6.1. Matriz Curricular

Tabela 2: matriz curricular do curso.
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Codigo Nome CH Total
TLAT2062 INICIACAO A ESTATISTICA 40
S |TLAT2063 CALQULO MATEMATICO 60
2 |TLAT2110 MATERIA-PRIMA LACTEA 40
@ |TLAT2065 BIOLOGIA CELULAR 60
o |TLAT2107 FiSICA GERAL 60
TLAT2067 QUIMICA GERAL 60
TLAT2068 INTRODUCAO A INFORMATICA 40
TLAT2069 METODOLOGIA CIENTIFICA 40
CARGA HORARIA SEMESTRAL 400
o |TLAT2104 E§TATiSTIC}A EXPERIMENTAL 40
3 |TLAT2105 FiSICO-QUIMICA 40
'S |TLAT2106 MICROBIOLOGIA GERAL 80
o |TLAT2066 QUIMICA ORGANICA 60
N | TLAT2108 BIOQUIMICA GERAL 60
TLAT2109 PRINCIPIOS DE CONSERVACAO DE ALIMENTOS 80
TLAT2064 DESENHO TECNICO 40
CARGA HORARIA SEMESTRAL 400
g [TLAT2111 FENOMENO DE TRANSPORTE 80
Q8 |TLAT2112 QUIMICA ANALITICA ~ 80
g |TLAT2113 INSPECAO, HIGIENE E SANITIZAGAO INDUSTRIAL 60
e, |TLAT2114 QUIMICA DE LATICINIOS 60
TLAT2115 NUTRICAO E DIETETICA 40
TLAT2116 BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 80
CARGA HORARIA SEMESTRAL 400
o |TLAT2088 SISTEMAS DE RESFRIAMENTO 40
T |[TLAT2089 SOCIOLOGIA GERAL 40
T |TLAT2117 ANALISE SENSORIAL 60
8 [TLAT2146 MICROBIOLOGIA DO LEITE E DERIVADOS 80
< | TLAT2147 INTRODUCAO A ECONOMIA 40
TLAT2148 SEGURANCA E BIOSEGURANCA NO TRABALHO 60
TLAT2149 ANALISE FiSICO-QUIMICA DE ALIMENTOS 80
CARGA HORARIA SEMESTRAL 400
o |TLAT2090 INFRA-ESTRUTURA DA INDUSTRIA DE LATICINIOS 60
T | TLAT2091 INGLES TECNICO 40
T |TLAT2092 BIOTECNOLOGIA 40
8 |[TLAT2093 PROCESSAMENTO DE LEITE DE CONSUMO 100
| TLAT2094 GESTAO ORGANIZACIONAL 40
TLAT2095 GERENCIAMENTO E TRATAMENTO DE EFLUENTES 60
TLAT2096 EMBALAGENS DE ALIMENTOS 60
CARGA HORARIA SEMESTRAL 400
S |TLAT2097 TECNOLOGIA DE PRODUTOS LACTEOS FERMENTADOS 80
2 [TLAT2098 TECNOLOGIA DE CREME E MANTEIGA 60
2  |TLAT2099 TECNOLOGIA DE DOCES E GELADOS COMESTIVEIS 80
% | TLAT2100 TECNOLOGIA DE QUEIJOS 120
TLAT2101 GESTAO DE AGRONEGOCIO 60
CARGA HORARIA SEMESTRAL 400
8 |[TLAT2102 TCC 100
2 |TLAT???? DISCIPLINA OPTATIVA 40
2 [TLAT2103 ESTAGIO SUPERVISIONADO 400
~ |TLAT2182 ATIVIDADE ACADEMICA COMPLEMENTAR 200
CARGA HORARIA 600
CARGA HORARIA TOTAL 3140




