6.1 MATRIZ CURRICULAR

Quadro 4: matriz curricular do curso
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4.° sem. 3.°sem.

5.°sem.

6.° sem.

SUBTOTAL DA CARGA HORARIA

CH CH CH CH CH

Cédigo Componente Curricular Tedrica | Pratica | Semanal | Sem. | Sem.
hora-aula (50 min) hora

TLATO1 Calculo Matematico 60 - 3 60 50,0
TLAT02 | Biologia Celular 42 18 3 60 50,0
TLATO03 | Quimica Geral 45 15 3 60 50,0

g TLATO04 | Introducéo a Informatica 4 36 2 40 33,3
o TLAT?? | Componente Optativo 40 - 2 40 33,3
o, TLATO05 | Fisica Geral 60 - 3 60 50,0
- TLAT06 | Matéria-Prima Lactea 34 6 2 40 33,3
TLATQ7 | Nutricdo e Dietética 40 - 2 40 33,3
TLATO08 | Projeto Integrador: pesquisa e extensdo 30 30 3 60 50,0

SUBTOTAL DA CARGA HORARIA 23

TLAT09 | Desenho Técnico 40 - 2 40 33,3
TLAT10 | Quimica Orgénica 45 15 3 60 50,0
TLAT11 Estatistica 45 15 3 60 50,0

g TLAT12 | Fisico-Quimica 30 10 2 40 33,3
o TLAT13 | Microbiologia Geral 32 48 4 80 66,7
J’f TLAT14 | Bioquimica Geral 60 - 3 60 50,0
& TLAT15 | Principios de Conservacdo de Alimentos 60 - 3 60 50,0
TLAT16 | Introducdo a Economia 40 - 2 40 33,3
TLAT17 | Seguranca e Biosseguranca no Trabalho 60 - 3 60 50,0

25

TLAT25

TLAT18 | Sociologia Geral 40 - 2 40 33,3
TLAT19 | Processamento de Leite de Consumo 48 12 3 60 50,0
TLAT20 | Empreendedorismo 40 - 2 40 33,3
TLAT21 Fendmeno de Transporte 80 - 4 80 66,7
TLAT22 | Quimica Analitica 40 40 4 80 66,7
TLAT23 | Inspecao, Higiene e Sanitizagéo Industrial 60 - 3 60 50,0
TLAT24 | Quimica de Laticinios 60 - 3 60 50,0

4

25

Bioguimica de Alimentos ]
SUBTOTAL DA CARGA HORARIA

500

416,7

TLAT26 | Sistemas de Resfriamento 40 - 2 40 33,3
TLAT27 | Gestdo Organizacional 60 - 3 60 50,0
TLAT28 | Biotecnologia 40 - 2 40 33,3
TLAT29 | Tecnologia de Creme e Manteiga 36 24 3 60 50,0
TLAT30 | Embalagens de Alimentos 60 - 3 60 50,0
TLAT31 | Microbiologia do Leite e Derivados 32 48 4 80 66,7
TLAT32 | Analise Fisico-Quimica de Alimentos 40 40 4 80 66,7

4

2
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TLAT33 | Tecnologia de Queijos | ] 48 32 80 66,7
SUBTOTAL DA CARGA HORARIA 500 416,7

TLAT34 | Infraestrutura da Industria de Laticinios 42 18 3 60 50,0

TLAT35 | Tecnologia de Produtos Lacteos Fermentados 48 32 4 80 66,7

TLAT36 | Gerenciamento e Tratamento de Efluentes 60 - 3 60 50,0

TLAT37 | Tecnologia de Doces e Gelados Comestiveis 40 40 4 80 66,7

TLAT38 | Gestdo de Agronegocio 60 - 3 60 50,0

TLAT39 | Analise Sensorial 48 32 4 80 66,7
4

N

TLAT40 | Tecnologia de Queijos Il ] 48 32 80 66,7
SUBTOTAL DA CARGA HORARIA 5 500 416,7

TLAT41 Estagio Supervisionado Obrigatoério - - - 240 | 200,0
TLAT42 | Outras Praticas Extensionistas - - - 300 | 250,0
TLAT43 | Atividade Académica Complementar - - - 240 | 200,0

SUBTOTAL DA CARGA HORARIA 780 650
CARGA HORARIA TOTAL 3240 | 2700




