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TERMO DE REFERENCIA
1. OBJETO
1.1. O objeto da presente Chamada Publica € a aquisicdo de géneros alimenticios da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento ao
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — Pnae, conforme especificacbes e
condigdes a seguir:
Preco de Aquisigdo (R$)
Item Produto CATMAT* | Unidade Qnt. Valor
s Valor total
unitario
FRUTAS
ABACAXI IN NATURA, tamanho médio,
de coloragdo amarelo esverdeada, firme,
1 livre de danos fisicos, insetos e| 274411 Kg 475,2 R$ 6,65 R$ 3.160,08
sujidades. Grau de amadurecimento
apropriado para consumo.
BANANA PRATA IN NATURA, fruto
alongado, de casca lisa e tenra,
coloragao amarelada podendo
2 apresentar pontinhos marrons, sem| 464381 Kg 237,6 R$ 7,46 R$ 1.772,50
partes amassadas e estragadas. Grau
de amadurecimento apropriado para
consumo.
GOIABA IN NATURA, tamanho médio a
grande, casca de coloragao
3 verde-amarelada, lisa, suculenta, sem| 464392 Kg 142.56 R$ 6,83 R$ 973,68
amassados e partes estragadas. Grau
de amadurecimento ideal para consumo.
MELAO IN NATURA, tamanho médio,
coloragdo uniforme, devendo ser bem
4 |desenvolvido. Sem partes apodrecidas e| 464422 Kg 475,2 R$ 6,67 R$ 3.169,58
com grau de amadurecimento
apropriado para consumo.
LEGUMES E HORTALICAS
ALFACE CRESPA, fresca, tamanho e
coloragdo uniformes, bem desenvolvida.
5 sem mgtenal terroso,lllvre de residuos 463832 Kg 285,12 RS 11,33 RS 3.230,41
de fertilizantes, parasitos e larvas, sem
danos provocados pelo manuseio ou
transporte.
COUVE FOLHA, TIPO MANTEIGA, in
natura, sem material terroso, livre de
6 residuos de fertilizantes, parasitos e| 263822 Kg 285,12 RS 11,33 RS 3.230,41
larvas, sem danos provocados pelo
manuseio ou transporte.
COENTRO, Folhas verdes, fresca, sem
7 tracos de descoloragdo, integros e| 463876 Kg 28,51 R$ 11,33 RS 323,04
firmes, isentos de sujidades ou corpo
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estranhos

CEBOLINHA, comum, limpa, tenra, com
raiz, com coloragédo uniforme, com sabor
e odor caracteristico a cada variedade.
Sem podriddo, sem partes secas,
murchas ou queimadas por sol ou frio.
Bem desenvolvida.

463878

Kg

28,51 R$ 11,33

R$ 323,04

MAXIXE, Tamanho meédio, no ponto de
maturacdo, sem ferimentos ou defeitos,
tenros, sem manchas, isentos de
sujidades ou corpo estranhos.

609439

Kg

95,04 R$ 9,17

R$ 871,52

10

PEPINO verde, in natura, novo, sem
amassados, sem manchas ou furos.

463796

Kg

118,8 R$ 6,83

RS 811,40

1"

QUIABO, Tamanho médio, no ponto de
maturacdo, sem ferimentos ou defeitos,
tenros, sem manchas, isentos de
sujidades ou corpo estranhos.

609440

Kg

94,04 R$ 9,00

R$ 855,36

12

TOMATE, vermelho paulista, graido, in
natura, 12 qualidade, sem machucados,
sem furos, firmes. Maduro.

468806

Kg

249,48 R$ 6,00

RS 1.496,88

13

BOLO CASEIRO, produzido de forma
artesanal, com ingredientes naturais,
majoritariamente da agricultura familiar,
sem adicdo de gordura trans,
conservantes, corantes e outros aditivos
utilizados nos produtos industrializados

E proibido o uso de margarina ou
qualquer gordura vegetal hidrogenada
no preparo. Deve-se utilizar
preferencialmente 6leo vegetal (como
6leo de soja, milho, girassol) ou
manteiga (origem animal) como fonte de
gordura. Sabores diversos (simples,
chocolate, mesclado, amendoim, laranja,
cenoura, milho, banana, maracuja, entre
outros), de acordo com solicitagdo da
Instituicdo. Deve ser preparado no dia da
entrega ou, no maximo, no dia anterior,
com validade minima de 03 dias a partir
da data de entrega. Devem ser
embalados individualmente, em
embalagem resistente, contendo 1
unidade de 1 Kg, sem resquicios da
umidade do vapor gerado pela alta
temperatura dos bolos. Na etiqueta da
embalagem deve conter as seguintes
informacodes: nome do
produtor/associagédo, ingredientes, data
de fabricacdo e validade.

308248

Kg

237,6 R$ 29,35

RS 6.973,56

14

ESFIHA DE MACAXEIRA
RECHEADA, produto de primeira
qualidade, produzido de forma
artesanal, com ingredientes naturais,
majoritariamente da agricultura familiar,
sem adicdo de gordura trans,
conservantes, corantes e outros
aditivos  utilizados nos  produtos

Unidade de
100g

2376 R$ 6,97

RS 16.560,72
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industrializados. Recheio de carne
moida ou frango, de acordo com
solicitagdo da Instituigdo.E proibido o
uso de margarina ou qualquer gordura
vegetal hidrogenada no preparo.
Deve-se utilizar preferencialmente 6leo
vegetal (como o6leo de soja, milho,
girassol) ou manteiga (origem animal)
como fonte de gordura. Deve
apresentar garantia de higiene, cheiro,
consisténcia e aspectos sensoriais
caracteristicos do produto. Deve ser
preparada no dia da entrega ou, no
maximo, a massa da esfiha podera ser
produzido no dia anterior e o recheio
preparado e adicionado a massa da
esfiha somente préoximo ao horario de
entrega na Instituicdo, com validade
minima de 03 (trés) dias a partir da
data da entrega. Devem ser embalados
individualmente, contendo 1 unidade
de 100g, sem resquicios da umidade
do vapor gerado pela temperatura. Na
etiqueta da embalagem deve conter as
seguintes informagbes: nome do
produtor/associagéo, ingredientes, data
de fabricacéo e validade.

15

PAO DE MACAXEIRA RECHEADO,
produto de primeira qualidade, produzido
de forma artesanal, com ingredientes
naturais, majoritariamente da agricultura
familiar, sem adicdo de gordura trans,
conservantes, corantes e outros aditivos
utilizados nos produtos industrializados.
Recheio de frango ou carne moida, de
acordo com solicitagdo da Instituigio. E
proibido o uso de margarina ou qualquer
gordura vegetal hidrogenada no preparo.
Deve-se utilizar preferencialmente dleo
vegetal (como 6leo de soja, milho,
girassol) ou manteiga (origem animal)
como fonte de gordura. Deve apresentar
garantia de higiene, cheiro, consisténcia
e aspectos sensoriais caracteristicos do
produto. Deve ser preparado no dia da
entrega ou, no maximo, o pao podera
ser produzido no dia anterior e o recheio
preparado e adicionado ao pao somente
proximo ao horario de entrega na
Instituicdo, com validade minima de 03
(trés) dias a partir da data da entrega.
Devem ser embalados individualmente,
contendo 1 unidade de 100g, sem
resquicios da umidade do vapor gerado
pela temperatura. Na etiqueta da
embalagem deve conter as seguintes
informacgoes: nome do
produtor/associacédo, ingredientes, data
de fabricacdo e validade.

Unidade de
100g

2376

R$ 5,50

R$ 13.068,00

16

PIZZA, TIPO BROTINHO, COM MASSA
DE INHAME, produto de primeira

Unidade de
100g

2376

R$ 6,67

RS 15.847,92
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qualidade, produzido de forma artesanal,
com ingredientes naturais,
majoritariamente da agricultura familiar,
sem adicdo de gordura ftrans,
conservantes, corantes e outros aditivos
utilizados nos produtos industrializados.
Recheio de frango e queijo ou queijo e
tomate, de acordo com solicitagdo da
Institui¢do.E proibido o uso de margarina
ou qualquer gordura vegetal
hidrogenada no preparo. Deve-se utilizar
preferencialmente 6leo vegetal (como
O0leo de soja, milho, girassol) ou
manteiga (origem animal) como fonte de
gordura. Deve apresentar garantia de
higiene, cheiro, consisténcia e aspectos
sensoriais caracteristicos do produto.
Deve ser preparado no dia da entrega
ou, no maximo, no dia anterior, com
validade minima de 03 dias a partir da
data de entrega. Devem ser embalados
individualmente, contendo 1 unidade de
100g, sem resquicios da umidade do
vapor gerado pela temperatura. Na
etiqueta da embalagem deve conter as
seguintes  informagdes: nome do
produtor/associagédo, ingredientes, data
de fabricacao e validade.

BEBIDAS

17

AGUA DE COCO “in natura”, 100%
natural,retirada diariamente do fruto
devidamente higienizado e resfriado,
com boa. Apresentacdo, armazenada
em garrafa hermeticamente fechada.
Validade maxima de 5 dias apos
entregue.

- Litro

475,20

R$ 12,67

R$ 6.020,78

TOTAL

R$ 78.688,89

* CATMAT é um catalogo para descrigéo e codificagdo de materiais. E utilizado apenas para fins
de registro dos alimentos no sistema do governo federal.

1.2.

2. DA JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

1.1.1. Quanto ao pregco de aquisicdo, sua definicdo baseia-se no §1°, art. 31, da
Resolugcdo CD/FNDE/MEC n° 06/2020, ou seja, o prego de aquisicdo deu-se
através do preco médio pesquisado por, no minimo, trés mercados em ambito local,
Priorizando-se, caso houvesse, instituicdes/entidades da Agricultura Familiar,
acrescido dos insumos exigidos no edital de Chamada Publica, tais como despesas
com frete, embalagens, encargos e quaisquer outros itens necessarios para o

fornecimento dos produtos

O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 meses contados a partir da assinatura do

contrato, prorrogavel na forma do art. 107, da Lei n° 14.133/2021.
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2.1. A Justificativa e o objetivo da contratacdo encontram-se pormenorizadas em Topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO:

3.1. A descricdo da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. CLASSIFICAGAO DOS BENS COMUNS

4.1. Trata-se de aquisigdo de géneros alimenticios para a execugao do Programa Nacional
de Alimentacao Escolar (PNAE) no Campus Penedo, mediante dispensa de licitagao,
por meio de Chamada Publica, conforme Art. 14, § 1°da Lei n° 11.947, de 16 de Junho
de 2009 e nas Resolugdes do FNDE relativas ao PNAE.

5. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

5.1. Nao incidem critérios de sustentabilidade na presente chamada publica, tendo em vista
que a propria compra de géneros alimenticios da agricultura familiar ja consiste em
apoio ao desenvolvimento sustentavel, conforme Art. 2°, inciso V da Lei n° 11.947, de 16
de Junho de 2009, e Resolugdes do FNDE relativas ao PNAE.

6. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

6.1. Conforme art. 41 da Resolucdo CD/FNDE/MEC n° 06/2020 e artigo 17 da Lei n°.
14.133/2021, especialmente o disposto no inciso IV, que prevé, entre os procedimentos de
compra e a verificagdo da conformidade de cada proposta com os requisitos do edital, o(s)
fornecedor (es) classificado(s) em primeiro lugar deverao entregar as amostras indicadas
no quadro abaixo no Campus Penedo, com sede na Rod. Eng. Joaquim Gongalves - Dom
Constantino, Penedo - AL, 57200-000, no prazo maximo de 02 (dois) dias uteis, no horario
das 08:00 h as 14:00 h, para avaliagao e selecdo dos produtos a serem adquiridos, os
quais deverdo ser submetidas a testes necessarios, imediatamente apés a fase de
habilitagdo. O resultado da analise sera publicado em 03 (trés) dias apdés o prazo da
apresentacao das amostras.

6.2. A verificacdo de amostras de produtos “in natura” é considerada desprovida de finalidade
e utilidade, ndo podendo apresentar padrao permanente e uniforme destes produtos. De
acordo com o TC-001517-989-14, a requisicao das amostras tem fundamento no artigo 17
da Lei 14.133/2021, especialmente o disposto no inciso IV (citado anteriormente). No
entanto, por razbes bastante obvias, a verificacdo de amostras de produtos “in natura”
como frutas, verduras e legumes ndo tem um condao de oferecer a contratante uma
apresentacdo fidedigna de um padrdo permanente e uniforme de producdo destes
produtos, de forma que a requisicdo acaba por resultar desprovida de finalidade e
utilidade. Por ocasiao das aquisicoes, devera o Campus Penedo verificar se os produtos
fornecidos atendem as caracteristicas e padrdes minimos de qualidade definidos no
edital, e eventualmente recusar o recebimento dos insumos que se apresentarem em
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desconformidade com os parametros de aceitabilidade consignados no ato convocatério,
bem como aplicar as sancgdes previstas na lei e no instrumento contratual, se cabiveis.

N° PRODUTO

1 |BOLO CASEIRO

ESFIHA RECHEADA

2
3 | PAO RECHEADO
4

PIZZA, TIPO BROTINHO, COM MASSA DE INHAME

7. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBJETO

7.1. O prazo de entrega dos géneros alimenticios sera definido na Ordem de Fornecimento
conforme a complexidade dos géneros, respeitando o cronograma estabelecido na

tabela abaixo:

. Quantidade L
ITEM / DESCRICAO Quantidade estimada por Local da Periodicidade
Total entrega da entrega
entrega

FRUTAS
ABACAXI IN NATURA, tamanho médio, de c
coloragédo amarelo esverdeada, firme, livre de danos ampus
fisicos, insetos e sujidades. Grau de amadurecimento 475,20 Kg 26 Kg Penedo Semanal
apropriado para consumo.
BANANA PRATA IN NATURA, fruto alongado, de
casca lisa e tenra, coloragdo amarelada podendo Campus
apresentar pontinhos marrons, sem partes 237,60 Kg 40 Kg Mensal
amassadas e estragadas. Grau de amadurecimento Penedo
apropriado para consumo.
GOIABA IN NATURA, tamanho médio a grande,
casca de coloragéo verde-amarelada, lisa, suculenta, 142,56 Kg 24 Kg Campus Mensal
sem amassados e partes estragadas. Grau de ’ Penedo
amadurecimento ideal para consumo.
MELAO IN NATURA, tamanho médio, coloragdo
uniforme, devc_ando ser bem desenvolvido._ Sem 475,20 Kg 40 Kg Campus Quinzenal
partes apodrecidas e com grau de amadurecimento Penedo
apropriado para consumo.

LEGUMES E HORTALICAS

ALFACE CRESPA, fresca, tamanho e coloragao
uniformes, bem desenvolvida. sem material terroso, 285,12 Kg 24 Kg Campus Quinzenal
livre de residuos de fertilizantes, parasitos e larvas, ’ Penedo
sem danos provocados pelo manuseio ou transporte.
COUVE FOLHA, TIPO MANTEIGA, in natura, sem
material terroso, livre de residuos de fertilizantes, 285,12 Kg 24 Kg Campus Quinzenal
parasitos e larvas, sem danos provocados pelo ’ Penedo
manuseio ou transporte.
COENTRO, Folhas verdes, fresca, sem tragos de Campus
descoloragéo, integros e firmes, isentos de sujidades 28,51 Kg 1Kg Semanal
ou corpo estranhos Penedo
CEBOLINHA, comum, limpa, tenra, com raiz, com 28,51 Kg 1Kg Campus Semanal
coloragao uniforme, com sabor e odor caracteristico a ’ Penedo
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cada variedade. Sem podriddo, sem partes secas,
murchas ou queimadas por sol ou frio. Bem
desenvolvida.

MAXIXE, Tamanho médio, no ponto de maturagao,
sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem manchas,
isentos de sujidades ou corpo estranhos.

95,04 Kg

16 Kg

Campus
Penedo

Mensal

PEPINO verde, in natura, novo, sem amassados,
sem manchas ou furos.

118,80 Kg

10 Kg

Campus
Penedo

Quinzenal

QUIABO, Tamanho médio, no ponto de maturagéo,
sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem manchas,
isentos de sujidades ou corpo estranhos.

95,04 Kg

16 Kg

Campus
Penedo

Mensal

TOMATE, vermelho paulista, graddo, in natura, 12
qualidade, sem machucados, sem furos, firmes.
Maduro

249,48 Kg

10 Kg

Campus
Penedo

Semanal

MASSAS

BOLO CASEIRO, produzido de forma artesanal, com
ingredientes naturais, majoritariamente da agricultura
familiar, sem adigcdo de gordura trans, conservantes,
corantes e outros aditivos utilizados nos produtos
industrializados

E proibido o uso de margarina ou qualquer gordura
vegetal hidrogenada no preparo. Deve-se utilizar
preferencialmente 6leo vegetal (como 6leo de soja,
milho, girassol) ou manteiga (origem animal) como
fonte de gordura. Sabores diversos (simples,
chocolate, mesclado, amendoim, laranja, cenoura,
milho, banana, maracuja, entre outros), de acordo
com solicitagado da Instituicdo. Deve ser preparado no
dia da entrega ou, no maximo, no dia anterior, com
validade minima de 03 dias a partir da data de
entrega. Devem ser embalados individualmente, em
embalagem resistente, contendo 1 unidade de 1 Kg,
sem resquicios da umidade do vapor gerado pela alta
temperatura dos bolos. Na etiqueta da embalagem
deve conter as seguintes informagdes: nome do
produtor/associagéo, ingredientes, data de fabricagéo
e validade.

237,60 Kg

40 Kg

Campus
Penedo

Mensal

ESFIHA DE MACAXEIRA RECHEADA, produto de
primeira qualidade, produzido de forma artesanal,
com ingredientes naturais, majoritariamente da
agricultura familiar, sem adigdo de gordura trans,
conservantes, corantes e outros aditivos utilizados
nos produtos industrializados. Recheio de carne
moida ou frango, de acordo com solicitagdo da
Instituigdo.E proibido o uso de margarina ou
qualquer gordura vegetal hidrogenada no preparo.
Deve-se utilizar preferencialmente oleo vegetal
(como ¢6leo de soja, milho, girassol) ou manteiga
(origem animal) como fonte de gordura. Deve
apresentar garantia de higiene, cheiro, consisténcia
e aspectos sensoriais caracteristicos do produto.
Deve ser preparada no dia da entrega ou, no
maximo, a massa da esfiha podera ser produzido
no dia anterior e o recheio preparado e adicionado a
massa da esfiha somente proximo ao horario de
entrega na Instituigdo, com validade minima de 03
(trés) dias a partir da data da entrega. Devem ser
embalados individualmente, contendo 1 unidade de
100g, sem resquicios da umidade do vapor gerado
pela temperatura. Na etiqueta da embalagem deve
conter as seqguintes informacdes: nome do

2376 unidades

396 unidades

Campus
Penedo

Mensal
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produtor/associagao, data de

fabricacdo e validade.

ingredientes,

PAO DE MACAXEIRA RECHEADO, produto de
primeira qualidade, produzido de forma artesanal,
com ingredientes naturais, majoritariamente da
agricultura familiar, sem adicdo de gordura trans,
conservantes, corantes e outros aditivos utilizados
nos produtos industrializados. Recheio de frango ou
carne moida, de acordo com solicitagdo da
Instituicio. E proibido o uso de margarina ou
qualquer gordura vegetal hidrogenada no preparo.
Deve-se utilizar preferencialmente éleo vegetal (como
6leo de soja, milho, girassol) ou manteiga (origem
animal) como fonte de gordura. Deve apresentar
garantia de higiene, cheiro, consisténcia e aspectos
sensoriais caracteristicos do produto. Deve ser
preparado no dia da entrega ou, no maximo, o pao
podera ser produzido no dia anterior e o recheio
preparado e adicionado ao pdo somente préximo ao
horario de entrega na Instituicdo, com validade
minima de 03 (trés) dias a partir da data da entrega.
Devem ser embalados individualmente, contendo 1
unidade de 100g, sem resquicios da umidade do
vapor gerado pela temperatura. Na etiqueta da
embalagem deve conter as seguintes informagdes:
nome do produtor/associagéo, ingredientes, data de
fabricacéo e validade.

2376 unidades

396 unidades

Campus
Penedo

Mensal

PiZzzA, TIPO BROTINHO, COM MASSA DE
INHAME, produto de primeira qualidade, produzido
de forma artesanal, com ingredientes naturais,
majoritariamente da agricultura familiar, sem adicao
de gordura trans, conservantes, corantes e outros
aditivos utilizados nos produtos industrializados.
Recheio de frango e queijo ou queijo e tomate, de
acordo com solicitagdo da Instituicio.E proibido o uso
de margarina ou qualquer gordura vegetal
hidrogenada no  preparo. Deve-se utilizar
preferencialmente 6leo vegetal (como dleo de soja,
milho, girassol) ou manteiga (origem animal) como
fonte de gordura. Deve apresentar garantia de
higiene, cheiro, consisténcia e aspectos sensoriais
caracteristicos do produto. Deve ser preparado no dia
da entrega ou, no maximo, no dia anterior, com
validade minima de 03 dias a partir da data de
entrega. Devem ser embalados individualmente,
contendo 1 unidade de 100g, sem resquicios da
umidade do vapor gerado pela temperatura. Na
etiqueta da embalagem deve conter as seguintes
informacdes: nome do  produtor/associacao,
ingredientes, data de fabricacao e validade.

2376 unidades

396 unidades

Campus
Penedo

Mensal

BEBIDAS

AGUA DE COCO “in natura”, 100% natural,retirada
diariamente do fruto devidamente higienizado e
resfriado, com boa. Apresentagdo, armazenada em
garrafa hermeticamente fechada. Validade maxima
de 5 dias apds entregue.

475,20

79 litros

Campus
Penedo

Mensal

7.2

A programacao das entregas dos géneros alimenticios acima mencionados considerou

6,0 (seis) meses letivos, tendo em vista que o campus Penedo esta, atualmente, com
contratos vigentes para a aquisicdo de géneros alimenticios da agricultura familiar.
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Diante disso, a aquisicdo dos alimentos da presente Chamada Publica esta com
previsdo para o inicio do fornecimento a partir de dezembro de 2025.

7.3. A convocagao do fornecedor pelo Campus Penedo podera ser por telefone ou e-mail e
sera informado o endereco, a reparticdo, o prazo maximo para inicio do fornecimento,
bem como a quantidade a ser adquirida, observado o cronograma de entrega constante
neste Termo de Referéncia.

7.4. Os géneros alimenticios a serem entregues poderao ser substituidos quando ocorrer a
necessidade, desde que os produtos substitutos constem nesta chamada publica e
sejam correlatos nutricionalmente. Essa necessidade de substituicio devera ser
atestada pelo responsavel técnico nutricionista do Campus.

7.5. Os quantitativos estimados por entrega sdo meras previsbes, portanto, essas

quantidades poderao ser alteradas conforme necessidade, desde que nao causem
onus, nao previstos neste Termo de Referéncia, aos fornecedores.

7.5.1. Em periodos antecedentes as férias e durante eventos académicos, o quantitativo

7.6.

7.7.

estimado para entrega podera ser reduzido significativamente, devido a menor
presenca dos estudantes no campus Penedo.

As instituicdes contratadas deverao fornecer os produtos de acordo com a solicitagao da
Contratante, mediante apresentacdo da Ordem de Fornecimento correspondente.

Cada Ordem de Fornecimento contera:

a) Data de emissao;

b) Quantidade do(s) produto(s);

c) Valor unitario e valor total;

d) Informagbes complementares, caso necessario;

e) Carimbo e assinatura do solicitante ou assinatura digital.

7.8.

7.9.

7.10.

7.11.

As Ordens de Fornecimento serdao enviadas ao fornecedor através de e-mail.

Os produtos deverao ser entregues, exclusivamente, as expensas do contratado, as
quais inclui despesas com frete, embalagens, encargos e quaisquer outras necessarias
para o fornecimento do produto.

O transporte a ser utilizado no fornecimento dos géneros alimenticios devera cumprir as
normas regulamentares da Vigilancia Sanitaria.

Diante de qualquer intercorréncia por ocasido das entregas, a Contratada devera
comunicar imediatamente ao Setor de Alimentagdo e Nutricdo Escolar (Sane), para
conhecimento e providéncias.
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7.12. Caso quantidade e/ou qualidade dos produtos entregues nio corresponda(m) ao exigido

na respectiva Ordem de Fornecimento, a remessa sera devolvida total ou parcialmente
a fornecedora, para que esta, no prazo maximo de 24 horas, faca a devida substitui¢ao,
sem 6nus para a Contratante, sob pena de aplicagdo de multa diaria ou rescisdo do
contrato, a critério da Administragao

7.12.1.A recusa ou omissdo na retirada do(s) género(s) alimenticio(s) considerado(s)

7.13.

7.14.

7.15.

7.16.

imprestavel(is) podera sujeitar o fornecedor a san¢cbes administrativas; bem como
implicara em imediata transferéncia, ndo onerosa, de propriedade dos referidos
géneros em favor da unidade de ensino contratante, podendo entdo, a
administracao publica dispor dos itens de consumo como melhor Ihe convier.

Todo fornecimento devera vir acompanhado da nota fiscal contendo o peso/quantitativo
de cada produto, conforme unidade de fornecimento, e 0 nome do solicitante, devendo
ser entregue ao servidor designado pela Administragédo para receber os produtos.

Todos os produtos deverdo estar acondicionados em embalagens novas e adequadas
ao produto, que nao danifiguem e provoquem lesdes que afetem a sua aparéncia e
utilizagao.

Os alimentos deverao ser entregues em data e horario previamente comunicado pelo
Setor de Nutricao.

A ndo pontualidade na entrega das mercadorias implicara em prejuizo a execugao da
oferta de alimentagcdo dos estudantes, dando ensejo a rescisdo contratual e demais
penalidades cabiveis.

8. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE:

8.1. Sao obrigac¢des da Contratante:

8.1.1. Receber os géneros alimenticios no prazo e condigdes estabelecidas no Edital e

Seus anexos;

8.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos géneros alimenticios

recebidos provisoriamente com as especificagbes constantes do Edital e da
proposta, para fins de aceitacdo e recebimento definitivo;

8.1.3. Comunicar a Contratada, por telefone, sobre imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades

verificadas no género alimenticio fornecido, para que seja substituido. Caso nao
haja substituicao, far-se-a a notificagdo por escrito e sujeicdo as sanc¢des previstas
nesta contratacao.

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obriga¢cdes da Contratada, através de

comissao/servidor especialmente designado;
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Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do
género alimenticio, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

8.2. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada
com terceiros, ainda que vinculados a execucado do contrato, bem como por qualquer
dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

9. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA:

9.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da
boa e perfeita execugao do objeto e, ainda:

9.1.1.

9.1.5.

9.1.6.

Efetuar a entrega dos géneros alimenticios em perfeitas condi¢des, conforme
especificagdes, prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos,
acompanhado da respectiva nota fiscal;

. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes dos géneros alimenticios, de

acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cdodigo de Defesa do Consumidor (Lei
n° 8.078, de 1990);

. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de

Referéncia, o género alimenticio com avarias ou defeitos;

. Comunicar a Contratante, no prazo minimo de 24 (vinte e quatro) horas que

antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo
previsto, com a devida comprovacao;

Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagbes assumidas, todas as condi¢des de habilitagcao e qualificagdo exigidas na
Chamada Publica;

Indicar preposto para representa-la durante a execugao do contrato.

9.2. E de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO o ressarcimento de danos causados
ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execug¢ao do
contrato, ndo excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizago.

10. DA SUBCONTRATAGCAO

10.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto desta Chamada Publica.

11. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO:

11.1. Nos termos do art. 117 Lei n°® 14.133, de 2021, sera designado representante para
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acompanhar e fiscalizar a entrega dos géneros alimenticios, anotando em registro
proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucio e determinando o que for
necessario a regularizagéo de falhas ou defeitos observados.

11.2. A fiscalizacdo de que trata este item nao exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante
de imperfeicbes técnicas ou vicios redibitorios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos, de
conformidade com o art. 169 da Lei n° 14.133, de 2021.

11.3. O representante da Administracdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias

relacionadas com a execucdo do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o0 nome
dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a
regularizagdo das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis.

12. DO PAGAMENTO:

12.1.

12.2.

12

12.3.

O pagamento sera realizado até 30 dias apds a ultima entrega do més, através da
abertura de processo administrativo, mediante apresentacdo de documento fiscal
correspondente ao fornecimento efetuado, vedada a antecipagdo de pagamento, para
cada faturamento.

Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragao
devera realizar consulta ao SICAF ou solicitar a entrega da documentagdo de
habilitacdo atualizada para identificar possivel suspensao temporaria de participagdo em
licitacdo, no ambito do 6rgéo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da
Instrucdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

.2.1. Constatando-se, junto ao SICAF ou mediante solicitacdo e andlise da

documentagdo fornecida pela contratada, a situagcdo de irregularidade da
Contratada, sera providenciada sua notificagao, por escrito, para que, no prazo de
5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua
defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da
Contratante.

Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
Contratante devera comunicar aos O6rgados responsaveis pela fiscalizacdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da Contratada, bem como quanto a
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.



INSTITUTO
FEDERAL

13.

14.

12.4.

12.5.

12.6.

12.7.

12.8.

GOVERMNO FEDERAL

Rai e

UNIAD E RECONSTRUCAD

Ministério da Educacgéo
Instituto Federal de Alagoas
Campus Penedo

Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisao contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
Contratada a ampla defesa.

Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente,
até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a Contratada ndo regularize sua
documentacao de habilitagao.

Sera rescindido o contrato em execug¢do com a Contratada inadimplente com a
documentacao de habilitacdo, salvo por motivo de economicidade, seguranga nacional
ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer
caso, pela maxima autoridade da Contratante.

Quando do pagamento, sera efetuada a retengéo tributaria prevista na legislagao
aplicavel em cada caso.

Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada n&o tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de
compensacao financeira devida pela Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo
adimplemento da parcela é calculada mediante a aplicacdo da seguinte férmula:

12.8.1. Multa de 2%, mais juros de 0,1% ao dia, sobre o valor da parcela vencida.

13.1.

13.2.

13.3.

13.4.

14.1.

DO REAJUSTE

Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data limite para a apresentacéo das propostas.

Em face da constante variagdo dos precos dos alimentos e buscando manter o
equilibrio econdmico-financeiro do contrato, fundado nos art. 37, XXI, da Constituicao
Federal de 1988 e no art. 104, § 2°, da Lei n° 14.133/2021, os pregos poderdo ser
reequilibrados a cada seis meses pela Contratante, para mais ou para menos,
utilizando-se a pesquisa de mercado, conforme estabelecido nos 27 e seguintes da
Resolugdo CD/FNDE N° 06, de 08 de maio de 2020, evitando-se a sazonalidade dos
produtos e desde que os precgos variem em pelo menos 30% (trinta por cento) do valor
contratado.

A Contratada podera solicitar o reajustamento fora dos parametros estabelecidos acima,
desde que devidamente comprovada a variagdo dos custos e solicitado formalmente.

O reajuste sera realizado por apostilamento.

DA GARANTIA DE EXECUGAO

Nao havera exigéncia de garantia de execugao para a presente contratagao.



INSTITUTO
FEDERAL

GOVERMNO FEDERAL

Rai e

UNIAD E RECONSTRUCAD

Ministério da Educacgéo
Instituto Federal de Alagoas
Campus Penedo

15. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

15.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 14.133, de 2021 a Contratada que
nao executar total ou parcialmente qualquer das obriga¢cdes assumidas em decorréncia
da contratacao; ensejar o retardamento da execucgéo do objeto; fraudar na execugao do
contrato; comportar-se de modo inidéneo; cometer fraude fiscal; ou ndo mantiver a
proposta;

15.2. A Contratada que cometer qualquer das infragbes acima discriminadas ficara sujeita,
sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

15.2.1.

15.2.2.

15.2.3.

15.2.4.

15.2.5.

15.2.6.

15.2.7.

Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que nao acarretem
prejuizos significativos para a Contratante;

Multa moratéria de até 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias;

Multa compensatdria de até 15% (quinze por cento) sobre o valor total do
contrato, no caso de inexecucgéo total do objeto;

Em caso de inexecucédo parcial, a multa compensatoéria, no mesmo percentual do
subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigacao inadimplida;

As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade,
que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados e apos decorrido o prazo da penalidade de suspensdo do
subitem anterior;

15.3. A recusa injustificada da Adjudicataria em assinar o Contrato, apds devidamente
convocada, dentro do prazo estabelecido pela Administracdo, equivale a inexecugao
total do contrato, sujeitando-a as penalidades acima estabelecidas.

15.4. Também fica sujeita as penalidades do art. 156, Ill e IV da Lei n°14.133, de 2021, a
Contratada que:

15.4.1.

Tenha sofrido condenagao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de quaisquer tributos;
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15.4.2. Tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

15.4.3. Demonstre nado possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude
de atos ilicitos praticados.

15.5. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa, observando-se o
procedimento previsto na Lei n® 14.133, de 2021, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de
1999.

15.6. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Administracéo, observado o principio da proporcionalidade.

15.7. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores
a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda,
quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Uni&o e cobrados judicialmente.

15.7.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de
10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicagcédo enviada pela
autoridade competente.

15.8. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

15.9. As sangdes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas
ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

16. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR;

17.

18.

16.1. As exigéncias de habilitagdo e selegao do fornecedor sao as previstas nos arts. 34, 35 e
36 da Resolugao CD/FNDE/MEC n° 06, de 08 de maio de 2020, alterada pela
Resolugdo CD/FNDE/MEC n° 20, de 02 de dezembro de 2020, conforme disciplinado no
Edital.

ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS:

17.1. O custo estimado da contratagdo € de em R$ 78.688,89 (setenta e oito mil, seiscentos e
oitenta e oito reais e oitenta e nove centavos)

DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS:

18.1. As despesas decorrentes da presente contratagcdo correrdo a conta de recursos
especificos do Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE), na dotacao abaixo
discriminada:

Natureza de Despesa: 339032
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Programa de Trabalho Resumido (PTRES): 169949
Fonte do Recurso: 0113150072

Unidade de Gestao Responsavel (UGR): 154759
Plano Interno (PIl): CCF53M9601N

19. DAS ASSINATURAS

Declaro que sou solicitante direto da aquisicdo elencada no presente Termo de Referéncia,
colocando-me a disposicao para quaisquer esclarecimentos acerca dos aspectos técnicos e/ou de
uso que envolvem a descricao da mesma. Em tempo, certifico que o documento traz os conteudos
previstos na Lei n° 11.947, de 16 de Junho de 2009 e nas Resolugbes do FNDE relativas ao
PNAE e atesto a veracidade das informagdes relativas a necessidade, finalidade e estimativa da
aquisicao requerida.

Servigo de Alimentagao e Nutricao Escolar /
Coordenagao de Assisténcia Estudantil

Declaro que o presente Termo de Referéncia esta de acordo com a legislagao vigente que
rege a matéria.

Coordenacgao de Suprimentos

Ratifico a necessidade, oportunidade e conveniéncia da contratacdo dos servigos
requisitados no presente Termo de Referéncia, assim como a adequagcdo do mesmo aos ditames
legais.

Diretoria de Administragao
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Declaro que estou de acordo com todas as informagdes prestadas nas declaragcbes e
assinaturas acima, ao tempo em que APROVO o presente Termo de Referéncia.

Diregcao-Geral

Penedo, 28 de outubro de 2025.
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(N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO)

(Assinado digitalmente em 31/10/2025 09:33)
ITALO ALVESHIGINO
TECNICO DE TECNOLOGIA DA INFORMACAO
CPEN-CINFRA (11.08.03.01)
Matricula: 3371527

(Assinado digitalmente em 29/10/2025 17:42)
LUZIA CHRISTINA BORGES DE JESUS
NUTRICIONISTA-HABILITACAO
PROEN-ATCANE (11.01.02.08.01.01.01)
Matricula: 3311810

(Assinado digitalmente em 29/10/2025 13:17 )
RUBENIA MABIA DA SILVA BARBOSA
COORDENADOR (FG-01, FG-02, FG-03, FG-04) - TITULAR
PEN-CSUP (11.08.03.04)

Matricula: 983715

(Assinado digitalmente em 31/10/2025 10:00 )
KAREN PRICYLA CRUZ SANTOS
NUTRICIONISTA-HABILITACAO
CPEN-CAE (11.08.02.21)
Matricula: 1201031

(Assinado digitalmente em 04/11/2025 14:45)
MAIRA MARQUES DOS SANTOS GOMES
COORDENADOR (FG-01, FG-02, FG-03, FG-04) - TITULAR
CPEN-CAE (11.08.02.21)

Matricula: 3123949

(Assinado digitalmente em 29/10/2025 11:23)
TATIANE APARECIDA SANTOS NASCIMENTO
CHEFE DE DEPARTAMENTO - TITULAR
PEN-DEPADM (11.08.03)

Matricula: 2126348
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