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1 IDENTIFICACAO DO CURSO

Nome do Curso: Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos
Habilitacao: Técnico em Alimentos
Eixo Tecnolégico: Producéo Alimenticia

Modalidade de oferta: Presencial
Modalidade de Ensino: Educacgéo de Jovens e Adultos

Local de Oferta: Campus Murici
Turno: Noturno

Carga Horéria: 2.600 horas
Duracéo 3 anos
Integralizacao 6 anos

Vagas: 40 vagas/turma
Periodicidade: Semestral

Classificacao CBO 325205

2 JUSTIFICATIVA E OBJETIVOS

O Plano do Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos, na
modalidade de Educacéo de Jovens e Adultos - EJA, € parte integrante das ofertas
do IFAL, no ambito da educacéo bésica. Estd ancorado no marco normativo deste
nivel de ensino a partir da Lei n® 9.394/96, que é complementada em leis, decretos,
pareceres e referenciais curriculares que constituem o arcabouco legal da Educacéao
Profissional de Nivel Médio. Nele se fazem presentes elementos constitutivos do
Projeto Politico Pedagodgico Institucional (PPPI) evidenciados a partir dos principios
norteadores desta instituicdo como: trabalho como principio educativo, a educacgéo
como estratégia de inclusdo social, a gestdo democratica e participativa e a
indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensao.

Em um contexto de grandes transformacfes, notadamente no ambito
tecnoldgico, a educacéao profissional ndo pode se restringir a uma compreensao linear
gue apenas treina o cidadao para a empregabilidade nem a uma visao reducionista,
gue objetiva simplesmente preparar o trabalhador para executar tarefas
instrumentais. Essa constatacdo, admitida pelo MEC/SETEC, ainda enseja, em

funcdo das demandas da atual conjuntura social, politica, econbémica, cultural e
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tecnoldgica, uma formacéao profissional que apresente uma viséao de formacao integral
do cidadao trabalhador, em que o papel da Educacado Profissional e Tecnoldgica
devera ser de “conduzir a superagao da classica divisao historicamente consagrada
pela divisdo social do trabalho entre os trabalhadores comprometidos com a acéo de
executar e aqueles comprometidos com a acdo de pensar e dirigir ou planejar e
controlar a qualidade dos produtos e servigos oferecidos a sociedade.” (Brasil, 2012,
p. 8), unificando, assim, as dimensdes da formacado humana: o trabalho, a ciéncia, a
tecnologia e a cultura.

As Ultimas décadas foram marcadas por um avanco tecnoldgico e cientifico
jamais imaginado, repercutindo na qualificacao profissional e, consequentemente, na
educacao, trazendo significativas alteracdes no sistema de produg&o e no processo
de trabalho.

Mesmo tendo a clareza que as circunstancias atuais exigem um trabalhador
preparado para atuar com competéncia, criatividade e ousadia, diante do atual
cenario econémico, ndo devemos subordinar a educacdo apenas as exigéncias do
mercado de trabalho.

Nesse sentido, é papel da Educacdo, fundamentada numa perspectiva
humanista, formar cidaddos trabalhadores e conhecedores de seus direitos e
obrigacdes e que, a partir da apreensdo do conhecimento, da instrumentalizacéo e
da compreensdo critica desta sociedade, sejam capazes de empreender uma
insercédo participativa, em condigdes de atuar qualitativamente no processo de
desenvolvimento econémico e de transformacéo da realidade.

Dessa forma, o IFAL, além de reafirmar a educacéao profissional e tecnolégica
como direito e bem publico essencial para a promog¢éo do desenvolvimento humano,
econdbmico, cultural e social, compromete-se com a reducdo das desigualdades
sociais e regionais; vincula-se ao projeto de nagédo soberana e desenvolvimento
sustentavel, incorporando a educagdo basica como requisito minimo e direito de
todos os trabalhadores, mediado por uma escola publica com qualidade social e
tecnologica.

Como caminho metodoldgico para o cumprimento de tamanhos desafios, o
papel da Educacédo deve ser o de apontar para a superagédo da dicotomia entre o
academicismo superficial e a profissionalizagcdo estreita, que sempre pautaram a
formulacédo de politicas educacionais para 0 nosso pais.

A promocéo da igualdade de condi¢cbes para 0 acesso e a permanéncia na
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escola, a pluralidade de ideias e de concepc¢des pedagogicas e a assuncédo de uma
relevante funcdo na formacdo dos sujeitos, no que diz respeito também ao
desenvolvimento de conhecimentos e saberes inerentes ao conhecimento cientifico,
tecnologico e préatica de extensao, constituem as bases da educacéo realizada no
IFAL. Essa pratica ocorre na perspectiva dos principios que fundamentam a educacao
nacional consagrados na Constituicdo Federal, na Lei de Diretrizes e Bases da
Educacdo Nacional (Lei 9.394/96), na legislacdo da Educac&o Profissional e
Tecnoldgica, citada acima e demais, bem como no Plano Nacional de Educacgéo —
PNE 2014 a 2024 (Lei 13.005/2014).

Dessa forma, o IFAL, além de reafirmar a educacao profissional e tecnoldgica
como direito e bem publico, essencial para a promocé&o do desenvolvimento humano,
econdmico e social, compromete-se com a reducdo das desigualdades sociais e
regionais; vincula-se ao projeto de nacdo soberana e desenvolvimento sustentavel,
incorporando a educacdo basica como requisito minimo e direito de todos os
trabalhadores, mediados por uma escola publica com qualidade social e tecnoldgica.

Ressalta-se que a intencionalidade aqui exposta aponta para um modelo de
nacdo cujas bases sejam a inclusdo social, o desenvolvimento sustentavel e a
reducdo das vulnerabilidades sociais, econbmicas, culturais, cientificas e
tecnoldgicas.

A conjuntura brasileira, marcada pelos efeitos da globalizacéo, pelo avanco da
ciéncia e da tecnologia e pelo processo de modernizagao e reestruturagao produtiva,
tem trazido novos debates sobre a educacgdo. Das discussdes em torno do tema, tem
surgido o consenso de que ha necessidade de estabelecer uma adequacao mais
harmoniosa entre as exigéncias qualitativas dos setores produtivos e da sociedade
em geral e os resultados da acéo educativa desenvolvida nas instituicdes de ensino.
As transformacfes determinadas pela nova ordem econdmica mundial caracterizam-
se, principalmente, pelo ritmo vertiginoso com que vém ocorrendo as substituicfes
tecnoldgicas dos sistemas produtivos.

Assim, afirma-se a oferta de uma educacé&o publica de qualidade, socialmente
discutida e construida em processos participativos e democraticos, incorporando
experiéncias que permitam acumular conhecimentos e técnicas, bem como deem
acesso as inovagoes tecnoldgicas e ao mundo do trabalho.

Como caminho metodoldgico para o cumprimento de tamanhos desafios, 0

papel da Educacéo deve ser o de apontar para a superagédo da dicotomia entre o
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academicismo superficial e a profissionalizacdo estreita, que sempre pautaram a
formulacédo de politicas educacionais para 0 nosso pais.

No que se refere ao Estado de Alagoas, este possui uma é&rea de
27.843,295km? IBGE, 2018), com 102 municipios e a sua populacéo residente é de
3.337.357 pessoas (IBGE, 2019), distribuidas proporcionalmente por faixa etaria
tendo assim uma densidade demogréafica de 112,33 hab/km? (IBGE, 2010). O Estado
possui ainda uma taxa de urbanizacao superior a 70% e a expectativa de vida € 72,65
anos (IBGE, 2019).

Segundo dados da Pesquisa Nacional por Amostra por Domicilio (PNAD) de
2012, a populacdo economicamente ativa aproxima-se de 1,3 milhdo de pessoas.
Dados do IBGE (2019) revelam que 16,9% das pessoas com idade igual ou superior
a 25 anos ndo possuiam instrucdo alguma e 39% tinham o ensino fundamental
incompleto. Apenas 6% dessa populacdo, com 15 anos ou mais de escolaridade
atendiam aos requisitos do competitivo mercado de trabalho.

De acordo com dados do IBGE (2011), a maior parte da populacdo ocupada
encontra-se assim distribuida: no setor agropecuario 34%, no de servicos 54% e na
industria 12%. Vale salientar que administracdo publica e comércio estdo incluidos
no setor de servico. No setor agropecuario, sobressai-se a cultura da cana-de-agucar.
Na pecuéria, a criacdo de bovinos € maior. Em virtude da prevaléncia da monocultura
da cana-de-acucar, Alagoas é um dos estados mais pobres da Federacdo, o que
impde a sua populacdo graves consequéncias, traduzidas na auséncia/caréncia de
industrias, de um setor de servicos pulsante, assim como na figura do Estado,
enguanto poder publico constituir-se no maior empregador de mao de obra, o que por
si ja representa um forte indicio de atraso econémico e de desenvolvimento.

Os dados obtidos em pesquisas do IBGE indicam a situacéo de pobreza e até
de miséria em que Alagoas esta mergulhada, ndo obstante a existéncia de seus
recursos naturais que poderiam apontar em dire¢cdo a superagdo desse quadro, se
houvesse uma articulacdo de politicas publicas voltadas essencialmente para essa
finalidade.

Nesse cenario desafiador, o Instituto Federal de Alagoas - além de reafirmar a
educacgéo profissional e tecnoldgica como direito e bem publico essencial para a
promocao do desenvolvimento humano, econémico e social, comprometendo-se com
a reducao das desigualdades sociais e regionais - tem expandido suas a¢cfes nas

diversas regides de Alagoas, constituindo-se parte do esforco de superacédo desse
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critico quadro socioecondmico e educacional do estado. Por isso, selecionou-se o
municipio de Murici para sediar um Campus do IFAL, exatamente por ter o perfil de
cidade polo, podendo assumir o papel indutor do desenvolvimento junto aos demais
municipios da regiéo.

A cidade de Murici ocupa uma area total de 418,028 km2 com uma populacéo
estimada em 2019 (IBGE) de 28.236 habitantes, sendo 82,7% residentes na zona
urbana e 17,3% na zona rural, conforme dados do IBGE (2010). O municipio ocupa
uma area de solos ricos, e com relativa abundancia de 4gua, onde se localiza a maior
area continua de Mata Atlantica do Nordeste (com cavernas, cachoeiras, flora e fauna
variadas), protegida por lei federal, denominada Estacéo Ecolégica de Murici.

A regido da mata alagoana caracteriza-se economicamente pela producéo
agricola e pecuéaria. Tem na agroindustria da cana de acUcar sua principal fonte
econdbmica. A monocultura da cana-de-agucar, que emprega pessoas com baixo nivel
de escolaridade e paga baixos salarios, domina praticamente toda a producédo do
campo em Alagoas. Em Murici, 16.476 pessoas com idade igual ou superior a 15 anos
de idade pertencem ao grupo dos que néo possuem instrucdo alguma ou possuem
nivel fundamental incompleto (IBGE, 2019).

A cidade de Murici esté inserida na Microrregido da Mata Alagoana que inclui
0S municipios de Atalaia, Branquinha, Cajueiro, Campestre, Capela, Colbnia
Leopoldina, Flexeiras, Jacuipe, Joaquim Gomes, Jundia, Messias, Novo Lino, Porto
Calvo, Séo Luis do Quitunde e Matriz de Camaragibe.

Com relacdo ao numero de pessoas com vinculos empregaticios formais, o
municipio de Murici apresenta 2.721, o que representa 9,5% da populacao total com
base em dados do IBGE de 2017. Considerando os dados do Anuério Estatistico de
Alagoas - Ano 22, n. 22 — 2015, o numero de empregados em Murici era de 2.733,
distribuidos da seguinte forma: Industria (134); Construgao Civil (05); Comércio (305);
Servigos (1909) e Agropecuéaria (380).

Nos municipios da regido situados no vale do Mundau cultiva-se a fruticultura
com destaque para a producdo de frutas citricas, bem como vérias culturas
produzidas para subsisténcia, a exemplo do feijao, da mandioca, do milho, da batata
doce, além da criacdo de rebanhos suinos, bovinos, caprinos etc., em sua grande
maioria produtos cultivados em unidades de base familiar. Fomentar as atividades
agricolas diversificadas é uma das op¢des mais relevantes para o estado de Alagoas,

especificamente na regido da zona da mata, devido a ampla capacidade que o setor
(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831



10

primario da economia detém para gerar trabalho. A populacdo basicamente vive na
area rural e € composta, em linhas gerais, por agricultores familiares, familias
assentadas e comunidades quilombolas. E uma regido de extrema pobreza revelada
pelo seu IDH médio de 0,54.

Em conformidade com as demais regifes do nosso estado, a zona da mata,
segundo dados do IBGE apresenta uma realidade caracterizada pelas maiores
disparidades nas taxas e indicadores sociais e econdmicos que definem a condicéo
de vida das pessoas, a exemplo da baixa escolaridade. Em dados quantitativos, em
2018, foram efetuadas 4.714 matriculas no Ensino Fundamental e apenas 1,383 no
Ensino Médio (IBGE) e poucas alternativas para a continuidade de estudos, fatos que
vém provocando a evasdo escolar da juventude que ndo consegue completar o
Ensino Médio bem como a falta de profissionais qualificados que possam contribuir
efetivamente com o desenvolvimento local/regional. Essas caracteristicas regionais
impbéem a necessidade de redirecionamento das politicas socioeconémicas,
sustentabilidade ambiental, insercdo e empoderamento social. Nesse sentido, busca-
se a promocao de uma educacdo transformadora e emancipatéria objetivando
mudancas na realidade atual, sobretudo de individuos historicamente escravizados
pela monocultura da cana-de-acucar.

Portanto, o que se apresenta nessa regido como elemento significativo para a
insercdo do IFAL como Instituicdo que promove Ensino, Pesquisa e Extensao é o que
ja esta estabelecido nos dados econdmicos e a forte demanda que provém da
necessidade de se modernizar 0s processos produtivos, de promover uma cultura de
sustentabilidade que se oponha as formas predatérias e tradicionais de explorar o
ambiente e, ndo menos importante, a necessidade de se criarem mecanismos
culturais e econdmicos que visem a permanéncia dos individuos em seu habitat,
associados a auténtica forma de sobrevivéncia, aos valores e as possibilidades de
reconhecimento do mundo a partir de seu entorno.

Respaldado no escopo da justificativa, o Curso Técnico Integrado ao Ensino
Médio em Alimentos na Modalidade Educacao de Jovens Adultos articulada com do
Campus Murici objetiva formar profissionais cidadaos, a partir de uma sélida base
humanistica, cientifica e tecnolégica, aptos a tomarem parte do desencadeamento da
producdo e beneficiamento de alimentos, no sentido de contribuir com a producéo
sustentavel de bens destinados a subsisténcia ao lado de produtos direcionados a

comercializagdo, visando a sustentabilidade do desenvolvimento da regido, como
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forma de possibilitar a melhoria qualitativa do padréo alimentar e da vida da
populacao.

Nessa perspectiva, em razdo da crescente cientificidade da vida social e
produtiva, a qual exige do cidadéo trabalhador, cada vez mais, uma maior apropriacéo
do conhecimento cientifico, tecnolégico e politico, € imperativo que o IFAL-Campus
Murici, comprometido com uma das suas finalidades que é proporcionar o acesso do
publico de EJA, ao ensino médio integrado a educacgédo profissional técnica de nivel
médio, reafirme a sua missdo em proporcionar a esses individuos uma formacéo
histdrico-critica, instrumentalizando-os para compreenderem as relacdes sociais em
gue vivem e para participarem delas enquanto sujeitos, nas dimensdes politica e
produtiva, tendo consciéncia da sua importancia para transformar a sociedade em
funcéo dos interesses sociais e coletivos, especialmente, os da classe trabalhadora.

Com relacéo a situacao da educacao basica, um dado que chama a atencéo e
o que se refere ao abandono e a distor¢éo idade-série. Segundo dados do censo do
Ministério da Educacédo (2016), o ensino médio, que ja reduzia as matriculas pelo
menos desde 2010, teve, desde entdo, a maior queda, entre 2014 e 2015, de 2,7%.
O numero de estudantes passou de 8,3 milhdes para 8,1 milhfées. Ainda, segundo o
censo, as principais causas sao a falta de atratividade, a busca por trabalho e a
gravidez precoce. Além da educacao regular, a queda de matriculas na Educacéo
para Jovens e Adultos (EJA) preocupa. No total, 3,4 milhdes de adultos frequentavam
a escola em 2015, numero 4,5% menor que em 2014. A queda ja vinha ocorrendo
desde 2007, segundo os dados divulgados pelo MEC.

Em Alagoas, e mais especificamente na regido em que se encontra o IFAL
Murici, a situacdo nao é diferente, e acompanha o cenario do pais. De acordo com
QEdu, portal de iniciativa desenvolvida pela Meritt e Fundacdo Lemann, cujo objetivo
€ permitir que a sociedade brasileira saiba e acompanhe como esta a qualidade do
aprendizado dos alunos nas escolas publicas, a cidade de Murici tem uma distor¢céo
idade-série nos anos finais do Ensino Fundamental de 39%. Esse indice é
acompanhado por toda regido da Zona da Mata alagoana, com um aumento
significativo no Ensino Médio.

Nesse contexto, considerando as questbes econbmicas da regiéo,
especificamente suas potencialidades, bem como a situacdo da educacao basica na
regido, faz-se necessario a expansao dos cursos técnicos do IFAL — Campus Murici,

com preponderancia para a Educagdo de Jovens e Adultos, em funcdo da
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necessidade da escolaridade dos que se encontram fora da escola e/ou em distor¢cao
idade-série, atendendo uma das causas basicas, segundo o MEC, para estarem fora
da escola: atratividade e trabalho.

Outrossim, o IFAL - Campus Murici, atua no processo de transformacéo da
sociedade, registrando, sistematizando e utilizando o conceito de tecnologia, historica
e socialmente construido, para dele fazer elemento de ensino, pesquisa e extensao,
numa dimensdo que ultrapasse concretamente os limites das aplicagcbes técnicas,
fazendo-se instrumento de inovacao e transformacao das atividades econdmicas em
beneficio da sociedade. Dessa forma, a promocédo de Curso Técnico Integrado ao
Ensino Médio em Alimentos em Alimentos, na modalidade EJA, tem o sentido de
conciliar o aproveitamento dessa capacidade técnica, proporcionando para 0S
sujeitos desse processo ensino-aprendizagem a ampliacdo dos espacgos de inclusao
e da participacdo, com vistas ao desenvolvimento socioeconémico local e regional.

O curso aqui apresentado fundamenta-se em uma proposta politico-
pedagdgica engajada no atendimento de jovens e adultos, considerando a
diversidade sociocultural de seu publico, que demandam uma educacdo que
considere o tempo, 0S espacos e respeite a sua cultura, tendo como principal
finalidade a permanéncia e éxito desses educandos no processo de elevacao da
escolaridade articulada a profissionalizacdo, contribuindo para a integracado socio-
laboral desse grande contingente de cidadéaos cerceados do direito de concluir a
educacéo basica e de ter acesso a uma formacao profissional de qualidade.

Dessa forma, o IFAL - Campus Murici - compreende a importancia social em
ofertar o Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos, na forma integrada,
modalidade de Educacao de Jovens e Adultos, ndo apenas por tratar-se da énfase
no trabalho como principio educativo, mas também por configurar-se em uma
instituicdo que tem como finalidade a oferta de educacao publica de qualidade, capaz
de gerar conhecimento e formar nossos jovens e adultos para a vida cidada, solidaria
e produtiva com atuacéo ativa no desenvolvimento local e regional.

Assim, o Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos tem por
objetivo formar profissionais-cidaddos a partir de uma sdlida base humanistica,
cientifica e tecnoldgica, capaz de prestar suporte técnico ao desenvolvimento das
atividades do setor de producao alimenticia, na perspectiva da melhoria da qualidade
de vida, da conservacdo do meio ambiente e da promoc¢do do desenvolvimento

sustentivel, com conhecimentos e saberes para atuacdo em diversos setores que
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envolvam as tecnologias de alimentos; entrepostos de armazenamento e
beneficiamento; laboratérios, institutos de pesquisa e consultoria; oOrgaos de
fiscalizacdo sanitdria e protecdo ao consumidor e inddstria de insumos para

processos e produtos.

3 REQUISITOS E FORMA DE ACESSO

O acesso ao Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos, na
Modalidade de Educacao de Jovens e Adultos articulada a Educacao Profissional,
sera realizado por meio de processo seletivo aberto ao publico, destinado aos
portadores de certificado de conclusdo do Ensino Fundamental, ou equivalente,

maiores de 18 (dezoito) anos. Serdo ofertadas 40 vagas semestralmente.

4 PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

A crescente cientificidade da vida social e produtiva exige do cidadao
trabalhador, cada vez mais, uma maior apropriacdo do conhecimento cientifico,
tecnoldgico e politico. Assim sendo, € imperativo que a Escola tenha como misséo a
formacao histérico-critica do individuo, instrumentalizando-o para compreender as
relacfes sociais em que vive e para participar delas enquanto sujeito, nas dimensdes

politica e produtiva para o desenvolvimento local e regional.

4.1 CAMPO DE ATUACAO

O profissional Técnico em Alimentos pode atuar em: Industria e comércio de
alimentos e bebidas; agroindustria e extensao rural; entrepostos de armazenamento
e beneficiamento; laboratorios de analises laboratoriais e controle de qualidade;
instituicdes e 6rgaos de pesquisa e de ensino; administracdo publica direta e indireta;
orgaos de fiscalizacdo, de inspecao sanitaria e de protecdo ao consumidor; industria
de insumos para processos e produtos; estacfes de tratamento de agua, residuos
industriais e efluentes; servicos de alimentacéo; empreendimento préprio; autbnomo

em consultorias técnicas.

4.2 CONHECIMENTOS E SABERES

Dessa forma, o perfil profissional de conclusédo que se almeja deve contemplar

uma formacado integral, que se constitui em socializacdo competente para a
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participacéo social e em qualificacédo para o trabalho na perspectiva da producao das
condicBes gerais de existéncia.

Concluidas as etapas de formacao, o técnico de nivel médio em Alimentos
terd, em linhas gerais, um perfil de formacao que Ihe possibilite:

- Conhecer e utilizar as formas contemporaneas de linguagem, com vistas ao
exercicio da cidadania e a preparacao para o trabalho, incluindo a formacéao ética e o
desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento critico;

- Compreender a sociedade, sua génese e transformacdo e os mudltiplos
fatores que nela intervém, como produtos da acdo humana e do seu papel como
agente social, com ética, responsabilidade social e respeito as diversidades (étnicas,
sociais e de género);

- Coordenar, conduzir, dirigir e executar o processamento e a conservagao de
matérias-primas, ingredientes, produtos e subprodutos da industria alimenticia e de
bebidas da agroindustria e do comércio de alimentos;

- Realizar andlises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais de controle de
processos;

- Implantar e coordenar procedimentos de seguranca de alimentos em
programas de garantia e controle da qualidade;

- Supervisionar a instalacdo e a manutencao de equipamentos, controlando e
corrigindo desvios nos processos manuais, automatizados e induastria 4.0;

- Aplicar solucdes tecnoldgicas para aumentar a produtividade e desenvolver
produtos e processos;

- Responsabilizar-se pela elaboracao e execuc¢éo de projetos;

- Promover assisténcia técnica na compra, venda e utilizacdo de produtos,

equipamentos e maquinarios.

5 ORGANIZACAO CURRICULAR

O IFAL - Campus Murici, ao ofertar o Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio,
na modalidade EJA, reconhece, como explicitado no Documento Base do PROEJA
(2007), que os sujeitos da Educacdo de Jovens e Adultos possuem trajetorias
escolares descontinuas, e que nessas condi¢cdes é necessario tomar a realidade de
vida desses, reconhecer que séo portadores de saberes produzidos no cotidiano e na
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pratica laboral, que muitas vezes pertencem a uma parte da populacdo em situacao
de risco social e que possuem pouco tempo para o estudo fora da sala de aula.

Nessa perspectiva, 0 curriculo aqui proposto baseia-se em uma acao
pedagdgica que respeita o tempo de aprendizagem do educando, viabilizando o seu
acesso, a sua permanéncia e 0 seu sucesso através da efetivacdo de um
conhecimento que ofereca condicbes de ser cidaddo, valorizando a cultura de
referéncia e acrescentando novos conhecimentos para instrumentalizad-los na
autonomia das suas proprias acoes.

A organizacéo da estrutura curricular deste projeto considera o trabalho como
principio educativo, na perspectiva de responder aos pressupostos legais
estabelecidos na Lei 9.394/1996 e nas Diretrizes Curriculares postas para 0s
diferentes niveis da educacéo brasileira e documentos internos do IFAL, norteando tal
proposicao nas seguintes premissas:

- Articulacao entre conhecimento basico e conhecimento especifico, a partir do
processo de trabalho, concebido enquanto “locus” de definicdo de conteudos que
devem compor o programa, contemplando os conteudos cientificos, tecnoldgicos,
sécio-histoéricos e das linguagens;

- Organizacao de um curriculo de tal forma articulado e integrado, que possa
atender aos principios de uma educacdo continuada e a verticalizacdo de uma
carreira de formacdao profissional e tecnoldgica;

- Mobilizag&o dos conhecimentos para o exercicio da ética e da cidadania, 0s
guais se situam nos terrenos da economia, da politica, da historia, da filosofia e da
ética, articulando esses saberes com os do mundo do trabalho e os das relacdes
sociais;

- Construcéo de alternativas de producéo coletiva de conhecimento, adotando
estratégias de ensino diversificadas, favorecendo a interacdo entre os sujeitos do
processo de ensino;

- Organizagéo do desenho curricular em areas de conhecimento e de atuagéo

profissional.

5.1 MATRIZ CURRICULAR

A organizacdo da matriz curricular do Curso Técnico Integrado ao Ensino
Médio em Alimentos em Alimentos, na modalidade EJA, € assim composta:

Nucleo Basico, integrando os componentes curriculares da Formacgéo Geral
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das areas de Linguagens e Cdédigos, Ciéncias Humanas e Ciéncias da Natureza e
Matematica, todas contemplando as suas Tecnologias;

Nucleo Profissional, composto pelo Nucleo Profissional Especifico, cujos

componentes curriculares concorrem diretamente para Formacgao Profissional do
egresso da area de Alimentos. Ainda inseridos nesse Nucleo, encontram-se 0s
componentes curriculares Integradores, constituidos pela parte Diversificada cujo
componentes curriculares possibilitam a compreenséo das relagbes que perpassam
a vida social e produtiva e sua articulagdo com os conhecimentos académicos;
apresentando-se em disciplinas técnicas que se articulam com as do Nucleo Basico
e/ou do Nucleo Profissional, por meio de componentes curriculares importantes para
atividades interdisciplinares e integradoras.

Cada componente curricular previsto neste PPC utilizara 20% de atividades
nao presenciais para compor parte de sua carga horaria, observando o que esta
disposto na Deliberacdo N°68/2020 — CEPE e no Catalogo Nacional dos Cursos
Técnicos — CNTC.

A estrutura curricular do curso contempla 1.200 horas para o Nucleo Basico;
1.200 horas para o Nucleo Profissional, das quais, 1.040 horas sdo dos componentes
curriculares do Nucleo Profissional Especifico; e 160 horas encontram-se na parte
Diversificada Nucleo integrador; e ainda 200 horas para a Pratica Profissional
Integrada (PPI), totalizando, dessa forma, 2.600 horas, ficando assim configurada:
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11
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36
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80
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1200
2400

PRATICA PROFISSIONAL
INTEGRADA

40

40

40

40

40

240

200

200

200

CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO 3120 | 2200 | 400

2600

5.2 ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

Entende-se por atividades nédo presenciais aquelas centradas na autonomia de
aprendizagem e com mediacao de recursos didaticos organizados, que ndo exigem a
presencialidade do estudante em ambiente escolar, com a utilizacdo, quando
necessario, de diferentes suportes de informacdo que utilizem tecnologias de
comunicacgdo remota.

As atividades n&o presenciais, com ou sem mediacao tecnoldgica digital, podem
ser sincronas — quando realizadas com participacdo simultanea de professores e
estudantes - e assincronas — quando realizadas sem interacdo simultanea de
professores e estudantes - por meio das seguintes estratégias e recursos
metodoldgicos:

a) Atividades com mediagdo em tempo real: web conferéncias, webinarios, lives,

encontros virtuais, chats, foruns de discusséo;

b) Materiais textuais disponibilizados no sistema académico, videoaulas,

podcasts, videos informativos curtos, féruns, questionarios on-line, envio de

atividades interativas e simulagoes;

c) Material didatico impresso e/ou material digital off-line (CD, DVD, pen drive etc),

contendo orienta¢des pedagdgicas;

d) Projetos, pesquisas e estudos dirigidos.

Os materiais didaticos utilizados para as atividades ndo presenciais devem ser
acessiveis a todas/os as/os estudantes, considerando suas especificidades e, se
necessario, disponibilizados em mais de um formato.

As atividades ndo presenciais previstas para 0S componentes curriculares
deverdo estar descritas no item "metodologia" do plano de ensino.

O controle da frequéncia nas atividades nado presenciais sera realizado
processualmente, de acordo com a participacao/entrega das atividades planejadas e
registradas no sistema académico vigente.

Cabera ao professor o registro da carga horaria ndo presencial no Sistema

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831

Académico vigente a fim de computar toda a carga horaria do componente curricular,

através do registro de aulas extras.




19

5.3 PRATICA PROFISSIONAL

A educacdo profissional € compreendida como o entrelacamento entre
experiéncias vivenciais e conteddos/saberes necessarios para fazer frente as
situacbes nos ambitos das relagbes de trabalho, sociais, histéricas e politicas,
incidindo também estad compreensao na consolidacéo da aquisicdo de conhecimentos
gerais e conhecimentos operacionais de forma interativa.

Conjugar a teoria com a pratica é fundamento primordial a partir de proposta
pedagdgica que tenha como base, dentre outros construtos, a interdisciplinaridade, a
contextualizacdo e a flexibilidade, enquanto condicdo para a superacdo dos limites
entre formacéo geral e profissional com vistas a consecucdo da profissionalizacéo
que se pretende competente.

Assim sendo, em consonancia com o que propugna o Projeto Politico
Pedagogico do IFAL, o Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos, na
modalidade Educacdo de Jovens e Adultos, para alcancar o perfil de formacéo
delineado, o qual contempla uma formacéao integral que se constitui em socializagcéo
competente para a participacdo social e em qualificacdo para o trabalho na
perspectiva da producdo das condi¢des gerais de existéncia, compreende-se que a
pratica profissional (PP) se configura no espaco, por exceléncia, de conjugacédo
teoria/pratica.

A prética profissional, por concepcéo, caracteriza-se como um procedimento
didatico-pedagogico que contextualiza, articula e inter-relaciona os saberes
apreendidos, relacionando teoria e pratica, a partir da atitude de desconstrucao e
(re)construcdo do conhecimento. E, na verdade, condicdo de superacdo da simples
visao de disciplinas isoladas para a culminancia de um processo de formacao no qual
alunos e professores sdo engajados na composicao/implementacdo de alternativas
de trabalho pedagdgico do qual derivam diversos projetos, decorrentes de
descobertas e recriagbes, além de programas de intervencdo/insercdo na
comunidade/sociedade.

A PP totalizara, no minimo, 200 (duzentas) horas acrescidas ao total geral da
carga horaria dos componentes curriculares do curso, sendo composta
prioritariamente pela Pratica Profissional Integrada. Em casos excepcionais, mediante
a aprovacao pelo colegiado do curso, pelas atividades listadas abaixo:

a) Projetos de Ensino, Pesquisa e/ou Extenséo
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b) Monitoria,

c) Participacdo em cursos FIC e seminarios promovidos pela instituicdo ou outras
instituicdes relacionadas a area de estudo;

d) Efetivo exercicio profissional;

e) Visitas técnicas;

f) Estagio Curricular Supervisionado — nao obrigatorio;

g) Trabalho de Conclusao de Curso — nao obrigatorio;

h) Outras vivéncias profissionais na é&rea (prestacdo de servico, trabalhos

voluntarios, entre outros).

5.4 PROJETO INTEGRADOR

O Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos Integrado ao Ensino
modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos articulada a Educagéo Professional
contemplara, a partir do 2° Mddulo, as atividades de Projetos Integradores (Tabela 1)
cujo objetivo sera o desenvolvimento de projetos, que conjugarao a teoria e a pratica
para formacdo do perfil do profissional, e assim, desenvolver a Prética Profissional,
conforme o que preconizam as normas de formacé&o do Técnico em Alimentos.

As atividades correspondentes ocorrerdo ao longo das etapas, sendo
orientadas pelos docentes titulares das disciplinas especificas da area técnica e
deverdo estar explicitadas nos planos de ensino dos componentes curriculares. A
coordenacao do curso deve promover reuniées periédicas para que os docentes
orientadores possam interagir, planejar e avaliar em conjunto a realizacdo e o
desenvolvimento dos projetos.

Essas préaticas serdo articuladas entre as disciplinas dos periodos letivos
correspondentes. A adocdo de tais praticas possibilita efetivar uma acao
interdisciplinar e o planejamento integrado entre os elementos do curriculo, pelos
docentes e equipes técnico-pedagogicas.

Nestas préaticas também serdo contempladas as atividades de pesquisa e
extensdo em desenvolvimento nos setores da Instituicio e na comunidade,
possibilitando o contato com as diversas areas do conhecimento dentro das

especificidades do curso.
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Tabela 1. Propostas de temas para os projetos integradores e as disciplinas envolvidas por médulos

2° MODULO

Tratamentos de Residuos Agroindustriais: aspectos quimicos, biolégicos e impactos
ambientais.

e Disciplina eixo Formacao Geral: Geografia e Quimica, Lingua Portuguesa

e Disciplina eixo Formacao Profissional: Gestao de residuos agroalimentares

Instalacdes e layouts de Agroindustrias: projetos e legislacao.
e Disciplina eixo Formacao Geral: Matematica, Lingua Portuguesa
e Disciplina eixo Formacéo Profissional: Desenho e instalagfes na industria de alimentos,
higiene e controle da qualidade na indUstria de alimentos

Higiene e Limpeza em instalag6es Agroindustriais
¢ Disciplina eixo Formagéo Profissional: Higiene e controle da qualidade na inddstria de
alimentos, Microbiologia de alimentos
¢ Disciplina eixo Formagéo Geral: Quimica, Matematica, Lingua Portuguesa

3° MODULO

Cultivo da cana de agucar e subprodutos em Alagoas: aspectos histéricos, sociolégicos e
econdmicos

¢ Disciplina eixo Formagéo Profissional: Tecnologia de cana de agUcar e derivados

¢ Disciplina eixo Formagédo Geral: Sociologia, Historia, Lingua Portuguesa

Andlise bromatoldgica e sensorial de Alimentos
¢ Disciplina eixo Formagéo Profissional: Bromatologia, Andlise sensorial
¢ Disciplina eixo Formagéo Geral: Biologia, Matematica (estatistica), Lingua Portuguesa

Producéo de ovos e mel da agricultura familiar
¢ Disciplina eixo Formagéo Geral: Sociologia, Historia, Lingua Portuguesa
e Disciplina eixo Formacéo Profissional: Tecnologia de ovos e produtos apicolas

4° MODULO

O setor produtivo de leite e derivados no estado de Alagoas: aspectos socioeconémicos,
desafios e avancos.

e Disciplina eixo Formacéo Profissional: Tecnologia de Leite e Derivados

e Disciplina eixo Formacao Geral: Historia, Geografia, Quimica, Lingua Portuguesa

Embalagens e rotulagens de alimentos: histéria, avancos e legislacéo
¢ Disciplina eixo Formagéo Profissional: Embalagens, Bromatologia
¢ Disciplina eixo Formagéo Geral: Historia, Quimica, Lingua Portuguesa, Lingua Inglesa

Aplicacdo de conceitos de matemaética e fisica nos processos de transformacao,
beneficiamento e processamento de tecnologia de Alimentos
e Disciplina eixo Formacao Profissional: Embalagens, Tecnologia de Leite e Derivados
¢ Disciplina eixo Formagédo Geral: Fisica, Matematica, Quimica

5° MODULO

Métodos de conservacgao aplicados ao processamento de alimentos
e Disciplina eixo Formacao Profissional: Tecnologia de Carnes e Derivados, Tecnologia de
Graos, Raizes e Tubérculos, Tecnologia de Frutas e Hortalicas
¢ Disciplina eixo Formagédo Geral: Fisica, Biologia e Matematica, Lingua Portuguesa

Alimentos: aspectos sociais e culturais
e Disciplina eixo Formacéo Profissional: Tecnologia de Carnes e Derivados, Tecnologia de
Graos, Raizes e Tubérculos, Tecnologia de Frutas e Hortalicas
e Disciplina eixo Formacao Geral: Sociologia, Historia, Lingua Portuguesa

Bioprocessos na Tecnologia de Alimentos
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e Disciplina eixo Formacao Profissional: Tecnologia de Carnes e Derivados, Tecnologia de
Graos, Raizes e Tubérculos, Tecnologia de Frutas e Hortalicas
e Disciplina eixo Formacédo Geral: Biologia

6° MODULO
Seguranca do trabalho nas linhas de processamento de Alimentos
e Disciplina eixo Formacao Profissional: Gestdo Org. Seg. do Trabalho, Tecnologia de
Bebidas, Tecnologia de Carnes e Derivados, Tecnologia de Frutas e Hortalicas
e Disciplina eixo Formacao Geral: Filosofia, Fisica, Quimica, Lingua Portuguesa

Aplicacdo da quimica e da fisica nos processos de transformacéo, beneficiamento e
processamento de Alimentos

e Disciplina eixo Formacao Profissional: Tecnologia de Bebidas, Tecnologia de Carnes e

Derivados, Tecnologia de Frutas e Hortalicas

e Disciplina eixo Formacao Geral: Fisica, Quimica, Lingua Portuguesa
Aspectos econdmicos do setor de pescados no estado de Alagoas

e Disciplina eixo Formacéo Profissional: Tecnologia de Pescados

o Disciplina eixo Formacdo Geral: Geografia, Filosofia, Lingua Portuguesa

6 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO, CONHECIMENTO E EXPERIENCIAS
ANTERIORES:

Aproveitamento de conhecimentos e experiéncias adquiridas anteriormente
podem ser realizados a partir de avaliacdo e certificacdo, mediante exames
elaborados de acordo com as caracteristicas do componente curricular. S&o
considerados para aproveitamento os conhecimentos adquiridos em:

- Qualificacdes profissionais e/ou componentes curriculares concluidos em
outros cursos técnicos de nivel médio;

- Cursos de formacdo inicial e continuada de trabalhadores;

- Atividades desenvolvidas no trabalho formal e/ou alguma modalidade de

atividades nao formais.
7 CRITERIOS DE AVALIACAO DE APRENDIZAGEM

A proposta de avaliacdo da aprendizagem, no Curso de Nivel Médio Integrado
em Alimentos, sera realizada com base nos objetivos expressos neste plano de curso,
nos critérios avaliativos para Avaliagdo do Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio
em Alimentos na Modalidade de Educacéo de Jovens e Adultos — EJA, estruturadas
nas Normas de Organizacéo Didatica do IFAL, considerando os aspectos cognitivos,
afetivos e psicossociais do educando, apresentando-se em trés momentos
avaliativos: diagnéstico, formativo e somativo, além de momentos coletivos de auto e
heteroavaliagdo entre os sujeitos do processo de ensino e aprendizagem, como
exposto no PDI-IFAL (2019-2023).
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A avaliacdo diagnostica define estratégias para detectar os conhecimentos
prévios dos alunos, em funcédo do planejamento do professor, para que este possa
estruturar e adequar as suas atividades, ao longo do curso, as necessidades de
aprendizagem dos alunos.

A avaliacao formativa ajusta, constantemente, o processo de ensino e o de
aprendizagem para adequar-se a evolucdo dos alunos, a fim de orientar as acdes
educativas, de acordo com o que sera detectado na préatica, mediante a observagéo
continua e permanente.

A avaliacdo somativa reconhece, quantitativamente, se os alunos alcancaram
os resultados esperados, por meio dos mais variados instrumentos de avaliacdo os
quais permitam observar e registrar o desempenho do aluno nas atividades
desenvolvidas e intervir de forma participativa (PDI-IFAL, 2019, p. 154).

A avaliacdo necessaria a pratica escolar almejada pelo PPPI no IFAL concebe
0 processo educativo como um processo de crescimento da visdo de mundo, da
compreensao da realidade, de abertura intelectual, de desenvolvimento da
capacidade de interpretacao e de producéo do novo, de avaliacdo das condi¢des de
uma determinada realidade. Ha que se avaliar, verificando como o conhecimento esta
se incorporando nos sujeitos e como modifica a sua compreensdo de mundo, bem
como eleva a sua capacidade de participar da realidade onde esta vivendo. Essa
avaliacao nao pode acontecer de forma individualizada, tampouco segmentada. Deve
ser empreendida como uma tarefa coletiva, de todos, e ndo como uma obrigagéo
formal, burocrética e isolada no processo pedagogico.

Nesse sentido, o desenvolvimento da avaliagdo da aprendizagem do IFAL
deve se fundamentar numa concep¢do emancipatoria de avaliagdo, da qual possa
ser revelado, nos sujeitos sociais, como efeitos da acao educativa, o desenvolvimento
de conhecimentos e saberes num plano multidimensional, envolvendo facetas que
vao do individual ao sécio-cultural, situacional e processual, que ndo se confunde com
mero ‘desempenho’, em que o “erro” serve como orientador da pratica pedagdgica,
como diagndstico que possibilita a investigagdo dos caminhos que o educando
percorre na apropriacdo do conhecimento.

Enfim, o processo de avaliagdo de aprendizagem do Curso Técnico Integrado
ao Ensino Médio em Alimentos, estabelecera estratégias pedagogicas que
assegurem preponderancia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos

contemplando os seguintes principios:
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- Contribuicdo para a melhoria da qualidade do processo educativo,
possibilitando a tomada de decisbes para o (re)dimensionamento e o0
aperfeicoamento do mesmo;

- Adocao de préticas avaliativas emancipatorias tendo como pressupostos o
didlogo e a pesquisa, assegurando as formas de participacdo dos alunos como
construtores de sua aprendizagem;

- Assegurar o aproveitamento de conhecimentos e experiéncias mediante a
avaliacao;

- Garantia de estudos de recuperacéo paralela ao periodo letivo;

- Diagnostico das causas determinantes das dificuldades de aprendizagem,
para possivel redimensionamento das praticas educativas;

- Diagnéstico das deficiéncias da organizacdo do processo de ensino,
possibilitando reformulacéo para corrigi-lo;

- DefinicAo de um conjunto de procedimentos que permitam traduzir 0s
resultados em termos quantitativos;

- Adocao de transparéncia no processo de avaliacao, explicitando os critérios
(o qué, como e para que avaliar) numa perspectiva conjunta e interativa, para alunos
e professores;

- Garantia da primazia da avaliacdo formativa, valorizando os aspectos
(cognitivo, psicomotor, afetivo) e as funcbes (reflexiva e critica), assegurando o
carater dialdgico e emancipatdrio no processo formativo;

- Instituicdo do conselho de classe como férum permanente de analise,
discusséo e decisdo para o0 acompanhamento dos resultados do processo de ensino
e aprendizagem;

- Desenvolvimento de um processo mutuo de avaliacdo docente/discente como
mecanismo de viabilizacao da melhoria da qualidade do ensino e dos resultados de
aprendizagem.

Para o acompanhamento e controle do processo de aprendizagem
desenvolvido no Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos sera
realizada, ao final de cada periodo, avaliacdo do desempenho escolar por cada
componente curricular e/ou conjunto de componentes curriculares considerando,
também, aspectos de assiduidade e aproveitamento. A assiduidade diz respeito a
frequéncia as aulas teodricas, aos trabalhos escolares, aos exercicios de aplicacéo e

atividades praticas. O aproveitamento escolar serd avaliado através de
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acompanhamento continuo do aluno e dos resultados por eles obtidos nas atividades
avaliativas.

No processo de avaliagdo, serdo utilizados instrumentos e técnicas
diversificadas, tais como: prova escrita e oral; observacéo; auto-avaliacao; trabalhos
individuais e em grupo; portfolio; relatorios; seminarios; projetos tematicos; projetos
técnicos e conselho de classe, sobrepondo-se este - o conselho de classe - como
espaco privilegiado de avaliagdo coletiva, constituindo-se, portanto, em instancia final
de avaliacdo do processo de aprendizagem vivenciado pelo aluno.

8 BIBLIOTECA, INSTALACOES, EQUIPAMENTOS E LABORATORIOS

8.1 BIBLIOTECA

A biblioteca do Campus Murici do IFAL esta localizada em uma area de
193,26m?2 dividida em um pavimento inferior (118,72 m?), onde se localiza o acervo, e
um pavimento superior (74,54 m?2), espaco reservado para estudo individual e
coletivo. A biblioteca oferece escada e elevador de acesso ao pavimento superior.

O espaco esta equipado com 05 (cinco) mesas redondas, 01(uma) mesa oval
e 47 (quarenta e sete) cadeiras acolchoadas, além de 11 (onze) esta¢cfes de estudo
individual que também contam com cadeiras acolchoadas e espaco para instalacéo
de tomadas para notebook e outros utensilios eletrénicos.

No piso inferior encontram-se 20 (vinte) estantes de livros; trés computadores
para consulta e pesquisa na internet; 02 (dois) armarios guarda-volumes, cada um
com 8 (oito) compartimentos, totalizando 16 espacos para guarda-volumes; um
balcdo de atendimento e uma mesa reservada a administracdo da biblioteca.

O acervo, atualizado em novembro de 2020, continha 2.498 materiais e 1.677
titulos, os quais versam sobre as areas técnicas dos cursos de nivel médio integrado
existentes hoje na Instituicdo, Agroecologia e Agroindustria, e que, dessa forma,
poderdo ser utilizados no Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos.
Além dos titulos para as areas técnicas, o acervo conta com titulos para os
componentes curriculares propedéuticos do ensino medio e outros componentes de

interesse geral.
8.1.1 Formacéo Profissional

ANDRADE, Nélio José de. Higiene na industria de alimentos: avaliacdo e controle
da adeséao e formacéao de biofilmes bacterianos. S&o Paulo: Varela, 2008. 412 p.
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BARBIERI, José Carlos. Gestdo ambiental empresarial: conceitos, modelos e
instrumentos. 4. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2016. 296 p.

CECCHI, Heloisa Mascia. Fundamentos tedricos e praticos em analise de
alimentos. 2. ed. Campinas: Unicamp, 2003. 206 p.

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L. Quimica de alimentos de fennema. 5.
ed. Porto Alegre: Artmed, 2019. 1104 p. ISBN: 9788582715451.

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. S8o Paulo: Atheneu, 2008. 652 p.
ISBN: 857379075.

DORNELAS, José Carlos Assis. Empreendedorismo — Transformando Ideias em
Negdécios. 4°ed., Elsevier, 2012.

FARIAS, Alba Rejane Nunes. et al. Processamento e utilizacdo da mandioca.
Brasilia: Emprapa, 2005. 547 p.

FERNANDES, Célia Andressa et al. Producéo agroindustrial: nocdes de processos,
tecnologias de fabricacdo de alimentos de origem animal e vegetal e gestao industrial.
Séo Paulo: Erica, 2015. 136 p. (Eixos)

FORSYTHE, Stephen Junior. Microbiologia da seguranca dos alimentos. - 2.ed.
Porto Alegre: Artmed, 2013. 607 p.

FRANCO, Bernardette Dora Gombossy de Melo. Microbiologia dos alimentos. Sao
Paulo: Atheneu, 2008. 182 p.

GALVAO, Juliana Antunes; OETTERER, Marilia. (Org.). Qualidade e
processamento de pescado. Rio de Janeiro: Elsevier, 2014. 237 p.

GOMIDE, Lucio Alberto de Miranda; RAMOS, Eduardo Mendes; FONTES, Paulo
Rogério. Ciéncia e qualidade da carne: fundamentos. Vicosa, MG: UFV, 2013. 197
p. (Didatica)

JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711
p.

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Matérias-primas alimenticias: composicdo e
controle de qualidade. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011. 301 p.

LIMA, Urgel de Almeida (coord.). Matérias-primas dos alimentos. S&o Paulo:
Blucher, 2010. 402 p.

MAZALLA NETO, Wilon. Agroecologia e processamento de alimentos em
assentamentos rurais. Sao Paulo: Atomo, 2013. 139 p. ISBN: 9788576701798.

MONTENEGRO, Gildo. Desenho Arquiteténico. 5. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2017.

PEREDA, Juan A. Ordéfiez (Org.). Tecnologia de alimentos: componentes dos
alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p. (Componentes dos
alimentos e processos, 1) ISBN: 9788536304366.
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PEREDA, Juan A. Ordoiiez (Org.). Tecnologia de alimentos: alimentos de origem
animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. 279 p. (Alimentos de origem animal, 2) ISBN:
9788536304311.

PICO, Yolanda; BRAZACA, Solange. Andlise quimica de alimentos: técnicas e
aplicacoes. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015. 348 p. ISBN: 9788535278286.

SANTOS, F.; BOREM, A.; CALDAS, C. Cana-de-acglicar: Bioenergia, Aclcar e
Etanol: Tecnologias e Perspectivas. 2 ed. Vigosa: UFV, 2011.

SKOOG, Douglas A. et al. Fundamentos de quimica analitica. 9. ed. Sdo Paulo:
Cengagelearning, 2014. varias paginacoes. ISBN: 9788522116607.

TRONCO, Vania Maria. Manual para inspecédo da qualidade do leite. 5. ed. Santa
Maria: UFSM, 2018. 207 p. ISBN: 9788573912036.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e
tecnologia. - 2.ed. Sdo Paulo: Blucher, 2016. 575 p. (Bebidas, v. 1) ISBN:
9788521209553.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas néo alcodlicas: ciéncia e
tecnologia. - 2.ed. Sao Paulo: Blucher, 2018. 524 p. (Bebidas, v. 2) ISBN:
9788521209126.

8.1.2 Formacao Geral
BAUMAN, Zygmunt. Modernidade liquida. Rio de Janeiro: Zahar, 2001.

BECHARA, Evanildo. Moderna Gramatica Portuguesa. Rio de Janeiro. Lucerna,
2000.

BOSI, Alfredo. Histéria Concisa da Literatura Brasileira. Sao Paulo: Cultrix, 1970.
CHANG, R. Quimica Geral — conceitos esséncias. Porto Alegre: Bookman

CHAUI, Marilena. Convite a filosofia. S0 Paulo: Atica, 2018. 520 p. ISBN:
9788508134694.

HOBSBAWM, Eric J. A era do capital: 1848-1875. 28. ed. Rio de janeiro: Sao Paulo:
Paz e Terra, 2018. 517 p. ISBN: 9788577531004.

HOBSBAWM, Eric. Era dos extremos: o breve século XX: 1914-1991. 2. ed. Sao
Paulo: Companhia das Letras, 1995. 598 p. ISBN: 9788571644687

IEZZI, Gelson et al. Matemética: ciéncias e aplica¢des: volume 3. 9. ed. Sdo Paulo,
saraiva, 2016

KOTZ, J. C.; TREICHEL JUNIOR, P. M. Quimica e Reag¢des Quimicas. Sao Paulo:
Pioneira Thomson Learning.

LOPES, Sénia Godoy B. Carvalho. Genética, Evolucdo e Ecologia. 12 Ed. Séo
Paulo: Saraiva, 2002. 3v.
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RAMALHO JUNIOR, Francisco;, FERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo
Antonio de Toledo. Os fundamentos da fisica 1: Mecéanica. 9. ed. Sao Paulo:
Moderna, 2007. 532 p. ISBN: 9788516056575.

8.2 INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

O Instituto de Federal de Educacgédo, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas —
Campus Murici oferece para toda a comunidade académica espaco fisico e
equipamentos de multimidia e informéatica para atividades que visam:

- Dar suporte as disciplinas regulares dos cursos oferecidos no Campus Murici;

- Estimular e promover o conhecimento das tecnologias de informacgao
aplicadas a comunicacdo e ao aprendizado dos alunos, professores e técnicos
administrativos;

- Desenvolver projetos de ensino, pesquisa e extensao.

Nesse contexto, a tabela apresenta a estrutura fisica disponibilizada pelo

Campus para a implantacdo do Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em

Espaco Fisico Descricédo

Salas de Aula 11 Salas de aula, cada uma com 40 carteiras, bir6é e poltrona, ar-condicionado
e projetor multimidia instalado.

Com 163 lugares, espaco para cadeirantes e assentos especiais, sistema de
Auditério som, microfones sem fio, banheiros, 1 sala anexa, bebedouro e projetor
multimidia.

Com espacgo para estudos individuais e em grupo. Utiliza sistema informatizado
e possui um acervo com 1677 titulos e 2.498 exemplares organizados em 20

Biblioteca estantes. 5 mesas redondas para estudo em grupo com um total de 47 poltronas
e 11 cabines de estudo individual. E 3 computadores com acesso a Internet.

Laboratorio de . . . :

Informatica Com 20 computadores, Sistema Operacional: Windows e Linux.

Laboratério de Com 10 computadores, headphones, sistema de audio e video, e programas,
Linguas especificos.

Laboratério de Com 5 bancadas, equipamentos, vidrarias e reagentes quimicos analiticos.
Biologia e Quimica Tem capacidade pelo menos para 20 alunos.

Laboratério de Com 2 Conjuntos didaticos completos p/laboratério de fisica e capacidade para
Fisica e 20 alunos.

Matematica

Alimentos. Nas sec¢des que seguem serdo apresentados mais detalhes acerca da

biblioteca, bem como dos laboratérios.

Tabela 2: Discriminagéo das instalagcfes basicas necessérias ao funcionamento do curso

8.3 LABORATORIOS ESPECIFICOS

As instalacées e equipamentos encontram-se em processo de aquisicdo e
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implantac&o, devendo constituir-se em conformidade com as especificacdes técnicas
Espaco Fisico Descricéo

Laboratorio de Analises Bancada lateral, duas mesas para analises, equipamentos, vidrarias e
Microbiol6gicas e Fisico- reagentes quimicos analiticos para analises fisico-quimica de alimentos,
quimicas meios de cultura para determinacdo de microrganismos, capacidade

para 25 alunos.

Laboratério de Analise Com cinco cabines individuais para andlise sensorial, equipamentos
Sensorial e Processamento para panificacdo e processamento de frutas e hortalicas, utensilios e
alimentos de Origem insumos para o processamento de alimento de origem vegetal.l

Vegetal computador de mesa para planejamento e tabulacao de dados.
Laboratério de Bancadas, mesas de inox, cozinha industrial, equipamentos diversos,
processamento de utensilios diversos.

alimentos de Origem Animal

e Bebidas

necessarias ao processo de formacao profissional requerido para a consecucdo do

perfil de formacao.

Tabela 3: Discriminag&o dos laboratérios especificos necessarios ao funcionamento do curso

9 PERFIL DE PROFESSORES E TECNICOS

Quadro de servidores efetivos contemplando os seguintes perfis:

1. Professores para o Nucleo Basico — Mestres(as) / doutores(as) com
licenciatura/bacharelado nas seguintes areas: Linguagens (Lingua Portuguesa,
Lingua Estrangeira: Inglés e Espanhol; Educacédo Fisica, Informatica e Artes);
Ciéncias Humanas (Histéria, Geografia, Sociologia, Filosofia); Ciéncias da Natureza
e Matematica (Matematica, Quimica, Fisica, Biologia).

2. Professores para o Nucleo Profissional — Mestres(as) / doutores(as) com
formacdes especificas do curriculo do curso (Bacharel em Agroindustria, Tecnélogo
em Laticinios, Tecnologas em Alimentos, Engenheira de Alimentos, Zootecnista).

3. Pessoal Técnico Administrativo - Pedagogos, Técnicos em Assuntos

Educacionais, Técnicos de Laboratorio especificos do curso e Pessoal Administrativo.

10 CERTIFICADOS E DIPLOMAS A SEREM EMITIDOS

Integralizados os componentes curriculares que compdem o Curso Técnico
Integrado ao Ensino Médio em Alimentos em Alimentos, bem como realizada a préatica
profissional correspondente, sera conferido ao aluno o Diploma de Técnico de Nivel

Médio em Alimentos.
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11 EMENTARIOS DOS COMPONENTES CURRICULARES

11.1 FORMACAO GERAL

NN Ministério da Educacéo ous
fg@é" Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas -l
W Pro-Reitoria de Ensino “}'EE'E'.%’&“
EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

ARTES |

H%ﬁGR?A 24H/AULA H%?S&???A 1H/AULA | PERIODO | o vionui0
LETIVO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA
EMENTA

Arte e seus conceitos. A funcéo da arte na sociedade. A arte como linguagem. Artes Visuais.
Teatro. Danca. Musica. Artes hibridas. Processo criativo: técnicas e materiais. Tecnologia e
novas midias aplicadas a producdo artistica. Analise critica da obra de arte no seu contexto
em Vérias vertentes e desdobramentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA E COMPLEMENTAR

AMARAL, Ana Maria. Teatro de formas animadas: mascaras, bonecos, objetos. 3 ed.
Séo Paulo: Edusp, 1991.

CAUQUELIN, Anne. Arte contemporanea: uma introducdo. Sao Paulo: Martins Fontes,
2005.

COLlI, Jorge. O que ¢é arte? Sao Paulo: Brasiliense, 1995.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARISTOFANES. Lisistrata. Traduc&o de Antonio Medina Rodrigues. S&o Paulo; Editora
34, 2002.

BARBOSA, Ana Mae. Arte-educacéo no Brasil. Editora Perspectiva, 1978.

BRECHT, Bertold. A vida de Galileu. Traducao de Roberto Schwars. Sédo Paulo: Paz e
terra: 1991

GOMES, Dias. A invasao. Rio de Janeiro: Bertrand Brasil, 1998.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

ARTES Il

CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 2° MODULO

SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Conceito de cultura. Culturas ancestrais: arte dos povos indigenas e africanos.
Conhecimento sobre o patrimdénio artistico-cultural brasileiro na formacdo da nossa
identidade. Culturas brasileiras. Cultura material e imaterial. O guerreiro e a cultura
alagoana. Arte popular: fazeres artisticos tradicionais

BIBLIOGRAFIA BASICA E COMPLEMENTAR

BARBOSA, Ana Mae. Arte-educacéo no Brasil. Editora Perspectiva, 1978.
BOSI, Alfredo. Reflexdes sobre a arte. S&o Paulo, 1989.

CONDURU, Roberto. Arte afro-brasileira. Sao Paulo: C/Arte, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MEC/SEF. Parametros Curriculares Nacionais. 1997.
MORAIS, Frederico. Arte € o que eu e vocé chamamos de arte. Editora Record

PROENCA, Graca. Descobrindo a Histéria da Arte. Editora Atica, 2005. 12 ed.

, Graca. Historia da arte. Sdo Paulo: Editora Atica, 1994.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
BIOLOGIA
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 1° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo ao Estudo da Biologia. Bioquimica Celular: componentes inorganicos e
organicos. Citologia: envoltérios celulares, citoplasma e nucleo. Processos de Divisao
Celular. Histologia animal.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMABIS, José Mariano & MARTHO, Gilberto Rodrigues. Biologia Moderna. Vol. 1, 12 Ed.
Sé&o Paulo: Moderna, 2016.

LINHARES, Sérgio. GEWANDSZNAJDER, Fernando. Biologia hoje. Volume | Sao Paulo.
Atica, 2016.

LOPES, Sénia Godoy B. Carvalho. Introduc¢ao a Biologia e Origem da Vida, Citologia,
Reproducao e Embriologia, Histologia. 1 Ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2002. 1v.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

PAULINO, Wilson Roberto. Citologia e Histologia. 12 Ed. S&o Paulo: Atica, 2005. 1v.

SILVA Junior, César da & SASSON, Sezar. As Caracteristicas da Vida, Biologia Celular,
Virus entre moléculas e células, A origem da Vida e Histologia Animal. 8% Ed. Sdo Paulo:
Saraiva, 2005.

OBRA COLETIVA. Ser Protagonista: Biologia, 1° ano, 2° ano e 3° ano do ensino médio. 2
Ed. Sao Paulo: Edigcbes SM, 2013.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
BIOLOGIAI
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 3°MODULO

SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Taxonomia e Sistematica. Evolugédo. Virus. Moneras. Protistas. Fungos. Vegetais.
Animais. Fisiologia Humana

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMABIS, J. M. Biologia dos Organismos. 22 Ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004. 2v.
LINHARES, Sérgio & GEWANDSZNAJDER, Fernando. Biologia Hoje: Os Seres Vivos.
112 Ed. S&o Paulo: Atica, 2003. 2v.

LOPES, Sénia Godoy B. Carvalho. Introdugao ao estudo dos seres vivos, virus,

monera, protista, fungi, as plantas e os animais. 2% Ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2003. 2v.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

PAULINO, Wilson Roberto. Os seres vivos. 12 Ed. Sdo Paulo: Atica, 2005. 2v.

SILVA Junior, César da & SASSON, Sezar. Seres vivos: estrutura e fungao. 82 Ed. Sao
Paulo: Saraiva, 2005. 2v.

OBRA COLETIVA. Ser Protagonista: Biologia, 1° ano, 2° ano e 3° ano do ensino médio. 2
Ed. Sao Paulo: Edigcbes SM, 2013.

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831




34

N Ministério da Educacao oms
i@? Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas i
&y Pré-Reitoria de Ensino '?{ég@’gf’
EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
BIOLOGIA I
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 5° MODULO

SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Conceitos Fundamentais em Genética. Introducdo a Genética Mendeliana. Relacbes de
dominancia. Heranga dos Grupos Sanguineos. Nocdes de heranca sexual. Determinacao
do sexo. Genética Molecular. Engenharia Genética. Conceitos basicos de ecologia. Fluxo
de matéria e energia nos ecossistemas. Relagdes ecoldgicas. Biomas e diversidade.
Ciclos Biogeoquimicos, recursos naturais e sustentabilidade.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMABIS, J. M., MARTHO, G. R. Fundamentos da Biologia moderna. Sao Paulo:
Editora moderna, 2011.

LINHARES, S.; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia Hoje: Citologia, histologia e origem
da vida. 142 Ed. S&o Paulo: Atica, 2003. 1v.

LOPES, S.; CARVALHO, G. B. Introducao a Biologia e Origem da Vida, Citologia,
Reproducéo e Embriologia, Histologia. 12 Ed. Sado Paulo: Saraiva, 2002. 1v.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BIRNER, E.; UZUNIAN, A. Biologia. vol. Unico - 42 Ed. Sao Paulo: Harbra.
MACHADO, S. Biologia Ciéncia e Tecnologia. vol.Unico — 12 Ed.
SéaoPaulo:Scipione,2009.

MARCONDES, A. C. Biologia e Cidadania. vol. 1 e 2 - 12 Ed. S&o Paulo: Escala
Educacional.

PAULINO, W. R. Citologia e Histologia. 12 Ed. S&o Paulo: Atica. 1v e 2v.

SILVA JUNIOR, C. da; SASSON, S. As Caracteristicas da Vida, Biologia Celular, Virus
entre moléculas e células, A origem da Vida e Histologia Animal. 82 Ed. Sao Paulo:
Saraiva. 1v e 2v.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
EDUCACAO FISICA |
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 2° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Aspectos historicos, sociais e bioldgicos relacionados ao corpo em movimento. Conceitos
de exercicio fisico, atividade fisica, nutricdo e saude. Beneficios da pratica regular de
exercicio fisico. Conteudos de que trata a Educacgao Fisica (ginastica, esporte, danga, lutas
e jogo) e suas manifestagdes. Tema transversal: Saude: Culto ao corpo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMADIO, Alberto Carlos; BARBANTI, Valdir J.; BENTO, Jorge Olimpio; MARQUES,
Antonio T. Esporte e Atividade Fisica. 12 Ed. Manole, 2001.

ARENA, Simone Sagres. Exercicio e Qualidade de Vida: Avaliacdo, prescricdo e
planejamento. Sdo Paulo: Phorte, 2009;

CATUNDA, Ricardo. Brincar, criar, vivenciar na escola. Sprint, 2004;

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GUISELINI, Mauro. Aptidao fisica, saude, bem estar: fundamentos tedricos e exercicios
praticos. 22 Ed. Sao Paulo: Phorte, 2006;

Manual de Educacio Fisca: Esporte e recreagio por idades. TRADUCAO: Adriana de
Almeida; Flavia Ferreira dos Santos; Mbnica Iglesias de Cirone. Ed. MMXII, Cultural S.A.
MELHEM, Alfredo. A pratica da Educacgao Fisica na Escola. Rio de Janeiro: Sprint, 2009;
OGATA, Alberto. Guia pratico de qualidade de vida: como planejar e gerenciar o
melhor programa para sua empresa. Rio de Janeiro: Elsevier, 2009;

PITANGA, Francisco José Godim. Epidemiologia da atividade Fisica, do exercicio e da
saude. 3?2 Ed. revisada e ampliada. Sao Paulo: Phorte, 2010;

VALENTINI, Nadia Cristina. Ensinando Educacao Fisica nas séries iniciais: Desafios e
Estratégias. 22 Ed. Canoas: Unilasalle, Salles, 2006.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
EDUCACAO FiSICAII
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 3°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Exercicios fisicos e ergonomia na prevencdo de doengas relacionadas ao trabalho.
Ginastica laboral. Capacidades fisicas relacionada a saude e ao desempenho. Aptidao
fisica. Praticas de movimentos corporais alternativas. Primeiros Socorros relacionados a
atividade fisica. Tema transversal: Trabalho e Consumo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMADIO, Alberto Carlos; BARBANTI, Valdir J.; BENTO, Jorge Olimpio; MARQUES,
Antonio T. Esporte e Atividade Fisica. 12 Ed. Manole, 2001.

ARENA, Simone Sagres. Exercicio e Qualidade de Vida: Avaliacdo, prescricao e
planejamento. Sdo Paulo: Phorte, 2009;

LUZIMAR, Teixeira. Atividade fisica adaptada e saude: da teoria a pratica. Sao Paulo:
Phorte, 2008;

MELHEM, Alfredo. A pratica da Educacgao Fisica na Escola. Rio de Janeiro: Sprint, 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

COUTINHO, Nilton Ferreira. Basquetebol na Escola: da iniciagdo ao treinamento. Rio
de Janeiro. 32 Ed.: Sprint, 2007;

FERREIRA, Solange L.; BARBOSA, Adriana G.; FERNANDES, Luciana C.; DRAEGER,
Magda; PAULO, Rosana Hallak. RECREACAO JOGOS RECREAGAO. Rio de Janeiro: 42
edicao: Sprint, 2000;

LEMOS, Ailton. Voleibol Escolar. 22 Ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2006.

MUTTI, Daniel. Futsal: Da iniciagao ao alto nivel. 2% Ed. S&o Paulo: Phorte, 2003.
BACURAU, Reury Frank. Nutricao e Suplementagao Esportiva. 62 Ed. Sdo Paulo:
Phorte, 2009.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
FILOSOFIA |
CARGA CARGA PERIODO ]
HORARIA | 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 2° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducédo a Filosofia: Filosofia: 0 que é isso? Origem da palavra Filosofia; Experiéncia
filosofica; Origens gregas; A Filosofia no mundo antigo: ética, politica e desigualdade:
Senso comum e senso critico; Mito e destino da cultura grega; A cidade ideal e a justica;
Politica, ética e felicidade; Helenismo e a negacéo da vida politica; Os desafios éticos
contemporaneos (Projeto Integrador): Sustentabilidade e meio ambiente; Etica e questdes
ambientais: por um “Contrato Natural

BIBLIOGRAFIA BASICA

CORTI, A.; SANTOS, A.; MENDES, D.; CORROCHANO, M.; FERNANDES, M.; CATELLI,
R.; GIANSANTI, R. Tempo, espaco e cultura. Ciéncias humanas: ensino médio.
Educacao de Jovens e Adultos. 12 ed. Sado Paulo: Global, 2013. (Colecéo viver e
aprender).

COTRIM, G. Fundamentos da filosofia: histéria e grandes temas. 42 ed. Sdo Paulo:
Saraiva, 2017.

GALLO, Silvio. Filosofia: experiéncia do pensamento. 22 ed. Sdo Paulo: Scipione,
2017.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
ARANHA, M. L. A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando. 32 ed. revista. Sao Paulo: Moderna.

GAARDER, J. O mundo de Sofia: romance da histéria da filosofia. Sao Paulo:
Companhia das Letras.

PLATAO. A republica. Sdo Paulo: Nova Cultural, 2000.

PRE SOCRATICOS. Os pensadores — Fragmentos, doxografia e comentarios. Edi¢do
especial. Sdo Paulo: Editora Abril, 1978; S&o Paulo: Nova Cultural, 2000.

REALE, G.; ANTISERI, D.; Histoéria da filosofia. Volumes 1-7. Traducao Ivo Storniolo.
Sao Paulo : Paulus.

SERRES, Michel. O contrato natural. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 1991.

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831



38

AN Ministério da Educacéo ous
5@7 Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas i
W Pré-Reitoria de Ensino "}'éé'e'r%ﬂ“
EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

FILOSOFIAII

CARGA CARGA —=riere [N
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 4° MODULO

SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Etica: Problemas éticos da antiguidade: virtude e conhecimento; Problemas éticos na
modernidade: cidadania e liberdade; Problemas éticos contemporaneos: bioética e
biopolitica. Politica: Politica como ciéncia politica; Formac¢éo do estado moderno; Direitos
fundamentais do homem.

BIBLIOGRAFIA BASICA
CHAUI, M. Iniciac&o a filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2013.

COTRIM, G. Fundamentos da filosofia: histdria e grandes temas. 42 ed. Séo Paulo:
Saraiva, 2017.

GALLO, Silvio. Filosofia: experiéncia do pensamento. 22 ed. Sdo Paulo: Scipione, 2017.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARISTOTELES. Etica a Nicomaco. Traducg&o da versao inglesa de Leonel Vallandro e
Gerd Bornheim. S&o Paulo: Abril Cultural, 1979.

HABERMAS, J. Direito e Democracia: entre facticidade e validade. Rio de Janeiro:
Tempo Brasileiro, 1997.

HOBBES, T. Leviata. Sao Paulo, Abril Cultural, 1979, (Colecao “Os Pensadores”).

KANT, I. Resposta a pergunta: ‘O que é esclarecimento?’. Traducao de Floriano de
Souza Fernandes. In: LEAO, C. E (Org.). Kant: textos seletos. Petropolis: Vozes, 1974.

LOCKE, J. Carta acerca da Tolerancia; Segundo Tratado sobre o Governo; Ensaio
acerca do Entendimento Humano. Sao Paulo: Nova Cultural, 1983. (Col. Os Pensadores)
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
FILOSOFIA I
CARGA CARGA —=riere AW
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 6° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA
EMENTA

Filosofia da Ciéncia: Ceticismo e Dogmatismo; Racionalismo, Empirismo, Criticismo e
Fenomenologia; Falsificacionismo e Revolu¢des Cientificas; Marxismo, Positivismo e
Pragmatismo. Estética: A questdo do belo na antiguidade; Mimese, catarse e
verossimilhanca; O génio, o belo e o sublime; Romantismo e Idealismo alemao; Industria
cultural.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHAUI, M. Iniciac&o a filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2013.

COTRIM, G. Fundamentos da filosofia: historia e grandes temas. 42 ed. Sdo Paulo:
Saraiva, 2017.

GALLDO, Silvio. Filosofia: experiéncia do pensamento. 22 ed. Sdo Paulo: Scipione, 2017.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ADORNO, T. W. Teoria estética. Traducdo de Arthur Moré&o. Lisboa: Edi¢des 70, 2018.

ARISTOTELES. Poética. Traducédo de Ana Maria Valente. Lisboa: Calouste Gulbenkian,
2004.

BENJAMIN, Walter. A Obra de Arte na Era de sua Reprodutibilidade Técnica. In: Magia e
Técnica, Arte e Politica, Ensaios Sobre Literatura e Historia da Cultura. Obras
Escolhidas. Vol. 1. Tradugcédo de Sergio Paulo Rouanet. 3a Ed. Sdo Paulo, Brasiliense,
1987. P. 165-196.

DESCARTES, R. Discurso do método; Meditagdes; Objecbes e respostas; As paixdes
da alma; Cartas. Traducdo de J. Guinsburg e Bento Prado Junior. Sdo Paulo: Abril
Cultural, 1979. (Os pensadores)

HEGEL, G. W. F. Estética. Tradug&o de Orlando Vitorino. Sdo Paulo: Abril Cultural, 1980.
(Os pensadores)
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

FISICA |

CARGA CARGA PERIODO ]
HORARIA | 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 4° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Cinemaética: Mecanica, conceitos basicos de Cinematica; Movimento uniforme;
Movimento uniformemente variado; Queda livre. Dinamica: Leis de Newton; Principios
fundamentais; Forca de atrito; Equilibrio de uma particula. Leis de conservacao:
Conceito de Energia e suas transformacdes; Conservacao da energia; Trabalho de uma
forca; Poténcia; Trabalho e energia cinética.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GREF: Grupo de Reelaboragédo do Ensino de Fisica. Fisica 1: Mecéanica. Sdo Paulo:
Edusp, 1990.

KAZUHITO YAMAMOTO, Luiz Felipe Fuke. Fisica para o ensino médio, vol
1:mecanica. 4ed. Sao Paulo: Saraiva, 2017.

BOAS, Newton Villas; DOCA, Ricardo Helou; BISCUOLA, Gualter José. Fisica, vol.1:
Mecéanica, 3.ed. Sao Paulo: Saraiva, 2017.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LUZ, Anténio Maximo Ribeiro da; ALVARES, Beatriz Alvarenga. Fisica: volume 1. S&o
Paulo: Scipione, 2009.

GASPAR, Alberto. Experiéncias de Ciéncias para o ensino fundamental. S&o Paulo:
Livraria da Fisica, 1996.

FILHO, Aurelio Gongalves; TOSCANO, Carlos. Fisica, volume unico: ensino médio.
Sé&o Paulo: Scipione, 2006.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
FISICA I
H%?QRAGR?A 48H/AULA H%AI;{RACI;??A 2H/AULA PERIODO 5° MODULO
LETIVO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Termometria: Equilibrio térmico e temperatura; Termdémetros e escalas termométricas.
Dilatacdo térmica. Calorimetria: Calor; Trocas de calor; Transmissdo de calor:
Mudancas de fase. Comportamento térmico dos gases: Leis dos gases.
Termodinamica: Primeira lei da termodinamica; Aplicacbes da primeira lei da
termodinamica; Segunda lei da termodinamica; Maquinas térmicas. Optica: Principios
da Optica geométrica; Leis da reflexdo - espelho plano; Leis de refracdo. Ondulatoéria:
Natureza e classificacdo das ondas; Fenbmenos ondulatérios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GREF: Grupo de Reelaboracédo do Ensino de Fisica. Fisica 2: Fisica Térmica/optica.
Sao Paulo: Edusp.

YAMAMOTO, K; FUKE, L, F. Fisica 2 para o ensino médio: Termologia, Optica,
ondulatoéria. 4. ed. Sdo Paulo: Saraiva. v. 2..

BOAS, Newton Villas; DOCA, Ricardo Helou; BISCUOLA, Gualter José. Fisica, vol.2:
termologia, Optica, ondulatéria, 3.ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LUZ, Antdnio Maximo Ribeiro da Luz; ALVARES, Beatriz Alvarenga. Fisica: volume 2.
Sé&o Paulo: Scipione, 2009.

GASPAR, Alberto. Experiéncias de Ciéncias para o ensino fundamental. Sao Paulo:
Atica, 1996.

FILHO, Aurelio Gongalves; TOSCANO, Carlos. Fisica, volume Gnico: ensino médio.
S&o Paulo: Scipione, 2006.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

FISICA 1l

CARGA CARGA PERIODO ]
HORARIA |48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA LETIVO 6° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Eletrostatica: Carga elétrica; Processos de eletrizacdo; Lei de coulomb; Campo
elétrico; Potencial elétrico. Eletrodindmica: Corrente elétrica e resistores; Associacao
de resistores; Geradores e receptores elétricos. Eletromagnetismo; Bussolas e imas;
Campo magnético; Forca magnética.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GREF: Grupo de Reelaboracéo do Ensino de Fisica. Fisica 3: Eletromagnetismo. Séao
Paulo: Edusp.

YAMAMOTO, K; FUKE, L, F. Fisica 3 para o ensino médio: Eletricidade, Fisica
Moderna. 4. ed. Sao Paulo: Saraiva. v. 3

BOAS, Newton Villas; DOCA, Ricardo Helou; BISCUOLA, Gualter José. Fisica, vol.3:
Eletricidade e Fisica Moderna, 3.ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2017.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LUZ, Anténio Maximo Ribeiro da Luz; ALVARES, Beatriz Alvarenga. Fisica: volume 3.
Séo Paulo: Scipione, 20009.

GASPAR, Alberto. Experiéncias de Ciéncias para o ensino fundamental. Sao Paulo:
Atica, 1996.

FILHO, Aurelio Goncgalves; TOSCANO, Carlos. Fisica, volume unico: ensino médio.
Séo Paulo: Scipione, 2006.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
GEOGRAFIAI
CARGA CARGA —=riere [N
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 2° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

A producdo do espaco geogréafico: as paisagens geograficas. A representacado do espaco
geografico: cartografia. Geomorfologia: estrutura geoldgica e formas de relevo. Dinamica
Climética. As paisagens vegetais. A dindmica hidrolégica e os recursos hidricos. As
mudancas climaticas. Impactos ambientais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALMEIDA, Lucia Marina Alves de. Fronteiras da Globalizag&o/ Lucia Marina Alves de

Almeida, Tércio Barbosa Rigolin. S&o Paulo: atica, 2010.

ALMEIDA, Rosangela Doin de (Org.). Cartografia Escolar. Sdo Paulo: Contexto, 2007.

224 p.

MOREIRA, Jodo Carlos. Geografia volume unico / Jodo Carlos Moreira, Eustaquio de
Sene. Sao Paulo: Scipione, 2014.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SANTOS, Milton. Por uma geografia nova. 4.ed. Sdo Paulo, Hucitec, 2008.

SANTOS. Milton. Por uma outra globalizacdo; do pensamento Unico a consciéncia
universal. 5.ed. Rio de Janeiro, Record, 2012.

TEIXEIRA, W.; TOLEDO, M. C. M. de; FAIRCHILD, T. R.; TAIOLI, F.(Orgs.) Decifrando a Terra.
Sao Paulo: Oficina de Textos, 2000.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
GEOGRAFIAII
H%I?QRAGR?A 24H/AULA HCOAI‘?RACI;Q?A 1H/AULA PERIODO 4° MODULO
LETIVO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA
EMENTA

As revolugdes industriais; Espaco industrial brasileiro e mundial; Impactos ambientais das

industrias; A geografia das sociedades — Conceitos sobre populacdo mundial; Teorias e

dindmica demografica; Populacdo Economicamente Ativa e Inativa (PEA e PEI);

Urbanizacdo brasileira e mundial (historia e conceitos); Espaco agrario brasileiro.
BIBLIOGRAFIA BASICA

ALMEIDA, Lucia Marina Alves de. Fronteiras da Globalizacao/ Lucia Marina Alves de
Almeida, Tércio Barbosa Rigolin. S&o Paulo: atica, 2006.

ANDRADE, M. Geografia: ciéncia da sociedade. 2. ed. Recife: Ed. Universitaria da
UFPE, 2008.

MOREIRA, Joao Carlos. Geografia volume unico / Jodo Carlos Moreira, Eustaquio de
Sene. Sao Paulo: Scipione, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
GEORGE, P. Geografia da Populagéo. Séao Paulo: Difel, 1951.

SANTOS, Milton. Por uma geografia nova. 4.ed. Sao Paulo, Hucitec, 2008.

SANTOS. Milton. Por uma outra globalizacdo; do pensamento Unico a consciéncia
universal. 5.ed. Rio de Janeiro, Record, 2012.

SANTOS, Milton. Técnica, Espaco, Tempo: globalizacdo e meio técnico-cientifico
informacional. 5. ed. S&do Paulo: Edusp, 2008.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
GEOGRAFIAII
H%I?QRAGR?A 24H/AULA HCOAI‘?RACI;Q?A 1H/AULA PERIODO 6° MODULO
LETIVO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

A formacdo da economia global: evolugédo do Capitalismo; Socialismo; A geografia do
poder: Guerra Fria e Mundo Bipolar; Os fluxos da economia global; Regionalizacdo da
economia global: divisdo internacional do trabalho (DIT), blocos econémicos e OMC; O
Territério brasileiro: regionalizacées do Brasil.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALMEIDA, Lucia Marina Alves de. Fronteiras da Globalizag&o/ Lucia Marina Alves de
Almeida, Tércio Barbosa Rigolin. Sdo Paulo: atica, 2006.

ANDRADE, M. Geografia: ciéncia da sociedade. 2. ed. Recife: Ed. Universitaria da
UFPE, 2008.

MOREIRA, Jodo Carlos. Geografia volume unico / Jodo Carlos Moreira, Eustaquio de
Sene. S&o Paulo: Scipione, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
HARVEY, David. A producéo capitalista do espac¢o. Sao Paulo: Annablume, 2005.

LACOSTE, Yves. A geografia — isso serve, em primeiro lugar para fazer guerra.
Traducdo Maria Cecilia Franca — Campinas, SP: Papirus, 1988.

SANTOS, Milton. Por uma geografia nova. 4.ed. Sado Paulo, Hucitec, 2008.

SANTOS. Milton. Por uma outra globalizacdo; do pensamento Unico a consciéncia universal.
5.ed. Rio de Janeiro, Record, 2012.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
HISTORIA|
CARGA CARGA —=riere W
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 3° MODULO

SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducédo aos estudos histéricos: O Oficio do Historiador e a constru¢do da Historia. O
trabalho com as fontes. O tempo na Histéria. A contagem dos séculos Periodizacdo da
Histéria. As origens da humanidade: O inicio da evolu¢do cultural do homem. Os
primeiros grupos humanos. A evolucdo cultural do homem. Pré — Histéria: Periodos:
Paleolitico. Neolitico. Idade dos Metais. Civilizagdes do Antigo Oriente: Egito.
Mesopotamia. Hebreus. Fenicios. O mundo Grego e o mundo Romano: Grécia. Roma.
Idade Média: permanéncias e mudancas: O mundo feudal. Cotidiano na época feudal
BIBLIOGRAFIA BASICA

SCHMIDT, M.F. Nova Histoéria Critica: ensino médio. Volume Unico. 1 ed. Sdo Paulo 1.
Nova Geracao, 2012.

SILVA, K. V. & SILVA, H. M. Dicionario de Conceitos Histéricos. 2 ed. Sao Paulo:
Contexto, 2005.

VAINFAS, R. Histéria: das sociedades sem Estado as monarquia absolutistas. Vol.1
Séo Paulo: Saraiva, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

COLIN. M. Atlas de Histdéria medieval/ traducéo Bernardo Jofilly- S&o Paulo: Companhia
das Letras, 2007.

FUNARI. P. P. & NOELLI. F. S. Pré — Histéria do Brasil. Sdo Paulo: Contexto, 2002.
(Repensando a Historia)

FUNARI. P.P. Grécia e Roma. 3 ed. Sdo Paulo: Contexto, 2004 (Repensando a Historia).
HUBERMAN, L. Historia da Rigueza do Homem. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.

LEAO. A. R. S. Histéria das Comunidades Primitivas as Sociedades Medievais. - Rio de
Janeiro: Imperial Novo Milénio, 2000.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
HISTORIA I
CARGA CARGA —=riere [N
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 4° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

O Estado Moderno: O Estado Absolutista; Teoricos do Absolutismo. Mercantilismo:-
Monopodlio; Coldnia; Balanca Comercial Favoravel; Metalismo; Barreiras Alfandegarias.
Histéria do Brasil: Periodo Colonial: Capitanias Hereditarias; Governo Geral; Civilizacdo
do Acucar; Processo de Independéncia do Brasil. Revolucao Industrial: As condi¢des para
0 surgimento na Inglaterra; Pensamento Liberal: Adam Smith; As condi¢des de vida da
Classe Trabalhadora; Sindicato. A Crise de 1929: As causas da Crise; Bolsa de Valores;

- O New Deal. Primeira Republica: Politica do Café com Leite; Voto de Cabresto;
Coronelismo; Clientelismo; Economia agricola; Cangaco; Tenentismo. A Era Vargas:
Governo Provisério 1930- 1934; Governo Constitucional 1934- 1937; Governo Ditatorial
1937- 1945. Globalizacdo O Mundo Globalizado em aspectos econbémicos, sociais e
Culturais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COTRIM, G. Hist6ria Global: Brasil e Geral. Vol.3 Sao Paulo: 1. ed. Saraiva, 2019.

SCHMIDT, M.F. Nova Historia Critica: ensino médio. Volume Unico. 1 ed. Sado Paulo 1.
Nova Geracao, 2012.

SILVA, K. V. & SILVA, H. M. Dicionario de Conceitos Histéricos. 2 ed. Sdo Paulo:
Contexto, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

HOBSBAWN, E. As Origens da Revolugé&o Industrial. S&o Paulo: Global Editora, 1979.
HUBERMAN, L. Historia da Riqueza do Homem. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.
LINHARES, M. Y. Historia Geral do Brasil — 10 ed. — Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.

MARX, K. O 18 de brumario de Luis Bonaparte. Traducéo e notas SCHNEIDER. N. S&o
Paulo: Boitempo, 2011.

WEFFORT, F. C. Os Classicos da Politica. Vol. 1. Sdo Paulo: Atica, 1999. (Colecéo
fundamentos)

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831



48

AN Ministério da Educacéo ous
5@7 Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas i
W Pré-Reitoria de Ensino "}'éé'e'r%ﬂ“
EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
HISTORIA Il
CARGA CARGA PERIODO | . ...
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 5° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL
EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA
EMENTA

Neocolonialismo: A busca por novos mercados; A Justificativa para a dominacgéo (O fardo
do Homem branco); A Partilha da Africa; O acirramento das tensdes entre as poténcias
Imperialistas. | Guerra Mundial: Causa da Primeira Guerra, relacdo com o Imperialismo;
Nacionalismos; Corrida armamentista; O estopim da Guerra; O conflito e suas fases; As
consequéncias da Guerra; O Nazi- fascismo: Consequéncias da Crise Capitalista de 29; Os
ideais Nazi-fascista; Ascensdo do Fascismo na Italia; Ascensdo do Nazismo na Alemanha. A
Segunda Guerra Mundial: Expansionismo aleméao; Invasao alema da Polonia; Nacoes
envolvidas (Aliados- Eixo); Fases da Guerra; Derrota do Eixo. Guerra Fria: O Mundo
Bipolarizado; A Corrida Armamentista; A Corrida Espacial; A Queda do Muro de Berlim; Fim
do Mundo Bipolarizado.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COTRIM, G. Histé6ria Global: Brasil e Geral. Vol.3 Sao Paulo: 1. ed. Saraiva, 2019.

SCHMIDT, M.F. Nova Histéria Critica: ensino médio. Volume Unico. 1 ed. Sao Paulo 1.
Nova Geracao, 2012.

SILVA, K. V. & SILVA, H. M. Dicionario de Conceitos Histéricos. 2 ed. Sdo Paulo:
Contexto, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

HOBSBAWM, Eric. A Era dos Extremos — O Breve Século XX (1914-1991). Sao Paulo:
Companhia das Letras, 2003.

HUBERMAN, L. Historia da Riqueza do Homem. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.
KONDER, Leandro. Introdugé&o ao fascismo. Rio de Janeiro: Edi¢gbes do Graal, 2009.
MCMAHON, ROBERT. Guerra Fria. Trad. RosauraEichenberg, Porto Alegre: LP & M, 2012.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
LINGUA ESPANHOLA
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 5° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Paises, capitais e seus gentilicos; Alfabeto; Numeros (data, numero de telefone, idade,
guantidades, peso, medidas, tempo, hora); InformacBes pessoas (nombre, edad,
profesion, nacionalidad, estado civil, relaciones); Léxico relacionado ao tema do curso
(bebidas, alimentos, matéria-prima, animais, utensilios de cozinha, verbos relacionados
ao curso); Verbos no imperativo (ordens e instrugdes nas receitas).

BIBLIOGRAFIA BASICA

COIMBRA, Ludmila; CHAVES, Luiza Santana; BARCIA, Pedro Luis. Cercania joven. Sdo
Paulo: Edi¢cdes SM, 2016.

FREITAS, L. M. A. de; COSTA, E. G. de M. Sentidos en la lengua espafola. Sdo Paulo:
Richmond, 12 ed, 2016.

MILANI, Esther Maria. Nuevo Listo Espafiol a través de textos + cuaderno de examenes.
Sao Paulo: Moderna, 22 Ed, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHOZAS, Diego. Dificultades del espafol para brasilefios. Madrid: SM Ediciones,
2003.

FANJUL, Adrian. Gramatica de Espainol Paso a Paso. Sio Paulo: Ed. Santillana, 2005.

MILANI, Esther Maria. Gramatica de Espanhol para brasileiros. Sao Paulo: Ed. Saraiva,
2011.

Diccionario SENAS. Sao Paulo: Ed. Martins Fontes, 2013.

VRANIC, Gordana. Hablar por los codos: frases para un espafiol cotidiano. Espanha:
EGEDSA, 2016.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
LINGUA INGLESA |
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 4° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Apresentar-se ao outro mencionando nome, idade, estado civil, naturalidade e profissao.
Posicionar-se em relacdo a diferentes topicos. Falar sobre a propria rotina. Descobrir
informagdes pessoais sobre o outro, como nome, idade, estado civil, naturalidade e
profissdo. Descobrir as preferéncias do outro. Descobrir informacgdes sobre a rotina do
outro. Dar instru¢des. As fung¢des acima relacionadas a uma terceira pessoa (masculina e
feminina); Compreender textos técnicos da area especifica, através da aplicacdo de
técnicas sensoriais de leitura. Administrar situacdes onde a necessidade da compreensao
de textos técnicos em lingua inglesa esteja presente.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, Marcelo Baccarin. Globetrekker 1. Sdo Paulo: Macmillan, 2014.

DICIONARIO Escolar Longman Inglés-Portugués, Portugués-Inglés, 2003.
MURPHY, Raymond. Essential Grammar in USE. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DIAS, Reinildes. Reading critically in english. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2002
SWAN, Michael. Practical english usage. Oxford: OUP, 1999.
TORRES, Nelson. Gramatica pratica da lingua inglesa. Saraiva, 2008

WEBSTER, Merrian. Webster’s new explorer english dictionary. Merriam-Webster;

2008
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
LINGUA INGLESA II
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 5° MODULO

SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Conceito de Inglés Instrumental. Conceitos de Leitura. Tipologia Textual. Niveis de
compreensao: Compreensado geral; Compreensao por tépicos; Compreensao detalhada.
Técnicas sensoriais para o desenvolvimento da leitura: Informacdes nédo textuais;
Cognatos e palavras repetidas; afixos; Scanning; skimming; inferéncia; predicdo; tomada
de notas; uso do dicionario. Estrutura da oracdo: dispositivos coesivos: referéncia,
substituicdo, repeticdo ou iteracao, elipse, zeugma, hipérbato, conectivos (Preposicdes e
conjuncdes). Sintagma Nominal e Verbal. FungBes socio-comunicativas basicas: Falar
sobre eventos passados; Falar sobre o acdes em andamento; Fazer planos. Conjecturar
sobre o future.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, Marcelo Baccarin. Globetrekker 1. Sdo Paulo: Macmillan, 2014.
DICIONARIO Escolar Longman Inglés-Portugués, Portugués-inglés, 2003.
MURPHY, Raymond. Essential Grammar in USE. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DIAS, Reinildes. Reading critically in english. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2002
SWAN, Michael. Practical english usage. Oxford: OUP, 1999.
TORRES, Nelson. Gramatica pratica da lingua inglesa. Saraiva, 2008

WEBSTER, Merrian. Webster's new explorer english dictionary. Merriam-Webster;
2008
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

LINGUA PORTUGUESA |

HORARIA | 4SHAULA | HORARIA | 2HAuLa| FERIODO |  1°
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Linguagem e producéo textual: Linguagem e variacdo linguistica: linguagem e lingua,
variacdo e norma; Oralidade e escrita: contexto, interlocucdo e praticas; A dimensédo
discursiva da linguagem: os elementos de comunicac¢ao, fun¢des da linguagem, os contextos
de interacédo social por meio dos usos da lingua; A variacao linguistica e as estruturas textuais
na producao escrita. Literatura: A linguagem literaria como manifestacao artistica; Estilos de
época e contextualizagdo histérica; Os géneros literarios; A literatura de informacéo e de
catequese; A estética barroca no brasil.

BIBLIOGRAFIA BASICA
CEREJA, Willian; COCHAR, Thereza. Literatura Brasileira. Sao Paulo: Atual, 2013.

FAVERO, Leonor Lopes. Coes&o e coeréncia textuais. So Paulo: Atica, 2009.

MARUXO, José Hamilton; FARACO, Carlos; MOURA, Francisco. Gramatica. Sdo Paulo:
Atica, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSI, Alfredo. Histéria Concisa da Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Cultrix, 1970.

FAVERO, Leonor Lopes. Coes&o e coeréncia textuais. S4o Paulo: Atica, 2009.

FIORIN, José Luiz e SAVIOLI, Francisco Platdo. Licdes de texto: leitura e redacdo. Séo
Paulo: Atica. 2011.

KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender os sentidos do texto.
Séo Paulo: Contexto, 2008.

VIANA, Antbénio Carlos Mangueira et al. Roteiro de redagédo: lendo e argumentando. S&o
Paulo: Scipione, 2006.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

LINGUA PORTUGUESA I

CARGA CARGA . ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | " Foo | 2° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Linguagem e producdao textual: A nova ortografia e suas implicagdes no uso formal
da lingua portuguesa; Convencdes ortograficas de acentuacdo gréfica; A composicao
do género textual e-mail e seus contextos de uso; O discurso organizado sob a forma
narrativa, na construcdo de crbnicas e contos. Literatura; O género crbnica e suas
modalidades lirica e critica — aspectos de construcao e estratégias de leitura; O género
conto e seu teor literario — aspectos de construcéo e estratégias de leitura. As diferentes
producdes de contos, na literatura brasileira, em contextos histéricos distintos; O
movimento literario &rcade no brasil.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CEREJA, Willian; COCHAR, Thereza. Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Atual, 2013.
FAVERO, Leonor Lopes. Coeso e coeréncia textuais. Sdo Paulo: Atica, 2009.

MARU)gO, José Hamilton; FARACO, Carlos; MOURA, Francisco. Gramatica. Sao
Paulo: Atica, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSI, Alfredo. Histéria Concisa da Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Cultrix, 1970.
FAVERO, Leonor Lopes. Coeso e coeréncia textuais. Sao Paulo: Atica, 2009.

FIORIN, Joseé Luiz e SAVIOLI, Francisco Platdo. Licdes de texto: leitura e redacao.
Séao Paulo: Atica. 2011.

KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender os sentidos do
texto. Sao Paulo: Contexto, 2008.

VIANA, Anténio Carlos Mangueira et al. Roteiro de redacéo: lendo e argumentando.
Sé&o Paulo: Scipione, 2006.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

LINGUA PORTUGUESA Il

CARGA CARGA . ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | oo < | 3° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Linguagem e producdo textual: Os artigos e pronomes na construgao de textos orais e
escritos; Os substantivos e adjetivos na construcéo de textos orais e escritos; O resumo
como género textual expositivo; A argumentagcdo como base para construcdo de textos
académicos. Literatura: O movimento literario do romantismo no brasil: contextualizacéo
histérica e aspectos gerais; As geracdes da poesia romantica brasileira; A prosa
romantica brasileira.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CEREJA, Willian; COCHAR, Thereza. Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Atual, 2013.
FAVERO, Leonor Lopes. Coeso e coeréncia textuais. So Paulo: Atica, 2009.

I\/IARUXO, José Hamilton; FARACO, Carlos; MOURA, Francisco. Gramatica. Sao Paulo:
Atica, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSI, Alfredo. Histéria Concisa da Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Cultrix, 1970.
FAVERO, Leonor Lopes. Coes&o e coeréncia textuais. So Paulo: Atica, 2009.

FIORIN, Joseé Luiz e SAVIOLI, Francisco Platdo. LicGes de texto: leitura e redagdo. Sao
Paulo: Atica. 2011.

KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender os sentidos do texto.
Séo Paulo: Contexto, 2008.

VIANA, Anténio Carlos Mangueira et al. Roteiro de redacéo: lendo e argumentando.
Sé&o Paulo: Scipione, 2006.

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831




55

AN Ministério da Educacao ous
i@? Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas H
N g Pré-Reitoria de Ensino 'FEDERAL.

EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

LINGUA PORTUGUESA IV

CARGA CARGA . ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | =0t F | 4° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Linguagem e producdo textual: O verbo, suas flexdes, variagdes e fungdes, na
construcao de textos orais e escritos; O advérbio na construcao de textos orais e escritos;
O género textual artigo de opinido. Literatura: O movimento literario realista no Brasil; A
producédo narrativa realista e naturalista; A poesia parnasiana e simbolista.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CEREJA, Willian; COCHAR, Thereza. Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Atual, 2013.
FAVERO, Leonor Lopes. Coeso e coeréncia textuais. Sdo Paulo: Atica, 2009.

I\/IARUXO, José Hamilton; FARACO, Carlos; MOURA, Francisco. Gramatica. Sao Paulo:
Atica, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSI, Alfredo. Histéria Concisa da Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Cultrix, 1970.
FAVERO, Leonor Lopes. Coesao e coeréncia textuais. S4o Paulo: Atica, 2009.

FIORIN, Joseé Luiz e SAVIOLI, Francisco Platdo. LicGes de texto: leitura e redagdo. Sao
Paulo: Atica. 2011.

KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender os sentidos do texto.
Séo Paulo: Contexto, 2008.

VIANA, Anténio Carlos Mangueira et al. Roteiro de redacéo: lendo e argumentando.
Sé&o Paulo: Scipione, 2006.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

LINGUA PORTUGUESA V

CARGA CARGA . ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | oo F | 5°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Linguagem e producdao textual: A conjun¢cdo na construcdo de periodos compostos; A
coordenacdo como mecanismo de articulacéo textual; A subordinacdo como mecanismo
de articulacao textual; Os conectivos como facilitadores do encadeamento
argumentativo de oracOes e paragrafos. Literatura: O Pré-Modernismo e as novas
tendéncias literarias; O movimento Modernista e a renovacao da literatura brasileira.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CEREJA, Willian; COCHAR, Thereza. Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Atual, 2013.
FAVERO, Leonor Lopes. Coeso e coeréncia textuais. So Paulo: Atica, 2009.

MARUXO, José Hamilton; FARACO, Carlos; MOURA, Francisco. Gramatica. Sao Paulo:
Atica, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSI, Alfredo. Histéria Concisa da Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Cultrix, 1970.
FAVERO, Leonor Lopes. Coes&o e coeréncia textuais. S4o Paulo: Atica, 2009.

FIORIN, Joseé Luiz e SAVIOLI, Francisco Platdo. LicGes de texto: leitura e redagdo. Sao
Paulo: Atica. 2011.

KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender os sentidos do texto.
S&o Paulo: Contexto, 2008.

VIANA, Antbénio Carlos Mangueira et al. Roteiro de redacgéo: lendo e argumentando.
S&o Paulo: Scipione, 2006.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

LINGUA PORTUGUESA VI

CARGA CARGA . ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | =0t F | 6° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Linguagem e producao textual: A regéncia verbal e nominal e a variante formal da
lingua; A concordancia verbal e nominal na elaboracdo de textos orais e escritos; Os
géneros textuais noticia, reportagem e entrevista e sua relagdo com uma percepcao
critica dos temas sociais. Literatura: Manifestacbes da literatura brasileira
contemporanea; Dialogos entre diferentes periodos e estilos literarios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CEREJA, Willian; COCHAR, Thereza. Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Atual, 2013.
FAVERO, Leonor Lopes. Coeso e coeréncia textuais. So Paulo: Atica, 2009.

MARUXO, José Hamilton; FARACO, Carlos; MOURA, Francisco. Gramatica. Sao Paulo:
Atica, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSI, Alfredo. Histéria Concisa da Literatura Brasileira. Sdo Paulo: Cultrix, 1970.
FAVERO, Leonor Lopes. Coeso e coeréncia textuais. S&o Paulo: Atica, 2009.

FIORIN, José Luiz e SAVIOLI, Francisco Platdo. Licdes de texto: leitura e redagdo. Sao
Paulo: Atica. 2011.

KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender os sentidos do texto.
S&o Paulo: Contexto, 2008.

VIANA, Antbénio Carlos Mangueira et al. Roteiro de redacgéo: lendo e argumentando.
S&o Paulo: Scipione, 2006.
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COMPONENTE CURRICULAR
MATEMATICA |
CARGA CARGA PERIODO )
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 1° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Conjuntos: notacdo e operacdes; Conjuntos numeéricos; Operacbes com numeros reais;
Razdes, proporc¢des e porcentagens; Funcdes: defini¢do.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALESTRI, Rodrigo. Matematica: interacao e tecnologia, Vol. 1. 2 ed. S&o Paulo: Leya,
2016

DANTE, Luiz R. Matemética: Contexto e aplicacdes. Vol. 1. 3 ed. Atica: S&o Paulo, 2016
IEZZI, Gerson. et al. Matematica: Ciéncia e aplica¢gdes. Vol. 1. 9 ed. Saraiva: Sdo Paulo, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHAVANTE, Eduardo. PRESTES, Diego. Colecdo Matematica Quadrante. Volume 1. 1
ed. S&o Paulo: Edigbes SM, 2016.

PAIVA, M. Matematica Paiva: volume 1. Ed. 2. Sdo Paulo: Moderna, 2010.

SOUZA, Joamir Roberto de. Garcia; Jacquelina da S. R. Contato Matematica 1° Ano. S&o Paulo:
FTD, 2016.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
MATEMATICA I
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 2° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Funcéo afim; Funcdo quadrética; Funcao exponencial; Funcao logaritmica; Sequéncias.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALESTRI, Rodrigo. Matematica: interacéo e tecnologia, Vol. 1. 2 ed. Sdo Paulo: Leya,
2016

DANTE, Luiz R. Matemaética: Contexto e aplicacdes. Vol. 1. 3 ed. Atica: S&o Paulo, 2016

IEZZI, Gerson. et al. Matematica: Ciéncia e aplicacfes. Vol. 1. 9 ed. Saraiva: Sao Paulo,
2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHAVANTE, Eduardo. PRESTES, Diego. Colecdo Matematica Quadrante. Volume 1. 1
ed. S&do Paulo: Edigbes SM, 2016.

PAIVA, M. Matemética Paiva: volume 1. Ed. 2. Sao Paulo: Moderna, 2010

SOUZA, Joamir Roberto de. Garcia; Jacquelina da S. R. Contato Matematica 1° Ano.
Séo Paulo: FTD, 2016.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
MATEMATICA IlI
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 3° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Matrizes e determinantes; Sistemas Lineares; Geometria Analitica: ponto, reta e
circunferéncia.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALESTRI, Rodrigo. Matematica: interacdo e tecnologia, Vol. 2 e 3. 2 ed. Sdo Paulo:
Leya, 2016

DANTE, Luiz R. Mateméatica: Contexto e aplicacdes. Vol. 2 e 3. 3 ed. Atica: S&o Paulo,
2016

IEZZI, Gerson. et al. Matemética: Ciéncia e aplicacfes. Vol. 2 e 3. 9 ed. Saraiva: Sao
Paulo, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BUCCHI, Paulo. Curso Préatico de Matematica, Sao Paulo, Moderna, 2000.
GENTIL, Nelson. Matematica para o 2° grau, S&o Paulo: Atica, 1996.
LIMA, Elon Lages. A matematica do ensino médio, Rio de Janeiro, SBM, 2006.

RIBEIRO, Jackson. Matemética: Ciéncia linguagem e tecnologia, Sao Paulo, Scipione,
2008.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
MATEMATICA IV
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 4° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Geometria plana: ponto, reta, plano, poligonos, Teorema de Tales, areas e perimetros;
Geometria Espacial: sélidos geométricos, volume e area de superficies; Trigonometria:
relacdes métricas e trigpnométricas nos triangulos retangulos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALESTRI, Rodrigo. Matematica: interacdo e tecnologia, Vol. 2 e 3. 2 ed. Sdo Paulo:
Leya, 2016

DANTE, Luiz R. Mateméatica: Contexto e aplicacdes. Vol. 2 e 3. 3 ed. Atica: S&o Paulo,
2016

IEZZI, Gerson. et al. Matemética: Ciéncia e aplicacfes. Vol. 2 e 3. 9 ed. Saraiva: Sao
Paulo, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BUCCHI, Paulo. Curso Pratico de Matemética, Sao Paulo, Moderna, 2000.
GENTIL, Nelson. Matematica para o 2° grau, S&o Paulo: Atica, 1996.
LIMA, Elon Lages. A matemética do ensino médio, Rio de Janeiro, SBM, 2006.

RIBEIRO, Jackson. Matematica: Ciéncia linguagem e tecnologia, Sao Paulo, Scipione,
2008.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
MATEMATICA V
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 5° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Trigonometria; NUmeros complexos e polinémios; Analise combinatéria.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALESTRI, Rodrigo. Matematica: interacdo e tecnologia, Vol. 2 e 3. 2 ed. Sdo Paulo:
Leya, 2016

DANTE, Luiz R. Mateméatica: Contexto e aplicacdes. Vol. 2 e 3. 3 ed. Atica: S&o Paulo,
2016

IEZZI, Gerson. et al. Matemética: Ciéncia e aplicagfes. Vol. 2 e 3. 9 ed. Saraiva: Sao
Paulo, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BUCCHI, Paulo. Curso Pratico de Matemética, Sao Paulo, Moderna, 2000.
GENTIL, Nelson. Matematica para o 2° grau, S&o Paulo: Atica, 1996.
LIMA, Elon Lages. A matemética do ensino médio, Rio de Janeiro, SBM, 2006.

RIBEIRO, Jackson. Matematica: Ciéncia linguagem e tecnologia, Sao Paulo, Scipione,
2008.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
MATEMATICA VI
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 6° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Probabilidade; Estatistica; Matematica Financeira.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALESTRI, Rodrigo. Matematica: interacdo e tecnologia, Vol. 2 e 3. 2 ed. Sdo Paulo:
Leya, 2016

DANTE, Luiz R. Mateméatica: Contexto e aplicacdes. Vol. 2 e 3. 3 ed. Atica: S&o Paulo,
2016

IEZZI, Gerson. et al. Matemética: Ciéncia e aplicagfes. Vol. 2 e 3. 9 ed. Saraiva: Sao
Paulo, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BUCCHI, Paulo. Curso Pratico de Matemética, Sao Paulo, Moderna, 2000.
GENTIL, Nelson. Matematica para o 2° grau, S&o Paulo: Atica, 1996.
LIMA, Elon Lages. A matemética do ensino médio, Rio de Janeiro, SBM, 2006.

RIBEIRO, Jackson. Matematica: Ciéncia linguagem e tecnologia, Sao Paulo, Scipione,
2008.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
QUIIMICA |
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 2° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo a Quimica (Histéria da Quimica); Matéria e energia; Substancias e misturas;
Modelos Atdmicos e Caracteristicas do Atomo; Tabela Periddica; Ligacdes Quimicas
(Covalente, I6nica, Metalicas e Intermoleculares); Func¢des Inorganicas (Acido, Base, Sais
e Oxidos); Func@es Organicas (hidrocarbonetos, oxigenadas e nitrogenadas).

BIBLIOGRAFIA BASICA

FELTRE, Ricardo. Quimica Geral. Sdo Paulo: Moderna, vol.1 e 3. 2004.
USBERCO, Joéo; Salvador, Edgard. Quimica Geral. 122.ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2019.

FONSECA, Martha Reis Marques. Interatividade quimica. 1° Ed.- S&o Paulo: Quimica |
- Vol. 1 e 3 Atica, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ATKINS, P.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. Porto Alegre: Bookman, 2018.

BROWN; LEMAY e BURSTEN, Quimica — A ciéncia central; 132 edicdo; Pearson,
2016.

PERUZO, F.M; CANTO, E.L. Quimica na Abordagem do Cotidiano. 42 Ed. S&o Paulo.
Moderna 2011. Obra em trés volumes: Vol 1 e 3 Quimica Geral e Inorganica;

NOVAIS, Vera Lucia Duarte de; ANTUNES, Murilo Tissoni. Viva: Quimica: volumes 1 e 3.
Curitiba: Positivo, 2016.

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831




65

AN Ministério da Educacéo ous
i@V Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas i
W Pré-Reitoria de Ensino "}'éé'e'r%ﬂ“

EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
QUIIMICA1I
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 4° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Reacfes quimicas (tipos de reacdes e de oxi-reducdo); Balanceamento de equacoes;
Calculos estequiométricos; Dispersdes e Solucdes; Cinética Quimica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FELTRE, Ricardo. Fisico-Quimica. Sdo Paulo: Moderna, 2004.
USBERCO, Joao; Salvador, Edgard. Fisico-Quimica. 122. ed. S&do Paulo: Saraiva, 2014.

FONSECA, Martha Reis Marques. Interatividade quimica. 1° Ed.- Sdo Paulo: Quimica
Il - Vol. 2 Atica, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ATKINS, P.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. Porto Alegre: Bookman, 2018.

BROWN; LEMAY e BURSTEN, Quimica — A ciéncia central; 132 edicdo; Pearson,
2016.

PERUZO, F.M; CANTO, E.L. Quimica na Abordagem do Cotidiano. 42 Ed. Séo Paulo.
Moderna 2011. Obra em trés volumes: Vol 1 e 3 Quimica Geral e Inorganica;

NOVAIS, Vera Lucia Duarte de; ANTUNES, Murilo Tissoni. Viva: Quimica: volumes 1 e 3.
Curitiba: Positivo, 2016.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
QUIIMICA I
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 6° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Termoquimica; Equilibrio quimico; Equilibrio acido-base.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FELTRE, Ricardo. Fisico-Quimica. Sdo Paulo: Moderna, 2004.
USBERCO, Jodo; Salvador, Edgard. Fisico-Quimica. 122. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2014.

FONSECA, Martha Reis Marques. Interatividade quimica. 1° Ed.- Sdo Paulo: Quimica I
- Vol. 2 Atica, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ATKINS, P.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. Porto Alegre: Bookman, 2018.

BROWN; LEMAY e BURSTEN, Quimica — A ciéncia central; 132 edicdo; Pearson,
2016.

PERUZO, F.M; CANTO, E.L. Quimica na Abordagem do Cotidiano. 42 Ed. Séo Paulo.
Moderna 2011. Obra em trés volumes: Vol 1 e 3 Quimica Geral e Inorganica;

NOVAIS, Vera Lucia Duarte de; ANTUNES, Murilo Tissoni. Viva: Quimica: volumes 1 e 3.
Curitiba: Positivo, 2016.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
SOCIOLOGIAI
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 48H/AULA HORARIA 2H/AULA LETIVO 1° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introdugdo a Sociologia; Conhecimento Cientifico e tipos de conhecimento; O processo de
socializacdo; A relacao individuo-sociedade; Conceitos basicos da Sociologia; Instituicbes
sociais; Classes Sociais; Contribuicdes dos autores classicos da Sociologia: Durkheim,
Marx e Weber.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, C. Sociologia: introducédo a ciéncia da sociedade. 4. ed. Sdo Paulo: Moderna,
2010.

MACHADO, I. J. R.; AMORIM, H.; BARROS, C. R. Sociologia hoje. Sdo Paulo: Atica, 2016.
SILVA, A. et al. Sociologia em movimento. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2016.

TOMAZI, N. D. Sociologia para o ensino médio. Sao Paulo: Saraiva, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DURKHEIM, E. As regras do método socioldgico. Traducéo de Paulo Neves. S&o Paulo:
Martins Fontes, 2007.

GIDDENS, A. Sociologia. Porto Alegre: Artmed, 2005.

MARX, K.; ENGELS, F. Manifesto do partido comunista. Traducdo de Victor Hugo
Klagsbrunn. S&o Paulo: Expresséao Popular, 2008.

WEBER, M. A ética protestante e o “espirito” do capitalismo. Traducédo de José Marcos
Mariani de Macedo. Sao Paulo: Companhia das Letras, 2004.
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EMENTARIO
COMPONENTE CURRICULAR
SOCIOLOGIAI
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 3° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Poder, Politica e Estado; Direitos humanos e Cidadania; Movimentos sociais; Modo de
producao capitalista; Globalizacdo; Mundo do trabalho e organizag&o produtiva; Aspectos
histéricos, sociolégicos e econémicos do cultivo da cana-de-acUcar e subprodutos em
Alagoas; Agricultura familiar; Comercializacdo dos produtos da agricultura familiar e seus
impactos no acesso e qualidade alimentar em Alagoas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, C. Sociologia: introducao a ciéncia da sociedade. 4. ed. Sdo Paulo: Moderna,
2010.

MACHADO, I. J. R.; AMORIM, H.; BARROS, C. R. Sociologia hoje. S&o Paulo: Atica,
2016.

SILVA, A. et al. Sociologia em movimento. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2016.

TOMAZI, N. D. Sociologia para o ensino médio. Sao Paulo: Saraiva, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DIEGUES JUNIOR, M. O Bangué nas Alagoas: tracos da influéncia do sistema econémico
do engenho de cana de agucar na vida e na cultura regional. Macei¢: EDUFAL, 2006.

LORENSETTI, E. et al. Sociologia. 2. ed. Curitiba: SEED-PR, 2006.
MAAR, W. L. O que é politica. S&o Paulo: Brasiliense, 1982.

PADILHA, T. Doce verde amargo: tracos da influéncia da cana-de-agucar na sociedade
de Alagoas. Athalaia Solucéo Digital, 2011.

SILVA, J. G. O que é Questao Agréria. 13. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1980.
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COMPONENTE CURRICULAR
SOCIOLOGIAI
CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA 24H/AULA HORARIA 1H/AULA LETIVO 5° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Cultura e sociedade; Cultura popular, cultura erudita, cultura de massa, folclore; Cultura e
ideologia; Cultura e poder; Cultura, identidade e diversidade; Cultura nacional e
globalizagdo; Cultura e industria cultural; Cultura e consumo; Cultura e memoaria; Alimentos:
aspectos sociais e culturais; Tradicdo e comercializacdo da culinaria nordestina;
Estratificacdo e desigualdade social.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, C. Sociologia: introducao a ciéncia da sociedade. 4. ed. Sdo Paulo: Moderna,
2010.

MACHADO, I. J. R.; AMORIM, H.; BARROS, C. R. Sociologia hoje. Sdo Paulo: Atica,
2016.

SILVA, A. et al. Sociologia em movimento. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2016.

TOMAZI, N. D. Sociologia para o ensino médio. Sao Paulo: Saraiva, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALBERTIM, B. Nordeste: identidade comestivel. Recife: Editora Massangana, 2020.
ARANTES, A. A. O que é cultura popular. Sdo Paulo: Editora Brasiliense, 1981.
BRANDAO, C. R. O que é folclore. Sdo Paulo: Editora Brasiliense, 2003.
COELHO, T. O que é industria cultural. Sdo Paulo: Editora Brasiliense, 1980.

DA MATTA, R. O que faz o brasil, Brasil? Rio de Janeiro: Rocco, 1986.

FREYRE, G. Acucar: uma sociologia do doce. 5. ed. Sdo Paulo: Global, 2007.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

ANALISE SENSORIAL

CARGA CARGA e TeTE ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | " Tov 0" | 3°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo a Analise Sensorial: Definicdo da Andlise Sensorial; Historico e evolucao da
analise sensorial; Aplicaces da Andlise Sensorial. Caracteristicas Sensoriais: Orgios
do sentido; Fatores que influenciam na percepcdo sensorial; Atributos sensoriais.
Avaliacao Sensorial: Controle das condigGes experimentais no preparo e apresentacao
das amostras; Controle da equipe; InstalagBes fisicas; Fatores que influenciam na
Avaliacdo Sensorial (Fatores de atitude ou de personalidade do julgador; Fatores
fisiologicos; Fatores ou erros psicolégicos) Métodos Sensoriais: Métodos
discriminativos; Métodos Afetivos; Métodos descritivos. Analise e interpretacdo de
resultados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALMEIDA, Tereza. C.; HOUGH, Guillermo; DAMASIO, Maria H.; SILVA, Maria. Avancos
em Anadlise sensorial. Sdo Paulo: Varela, 1999.

CHAVES, José Benicio Paes. Métodos de diferenca em avaliacao sensorial de
alimentos e bebidas. Vicosa, MG: Universidade Federal de Vigosa, 1993.

CHAVES, José Benicio Paes; SPROESSER, Renato Luis. Préticas de laborat6rio de
andlise sensorial de alimentos e bebidas. Vigcosa, MG: Universidade Federal de
Vigosa, 1993.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DUTCOSKY, S. D. Analise Sensorial de Alimentos. 2ed. Curitiba: Champagnat, 2019.
FARIA, E. Técnicas de Analise Sensorial. Campinas: ITAL/LAFISE, 2002.

MINIM, Valéria Paula Rodrigues. Analise sensorial: estudos com consumidores.
Vigosa, MG: Ed. Universidade Federal de Vigosa, 2018.

PROENCA, R.P.C. Qualidade Nutricional e Sensorial na Producdo de Refeicdes.
Florianopolis: FSC, 2005.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

BROMATOLOGIA |

CARGA CARGA oG ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | " Fov 0" | 3°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducao ao laboratério de alimentos: Instru¢des de seguranca para o trabalho em
laboratorio; Uso de vidrarias, equipamentos e instrumentos; Caracteristicas dos
principais reagentes quimicos; Gerenciamento de Residuos Quimicos. Métodos de
andlise: Principios, escolha e classificacdo dos métodos; Técnicas de analises dos
alimentos. Amostragem e preparo da amostra para alimentos e bebidas: Aspectos
fundamentais para a amostragem; Coleta e preparacdo da amostra para analise.
Preservacado da amostra; Técnicas funcionais em amostragem; Erros de amostragem.
Composicao centesimal: Conceito e importancia; Aplicacbes e métodos de
determinacao. Legislacdo para alimentos e bebidas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

INSTITUTO ADOLFO LUTZ (Séo Paulo). Métodos fisico-quimicos para analise de
alimentos/coordenadores Odair Zenebon, Neus Sadocco Pascuet e Paulo Tiglea -- Séo
Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008 p. 1020

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed.
rev. Campinas, SP: Unicamp, 2007.

CRISWOLD. R. M. Estudo experimental dos alimentos, Sao Paulo, 1972.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS — AOAC. Animal feed. In:
Official methods of analysis. 2005.

CAMPOS, F. P.; NUSSIO, C. M. B.; NUSSIO, L. G. Métodos de analise de alimentos.
FEALQ: Piracicaba, 2004.

HARRIS, L. E. Os Métodos Quimicos Bioldgicos na Anélise de Alimentos.
Universidade da Florida Gainesvillli, Flérida USA, 2006.

SILVA, D. J.; QUEIROZ, A. C. Analise de alimentos: Métodos quimicos e bioldgicos.
3ed. Vigosa: UFV, 2006.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

BROMATOLOGIA Il

CARGA CARGA oG ,
HORARIA | 72H/AULA | HORARIA | 3H/AULA | " Fov 0" | 2°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducéo e importancia, e Métodos para determinacado de: Umidade e soélidos
totais; Cinza e conteudo mineral; Carboidratos; Lipidios; Proteinas. Outras analises:
Acidez pH e sélidos soluveis. Legislacdo para alimentos e bebidas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

INSTITUTO ADOLFO LUTZ (Sao Paulo). Métodos fisico-quimicos para analise de
alimentos/coordenadores Odair Zenebon, Neus Sadocco Pascuet e Paulo Tiglea -- Sao
Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008 p. 1020

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed.
rev. Campinas, SP: Unicamp, 2007.

CRISWOLD. R. M. Estudo experimental dos alimentos, Sado Paulo, 1972.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS — AOAC. Animal feed. In:
Official methods of analysis. 2005.

CAMPOS, F. P.; NUSSIO, C. M. B.; NUSSIO, L. G. Métodos de andlise de alimentos.
FEALQ: Piracicaba, 2004.

HARRIS, L. E. Os Métodos Quimicos Bioldgicos na Analise de Alimentos.
Universidade da Florida Gainesvillli, Flérida USA, 2006.

SILVA, D. J.; QUEIROZ, A. C. Analise de alimentos: Métodos quimicos e bioldgicos.
3ed. Vigosa: UFV, 2006.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

COMPOSICAO DE ALIMENTOS E NUTRICAO

CARGA CARGA oG ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | " Fov 0" | 1°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Bases conceituais em alimentacdo e nutricdo; Fundamentos da digestdo, absorcéo,
metabolismo e excrecéo; Nutrientes contidos em diferentes matrizes alimentares (macro
e micronutrientes); Introducéo ao conceito de biodisponibilidade de nutrientes; Tabelas de
composicao de alimentos; Fortificacdo de alimentos; Alimentos funcionais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ORDONEZ, J.A. &COLS. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos alimentos e
processos -Vol. 1. Sdo Paulo: ArtMed, 2005. 294 p.

ELLIE WHITNEY; SHARON RADY ROLFES. NUTRICAO 1. Entendendo os nutrientes
- Traducéo da 102 edicdo norteamericana, Traducdo da 10 ed Norte Americana.
Cengage Learning, 2008.

ELLIE WHITNEY; SHARON RADY ROLFES. Nutricdo 2: Aplicacdes - Traducdo da 102
edicdo norte-americana, 2008.

GALISA, M. S.; ESPERANCA, L.M.B.; SA, N.G. Nutricdo: Conceitos e aplicacdes.
Sé&o Paulo: M. Books do Brasil Editora LTDA., 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ORNELAS, L.H. Técnica dietética: selecao e preparo de alimentos. 82 ed. rev.
ampl.,Sao Paulo: Editora Atheneu, 2007, 276 p.

PHILIPPI, S. T. Nutricdo e técnica dietética. 42 ed. — Revisada e ampliada, Barueri-SP:
Editora Manole, 2019, 424 p.

ARAUJO, WILMA M.C. et al. Alquimia dos alimentos. Brasilia, Editora Senac-DF,
2009. BONFANTE, ROSELY:; FEIJO, ATENEIA.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

DESENHO E INSTALACOES NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

CARGA CARGA S rTEE ,
HORARIA | 48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | © =00 F | 2°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

O que é o Desenho Técnico e suas aplicacbes em projetos na industria de alimentos;
Instrumental de Desenho: (Régua — Lapiseira — Par de esquadros — Compasso —
Escalimetro — Papel e formatos — Transferidor - Entre outros); Formatos de Papel; Normas
de Desenho Técnico: Nocbes de desenho geométrico: (Figuras geométricas; Area das
figuras geométricas; Angulos; Perpendicularidade; Paralelismo; Tangéncia); Projecdes
ortogonais e plantas; Leitura e Representacéo de Projetos Arquitetdnicos de Instalacbes
de industrias de alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FRENCH, Thomas E. Desenho Técnico e Tecnologia Gréfica. Editora Globo. Porto
Alegre. 1985

CARNEIRO, O. Construcdes rurais. 10. ed. Nobel, 1982.

MAGUIRE, D.E; SIMMONS, C. H. Desenho Técnico: Problemas e solu¢cbes gerais de
desenho. Hemus livraria e editora limitada. Sdo Paulo. 2004.

MONTENEGRO, G.A. Desenho Arquiteténico. 3° Ed. S&o Paulo: Edgard Blucher.
158 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

RIBEIRO, A.C; PERES, M. P.; IZIDORO, N. Apostila de desenho técnico. [S.
L.]: [s. n.], [2000].

ABNT. NBR 10067. Principios gerais de representacdo em desenho técnico.
Rio de Janeiro: ABNT, 1995.

ABNT. NBR 8196. Desenho Técnico — Emprego de escalas. Rio de Janeiro: ABNT,
1999.

ABNT. NBR 8403. Aplicacao de linhas em desenhos — Tipos de linha — Larguras
das linhas. Rio de Janeiro: ABNT, 1984.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

EMBALAGENS

CARGA CARGA S rTEE ,
HORARIA | 24H/AULA| HORARIA | 1H/AULA | © oo F | 4°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo: Historico; Fungbes da embalagem; Conceito de embalagens. Tipos,
Materiais e Caracteristicas das Embalagens: Controle de qualidade, distribuicdo e
logistica, planejamento e reciclagem: Embalagens primarias, secundarias e terciarias;
Caracteristicas, Tipos, Propriedades, Aplicacbes e Controle de qualidade de embalagens
de: vidros, celulésicas, metélicas, plasticas/poliméricas, ceramicas, biodegradaveis, ativas
e inteligentes; Tampas e processos de fechamento. Sistemas de embalagens. Maquinas
e equipamentos de acondicionamento. Escolha das embalagens e estabilidade dos
alimentos: Propriedades de barreira da embalagem; Efeito dos fatores intrinsecos e
extrinsecos; Efeito dos métodos de conservacdo ou processos industriais. Estudo do
sistema ambiente/embalagem/alimentos: Tipos de interagdo. Legislagdo/Rotulagem:
Informacdes nos rétulos; Materiais compativeis para embalagens regulamentados pela
ANVISA.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CABRAL, A. C. D. et al. Embalagens de produtos alimenticios. Sdo Paulo: Governo
do Estado, 1984. 338p.

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S. Embalagens para industria alimentar. Lisboa:
Instituto Piaget, 2003. 609p.

TWEDE, D.; GODDARD, R.. Matérias para embalagens. Sao Paulo: Blucher, 2010

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LUENGO, R.F.A.; CALBO, A.G. Embalagens para comercializacdo de frutas e
hortalicas no Brasil. Embrapa. 10%ed. 256p. 2009

BUREAU, G.; MULTON, J. L. Embalaje de los alimentos de gran consumo. Zaragoza:
Acribia, 1995.

MAIA, S. B. O vidro e sua fabricacado. Rio de Janeiro: Interciéncia. 2003. 211p.

MICHAELI, W.; GREIF H.; KAUFMANN, H.; VOSSEBURGER, F. J. Tecnologia dos
plasticos. S&o Paulo: Blucher, 1995.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

EMPREENDEDORISMO/COOPERATIVISMO

CARGA CARGA S rTEE ,
HORARIA | 48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | © =00 F | 1°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducéo, conceitos e importancia do empreendedorismo: Conceitos e defini¢coes;
Criatividade e inovagéo; Tipos de empreendedorismo. Perfil e habilidades do
empreendedor: Caracteristicas de um empreendedor de sucesso. Pesquisa de
mercado: Conceito; Itens importantes numa pesquisa de mercado; Tipos de pesquisa.
Método canvas: Conceito e importancia; Conhecendo os 9 blocos. Marketing: Conceito
de marketing; Estratégia de marketing (4 p’s). Cooperativismo: Introdugcéo e conceito
sobre o cooperativismo; Tipos de cooperativas; Desenvolvimento rural sustentavel e
extensao rural; Diferencas entre: empreendedorismo, cooperativismo e associativismo;
Legislacao referente a cooperativas

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHIAVENATO, Idalberto. Empreendedorismo: dando asas espirito empreendedor.
Séo Paulo: Saraiva, 2005.

OLIVEIRA, Djalma de Pinto Reboucas de. Manual de Gestédo das Cooperativas: Uma
abordagem pratica. 72 edicdo. Editora Atlas, 2015.

PEIXOTO, M. Extenséao rural no Brasil — Uma abordagem historica da legislacao.
Centro de Estudos Legislativos do Senado Federal — Consultoria Legislativa. Texto
para Discussao. ISSN 1983-064518, Brasilia. /out., 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

RAMOS, L. F. Da contradicao do sujeito na extenséo rural. In: TAVARES, J. R,;
RAMOS, L. (Org.). Assisténcia Técnica e Extensdo Rural: construindo o conhecimento
agroecologico. Manaus: IDAM, 2006. p. 117-122.

FROEHLICH, J. M. Desenvolvimento Rural: Tendéncia e Debates Contemporaneos.
ljui, Unijui, 2006.

FERNANDES, M. I. A extenséao rural no Brasil. Disponivel em: <http://www.emater-
rondonia.com.br/extensaorural.htm>. Acesso em: 22 abr. 2008.
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COMPONENTE CURRICULAR

GESTAO DE RESIDUOS AGROALIMENTARES

CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | " Fro0® | 2°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducao ao gerenciamento dos residuos: Importancia da gestéo de residuos; Ciclos
biogeoquimicos; Impactos Ambientais. Residuos: Definicdo e conceito; Tipos; Efeitos
deletérios; Origem e natureza dos residuos; Caracterizacao e destinacdo dos residuos e
rejeitos gerados na industria de alimentos. Tratamento dos residuos sélidos da
industria de alimentos; Tecnologias convencionais e tecnologias limpas no tratamento
de residuos solidos da industria de alimentos; Compostagem e vermicompostagem;
Biodigestao dos residuos soélidos. Aguas residudrias na agroinddstria: Caracteristicas;
Niveis de tratamento; Métodos de Tratamento e Tipos de Tratamento; Tratamento aerébio
e anaerobio de residuos liquidos em sistemas de tratamento de efluentes.
Aproveitamento de residuos e subprodutos de alimentos: Fontes e utilizacdo de
residuos de alimentos; Subprodutos néo alimenticios; Aproveitamento Integral dos
Alimentos

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRAILE, P. M. - Manual de Tratamento de Aguas Residuarias Industriais . 180 ed.
CETESB. 1979

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2001.

SILVA, S.A. Tratamento biolégico da aguas residuérias. Sdo Paulo: Edicdo CETESB
e ABES, 1979.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ABNT. Associagao Brasileira de Normas Técnicas. Residuos Solidos —
Classificacao: NBR 10004. S&o Paulo, 2004.

GUERRA, N. B.; FARO, Z. P.; PIRES, E. M. F.; SALGADO, S. M.. Manual para
processamento de frutas. 1°. ed. Recife - PS: Universitaria, 2006.

SPERLING, M. Tratamento e destinacéo de efluentes liquidos da agroindustria.
Brasilia: ABEAS; Vicosa: UFV, Departamento de Engenharia Agricola, 1998.
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COMPONENTE CURRICULAR

GESTAO ORGANIZACIONAL E SEGURANCA DO TRABALHO

CARGA CARGA T ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | " Foo ° | 6°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Nocdes béasicas de administracdo: Evolucao histérica da administracdo; Funcdes basicas:
planejamento, organizacédo, direcdo e controle; Sistemas de informagOes gerenciais
(SIG):comercial, administrativo, industrial e financeiro. Estudo da empresa e sua estrutura:
Conceito, tipos de atividades, campo de atuacdo, tamanho; Noc¢bes de organogramas,
fluxogramas, cronogramas e layout; Constituicao juridica das empresas. Legislacédo aplicada
ao trabalho — CLT: Estagios, contrato de trabalho, carteira de trabalho, salario, duracdo do
trabalho, trabalho noturno, férias, gratificacdo natalina, FGTS, INSS e rescisdo de contrato.
Seguranca do Trabalho: Definicdo e histérico: Reconhecimento, avaliagdo, eliminacdo e
controle das fontes de riscos. Acidente de Trabalho: Fatalidade, risco profissional, risco
social; Culpabilidade, perfilpsiquico-bioldgico, fatores concorrentes, contexto do trabalho;
Conceito legal e conceito prevencionista; Acidentes tipicos, doengas do trabalho e acidente
de trajeto; Acidentes sem lesdo e com lesdo; Teoria da confiabilidade dos sistemas,
disfuncbes; Fonte de risco, meio-ambiente, homem. Noc¢Oes de Higiene Ocupacional:
Riscos: Fisicos; Quimicos; Biolégicos e Ergonémicos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ASSOCIA(;AO BRASILEIRA DE HIGIENISTAS OCUPACIONAIS — ABHO. TLVs e BEls.
Traducdo dos limites de exposi¢do (TLVS) para substancias quimicas e agentes fisicos e
indices biologicos de exposi¢céo (BEIs) da ACGIH. Séo Paulo.

ASTETE, Martin Wells; GIAMPAOLI, Eduardo; ZIDAN, Leila Nadim. Riscos fisicos. Sao
Paulo: Fundacentro, 1987.

BEZERRA, Fernando. Apresentacdo. In: Informacdes bésicas sobre salude e seguranca
no trabalho. Sao Paulo: Cipa.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FUNDACENTRO. Introducéo a Higiene Ocupacional. Sdo Paulo: Fundacentro, 2004.
PIZA, Fabio de Toledo. Informagdes béasicas sobre salude e seguranca no trabalho.
Séo Paulo: Cipa, 1997.

RODRIGUES, Celso Luiz Pereira. Introdu¢cdo a Engenhariade Segurancado Trabalho.
Jodo Pessoa, Departamento de Engenharia de Producao/Universidade Federal da
Paraiba, 2019.

SEGURANCA E MEDICINA DO TRABALHO. 47. ed. S&o Paulo: Atlas
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COMPONENTE CURRICULAR

HIGIENE E CONTROLE DE QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | " ‘TrooF | 2°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Principios basicos da higienizacdo; Higiene, limpeza e sanitizagdo na inddstria de
alimentos; Agentes de limpeza e suas propriedades; Programa de higiene, limpeza e
sanificacdo; Histérico, metas e objetivos do controle de qualidade; Ferramentas da
gualidade; Sistemas e programas da qualidade para industrias de alimentos

BIBLIOGRAFIA BASICA

ASSIS, L. (2014). Alimentos seguros. Rio de Janeiro: Senac Nacional. 376 p.

ANDRADE, N. J. A.; MACEDO, J. A. M. Higienizac&o na industria de alimentos. S&o
Paulo: Livraria Varela.

RIEDEL, G. Controle sanitario de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu.

SILVA JR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario de alimentos. 2. ed. Sao
Paulo: Varela.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ANDRADE, Nélio José de; MARTYN, Maria Elilce L.. A agua na industria de
alimentos. Vicosa, MG: UFV.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. S&o Paulo: Atheneu.

GERMANO, P.M.L.; GERMANO, M.I.S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos.
Sao Paulo: Varela.

NELIO, J. DE A. e MARTYN, MARIA ALILCE L.. Limpeza e sanificacdo na inddstria
de alimentos.- Sdo Paulo, Varela.

BRASSARD, Michael. Qualidade—ferramentas para melhoria continua. Quality Mark
Editora Ltda.

CHAVES, José Benicio. Curso gestdo de qualidade na agroindustria de alimentos.
DTA/UFV; ITAL/NUTEC/CEARA.
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COMPONENTE CURRICULAR

INFORMATICA BASICA

CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA | 48H/AULA | HORARIA | 2H/AULA | "/ Foo0” | 1° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGCAO ALIMENTICIA

EMENTA

O que é informatica e qual sua importancia; Sistemas computacionais; Componentes do
computador: hardware; e software; Histéria da informatica; Nocdes basicas de Sistemas
Operacionais: Area de Trabalho; Janelas; Aparéncia e Sons; Painel de Controle; Acessorios;
Navegadores; Nocdes basicas sobre digitacdo; Suites de escritério: Microsoft Word,
LibreOffice; Google; Ferramentas do Google Workspace: Drive; Documentos; Planilhas;
Apresentacdes; Gmail; Google Meet; Agenda; Maps; Editor de texto: Formatagdo do texto;
Configuracdo de pagina; Funcbes localizar e substituir; Listas; Enumeracfes; Figuras;
Tabelas; Editor de apresentacdo: Slides; Elementos; Formatacdo; Insercdo de Figuras;
Insercdo de Tabelas; Editor de planilhas: Dados tabulares; Células; Férmulas; Gréficos;
NocoOes basicas sobre a Internet; Navegador web: Pagina Inicial; Abas; Favoritos; Buscas na
Web: Buscando Paginas na Web; Buscando Imagens; Buscando Videos; Ferramentas da
Web 2.0: E-mail na nuvem; Livros na Web; Mapas; Chamadas de voz; Chamadas de video.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALVES, William P. Informética fundamental: introducdo ao processamento de dados. 1.
ed. Sdo Paulo: Editora Erica, 2010. 224p.

CAPRON, Harriet L.; JOHNSON, J. A. Introducéo a Informética.8. ed. Sdo Paulo: Editora
Pearson, 2004. 368p.

GOOGLE. Recursos de treinamento. Disponivel em: <https://workspace.google.com/intl/pt-
BR/training/>. Acesso em: 1 jul. 2021.

MANZANO, Joseé Augusto N. G. BrOffice.org 3.2.1: guia pratico de aplicacdo. Sao Paulo:
Editora Erica, 2010. 208p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

STALLINGS, William. Arquitetura e organizacdo de computadores. 8. ed. Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2010. 640p

TIME DE DOCUMENTACAO DO LIBREOFFICE. Guia de Introduc&o LibreOffice 5.2.
Disponivel em: <https://documentation.libreoffice.org/assets/Uploads/Documentation/pt-
br/GS52/GS5200-Guia-de-Introducao-LibreOffice5-2.pdf>. Acesso em: 1 jul. 2021.

PARENTE, Raimundo N. C. Introducdo ao sistema operacional e Gerenciamento de
arquivos. Disponivel em: <http://docente.ifrn.edu.br/nonatocamelo/disciplinas/informatica-
basica/aulas-ead-curso-tecnico-em-seguranca-do-trabalho/introducao-ao-sistema-
operacional-e-gerenciamento-de-arquivos/view>. Acesso em: 1 jul. 2021.
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COMPONENTE CURRICULAR

MATERIAS-PRIMAS ALIMENTICIAS

CARGA CARGA T ,
HORARIA |48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | " Foo | 1°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo as matérias-primas alimenticias: Conceitos iniciais; Qualidade da matéria-
prima/Controle de qualidade; Sistemas de Producédo Integrado de Hortifrutigranjeiros;
Certificacdes; Fiscalizacdo e inspecao sanitaria. Tipos de matérias-primas: Classificacao;
Generalidades sobre industrias agrozootécnicas. Matérias-primas de origem animal:
Obtencao das matérias-primas animais: Bovinos e Bubalinos; Suinos; Aves; Ovinos e
Caprinos; Carne; Pescados; Leite; Ovos; Produtos apicolas. Matérias-primas de origem
vegetal: Obtencdo das matérias-primas vegetais; Matérias-primas amilaceas: mandioca,
milho, amido e fécula, trigo e farinha de trigo, cevada e malte; Matérias-primas sacarinas:
beterraba acucareira e cana de acucar; Matérias-primas oleaginosas: 6leos e gorduras,
algodao, amendoim, soja, gergelim, coco, dendé e girassol; Frutas e hortalicas regionais;
Matérias-primas estimulantes: cacau e café; Plantas medicinais e condimentares; Manejo
integrado de pragas e doencas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHITARRA, M. |. F; CHITARRA, A. B. P6s-Colheita de Frutas e Hortalicas. Lavras:
ESAL; FAEFE.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2005. GAVA, A. J.
Principios de Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Nobel.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos.
4.ed. Barueri, SP: Manole.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢céo e controle de qualidade.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan.

LIMA, U. A. Matérias-primas dos alimentos. S&o Paulo: Blucher, 2010. ORDONEZ,
J.A. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: ArtMed.

PARDI, M. C., SANTOS, I. F., SOUZA, E. R., PARDI, H. S. Ciéncia, Higiene e
Tecnologia da Carne. Goiania: UFG.

BLANCO, M. C. S.G.; SOUZA, M. M. S; BOVI, O.; MAIA, N. B. Cultivo de Plantas
aromaticas e Medicinais. Campinas: CATI, 2007. 72 p. (Boletim Técnico 247).
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COMPONENTE CURRICULAR

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

CARGA CARGA PERIODO ,
HORARIA | 72H/AULA | HORARIA | 3H/AULA | " Fooo® | 2°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducéo a Microbiologia; Introducéo a citologia; Estudo das Bactérias, Fungos e Virus;
Nutricdo e Cultivo Microbiano; Desenvolvimento Microbiano nos Alimentos;
Microrganismos Indicadores de Contaminacdo; Microrganismos Patogénicos de
Importancia nos Alimentos; Deterioragdo Microbiana de Alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M.. Microbiologia dos alimentos. S. Paulo: Ed.
Atheneu. 2008.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed. 2005
FORTSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SILVA, N., JUNQUEIRA, V. C. A, SILVEIRA, N. F. DE A., TANIWAKI, M. H., GOMES,
A.R., &OKAZAKI, M. M. (2017). Manual de Métodos de Andlise Microbioldgica de
Alimentos e agua. 5. ed. Sdo Paulo: Brucher.

BLACK, J. A. Microbiologia: Fundamentos e perspectivas. Traducéo de EilerFritshch
Toros. 4. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan.

PELCZAR Jr., M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N. R.. Microbiologia: conceitos e
aplicacoes. v. 1 e 2, 2.ed.. Sado Paulo: Makron Books.1996.

TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE, C. L. Microbiologia. Traducao de Agnes
Kiesling Casali et al. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2000. 827 p.Titulo original:
Microbiology: anintroduction.

FRANCO, B. D. G. de M. Microrganismos em alimentos 8:utilizacdo de dados para
avaliacdo do controle de processo e aceitacdo de produto. Sdo Paulo: Blucher. 2015.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

PRINCiPIOS DA TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

CARGA CARGA G ,
HORARIA | 72H/AULA| HORARIA | 3H/AULA | " =ooF | 1° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo: tecnologia de alimentos — definicdo, histérico, importancia, aplicacbes e
objetivos; conceitos e classificacado de alimentos; aspectos histéricos da ciéncia e tecnologia
de alimentos; disponibilidadede alimentos; instru¢des gerais para o trabalho em laboratério de
alimentos. Caracteres sensoriais dos alimentos: tipos e importancia/influéncia.
Microrganismos e enzimas de interesse em alimentos: caracteristicas gerais;
morfologia/tipos; principais aplicacbes/funcdes. Alteracbes/modificacdes/contaminacdes
em alimentos: aspectos fundamentais que determinam as alteragdes dos alimentos; causas
das alteragBes/modificacbes dos alimentos; controle; tipos de fraude. Aditivos e
coadjuvantes: introducéo; tipos e fungbes. Métodos deconservagao e transformacéo de
alimentos: temperatura; irradiacdo; separacdo; fermentacdo; gases; métodos mistos;
processamento minimo e outros. Embalagens: historico; funcdes basicas; materiais de
embalagem: principais tipos e propriedades/aplicabilidade.

BIBLIOGRAFIA BASICA

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 22 edicdo. Sdo Paulo: Ateneu. 2001.
GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: Principios e Aplicacdes. S&o Paulo: Nobel, 2009.

OETTERER, M.; REGITANO-D ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Manole. 2014.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAMARGO, R. Tecnologia dos produtos agropecuéarios: Alimentos. Séao Paulo:
Nobel. 1984.

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo, SP: Atheneu, 2005.

LINDON, F.; SILVESTRE, M. M. Conservacao de Alimentos: Principios e
metodologias. Lisboa: Editora Escolar, 2008.

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831



84

AN Ministério da Educacéao ous
fl» \‘7 Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas i
W Pré-Reitoria de Ensino “}'EE'E'#\TP
EMENTARIO
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TECNOLOGIA DE BEBIDAS

CARGA CARGA oG ,
HORARIA | 72H/AULA| HORARIA | 3H/AULA | © Tooo° | 6° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Tecnologia de extracdo e processamento de agua mineral; Tecnologia de extracdo e
processamento de suco de frutas; Tecnologia de producao de refrigerantes; Tecnologia
de processamento de café; Tecnologia de processamento de cha; Tecnologia de producao
de bebidas fermentadas; Tecnologia de producao de bebidas destiladas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

VENTURINI FILHO; W. G. (Coordenador). Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia. v. 1.
Séo Paulo: Edgard Blucher, 2010.

VENTURINI FILHO; W. G. (Coordenador). Bebidas néo alcodlicas: ciéncia e tecnologia.
v. 2. Séo Paulo: Edgard Blucher, 2010.

VENTURINI FILHO; W. G.. Industria de Bebidas: Inovacgéo, gestdo e producao. Vol. 3.
Séo Paulo: Editora Blucher, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BORZANI, W. Et al. Biotecnologia Industrial: processos fermentativos e
enziméticos. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2001. 3. v. Complementar

EMBRAPA. Iniciando um pegueno grande negdécio agroindustrial: Processamento
de uva —vinho tinto, graspa e vinagre/Embrapa Agroindustria de Alimentos,
Servico de Apoio as micro e pequenas Empresas. Brasilia: EMBRAPA: Informacéo
Tecnologica, 2004.

VENTURINI FILHO; W. G. Tecnologia de bebidas: matéria prima, processamento,
BPF/APPCC, legislagcdo e mercado. Sdo Paulo: Edgard Blicher, 2005.
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TECNOLOGIA DE CANA DE ACUCAR E SEUS DERIVADOS

CARGA CARGA oG ,
HORARIA | 48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | © oo 0° | 3°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Nogdes da cultura da cana-de-agucar; Fisiologia da cana-de-acucar; Tratamentos
preliminares da cana-de-agucar; AcUcar cristal; AcUcar mascavo; Acucar demerara;
Melaco; Rapadura; Subprodutos do melaco da cana-de-acucar; Subprodutos do bagaco
da cana-de-acucar.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALBUQUERQUE, F. M. Processo de Fabricacdo do Acucar. Recife: Editora
Universitaria/UFPE, 2009.

CASTRO, S. B. & ANDRADE, S. A. C. Tecnologia do Acucar. Recife: Editora
Universitaria/UFPE, 2007.

CHAVES, J. B. P. Como produzir rapadura, melado e agcucar mascavo. Vicosa, CPT,
1998. 36 p.

SANTOS, F.; BOREM, A.; CALDAS, C. Cana-de-agticar: Bioenergia, Agltcar e Etanol:
Tecnologias e Perspectivas. 2 ed. Vigcosa: UFV, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BAYMA, C. Tecnologia do Acucar: Cozimento, cristalizacdo e turbinagéo, o produto,
mel final e sua utilizagéo, residuos. Rio de Janeiro: Companhia Editora Americana,

FERNANDES, A. C. Célculos na agroindustria de cana-de-ac¢Ucar. 3. ed. Piracicaba:
Sociedade dos Técnicos Agucareiros e Alcooleiros do Brasil, 2011.

MARQUES, M.O.; MARQUES, T. A,; TASSO Jr., L. C. Tecnologiado Acucar - Producéo
e Industrializacdo da Cana-de- Acucar. Jaboticabal: Editora Funep, 2001.
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COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS |

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |72H/AULA| HORARIA | 3H/AULA | " ‘TrooF | 5°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducéo a tecnologia da carne e produtos carneos. Aspectos morfologico, bioquimicos
e sensdrias da carne. Tecnologias de abate de animais de pequeno, médio e grande
porte. Processos de conservacao de carnes e produtos carneos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ORDONEZ, J. A. P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e
Processos. v.1. Sao Paulo: Artmed, 2005

CASTILLO, C. J. C. Qualidade da Carne. Sao Paulo: Varela, 2006.
GOMIDE, L. A. et al. Tecnologia de Abate e Tipificagcdo de Carcaca. Vigosa: UFV.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

PARDI, M. C.et al. Ciencia, Higiene e Tecnologia de Carnes: Volume Il - Tecnologia
da carne e de subprodutos. Processamento tecnologico. Goiania: Editora UFG, 2007 (2a
edicao revista e ampliada). 1150p.

ARAUJO, W. M. C.; MONTEBELLO, N. P. Carne e Cia. Serie Alimentos e Bebidas. Sao
Paulo:SENAC, 2007. 324p.

CARVALHO, Eliana Pinheiro de. Processamento e controle de Qualidade em Carnes,
leite, ovos e Pescado. Lavras: UFLA/FAEPE.
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COMPONENTE CURRICULAR
TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS Il

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | " ‘ToooF | 6°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA

EMENTA

Processos de Conservacado de Carnes e Produtos Carneos: Uso do frio; Cura / Uso
de aditivos; Defumacdo; Fermentagcdo; Secagem; Atmosfera modificada,
Desenvolvimentos de Produtos Carneos; Introducdo; Procedimentos gerais de
fabricacdo; Caracteristicas de cada produto carneo; Defeitos nos produtos carneos.
Embalagens para carnes e derivados: Tipos de embalagens para carnes frescas; Tipos
de embalagens para derivados carneos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

PARDI, M. C. et al. Ciencia, Higiene e Tecnologia de Carnes: Volume I: Ciencia e
Higiene da Carne: Tecnologia de sua obtencao e transformacao. Goiania: UFG, 2006
(2a edicao revista e ampliada). 624p.

GOMIDE, Lucio Alberto de Miranda; RAMOS, Eduardo Mendes; FONTES, Paulo Rogério.
Ciéncia e qualidade da carne: fundamentos. Vigosa, MG: UFV, 2013. 197 p. (Didatica)
ISBN: 9788572694629.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

PARDI, M. C.et al. Ciencia, Higiene e Tecnologia de Carnes: Volume Il - Tecnologia
da carne e de subprodutos. Processamento tecnologico. Goiania: Editora UFG, 2007 (2a
edicao revista e ampliada). 1150p.

ARAUJO, W. M. C.: MONTEBELLO, N. P. Carne e Cia. Serie Alimentos e Bebidas. Sao
Paulo:SENAC, 2007. 324p.

ORDONEZ, J. A. P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e
Processos. v.1. S&o Paulo: Artmed, 2005
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COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS |

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | " ‘TrooF | 5°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo a Tecnologia de Frutas e Hortalicas: Principais conceitos; Composicao
guimica e aspectos nutricionais; Classificacdo; Aspectos de mercado. Aspectos
Fisioldgicos de Pds-Colheita: Principais conceitos; Fatores pré e pos-colheita que
influenciam na qualidade; Transformacdes metabdlicas no periodo péds-colheita;
Revestimentos comestiveis protetores em frutas e hortalicas. Procedimentos para
Obtencao de Matérias-Primas: Colheita; Acondicionamento; Transporte; Recepc¢ao;
Selecdo; Armazenamento. Atributos de qualidade da matéria-Prima: Caracteristicas
sensoriais; Caracteristicas fisico-quimicas e microbiolégicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHITARRA, M.I.LF.; CHITARRA, A.B. P4s-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e
manuseio. Lavras: FAEPE, 2005. 2ed. 783p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Prética.
4. ed. Porto Alegre: Artmed. 2018

MAIA, G. A. et al. Processamento das frutas tropicais: nutricdo, produtos e controle
de qualidade. Fortaleza: Edigcbes UFC,2009. 277p.

ORDONEZ, J. A. P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e
Processos. v.1. Sao Paulo: Artmed, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SILVA, Carlos A. Barbosa da; FERNANDES, Aline Regina. Projetos de
Empreendimentos Agroindustriais: Produtos de Origem Vegetal. V. 2. Vigosa: UFV,
2005

MORETTI, Celso Luiz et al. Manual de Processamento Minimo de Frutas e
Hortaligas.Brasilia: EMBRAPA/SEBRAE, 2007.

ROSENTHAL, Amauri. Tecnologia de Alimentos e Inovagdo: tendéncias e
perspectivas. Brasilia: Embrapa informagao Tecnoldgica, 2008.
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COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS I

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |72H/AULA| HORARIA | 3H/AULA | " ‘ToooF | 6°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Tecnologia de Processamento: Etapas preliminares comuns: recepcao, selecao,
classificagcdo e higienizacdo e preparo; Tecnhologia do processamento: produtos
minimamente processados, desidratados, cristalizados, conservas, polpas, frutas em
calda, compotas, doces e geléias, produtos de tomate; Embalagem; Armazenamento
Comercializacdo. Plantas Alimenticias Nao Convencionais — PANCs: Conceito,
defini¢do, histérico e importancia de Plantas Alimenticias ndo Convencionais (PANCSs);
Microbiologia de Frutas, hortalicas e seus derivados; Principais microrganismos
deteriorantes; Principais microrganismos patogénicos. Legislacdo de Produtos
Processados a base de frutas e hortalicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Prética. 4.
ed. Porto Alegre: Artmed. 2018

MAIA, G. A. et al. Processamento das frutas tropicais: nutricdo, produtos e controle de
gualidade. Fortaleza: Edicoes UFC,2009. 277p.

ORDONEZ, J. A. P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e
Processos. v.1. Sdo Paulo: Artmed, 2005.

KINUPP, V.F.; LORENZI, H. Plantas alimenticias ndo convencionais (PANC) no Brasil:
guia de identificacdo, aspectos nutricionais e receitas ilustradas. Nova Odessa:
Instituto Plantarum de estudos da flora Ltda., 2014.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SILVA, Carlos A. Barbosa da; FERNANDES, Aline Regina. Projetos de Empreendimentos
Agroindustriais: Produtos de Origem Vegetal. V. 2. Vigosa: UFV, 2005

MORETTI, Celso Luiz et al. Manual de Processamento Minimo de Frutas e
Hortaligas.Brasilia: EMBRAPA/SEBRAE, 2007.

ROSENTHAL, Amauri. Tecnologia de Alimentos e Inovagao: tendéncias e perspectivas.
Brasilia: Embrapa informagéo Tecnoldgica, 2008.
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EMENTARIO

COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE GRAOS, RAIZES, TUBERCULOS E SEUS DERIVADOS

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |96H/AULA | HORARIA |4H/AULA LETIVO | 5° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo a Tecnologia de Graos, Raizes e Tubérculos. Definicdes e classificacoes;
Importancia socioecondmica e cultural; Composicdo quimica e estrutura; Caracteristicas
tecnoldgicas; Processamento; Armazenamento e comercializacdo de: Gréos; Raizes e
Tubérculos; Farinhas; Amido; Massas Alimenticias; Oleos e Gorduras Vegetais
Comestiveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAUVAIN, S. P; YOUNG, L. S. Tecnologia da panificacdo. Trad. Carlos David Szlak.
2. ed. Barueri: Manole, 2009. 418 p.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 2.
ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. 3. ed.
Séo Paulo: Varela, 2001. 143 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e préatica. 3.ed. Vicosa: UFV, 2004.
478p.

FERREIRA.C.D.; OLIVEIRA, M.; ZIEGIER, V. Tecnologia Industrial de graos e
derivados.l ed. 326p. CRV, 2020.

MORETTO, E.; FETT, R. Processamento e analise de biscoito. Sdo Paulo: Varela.

PUZZI, D.; ANDRADE, A. N. Abastecimento e Armazenamento de Graos. 1. ed.
Campinas: ICEA, 2003.
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COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS |

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | " ‘ToooF | 3°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Cadeia produtiva do leite; Introducao a tecnologia de leite e derivados; Obtencao higiénica
do leite; Controle de qualidade da matéria-prima; Introducao a tecnologia de leite de cabra
e bufala.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SILVA, G.; SILVA, A. M. A. D.; FERREIRA, M. P. DE B. Producao Alimenticia. IN:
PROCESSAMENTO DE LEITE. Caderno Tematico. Rede e-Tec Brasil. Disponivel em:
http://proedu.rnp.br/handle/123456789/1457. Acesso em: 20/10/2020.

ARAUJO, L. DE F.; SILVA, J. B. DA; COELHO, R. R. P. Matérias Primas de Origem
Animal. Caderno Temético. Rede e-Tec Brasil. Disponivel em:
http://proedu.rnp.br/handle/123456789/972. Acesso em: 20/10/2020.

ABREU, Ronaldo de. Tecnologia de leite e derivados. Lavras: UFLA/FAEPE, 1999.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALBUQUERQUE,L. Carvalhaes; CASTRO, Maria C. D. Do Leite ao Queijo de Cabra: A
Historia — A Tecnologia - O Mercado. Juiz de Fora: EPAMIG/ILCT, 1996

BRASIL, Ministério. A.P. e abastecimento. Sistema Brasileiro de Inspecéo de
Produtos de Origem Animal: legislagcao. Brasilia: MAPA/DAS, 2007.

ORDONEZ, J. A. P. (org.); RODRIGUEZ, M. I. C.; ALVAREZ, L. F.; SANZ, M. L. G;
MINGUILLON, G. D. G. F.; PERALES, L;L;H.; CORTECERO, M. D. S.. Tecnologia de
alimentos — alimentos de origem animal. v2. S&o Paulo: Artmed, 2005. 279p.
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COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS i

CARGA CARGA PERIODO ]
HORARIA | 72H/AULA| HORARIA 3H/AULA LETIVO 4° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL
EIXO TECNOLOGICO
PRODUCAO ALIMENTICIA
EMENTA
Caracteristicas gerais; definicbes, tipos e processo de producdo de: Queijos de
Coalho/Ricota/Manteiga/Requeijao, produtos concentrado/desidratados, leites

fermentados, bebidas lacteas, creme de leite e manteiga, gelados comestiveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SILVA, G.; SILVA, A. M. A. D.; FERREIRA, M. P. DE B. Producao Alimenticia. IN:
PROCESSAMENTO DE LEITE. Caderno Tematico. Rede e-Tec Brasil. Disponivel em:
http://proedu.rnp.br/handle/123456789/1457. Acesso em: 20/10/2020.

ARAUJO, L. DE F.; SILVA, J. B. DA; COELHO, R. R. P. Matérias Primas de Origem
Animal. Caderno Temético. Rede e-Tec Brasil. Disponivel em:
http://proedu.rnp.br/handle/123456789/972. Acesso em: 20/10/2020.

ABREU, Ronaldo de. Tecnologia de leite e derivados. Lavras: UFLA/FAEPE, 1999.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALBUQUERQUE,L. Carvalhaes; CASTRO, Maria C. D. Do Leite ao Queijo de Cabra: A
Historia — A Tecnologia - O Mercado. Juiz de Fora: EPAMIG/ILCT, 1996

BRASIL, Ministério. A.P. e abastecimento. Sistema Brasileiro de Inspecéo de
Produtos de Origem Animal: legislagcao. Brasilia: MAPA/DAS, 2007.

ORDONEZ, J. A. P. (org.); RODRIGUEZ, M. I. C.; ALVAREZ, L. F.; SANZ, M. L. G;
MINGUILLON, G. D. G. F.; PERALES, L;L;H.; CORTECERO, M. D. S.. Tecnologia de
alimentos — alimentos de origem animal. v2. S&o Paulo: Artmed, 2005. 279p.
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COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE OVOS E DE PRODUTOS APICOLAS |

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | " ‘ToooF | 3°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducao a tecnologia de ovos: Fisiologia da postura; Formacao e expulsdao do ovo;
Anomalias produzidas durante a formagao do ovo; Modificacbes metabdlicas da ave em
relagao a postura e suas implicacdées na composicao do ovo; Estudo comparativo entre ovos
de espécies domésticas de aves de interesse comercial; Estrutura e composicao do ovo;
Manejo (equipamentos e materiais). Introdug¢ao a tecnologia de produtos apicolas:
Importancia dos produtos apicolas na alimentacédo e saude humana; Unidades de extragcao e
processamento de produtos apicolas; Histérico e importancia econémica; Morfologia e
Biologia das abelhas Apismellifera; Obtengdo e composicdo do mel, prépolis, cera e geleia
real; Manejo (equipamentos, vestimentas, colmeia).

BIBLIOGRAFIA BASICA

ORDONEZ PEREDA, Juan A. (Org.). Tecnologia de alimentos — volume 2 — Alimentos de
Origem Animal. Porto Alegre: Artmed.2005.

OLIVEIRA, Benedito Lemos de; OLIVEIRA, Daniela Duarte de. Qualidade e tecnologia de
ovos. 1. Lavras : UFLA. 2013. 223p.

MANO, S. B. Tépicos em Tecnologia de aves, ovos e derivados. Niteroi: UFF, 2006,
103p.

COUTO, R. H. N.; COUTO, L. A. Apicultura: Manejo e Produtos. 3a ed. Jaboticabal:
FUNEP, 2006. 193 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MARCHINI, L. C.; SODRE, G. da S; MORETI, A. C. de C. C. Mel brasileiro: composicido e
normas. Ribeirdo Preto, 2004. 111p.

COSTA, P. S. C.; OLIVEIRA, J. S. Manual pratico de criagdo de abelhas. Vigosa: Aprenda
Facil, 2005

MORAES, L.A. E S.; E LOUREDO, D. D. Como Produzir Mel e Derivados da Apicultura.
Rio de Janeiro : SEBRAE, 1998. 72p.
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COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE OVOS E DE PRODUTOS APICOLAS II

CARGA CARGA e TaTe ,
HORARIA |48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | " ‘ErooF | 4°MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Processamento de produtos apicolas; Controle e Qualidade de produtos apicolas;
Processamento de ovos. Controle e Qualidade de ovos; Legislacdo brasileira para
producéo e beneficiamento de produtos apicolas e ovos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ORDONEZ PEREDA, Juan A. (Org.). Tecnologia de alimentos — volume 2 — Alimentos de
Origem Animal. Porto Alegre: Artmed.2005.

OLIVEIRA, Benedito Lemos de; OLIVEIRA, Daniela Duarte de. Qualidade e tecnologia de
ovos. 1. Lavras : UFLA. 2013. 223p.

MANO, S. B. Tépicos em Tecnologia de aves, ovos e derivados. Niteroi: UFF, 2006,
103p.

COUTO, R. H. N.; COUTO, L. A. Apicultura: Manejo e Produtos. 3a ed. Jaboticabal:
FUNEP, 2006. 193 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MARCHINI, L. C.; SODRE, G. da S; MORETI, A. C. de C. C. Mel brasileiro: composigédo e
normas. Ribeirdo Preto, 2004. 111p.

COSTA, P. S. C.; OLIVEIRA, J. S. Manual pratico de criagdo de abelhas. Vigosa: Aprenda
Facil, 2005

MORAES, L.A. E S.; E LOUREDO, D. D. Como Produzir Mel e Derivados da Apicultura.
Rio de Janeiro : SEBRAE, 1998. 72p.
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COMPONENTE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE PESCADO

CARGA CARGA S rTEE ,
HORARIA | 48H/AULA| HORARIA | 2H/AULA | =0 oF | 6° MODULO
SEMESTRAL SEMANAL

EIXO TECNOLOGICO

PRODUGAO ALIMENTICIA

EMENTA

Introducdo a Tecnologia de Pescado e Produtos Derivados; Aspectos Morfoldgicos,
Bioquimicos e Toxicoldgicos do Pescado; Avaliacdo Sensorial do Pescado; Operacdes de
pré-Despesca; Processos de Preservacdo do Pescado; Processamento Tecnolégico do
Pescado; Tecnologias inovadoras e emergentes; Aproveitamento de subprodutos;
Legislacéo sanitaria do pescado.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GONCALVES A. A. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovagao e legislagao.
Sa&o Paulo: Atheneu, 2011. 608 p.

OGAWA, M.; MAIA, E.L. Manual da pesca. Ciéncia e Tecnologia do Pescado. Sao Paulo:
Varela, 1999. v.1, p.353-359.

PROFIQUA. Manual de Analises de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC.
Campinas, SBCTA, 1995. 28 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

OETTERER, Marilia et al. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Sao
Paulo: Manole, 2006.

MATOS, M.M.C. Métodos rapidos para analise do frescor do pescado. Vet. Tec., v.4,
p.22-25, 1994

BRESSAN, Maria Cristina; PEREZ Juan R. Olalquiaga. Tecnhologia de Carnes e
Pescados. Lavras: UFLA/FAEPE, 2001.

CONTRERAS-GUZMAN, E. S. Bioquimica de Pescados e Derivados. Jaboticabal:
FUNEP,1994.

LIMA, Luciene Correa et al. Processamento Artesanal do pescado. Vigcosa: CPT, 2000.

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831



96

12 REFERENCIAS

ASSOCIACAO BRASILEIRA DAS INDUSTRIAS DE ALIMENTACAO — ABIA

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS E TECNICAS. Acessibilidade a edificacées,
mobiliario, espagos e equipamentos urbanos- ICS 91.010.49 ABNT NBR 9050:2004. 97 p

BRASIL, MINISTERIO DA EDUCACAO — Programa Nacional de Integracdo da Educacdo
Béasica na Modalidade de Educacao de Jovens e Adultos. Documento Base. Brasilia, 2007.

BRASIL, MINISTERIO DA EDUCAGAO. CONSELHO NACIONAL DE EDUCAGAO.
DIRETRIZES CURRICULARES PARA EDUCAGCAO TECNICA DE NIVEL MEDIO.
BRASILIA, 2012.

BRASIL. Constituicdo (1988). Constituicao da Republica Federativa do Brasil: promulgada em
05 de outubro de 1988.

BRASIL. IBGE. |Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica.
Disponivel em:

<www.ibge.gov.br/catalogos/indicadores>. Acesso em: 31 de marco de 2016.
BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educacao Nacional n® 9394/96, Brasilia: MEC, 2004.
_. Ministério da Educac&o. indice de Desenvolvimento da Ed. Basica - IBGE 2011.

. Ministério da Educacéo. Resolucdo CNE/CEB 3, de 9 de julho de 2008.
Catélogo Nacional de Cursos Técnicos.

. Ministério da Educacéo. Resolucdo CNE/CEB 4, de 6 de junho de 2012.
Catalogo Nacional de Cursos Técnico

Ministério da Educacédo. Resolugcdo CNE/CEB 2, de 30 de janeiro de 2012.
Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio

Ministério da Educacdo. Resolugdo CNE/CEB 7, de 7 de abril de 2010.
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacao Basica

Ministério da Educacdo. Parecer CNE/CEB 1, de 05 de janeiro de 2021.
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio.

BRASIL. Ministério da Educacédo. Secretaria de Educacao Especial e Tecnoldgica. Decreto
Federal N° 2406/97 de 27 de novembro de 1997. Regulamenta a Lei Federal n° 8.948/94.
Trata de Centros de Educacgéo Tecnoldgica. Brasilia: MEC, 1997.

BRASIL. Ministério da Educacao. Secretaria Especial dos Direitos Humanos. Comité Nacional
de Educagdo em Direitos Humanos. Plano Nacional de Educagdo em Direitos Humanos.
Brasilia:MEC , 2003. 52 p. 229

BRASIL. Presidéncia da Republica. Lei de Diretrizes e Bases da Educacgéo Nacional- LDBEN.
Brasilia: MEC, 1996.

CARVALHO, Cicero Péricles. “Economia Popular’. 5% Ed., ver. Ampliada. Maceié. EDUFAL,
2012.

Plano de Desenvolvimento Institucional- PDI: 2014-2018 — Pro-Reitoria de Desenvolvimento
Institucional. Maceio: IFAL, 2014.318p. Disponivel em:
<http://www?2.ifal.edu.br/ifal/reitoria/desenvolvimento-
institucional/PD120142018versofinal.pdf/view>. Acesso em: 31 de marco de 2016.

Secretaria de Estado do Planejamento e do Desenvolvimento Econdmico- SEPLANDE.
SISTEMAS DE INFORMA(;C)ES TERRITORIAIS (SIT). Caracterizacao do Territério Do Alto
Sertdo — AL. 2015. Disponivel em Superintendéncia de Producdo da Informacdo e do
Conhecimento Anuario Estatistico do Estado de Alagoas 2010-Publicagédo 2011.

(Assinado digitalmente em 09/12/2021 11:30), HERBERT NUNES DE ALMEIDA SANTOS, CHEFE DE DEPARTAMENTO, 1844831



