TERCEIRO PERIODO

TA 20- Fundamentos das Operagdes Unitarias
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Introdugéo as Operagdes Unitarias: conceitos fundamentais. Grandezas, Dimensodes e
Unidades. Fluidos: Propriedades dos Fluidos; Estatica dos Fluidos; Dinamica dos Fluidos.
Comportamento de Fluidos: Classificagdo dos Fluidos; Escoamento dos Fluidos; Transporte
de Fluidos; Armazenamento de Fluidos. Introdugdo aos Processos Industriais.

OBJETIVOS
Geral:

Fornecer ao aluno informagdes basicas para compreensao gradativa dos conceitos
relacionados as operacgdes unitarias fundamentais na industria de alimentos.

Especificos:

e Apresentar as principais grandezas, dimensdes e unidades para que o estudante
consiga trabalhar corretamente com as equagdes envolvidas nas operag¢des
unitarias.

e Definir a aplicagado dos conceitos relacionados ao comportamento dos fluidos e
relaciona-los com os processos industriais.

e Definir conceitos sobre variaveis de processo e o seu controle.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Introducao as operagdes unitarias: classificagao, fluxo de matéria.

2. Grandezas fundamentais e seus padrdes, grandezas derivadas, aplicagdes,
sistemas de unidades e conversao de unidades.

3. Mecanica dos Fluidos: propriedades dos fluidos, tensdo de cisalhamento,
viscosidade, classificacdo dos fluidos, escoamento de fluidos e transporte de fluidos.

4. Aspectos Gerais do controle de variaveis em processos industriais: medidores de
pressao, medidores de viscosidade, medidores de vazao, tubulagdes industriais,
bombas, compressores, principais acessorios de tubulagdes (valvulas e purgadores).

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas com apoio audiovisual, leituras, discussdes, realizacdo de
exercicios e seminarios. As aulas poderao ser divididas em 20 horas-aula aula tedrica e 20
horas-aula EaD. As 20 horas-aula tedrica serao para realizacdo de discussdes, exercicios e
seminarios. As 20 horas-aula EaD serao direcionadas para leituras, resolucéo individual de
exercicios e elaboragcdo de seminarios.




AVALIAGCAO DO PROCESSO ENSINO APRENDIZAGEM

O processo de avaliagao sera continuo. Serao realizadas quatro avaliagdes. As avaliagdes
do desempenho dos alunos se dardo com a realizagao de no minimo duas verificagcoes de
aprendizagem, que resultardo em duas notas de verificagées de aprendizagem (VA1 e VA2)
e sera obtida a média semestral (MS), através da equacéo:

MS= (VA1 +VA2)/2=7,0

O aluno sera considerado aprovado se obtiver Média Semestral (MS) igual ou superior a
7,0 (sete), desde que tenha comparecido a 75% ou mais das aulas ministradas.

Sera concedida apenas 01 (uma) avaliagdo substitutiva que versara sobre ocontelddq
programatico referente a avaliagdo nao realizada pelo aluno e ocorrera no periodo previstg
no Calendario Letivo.

Sera submetido a prova final (NPF), o aluno que obtiver média semestral (MS) maior ou
igual a 4,0 (quatro) e menor que 7,0 (sete) e frequéncia minima de 75% (setenta e cinco pof
cento).

O calculo da Média Final (MF) dar-se-a através da seguinte equacao: MF=
(MS + NPF)/2=5,0

O aluno sera considerado aprovado se obtiver Média Final (MF) igual ou superior a 5,0
(cinco), desde que tenha comparecido a 75% ou mais das aulas ministradas(Artigo 75,
Capitulo 1X das Normas de Organizacao Didaticas da Portaria N°424/GR, de 15 de abril de
2010 do Ifal).

RECURSOS NECESSARIOS

Quadro branco e pincel, datashow, computador, livros, internet de qualidade, artigos
cientificos.
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