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1. JUSTIFICATIVA

Este Projeto de Curso Técnico de Nivel Médio Integrado em Agroindustria é parte
integrante das ofertas do IFAL, no ambito da educagao basica. Esta ancorado no marco
normativo deste nivel de ensino a partir da Lei n® 9.394/96, que € complementada em leis,
decretos, pareceres e referenciais curriculares que constituem o arcabougo legal da
Educacdo Profissional de Nivel Médio. Nele se fazem presentes, também, elementos
constitutivos do Projeto Politico Pedagdgico Institucional (PPPI), evidenciados a partir dos
seguintes principios norteadores: trabalho como principio educativo, a educagdo como
estratégia de inclusédo social, a gestdo democratica e participativa e a indissociabilidade

entre ensino, pesquisa e extensao.

Em um contexto de grandes transformacdes, notadamente no ambito tecnoldgico, a
educacéo profissional ndo pode se restringir a uma compreenséo linear que apenas treina
0 cidaddo para a empregabilidade, e nem a uma visdo reducionista, que objetiva
simplesmente preparar o trabalhador para executar tarefas instrumentais (BRASIL; 2004).
Essa constatagcao admitida pelo MEC/SETEC ainda enseja, em fungao das demandas da
atual conjuntura social, politica, econémica, cultural e tecnoldgica, “um novo principio
educativo que busque, progressivamente, afastar-se da separagdo entre as fungdes
intelectuais e as técnicas, com vistas a estruturar uma formacao que unifique ciéncia,

tecnologia e trabalho, bem como atividades intelectuais e instrumentais” (BRASIL 2004;
p.11).

Em funcdo das mudangas na estrutura e na dinamica do mercado de trabalho, a Lei
n°® 9394/96 assume uma concepcdo de Educagao Profissional, estabelecendo

mecanismos de controle e avaliacdo da qualidade dos servigos educacionais, orientando

um reposicionamento do curriculo.

As ultimas décadas foram marcadas por um avango tecnoldgico e cientifico jamais
imaginado, repercutindo na qualificagéo profissional e, consequentemente, na educacgéo,

trazendo significativas alteracdes no sistema de producao e no processo de trabalho.

Mesmo tendo a clareza que as circunstancias atuais exigem um trabalhador
preparado para atuar com competéncia, criatividade e ousadia, diante do atual cenario
econdmico, ndo devemos subordinar a educagdo apenas as exigéncias do mercado de

trabalho.

Nesse sentido, é papel da Educacdo, fundamentada numa perspectiva humanista,
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formar cidad&os trabalhadores e conhecedores de seus direitos e obrigagdes que, a partir
da apreensao do conhecimento, da instrumentalizagdo e da compreensao critica desta
sociedade, sejam capazes de empreender uma insergao participativa, em condi¢cdes de
atuar qualitativamente no processo de desenvolvimento econdmico e de transformacgao da

realidade.

Dessa forma, o IFAL, além de reafirmar a educagao profissional e tecnolégica como
direito e bem publico essencial para a promog¢ao do desenvolvimento humano, econémico
e social, compromete-se com a redug¢ao das desigualdades sociais e regionais; vincula-se
ao projeto de nagdo soberana e desenvolvimento sustentavel, incorporando a educagao
basica como requisito minimo e direito de todos os trabalhadores, mediados por uma
escola publica com qualidade social e tecnologica. Ressalta-se que a intencionalidade
aqui exposta, aponta para um modelo de nagédo cujas bases sejam a inclusdo social, o
desenvolvimento sustentavel e a reducdo das vulnerabilidades sociais, econdmicas,

culturais, cientificas e tecnolégicas.

Assim, afirma-se a oferta de uma educacdo publica de qualidade, socialmente
discutida e construida em processos participativos e democraticos, incorporando
experiéncias que permitam acumular conhecimentos e técnicas, bem como deem acesso

as inovagoes tecnologicas e ao mundo do trabalho.

Como caminho metodoldgico para o cumprimento de tamanhos desafios, o papel da
Educacido deve ser o de apontar para a superagcdo da dicotomia entre o academicismo
superficial e a profissionalizagao estreita, que sempre pautaram a formulacido de politicas
educacionais para 0 nosso pais.

Conforme os dados da Pesquisa Nacional por Amostra por Domicilio (IBGE, 2012),
a forga de trabalho alagoana compreende, aproximadamente, 1.312.000 habitantes, o que
representa 49,92% do total da populagdo do Estado com 10 anos ou mais anos de idade.

A populacédo esté distribuida em 28,04% nas areas rurais e 71,96% nas areas urbanas.

De acordo com dados do Ministério da Educacdo de 2011, em Alagoas, apenas
38,9% dos adolescentes com 16 anos concluiram o Ensino Fundamental e somente
33,7% dos jovens com 19 anos concluiram o Ensino Médio. A média do pais € de 64,9% e
51,1%, respectivamente. Além disso, a taxa de abandono no ensino médio € de 18,2%,
aproximadamente. Esse contexto compromete, inclusive, o desenvolvimento das
atividades econémicas do Estado, voltadas para a agroindustria, o turismo, a pesca, o
extrativismo mineral, dentre outras, com potencialidades econémicas em expanséo.

Alagoas, pelo cenario acima descrito, necessita superar esse estagio de debilidades no
7



ambito da oferta de servico nos mais diferentes campos do setor produtivo.

O setor industrial do Estado, possui aproximadamente 1.836 unidades de producgéao
(BRASIL, 2011), com destaque para os setores de produtos alimenticios, de bebidas e o

sucroalcooleiro. Este ultimo continua sendo o principal empregador deste segmento.

Em virtude da prevaléncia da monocultura da cana-de-agucar, Alagoas € um dos
estados mais pobres da Federagcdo, o que impde a sua populagdo nefastas
consequéncias, traduzidas na auséncia/caréncia de industrias, de um setor de servigos
pulsante, assim como na figura do Estado, enquanto Poder Publico constituir-se no maior
empregador de mao de obra, o que por si, ja representa um forte indicio de atraso

econdmico e de desenvolvimento.

Os dados obtidos em pesquisas do IBGE indicam a situacdo de pobreza e até de
miséria em que Alagoas esta mergulhada, ndo obstante a existéncia de seus recursos
naturais que poderiam apontar em direcdo a superagao desse quadro, se houvesse uma

articulagao de politicas publicas voltadas essencialmente para essa finalidade.

O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas insere-se nesse
contexto, como uma ferramenta que se pretende eficaz na promogao de esforgos para
implementar uma politica educacional que tenha como prioridades a
construgao/producgao/socializagao de conhecimento, que seja capaz de estabelecer uma
interface com a realidade, tendo como um dos indicadores o mercado de trabalho, sem

entretanto, deste tornar-se refém ou mesmo guardido dos seus interesses.

A educacdo praticada no IFAL na perspectiva do que apontam os principios que
fundamentam a educacgéo nacional consagrados na Constituicado da Republica e na Lei de
Diretrizes e Bases da Educacao Nacional deve ter carater plural e visar precipuamente, a
formagdo de um cidad&o inteiro, capaz de reconhecer-se sujeito de direitos e deveres,
capaz de identificar-se como sujeito produtor de ideias e de conhecimento nos mais
diversos campos do saber, da cultura e das artes e, jamais, sob nenhuma hipotese,
tornar-se mera peg¢a na complexa engrenagem do processo produtivo.

Segundo a Pesquisa Nacional de Amostras de Domicilios (PNAD, 2012), Alagoas
possui a maior taxa de analfabetismo entre pessoas com 15 anos ou mais. De acordo
com o levantamento, 21,8% dos habitantes desta faixa etaria ndo sabem ler nem
escrever. Isso evidencia a necessidade de qualificacdo da mao-de-obra através da
educacdo basica e profissionalizante para que seja promovido o desenvolvimento da

economia.



Também segundo dados do Ministério do Trabalho e Emprego (Brasil, 2011), os
vinculos empregaticios em Alagoas estdo distribuidos nos setores de servicos e
administracao publica (52,16 %), na industria (22,65%), no comércio (15,8%), na
construcéo civil (7,43%) e agropecuaria (1,96%). A mesma pesquisa constatou, também,
que a economia alagoana precisa investir macicamente em educagdo basica e
profissionalizante para diminuir os gargalos existentes e os baixos indicadores
educacionais, 0 que dara suporte as principais atividades econdmicas geradoras de
emprego e renda no estado, e tornara possivel a diversificagdo de atividades econémicas
produtivas, atraira novos investimentos, diminuindo, dessa forma, as desigualdades

sociais e a pobreza do estado.

Ainda segundo a PEDUPRO/2003, a populagdo ocupada, em Alagoas, encontrava-
se na agropecuaria (41,2%), em Servigos (21,9%), no Comércio (16,0%), na Industria de
Transformacdo, de Construgdo Civil e outras atividades industriais (10,1%) e na
Administracdo Publica (6,9%), o que demonstrou que, embora a economia alagoana
tenha preponderancia do setor agropecuario (ligado, principalmente, as usinas sucro-
alcooleiras), as oportunidades de emprego s&o variadas e dependem, sobremaneira, da
qualificagédo. A pesquisa envolveu 38 municipios alagoanos em todas as microrregides do
Estado.

O IFAL, através de sua presenga em diversas regides de Alagoas, contribui para a
superacgao do critico quadro sécio econémico desse Estado. O municipio de Satuba sedia
um campus do Instituto Federal de Alagoas, com extensa e importante participagado na

historia do ensino técnico alagoano.

O municipio de Satuba esta localizado na mesorregido Leste do estado de Alagoas e
esta entre os municipios que compdéem a Regido Metropolitana de Maceid, juntamente
com os municipios de Rio Largo, Marechal Deodoro, Pilar, Sdo Miguel dos Campos,
Messias, Coqueiro Seco, Santa Luzia do Norte, Barra de Sdo Miguel, Barra de Santo
Anténio e Paripueira. Satuba esta situado a apenas 22 km da capital alagoana e tem
como principal ligagdo a BR-316. O municipio € servido também pela rede ferroviaria, que

mantém fluxo permanente de trens de passageiros.

A proximidade de Satuba com a capital e as diversas possibilidades de ligacao
rodoviaria com as demais regides alagoanas permite que o municipio seja considerado
um ponto estratégico na oferta de cursos técnicos e consequente formacédo de
profissionais que atendam a demanda do estado. Vale salientar que a Regido

Metropolitana de Maceid representa uma importante fonte de absor¢do de méo de obra
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qualificada no estado, o que valoriza a presenga do campus do IFAL em Satuba.

A histéria do campus Satuba se confunde com a histéria do municipio onde esta
localizado, bem como com a historia do ensino técnico no estado de Alagoas. Antes da
criacdo do municipio de Satuba existia o povoado conhecido como "Carrapato", que
possuia apenas 11casas de taipa e palha. No ano de 1893 foi construida uma pequena
capela que, mais tarde, foi reformada para ser a matriz de Nossa Senhora da Guia. Dois
sitios e dois engenhos garantiam o desenvolvimento de "Carrapato”, principalmente onde

hoje funciona o Campus Satuba do Instituto Federal de Alagoas.

A populagdo crescia, mas o comércio ndo acompanhou o progresso. Entretanto,
quando a estrada de ferro comegou a ser construida, "Carrapato" conseguiu ter um bom
movimento. O antigo nome foi alterado para Satuba e a primeira escola publica também

surgiu nessa época.

Ainda em 1911, o Decreto Lei N° 8.940, publicado em 30 de agosto daquele ano,
cria o Patronato Agricola de Alagoas, destinado a ensinar, inicialmente aos jovens, oficios
como os de selaria, carpintaria, sapataria, entre outros. Apenas a partir de 1931, o

Patronato inicia o ensino profissional agricola.

Em 1934 o Patronato foi transformado no aprendizado agricola de alagoas,
recebendo a denominagédo de aprendizado agricola Floriano Peixoto no ano de 1939. A
partir de 1943, o aprendizado agricola Floriano Peixoto passou a oferecer trés niveis de

cursos: Curso Basico, Curso Rural e Curso de Adaptacgao.

Em 1947, o aprendizado recebeu a denominagdo de Escola Agricola Floriano
Peixoto, denominagdo que permaneceu até o ano de 1957, quando passou a se
denominar Escola Agrotécnica Floriano Peixoto. A partir desta data, a Escola passou a

oferecer o Curso Técnico de Agricultura, com sua primeira turma formada em 1960.

Nova denominagdo surge em 1964, quando a escola foi denominada Colégio
Agricola Floriano Peixoto. A esta época, o colégio oferecia os cursos de Iniciagdo e

Mestria Agricola, além do Técnico em Agricultura.

A partir de 1969, deixam de existir os cursos de iniciagdo e de mestria,
permanecendo, apenas o de Técnico em Agricultura. Com as mudangas ocorridas apos a
criagdo da antiga Coordenagao do Ensino Agropecuario — COAGRI - houve a unificagao
nacional do titulo novo do curso, que passou a chamar-se curso Técnico em

Agropecuaria.
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Desde 4 de setembro de 1979, por forca do Decreto n° 83.937, a instituicao
recebeu a denominacgao, corrente em todo o territério nacional para esse tipo de ensino,
de Escola Agrotécnica Federal de Satuba. Em novembro de 1993 passou a ser uma

Autarquia Federal.

Finalmente, em dezembro de 2008, ocorre a criacdo do Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Alagoas, formado a partir da Escola Agrotécnica
Federal de Satuba (EAFS) e do Centro Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de
Alagoas (CEFET). Apesar dessas duas autarquias possuirem historicos distintos, juntas

passam a construir uma nova realidade educacional em Alagoas.

Apesar das diferentes denominagdes recebidas pelo Campus Satuba desde a sua
fundacao até os dias atuais, essa Instituicdo sempre permaneceu destinada a formar méao
de obra qualificada para atender a demanda do setor agropecuario do Estado de Alagoas,
nao so as industrias e empresas do ramo, mas, sobretudo, buscando melhorar a vida do
homem do campo, através da disseminacgao de tecnologias que significassem aumento da
produtividade e dos lucros, para as exploragdes agricolas e zootécnicas das comunidades
rurais.

Considerando a situacdo de pobreza em que o Estado estda mergulhado e nao
obstante a existéncia de seus recursos naturais que poderiam apontar em diregao a
superacao desse quadro, compreende-se que a formagado profissional no ambito da
agroindustria com base nos principios da agroecologia, se constitui numa perspectiva
promissora, visto que em longo prazo, se configurara em elemento de sustentabilidade

socio econbmica.

Produzir alimentos em larga escala tem sido uma pratica constante do homem ao
longo de sua historia. Contudo essa pratica vem acarretando um custo ambiental elevado,
comprometendo a sustentabilidade dos ecossistemas agricolas. O avango da tecnologia
nas atividades agricolas desconsiderando a preocupagdao com o meio ambiente, vem
trazendo problemas diversos a exemplo de erosdes, da poluicdo das aguas, do ar, e do

solo, além da contaminagao dos alimentos produzidos.

Nesse contexto, observa-se que novos modelos de produgcdo agricola/
agroecologicos se impdem e devem ser estimulados urgentemente, assim como, incluir
indicadores de recuperagao ambiental e investir na formacgao escolar e profissional da
populagao jovem da regido.

O desenvolvimento apresentado pelo setor agroindustrial brasileiro nos ultimos anos,

assim como a evidente necessidade de diversificagcdo da economia nas areas rurais apre-
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sentando alternativas a monocultura e a pecuaria extensiva, requerem a integracéo da
agricultura familiar a cadeia da agroindustria, através das parcerias nas mais variadas
areas de producéao alimenticia. Contudo, tais iniciativas somente adquirirdo consisténcia e
perenidade quando agregarem producgao e disseminagéo de conhecimentos, além de tec-

nologias, proporcionados pela formagao escolar das populag¢des envolvidas.

A agroindustria € o conjunto de atividades relacionadas & transformacdo de
matérias primas provenientes da agricultura, pecuaria, aquicultura ou silvicultura. Para
cada uma dessas matérias primas, a agroindustria € um segmento da cadeia que vai
desde o fornecimento de insumos agricolas até o consumidor. Em comparagéo a outros
segmentos industriais da economia, ela apresenta uma certa originalidade decorrente de
trés caracteristicas fundamentais das matérias primas: sazonalidade, perecibilidade e

heterogeneidade.

O modelo de desenvolvimento prevalecente hoje no campo com a base nas
imensas monoculturas, geram um crescimento econdmico perverso que empobrece a
maioria da populagdo e as expulsa do campo, inchando as grandes cidades, e jogando
grande parte de sua populagdo em situagdes de extrema pobreza e necessidade. Dados
do IPEA em 2010, mostram que muitos problemas caracteristicos das cidades, decorrem
da migragédo da populagao rural. A implementagédo de politicas publicas voltadas para o
campo, notadamente o incentivo a agricultura familiar, poderiam minimizar tais problemas,
uma vez que ha estudos comprovando que a agricultura familiar camponesa tem peso
fundamental na cesta basica dos brasileiros. Dados da revista Economia Ensaios,
América do norte (fev. 2009), indicam que os estabelecimentos familiares no campo
brasileiro sdo responsaveis por 87% da produgao nacional de mandioca, 75% de feijao,
46% do milho, 38% do café, 34% do arroz e 21% do trigo. Ainda respondem por 58% da
producao do leite, 59% do plantel de suinos, 50% das aves e 30% dos bovinos. Tais
dados evidenciam a importancia da construgcdo de um outro modelo de desenvolvimento
para 0 campo no pais e em Alagoas.

A agroindustria possibilita o desenvolvimento de atividades tais como: técnica de
processamento e desidratacdo de frutas e hortalicas; técnicas de cuidados pds-colheita;
armazenamento; distribuicdo; processamento de carnes e pescados; processamento de
leite e produgdo dos seus derivados; rotulagem de alimentos; andlise de constituintes e
implicagées nutricionais; boas praticas de fabricacdo de alimentos (BPF); sistema de
analise de perigos e pontos criticos de controle (APPCC); analise sensorial; e estudos de

expectativas do consumidor.
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Tanto em sua componente agricola como, posteriormente, no elo industrial da
cadeia, a agroindustria de alimentos tem como missao viabilizar solugbes tecnoldgicas
para o setor agro alimentar, atendendo as expectativas dos consumidores por qualidade e

seguranca.

A Regidao Metropolitana de Maceié possui um grande volume de industrias instaladas
atuando nas areas de agucar e alcool, processamento de leite e derivados, massas, cafe,
frutas, carnes, sorveterias, além da fabricagdo de produtos de panificacdo e grandes
supermercados que possuem setores especificos para o beneficiamento de produtos
alimenticios. De modo que necessita de profissionais qualificados para executar funcdes
voltadas ao controle de qualidade, processamento de matérias primas alimentares,
gerenciamento de volume de produgao. Logo, a formagao de técnicos em agroindustria se
faz necessaria ao desenvolvimento da Regido Metropolitana de Macei6, onde esta situado
o Campus Satuba, que absorve jovens dessa localidade e adjacéncia para concluir sua
formagdo no ensino basico integrado a formagao profissional, possibilitando que
tenhamos mao de obra qualificada em nossa regiao.

De acordo com pesquisa da Confederacdo Nacional da Industria realizada nos
anos de 2011-2013, 66% das industrias tem problemas causados pela falta de trabalhador
qualificado. Oitenta por cento das industrias que participaram da pesquisa disseram ser
afetadas pela falta de técnicos de producao e 90% pela falta de operadores da area de
produgao.

Ainda segundo CNI (2013), 39% das industrias pesquisadas afirmaram ter
problemas em expandir a produgdo, 61% em garantir e melhorar a qualidade dos
produtos fabricados, 20% em desenvolver novos produtos, 28% em gerenciar a produgao

e 20% em ampliar as vendas por falta da m&o de obra qualificada.

O IFAL, atento as necessidades demandadas pelo contexto sdcio econdmico de
Alagoas e no cumprimento de sua fungao social, insere-se como ferramenta capaz de
contribuir no redirecionamento do modelo de desenvolvimento do estado, definindo suas
ofertas de ensino procurando responder as exigéncias da realidade local, tendo em vista,
sobretudo, possibilitar condi¢ées de inser¢ado social com sustentabilidade as geragdes de

adolescentes e jovens alagoanos.

Sendo Alagoas um estado com baixissimos indices de desenvolvimento humano, é
imperativo que a presencga do IFAL nas suas diversas regides, constitua-se em relevante
oportunidade na superagdo das desigualdades geradas e alimentadas pelo ciclo de
profunda pobreza em decorréncia do modelo monocultor, da concentracdo de terras e
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rendas que, lamentavelmente, ainda se fazem presentes e sdo definidores do modo de

vida da populagao.

Anadlises diversas no pais destacam que em razdo dos altissimos indices de
exclusao social das populagbes do campo, faz-se necessario redimensionar a plataforma
politica para a agricultura. De acordo com o IBGE/2006, a ado¢gdo da monocultura como
modelo do agronegdcio brasileiro, revela o aumento da concentragao de terra, atingindo

patamares maiores do que na década de 1920.

Em Alagoas os reflexos da produgdo agricola sob o controle das grandes
propriedades de terras que tém o dominio sobre producido, comércio, insumos e
sementes, traduzem-se em desmatamento, exploracdo de trabalhadores assalariados
rurais e no trabalho infantil. Acrescenta-se ainda, a precarizagcao da vida das familias de
pequenos produtores, acarretando éxodo e impondo a falta de perspectiva a populagao

das areas rurais.

Assim sendo, é imperativo que sejam pautadas outras alternativas para a atividade
agricola alagoana e brasileira. Alternativas que se coloquem como condicdo para o
desenvolvimento do meio rural, viabilizando a producédo de alimentos saudaveis e com

preservagio da natureza.

No Estado algumas iniciativas de politica social relacionadas ao incentivo a
producao agricola comegcam a ser disseminadas no plano da agricultura familiar, com foco
na producdo de alimentos de forma integrada ao meio ambiente. Tais iniciativas
certamente adquirirdo consisténcia e perenidade quando agregarem produgdo e
disseminagdo de conhecimentos, além de tecnologias, proporcionados pela formagao
escolar das populagdes envolvidas. Com a economia assentada sobre a pecuaria
extensiva e a agricultura de subsisténcia, esta regido alagoana recebe atualmente
atencdo do governo para o desenvolvimento dos Arranjos Produtivos Locais dos
Laticinios, Apicultura, Caprinovinocultura e Piscicultura o que demanda um grande

potencial de incremento nessas areas.

Indubitavelmente, a agricultura familiar sem uso de agrotoxicos, integrada a criagao
de animais e utilizacdo de insumos produzidos nas pequenas propriedades, procurando
preservar a qualidade do solo e as fontes de agua, e, ainda, garantindo alimentagao
saudavel e perspectiva de renda aos produtores, constitui-se, na verdade, a efetividade
da dimensao agroecoldgica que se faz necessaria enquanto estratégia de inclusdo social

da populagéo do campo em Alagoas.
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A oferta do Curso Técnico de Nivel Médio Integrado em Agroindustria no Campus
do IFAL em Satuba, dentre outras razdes, se justifica, sobretudo, pela necessidade de
constituicido de politica publica que integre a tecnologia social PAIS — Produgao
Agroecoldgica Integrada Sustentavel — em vias de consolidagdo como politica publica do
Governo Federal, a qual prioriza a capacitacédo de agricultores familiares, assentados e
quilombolas em tecnologias sociais para a produgdo de alimentos saudaveis, de forma
sustentavel e com preservagdo do meio ambiente. Isto €, o que se pretende é a
implementagdo de uma visdo de desenvolvimento mais integrada e sustentavel entre as
areas de produgdo e preservagao, procurando resgatar o valor social da agropecuaria

traduzida nos principios da agroecologia.

Nesse sentido, € que o IFAL, com o olhar para as demandas dos segmentos
sociais no campo, notadamente pequenos e médios produtores, hoje desvinculados da
“integragdo agroindustrial’*, compreendendo que sua presenca deve revelar que a
educacao profissional e tecnolégica como instrumento no seio da sociedade, objetiva uma
acgao integrada e referenciada na ocupacao e desenvolvimento sustentavel do territorio,
entendido como lugar de vida plena, oferece o Curso Técnico Integrado em Agroindustria

no Campus Satuba.

2. OBJETIVO

Formar profissionais-cidadaos, a partir de uma sélida base humanistica, cientifica e
tecnoldgica, aptos a tomarem parte do desencadeamento da producgéo e beneficiamento
de alimentos, no sentido de contribuir com a producao sustentavel de bens destinados a
subsisténcia ao lado de produtos direcionados a comercializacdo, visando a
sustentabilidade do desenvolvimento da regido, como forma de possibilitar a melhoria

qualitativa do padrao alimentar e da vida da populacéao.

3. REQUISITOS DE ACESSO

O acesso ao Curso Técnico Integrado em Agroindustria sera realizado por meio de
processo seletivo publico, destinado a candidatos que tenham concluido a ultima etapa do

Ensino Fundamental.
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4. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

A crescente cientificidade da vida social e produtiva exige do cidad&o trabalhador,
cada vez mais, uma maior apropriagdo do conhecimento cientifico, tecnoldgico e politico.
Assim sendo, é imperativo que a Escola tenha como missédo a formacao historico-critica
do individuo, instrumentalizando-o para compreender as relagdes sociais em que vive e
para participar delas enquanto sujeito, nas dimensdes politica e produtiva, tendo
consciéncia da sua importancia para transformar a sociedade, e o conhecimento cientifico

para dominar a natureza.

Dessa forma, o perfil profissional de conclusdo que se almeja deve contemplar uma
formagao integral, que se constitui em socializagdo competente para a participagao social
e em qualificacdo para o trabalho, na perspectiva da produgdo das condi¢cdes gerais de

existéncia.

Concluidas as etapas académicas da formagcao, o Técnico de Nivel Médio em

Agroindustria devera ser capaz de:

» Conhecer e utilizar as formas contemporaneas de linguagem, com vistas ao
exercicio da cidadania e a preparacao para o trabalho, incluindo a formacao ética

e o0 desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento critico;
» Compreender a sociedade, sua génese e transformacédo e os multiplos fatores

que nela intervém, como produtos da agdo humana e do seu papel como agente

social;
» Conhecer e utilizar as formas contemporaneas de linguagem, com vistas ao

exercicio da cidadania e a preparacao para o trabalho, incluindo a formacao ética

e o0 desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento critico;
» Compreender a sociedade, sua génese e transformacédo e os multiplos fatores

que nela intervém, como produtos da agdo humana e do seu papel como agente

social;
» Analisar, selecionar, classificar, controlar, monitorar e armazenar a matéria-prima

e produtos de origem animal: leite e carnes e de origem vegetal: frutos, hortalicas

e de panificacao;

Trabalhar no controle do processo industrial, sugerindo melhorias e modificagdes;
Atuar diretamente no desenvolvimento de novos produtos;

Elaborar programas de trabalho com metas, organizacdo e qualidade nos

Y VYV

processos industriais;
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Identificar os constituintes dos alimentos e suas propriedades;
Identificar e aplicar técnicas mercadolégicas para distribuicdo e comercializagao

de produtos;
Elaborar, aplicar e monitorar programas profilaticos, higiénicos e sanitarios na

produgao agroindustrial;

Implantar e gerenciar sistemas de controle de qualidade;

Identificar o papel e o significado dos microrganismos na produg¢ao agroindustrial;
Acompanhar o processo de beneficiamento e industrializacdo de produtos de

origem animal e vegetal para obtencao de alimentos com qualidade;

Analisar a qualidade da matéria prima e produtos;

Acompanhar o programa de manutengao e equipamentos na agroindustria;
Participar dos programas de gestdo de empresas;

Preparar relatérios e registros das atividades sob sua supervisao;

Atuar na area de processos, determinando as medidas necessarias para a

reducdo de custos e a maximizacido da qualidade na industrializagcao do alimento.
Identificar e manusear equipamentos utilizados no processo agroindustrial;
Analisar sistemas de producdo considerando aspectos de sustentabilidade

econdmica, social, cultural e ambiental;
Conhecer e aplicar a legislacéo de alimentos;e aplicar programas preventivos de

higienizac&o e sanitizagao.

Trabalhar em equipe;

Elaborar relatorios e redigir laudos;

Atuar com responsabilidade s6cio ambiental;

Observar normas técnicas e de higiene e seguranga do trabalho;
Demonstrar capacidade empreendedora e de iniciativa e criatividade.

5. ORGANIZAGAO CURRICULAR

O IFAL, na perspectiva de cumprimento de sua missao definida como “a formacgéao

historico-critica do individuo, instrumentalizando-o para compreender as relagdes sociais

em que vive, inserindo-se nelas, consciente de sua importancia no processo de

transformacgao”, afirmada no seu PPP, requer que a estrutura curricular dos seus cursos

tome o trabalho como principio geral da agao educativa, destacando para tanto adogao

dos seguintes principios para a condugéo do ensino:

>

>

Organizagédo curricular pautada em éarea de conhecimento e/ou de atuagao

profissional,
Estabelecimento de eixos comuns a areas e cursos, cujos componentes

curriculares deverao ser privilegiados na proposta pedagogica;
Indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensdo por meio da indicagao de
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espagos para atividades complementares, para aprofundamento de
conhecimentos adquiridos, como forma de fomento do debate, da duvida, da
critica e, portanto, da construgdo da vida académica e da ampliacdo dos

horizontes culturais e profissionais dos alunos;
» Adocao de conteudo politécnico numa perspectiva historica;
» Opcéo pelo método tedrico/pratico, tomando o trabalho como forma de agao

transformadora da natureza e de constituicdo da vida social.

Observando o marco regulatério da educagao profissional técnica de nivel médio, a
organizacgao curricular do Curso Técnico de Nivel Médio Integrado em Agropecuaria é
composta de um nucleo comum, integrando os componentes curriculares das areas de
Linguagens e Codigos, Ciéncias Humanas e Ciéncias da Natureza e Matematica, todas
contemplando as suas Tecnologias; uma parte diversificada, constituida por componentes
curriculares que possibilitem a compreensao das relacdes que perpassam a vida social e
produtiva e sua articulagdo com os conhecimentos académicos; e a formacéao profissional,
composta por componentes curriculares especificos do Eixo Tecnoldégico de Producgéo

Alimenticia no ambito da Agroindustria.

A estrutura curricular do Curso Técnico de Nivel Médio Integrado em Agroindustria
prevé uma carga horaria total de 3800 h, sendo 2333,33 h para o Nucleo Comum, 266,66
h para o nucleo integrador, 1200 h para a Formagao Profissional e 400 h de Pratica

Profissional, ficando assim configurada:
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Matriz Curricular do Curso de Agroindustria Integrado 2012-2014/2013-2015/2014-
2016/2015-2017/2016-2018.

INDICACAO AS. AS. AS. HA.| HR.
Lingua Portuguesa 4 1160 | 3 | 120 | 3 | 120 | 400 | 333,3
Estudo das Artes 1 40 40 33,3
Lingua Estrangeira 1 2180 [ 2| 80 | 1] 40 | 200 | 166,7
Historia 2| 80 | 2| 80 2| 80 | 240 | 200,0
Geografia 2180 |2 80 | 2| 80 | 240 | 200,0
BASE COMUM Fllo_sofla_ 1 40 1 40 | 2 | 80 | 160 | 133,3
Sociologia 2 | 80 1 40 | 1 40 | 160 | 133,3
Quimica 2| 80 | 3120 | 2| 80 | 280 | 233,3
Fisica 3[120 (3 | 120 | 2| 80 | 320 | 266,7
Biologia 2|1 8 | 2| 8 | 2| 80 | 240 | 200,0
Matematica 31120 | 3 |1120 | 3 | 120 | 360 | 300,0
"Educacéo Fisica 21| 8 | 2| 80 160 | 133,3
SUBTOTAL 26 (1040 | 24 | 960 | 20 | 800 | 2800 | 2333,2
Gestao Organizacional e Seguranga do Trabalho 2| 80 80 66,7
NUCLEO |[ingua Estrangeira 2 2| 80 80 66,7
INTEGRADOR |rformatica 2| 80 80 66,7
Desenho 2 80 80 66,7
SUBTOTAL 4 1160 | 0 0 4 | 160 | 320 | 266,8
Total do ensino médio 30 (1200|224 | 960 | 24 | 960 | 3120 | 2600
Principios da tecnologia agroindustrial 4 | 160 160 | 133,3
Microbiologia de alimentos 2 80 80 66,7
Quimica de alimentos 2| 80 80 66,7
Controle de Qualidade na Agroindustria 2| 80 80 66,7
Processamento de Leite e Derivados 4 | 160 160 | 133,3
Processamento de Cereais, Raizes e Tubérculos 3] 120 120 100
NUCLEO Tecnolog!a da Can.a de Acgucar 2 80 80 66,7
PROFISSIONAL |Tecnologia de Bebidas 2| 80 80 66,7
Processamento de Carnes e Derivados 4 | 160 | 160 133,3
Processamento de frutas e hortaligas 4 | 160 | 160 133,3
Processamento de Pescado 2 | 80 80 66,7
Anadlise e Legislagdo de Alimentos 31120 | 120 100
Gestao de residuos na agroindustria 2| 80 80 66,7
SUB-TOTAL 6 | 240 (15| 600 | 15| 600 | 1440 | 1200,1
TOTAL GERAL 36 | 1440 | 39 | 1560 | 39 | 1560 | 4560 | 3800,1
*Pratica Profissional 400

*Educacao fisica na 32 série sera trabalhada na forma de modalidades desportivas.
* A Pratica profissional podera ser desenvolvida a partir da 2a. série por meio de projetos
diversos.
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6. PRATICA PROFISSIONAL

A educacao profissional € compreendida como entrelagcamento entre experiéncias
vivenciais e conteudos/saberes necessarios para fazer frente as situagdes nos ambitos
das relacbes de trabalho, sociais, historicas e politicas, incidindo também esta
compreensao na consolidagdo da aquisicdo de conhecimentos gerais e conhecimentos

operacionais de forma interativa.

Conjugar a teoria com a pratica é fundamento primordial a partir de proposta
pedagdgica que tenha como base, dentre outros construtos, a interdisciplinaridade, a
contextualizagao e a flexibilidade, é/enquanto condi¢ao para a superagao dos limites entre
formagao geral e profissional com vistas a consecugdo da profissionalizagdo que se

pretende competente.

Assim sendo, em consonéancia com o que propugna o Projeto Politico Pedagdgico do
IFAL, o Curso Técnico em Agroindustria, para alcancar o perfil de formagao delineado, o
qual contempla uma formacgao integral que se constitui em socializagdo competente para
a participacao social e em qualificacdo para o trabalho na perspectiva da producédo das
condigbes gerais de existéncia, compreende-se que a pratica profissional se configura no

espaco, por exceléncia, de conjugacao teoria/pratica.

A pratica profissional, por concepcado, caracteriza-se como um procedimento
didatico-pedagdgico que contextualiza, articula e inter-relaciona os saberes apreendidos,
relacionando teoria e pratica, a partir da atitude de desconstrugcédo e (re)construgdo do
conhecimento. E, na verdade, condi¢cdo de superacdo da simples visdo de disciplinas
isoladas para a culminancia de um processo de formacédo no qual alunos e professores
sdo engajados na composigao/implementagédo de alternativas de trabalho pedagdgico do
qual derivam diversos projetos, decorrentes de descobertas e recriagbes, além de

programas de intervencao/insergdo na comunidade/sociedade.

Na perspectiva de que o estudante possa relacionar teoria e pratica a partir dos
conhecimentos (re)construidos no respectivo curso, a pratica profissional caracteriza-se
pela implementacao de atividades tais como: estudos de caso, pesquisas individuais e em
equipes prestacao de servicos, produgao artistica, desenvolvimento de instrumentos,
equipamentos, estagio curricular, desenvolvimento de projetos, trabalho de conclusao de

curso ou similares e efetivo exercicio profissional.

A pratica profissional é composta de 400 horas acrescidas ao total geral da carga

horaria dos componentes curriculares do curso, podendo ser desenvolvida a partir da 22
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série.

7. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E EXPERIENCIAS
ANTERIORES

O aproveitamento de conhecimentos e experiéncias adquiridas anteriormente, pode
ser realizado a partir de avaliacao e certificagcdo, mediante exames elaborados de acordo
com as caracteristicas do componente curricular. Sdo considerados para aproveitamento

os conhecimentos adquiridos em:

> Qualificagdes profissionais e/ou componentes curriculares concluidos em outros

cursos técnicos de nivel médio;
» Cursos de formacgao inicial e continuada de trabalhadores;

> Atividades desenvolvidas no trabalho formal e/ou alguma modalidade de

atividades nao formais.

8. CRITERIOS DE AVALIAGAO DE APRENDIZAGEM APLICADOS AOS ALUNOS

A avaliagdo necessaria a pratica escolar almejada pelo PPP no IFAL concebe o
processo educativo como um processo de crescimento da visdo de mundo, da
compreensao da realidade, de abertura intelectual, de desenvolvimento da capacidade de
interpretacéo e de producdo do novo, de avaliacdo das condigdes de uma determinada
realidade. Ha que se avaliar, verificando como o conhecimento esta se incorporando nos
sujeitos e como modifica a sua compreensdo de mundo, bem como eleva a sua
capacidade de participar da realidade onde esta vivendo. Essa avaliacdo n&o pode
acontecer de forma individualizada, tampouco segmentada. Deve ser empreendida como
uma tarefa coletiva, de todos, e ndo como uma obrigagado formal, burocratica e isolada no

processo pedagogico.

Nesse sentido, o desenvolvimento da avaliagdo da aprendizagem do IFAL deve se
fundamentar numa concepg¢ado emancipatoria de avaliagdo, da qual possa ser revelado,
nos sujeitos sociais, como efeitos da agcéo educativa, o desenvolvimento de competéncias
e habilidades num plano multidimensional, envolvendo facetas que vao do individual ao

socio-cultural, situacional e processual, que nao se confunde com mero ‘desempenho’.

A avaliagdo da aprendizagem sera realizada considerando os aspectos cognitivos,

afetivos e psicossociais do educando, apresentando-se em trés momentos avaliativos:
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diagnostico, formativo e somativo, além de momentos coletivos de auto e heteroavaliacéo

entre os sujeitos do processo de ensino e aprendizagem.

Enfim, o processo de avaliacdo de aprendizagem do Curso Técnico de Nivel Médio

Integrado em Agroindustria, estabelecera estratégias pedagdgicas que assegurem

preponderancia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos contemplando os

seguintes principios:

>

Y VYV

Contribuicdo para a melhoria da qualidade do processo educativo, possibilitando
a tomada de decisbes para o (re) dimensionamento e o aperfeicoamento do

mesmo;
Adocao de praticas avaliativas emancipatorias tendo como pressupostos o

didlogo e a pesquisa, assegurando as formas de participagdo dos alunos como

construtores de sua aprendizagem;
Garantia de consisténcia entre os processos de avaliacdo e a aprendizagem

pretendida, através da utilizacdo de formas e instrumentos e técnicas
diversificados tais como: prova escrita e oral; observacido; auto-avaliagao;
trabalhos individuais e em grupo; portifélio; projetos e conselho de classe,

sobrepondo-se este como espaco privilegiado de avaliagao coletiva;

Assegurar o aproveitamento de estudos concluidos com éxito;

Garantia de estudos de recuperacao paralela ao periodo letivo;

Diagndstico das causas determinantes das dificuldades de aprendizagem, para

possivel redimensionamento das praticas educativas;
Diagnostico das deficiéncias da organizagdo do processo de ensino,

possibilitando reformulagéo para corrigi-lo;
Definicdo de um conjunto de procedimentos que permitam traduzir os resultados

em termos quantitativos;
Adocéao de transparéncia no processo de avaliagado, explicitando os critérios (0

que, como € para que avaliar) numa perspectiva conjunta e interativa, para

alunos e professores;
Garantia da primazia da avaliagao formativa, valorizando os aspectos (cognitivo,

psicomotor, afetivo) e as funcdes (reflexiva e critica), como carater dialogico e

emancipatorio;
Instituir o conselho de classe como férum permanente de analise, discussao e

decisdo para o acompanhamento dos resultados do processo de ensino e

aprendizagem;
Desenvolvimento de um processo mutuo de avaliagdo docente/discente como

mecanismo de viabilizacdo da melhoria da qualidade do ensino e dos resultados

de aprendizagem.
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Para o acompanhamento e controle do processo de aprendizagem desenvolvido no
curso Técnico em Agroindustria, serdo realizados, ao final de cada periodo, avaliagdo do
desempenho escolar por cada componente curricular e/ou conjunto de componentes
curriculares considerando, também, aspectos de assiduidade e aproveitamento. A
assiduidade diz respeito a frequéncia as aulas tedricas, aos trabalhos escolares, aos
exercicios de aplicagado e atividades praticas. O aproveitamento escolar sera avaliado
através de acompanhamento continuo do aluno e dos resultados por eles obtidos nas

atividades avaliativas.

Como forma sistematica do processo de avaliagao, serdo utilizados instrumentos e
técnicas diversificadas, tais como: prova escrita e oral, observagdo; auto-avaliagao;
trabalhos individuais e em grupo; portfélio; projetos tematicos; projetos técnicos e
conselho de classe, sobrepondo-se este - o conselho de classe - como espaco
privilegiado de avaliagdo coletiva, constituindo-se, portanto, em instancia final de

avaliagao do processo de aprendizagem vivenciado pelo aluno.

9. INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS E BIBLIOTECA

9.1. Instalagoes e Equipamentos

O campus Satuba possui diversos laboratérios e equipamentos para dar suporte as
atividades relacionadas tanto a formagao especifica do Curso Técnico em Agroindustria

quanto aos conteudos curriculares pertencentes ao nucleo comum da matriz curricular.

Laboratério de desenho
» Prancheta para desenho equipada com régua paralela (40 unidades)
Laboratério de Biologia

Estadidmetro portatil digital diagnéstico

Medidor de ph de bancada completo

Agitador magnético sem aquecimento placa 14cm
Agitador magnético sem aquecimento
Microscopio optico (5 unidades)

Balanga eletrbnica digital

Homogeneizador de amostra tipo stomacher
Analisador ultrassénico do leite

Micro-ondas 31 Its, inox mev41 panasonic
Balancga eletronica de precisao laboratério welmy w 1,5kg x 0,5g (2 unidades)
Estufa p/ secagem

Chapa aquecedora 30x40cm (2 unidades)
Refrigerador cap.446 It

VVVVVVVVVVVYVYY
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Autoclave

Capela exaustora de gases

Camara de fluxo laminar

Chapa de aquecimento

Agitador vortex de tubo de voltagem (2 unidades)
Equipamento banho maria c/8 bocas com tanque (2 unidades)
Contador de coldnia bactérias e fungos (3 unidades)

Sistema de filtracdo a vacuo

Microscopio bioldgico digital marca quimis (2 unidades)
Microscopio binocular de platina moével (2 unidades)

Laboratério de Fisica

YVVVVYVYVYVYY

Modulo de fisica geral em armario metalico

Conjunto de demonstragao optica por lazer He-Ne

Conjunto composto de estudo de fisica geral (5 unidades)

Conjunto composto fisica geral mecanica do solo (4 unidades)

Conjunto composto fisica geral régua metalica (5 unidades)

Conjunto composto fisica geral eletricidade magnética (5 unidades)

Conjunto composto fisica geral termodinamica (5 unidades)

Unidade mestra de fisica com hidrodindmica, sensores, software e internet (5

unidades)

Laboratoério de Quimica

VVVVVY VYV VVVVYVY Y VVVVVVVYVY

Balancga triplice escala, carga maxima 1610G

Capela para exaustdo de gases agressivos, compacta
Medidor de pH de bancada completo (6 unidades)

Crioscépio para leite

Destilador de proteina com volume de caldeira (ndo instalado)
Balanca analitica mod. AUW-220-D marca: Shimadzu
Agitador magnético com aquecimento (2 unidades)

Banho maria com 8 bocas 220V

Analizador quimico, tipo analizador de umidade

Condutivimetro de bancada 220V
Destilador de agua (néo instalado)
Chapa de aquecimento (2 unidades)
Capela exaustora de gases
Digestor micro baldes

Mufla

Balanga analitica cap. 210G

Extrator de 6leo e graxa marca Marconi

Centrifuga para butirometro carca ITR

Balanca semi-analitica

Centrifuga

Estufa de secagem e esterilizagdo com circulagao e renovacgao forgada de ar,

Modelo SL102-/480 (n&o instalado)
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Disco de Secch (nado instalado)

Penetrografo Eletronico Digital para Solos (ndo instalado)

Balanga semi-analitica cap. 4200 gramas (ndo instalado)

Balanca semi-analitica cap. 420 gramas (nao instalado)

Refratrdbmetro digital fx. de medi¢cao 0 a 85% Brix (ndo instalado)
Penetrémetro digital para Frutas (n&o instalado)

Banho ultrassbnico com circulador, rampas e patamares (n&o instalado)
Espectrofotdmetro Ultravioleta-Visivel, modelo UV-1800 (ndo instalado)
Sistema de Cromatografia de Alta Eficiéncia, configurado para operar com

detector de massas (nao instalado)
Espectrofotdmetro de Absor¢cado Atbmica modelo AA-7000G versao forno de

grafite (ndo instalado)

Sistema (GC-MS) com ionizacao por Impacto de Elétrons (ndo instalado)
pHmetro de bancada microprocessado (n&o instalado)
Potencidmetro/galvonostatico (ndo instalado)

Determinador de fibras, modelo SL-118 (n&o instalado)

Estufa de secagem e esterilizacdo com circulagao e renovacao forcada de ar,

Modelo SL102-/1152

Refrigerador duplex 430Lt

Refratomentro mod rtd95 digit portat bancad escal 95 brix
Refratomentro mod rtd92 digit portat bancad escal 92 brix (2 unidades)
Balanga analitica auy220 n° série 305320103 (2 unidades)
Balancga de precisao kn 320/3 320g/0,01g a0020/2012
Refrigerador de 210Lt ref 220volts

Freezer vertical

Balanga mod us 1515 c/ bateria

Chapa aquecedora plataforma sl-140

Chapa aquecedora plataforma sl-140

Viscosimetro digital modelo mvd8-marte (ndo instalado)
Estufa bacteriologica 150L

Laboratério de agroindustria
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Tanque de resfriamento
Transportador aéreo de sangria
Mesa de inox

Escaldadeira automatica
Retalhadora de moelas
Retalhadora de aves

Funil para embalagem (2 unidades)
Tanque cagamba (2unidades)
Esterilizador inox (2 unidades)
Carrinho tipo cagamba (2 unidades)
Serra de fita

Balanca eletronica (3 unidades)
Carrinho de inox com rodas

Carro para massas

Misturador de carnes
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Seladora a vacuo

Datador de bancada

Cémara para defumacao

Tacho para cozimento

Injetor de salmoura

Mesa de inox para manipulagao (2 unidades)
Mesa para embalagem de aves

Modelador de hamburguer

Conjunto tanque bomba sanitaria pasteurizador
Embaladeira automatica (leitura e ponto)
Tanque camisa dupla

Conjunto de lira

Pa para filagem

Mesa de fibra de vidro

Formas para queijo (120 unidades)

Conjunto de prateleiras (4 unidades)
Conjunto d prateleiras em fibra de vidro
Tanque para encolhimento

Maquina para lavar e lacrar

Dosador manual

Maquina de lavar caixas

Tacho basculante para fabricagao de doce com motor
Atordoador de aves automatico com painel
Depenadeira semi-automatica para 15 aves
Mesa de evisceragdo em ago inox

Picador de carne com capacidade para 700 kg
Caldeira

Pasteurizador de placas

Tanque de pasteurizagao

Desnatadeira

Camaras de refrigeragao

Camaras de congelamento

Fermentadeira

Despolpadeira

Liquidificador industrial

Batedeira para manteiga

Esterilizador de utensilios

YV VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVYYY

Descascador marca Marconi

Laboratoério de analise sensorial

Estante para butirdbmetro com espagos em ago inox (3 unidades)
Chapa aquecedora plataforma

Viscosimetro digital

Geladeira com 4 portas

Balanga com bateria

Maquina de lavar lougas

Fogéo a gas GLP

Liquidificador (7 unidades)

VVVVYVYYYVYYVY
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Batedeira planetaria

Frigobar

Refrigerador de 210 L

Freezer vertical

Cacarola com tampa n°® 18 (4 unidades)
Cacarola com tampa n° 20 (4 unidades)
Cacarola com tampa n° 30 (4 unidades)
Micro-ondas 31 L

Refratdmetro digital de bancada 95 brix
Refratdbmetro digital de bancada 92 brix (2 unidades)
Estufa bacteriolégica 150 L

Balanca analitica

Balancga de precisao 0,01g

VVVVVVVVVVVVYY

9.2. BIBLIOTECA

A estrutura da Biblioteca proporciona aos alunos do curso Técnico Integrado em
Agroindustria um acervo basico e complementar nas diversas areas do conhecimento, de
conformidade com as especificacdes técnicas requeridas para a consecucéo do perfil de

formagéao delineado.

Apresenta-se como acervo basico para composicao da biblioteca as seguintes
referéncias da formacao especifica além daquelas necessarias ao nucleo comum do

curriculo da educagao basica:

ALENCAR, Newton de. Industrializagdo de Suinos na Fazenda. Vigosa. UFV. 1989.

ANTUNES, Aloisio José. Funcionalidade de Proteinas do Soro de Leite Bovino. Barueri —
SP. Manole. 2003.

AQUARONE, Eugénio; LIMA, Urgel de Almeida; BORZANI, Walter. Biotecnologia:
Alimentos e Bebidas Produzidos por fermentagédo. Sdo Paulo. Edgard Blucher. 1983.

ARAUJO, Julio M.A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 4.ed.Vigosa — MG. UFV. 2008.

BARBOSA, Adriano Aurélio Ribeiro. Seguranga do trabalho. Curitiba. Editora Livro
Técnico. 2011.

BARBOSA, Heloiza R.; TORRES, Bayardo Baptista. Microbiologia basica. Sdo Paulo.
Atheneu. 2005.

BEZERRA, Valéria Saldanha. Farinhas de mandioca seca e mista. Brasilia. Embrapa.
2006.

BRASIL, M. A. Leite Brasileiro um grande negdcio ainda melhor. Brasilia. MAPA/SE. 2004.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e abastecimento. Leite: instrugdo normativa n°
51, de 18 de setembro de 2002. Brasilia. MAPA/SE. 2004.

BRITO, José Renaldi Feitosa. A Qualidade do leite. Sdo Paulo. TORTUGA. 1998.

CAMARGO, Rodolpho de et al. Tecnologia dos produtos agropecuarios: alimentos. 1.ed.
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Sao Paulo. Nobel. 1982.

CAPRON, H.L.; JOHNSON, J.A. Introdu¢do a informatica. 8.ed. Sdo Paulo. Pearson.
2004.

CECCHI, Heloisa Mascia. Fundamentos tedricos e praticos em analises de alimentos.
2.ed. Campinas — SP. UNICAMP. 2003.

CORINGA, Josias do Espirito Santo. Biosseguranga. Curitiba. Editora Livro Técnico.
2010.

COSTA, Erico da Silva. Gestdo de pessoas. Curitiba. Editora Livro Técnico. 2010.

COUTINHO, Aurora Maria Aredes. Fabricacdo de compotas: abacaxi e maméao. Brasilia.
SENAR. 2000.

DUTRA, Eliane Said. Resfriamento em tanque de imersdo e em tanque de expansao e
pasteurizacao lenta pés-envase. Brasilia. SENAR. 2000.

EL-DASH, Ahmed; CAMPOS, José Emilio, GERMANI, Rogério (Ed.). Tecnologia de
Farinhas Mistas: uso de farinha mista de trigo e sorgo na produgao de paes. Brasilia.
EMBRAPA-SP. 1994.

EMBRAPA - Ministério da Agricultura. Iniciando um pequeno grande negdcio
agroindustrial: processamento da mandioca. Brasilia. Embrapa. 2003.

EMBRAPA. Conservas caseiras de frutas. Brasilia. EMBRAPA. 2006.
EVANGELISTA, José. Alimentos: um estudo abrangente. S&o Paulo. Atheneu. 2002.
EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2.ed. Sdo Paulo. Atheneu. 2008.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2.ed.
Porto Alegre. Editora Artmed. 2006.

FRANCO, Bernadette D. G. de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos alimentos.
S&o Paulo. Atheneu. 2005.

FURTADO, Mucio M. Queijo com olhaduras. Sdo Paulo. Fonte Comunicacdes. 2007.

GAUTHIER, Fernando Alvaro O.; MACEDO, Marcelo; LABIAK JR., Silvestre.
Empreendedorismo. Curitiba. Livro Técnico. 2010.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria lzabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias primas,doencas transmitidas por
alimentos, treinamento de recursos humanos. Sao Paulo. Varela. 2001.

GOMES, Carlos Alexandre Oliveira et al. Hortalicas Minimamente Processadas. Brasilia.
EMBRAPA. 2005.

GUARIENTI, Eliana Maria. Fazendo péaes caseiros... Passo Fundo. Embrapa. 2004.

JUNGHANS, Daniel. Informatica aplicada ao desenho técnico. Curitiba. Base Editorial.
2010.

KERZNER, Harold. Gestdo de projetos: as melhores praticas. 2.ed. Porto Alegre.
Bookman. 2006.
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KROLOW, Ana Cristina Richter. Hortalicas em conserva. Brasilia. Embrapa. 2006.
LAWRIE, R.A. Ciéncia da carne. 6.ed. Porto Alegre. Artmed. 2005.

LIMA, Urgel de Almeida (Coord.). Biotecnologia industrial: processos fermentativos e
enzimaticos. 1.ed. Sdo Paulo. Edgard Blucher. 2001.

LUQUET, Francgois M.O leite: do ubere a fabrica de lacticinios. Portugal. Europa-América.
1985.

LUQUET, Francois M.O leite: leites, queijos e produtos derivados. Portugal. Europa-
América. 1985.

MORETTO, Eliane et al. Introdugcdo a ciéncia de alimentos. 2.ed. Florianépolis — SC.
UFSC. 2008.

NEIVA, Paulenrique Nunes. Producao de Cachacga de Alambique. Goiania. SEBRAE/GO.
1997.

NICOLELLIS, Paulo Cassio. Alimentos Transgénicos: Questdes Atuais. Rio De Janeiro.
Forense. 2006.

PEREDA, Juan A. Ordofez et al. Tecnologia de alimentos — vol.1, componentes dos
alimentos e processos. Porto Alegre. Editora Artmed. 2005.

PEREDA, Juan A. Orddiiez et al. Tecnologia de alimentos — vol.2, alimentos de origem
animal. Porto Alegre. Editora Artmed. 2005.

PEREDA, Juan A. Ordonez et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e
processos. Porto Alegre. Artmed. 2005.

RAMALHO, José Antonio. Introducdo a informatica: teoria e pratica. 4.ed. Sdo Paulo.
Futura. 2003.

RIEDEL, Guenther. Controle Sanitario dos Alimentos. 2.ed. Sao Paulo. Atheneu. 1992.

SALINAS, Rolando D. Alimentos e nutricdo: introducédo a bromatologia. 3.ed. Porto Alegre.
Artmed. 2002.

SENAI/DN. Trabalhando com Seguranga na Producado de Alimentos. 2.ed. Rio de Janeiro.
2000.

SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL. Cartilha 2: implantando passo
a passo o sistema APPCC. Rio de Janeiro. SENAC/DN. 2006.

SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM INDUSTRIAL. Cartilha 1: Usando o sistema
APPCC - controle de perigos. Rio de Janeiro. SENAI/DN. 2006.

SILVA JR., Eneo Alves da. Manual de controle higiénico sanitario em servigos de
alimentacgao. 6.ed. Sdo Paulo. Varela. 1995.

SILVA NETO, Raimundo Marcelino da; PAIVA, Francisco Fabio de Assis. Doce de Frutas
em calda. Brasilia. Embrapa. 2006.

SILVA, Eduardo Roberto da; SILVA, Ruth Rumiko Hashimoto da. Conservacido de
Alimentos. Sao Paulo. SCIPIONE. 1990.

SILVA, Eurico de Oliveira e; ALBIERO, Evandro. Desenho técnico fundamental. S&o
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Paulo. EPU. 1972.

SILVA, Jesué Graciliano da. Introducdo a tecnologia da refrigeragdo e da climatizacéo.
Sao Paulo. Artliber. 2003.

SOUZA, Luciano da Silva et al. (Ed.)Processamento e utilizagdo da mandioca. 1.ed. Cruz
das Almas- BA. Embrapa. 2005.

SPECK, Henderson José; PEIXOTO, Virgilio Vieira. Manual basico de desenho técnico.
2.ed. Floriandpolis — SC. UFSC. 2001.

STONE, Herbert; SIDEL, Joel L. Sensory evaluation practices. 3.ed. USA. Elsevier. 2004.
STRAUHS, Faimara do Rocio. Desenho técnico. Curitiba. Base Editorial. 2010.

STROHL, Willian A.; ROUSE, Harriet; FISHER,Bruce D. Microbiologia ilustrada. Porto
Alegre. Artmed. 2004.

TERRA, Nelcindo N.; BRUM, Marco A.R. Carne e seus derivados: técnicas de controle de
qualidade. Sao PauloNobel. 1988.

TERRA, Nelcindo Nascimento. Apontamentos de tecnologia de carnes. Sdo Leopoldo —
RS. UNISINOS. 1998.

TRONCO, Vania Maria. Aproveitamento do Leite e Elaboragcdo de seus Derivados na
Propriedade Rural. GUAIBA Agropecuaria. 1996.

TRONCO, Vania Maria. Manual para inspecao da qualidade do leite. 2.ed. Santa Maria —
RS. UFSM. 2003.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastroni. Tecnologia de bebidas: matéria prima,
processamento, BPF/APPCC, legislagdo e mercado. Sdo Paulo. Edgard Blucher. 2005.

WHITE, Ron. Como funciona o computador [S.L]. Quark. 1993.

10. CERTIFICADOS E DIPLOMAS

Integralizados os componentes curriculares que compdem o Curso Técnico de nivel
médio Integrado em Agroindustria, bem como realizada a pratica profissional
correspondente, sera conferido ao aluno o Diploma de Técnico de Nivel Médio em

Agroindustria.

11. PESSOAL DOCENTE E TECNICO

Quadro préprio em processo de composi¢gao com previsao de conclusao indicada
para 2013, decorrente de nomeacédo a partir de concurso publico, contemplando os

seguintes perfis:
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» Professores para o nucleo comum do nivel médio da educagdo basica —
Linguagens e codigos e suas tecnologia (Lingua Portuguesa, Lingua
Estrangeira: Inglés e Espanhol; Educacéo Fisica, Informatica e Artes); Ciéncias
Humanas e suas Tecnologias (Histéria, Geografia, Sociologia, Filosofia);
Ciéncias da Natureza Matematica e suas Tecnologias ( Matematica, Quimica,

Fisica, Biologia).

» Professores para o nucleo profissional da formagao especifica do curriculo do

Curso.

» Pessoal Técnico Administrativo - Pedagogos, Técnicos em Assuntos
Educacionais, Técnicos de Laboratério especificos do curso, Técnico em

Laboratorio de Ciéncias, Técnico em Informatica e Pessoal Administrativo.
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12. PROGRAMAS DOS COMPONENTES CURRICULARES

] 7
|
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INSTITUTO FEDERAL

g‘\m INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
Q? TECNOLOGIA DE ALAGOAS
' PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE .
CURRICULAR LINGUA PORTUGUESA
CH ANUAL 160 h CH SEMANAL 4 h FATOR 1

-Refletir sobre os usos sociais da lingua(gem);
-ldentificar os elementos do processo de comunicacido e relacionar
cada uma das categorias comunicativas estudadas ao uso das
linguagens: oral ou escrita;
-Diferenciar os registros: formal e informal, em contextos
OBJETIVOS comunicativos diversos;
-Reconhecer os diferentes géneros e tipologias textuais;
-Produzir e interpretar textos com estrutura, linguagem e conteudos
especificos;
-Valorizar as variagbes linguisticas presentes em contextos
comunicativos diversos.
CONTEUDOS 1° BIMETRE:
PROGRAMATICOS e Variagdo Linguistica;
e Oralidade e Escrita;
e Ortografia I: Novo Acordo Ortografico;
e Fonética:fonema C.
1° BIMESTRE - Acentuacgao |
¢ Vocabulos monossilabicos oxitonos.
Literatura: Os géneros literarios: Epico, Lirico e Dramatico.
Literatura de informacao.
2° BIMESTRE:
e Semantica
e Ortografiall-Som Z:S,Ze X
2° BIMESTRE - Acentuacgao Il
e Paroxitonas;
e Proparoxitonas.
Literatura: Literatura de Informacéo;
Literatura de Catequese.
3° BIMESTRE:
e Ortografia lll : Som G: G e J;
e Figuras de Linguagem (Excetuando-se as figuras de Sintaxe)
3° BIMESTRE
e Parbnimos
Literatura: Barroco




4° BIMESTRE:

e Estrutura e formacao de palavras;

e Ortografia IV ( Som X e CH)
4° BIMESTRE

e Homénimos
GENEROS TEXTUAIS: (Leitura e producdo textual — Ao longo do
ano)

e Resumo (parafrase);

e Género publicitarios (propagandas, anuncios, classificados)
Obras Literarias:

e Marilia de Dirceu — Tomas Anténio Gonzaga;

e Cartas Chilenas -Tomas Anténio Gonzaga

METODOLOGIAS DE

Aulas expositivas.
Debates.
Leitura de textos diversificados.

ENSINO APLICAVEIS Trabalhos individuais e em grupo.

Producgao de textos diversificados.

METODOLOGIAS DE
AVALIAGAO
APLICAVEIS

Prova discursiva.

Testes.

Producéo textual.
Debates.

Participacao em projetos.
Dramatizagdes.
Exposicgoes.

Confecgao de painéis.

RECURSOS
NECESSARIOS

Quadro branco e pincéis com diferentes cores.
Retroprojetor.

Data-show.

Aparelho de som.

Aparelho de DVD.

Televisao.

Gravador.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

Portugués: Linguagens / Volume 1 — William Roberto Cereja e
Thereza Analia Cochar Magalhaes — 52 edigao, Editora Saraiva.

O

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
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PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR

TECNICO EM z
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1@
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
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COMPONENTE

ESTUDO DAS ARTES

CURRICULAR
CH ANUAL 40 h CH SEMANAL 1h FATOR 1
Conhecimento dos processos artisticos, das relagdes da arte com o
meio social em consonancia com as questdes historicas, temporais e
estéticas universais .
> Entender o papel da arte na sociedade;
> Identificar os mecanismos de comunicacgao e criacao artistica;
OBJETIVOS > Ampliar o repertdrio artistico cultural;
> Vivenciar processos criativos e expressivos nas linguagens
artisticas;
> Aprimrar a capacidade critica e reflexiva;
> Reconhecer a participacdo das matrizes indigenas, europeias e
africanas na sua formacéo cultural;
> Estudar a participagao da tecnologia na arte.
- Arte: sintese de comunicagao e expressao - conceitos;
- Linguagens artisticas e processos criativos;
- Principais técnicas e materiais artisticos.
- A arte e o misticismo: Pré-historia, Idade Média e Barroco;
- Ciéncia e aprimoramento técnico na representagao: arte greco-
romana, Renascimento e Neoclassicismo
- Arte enquanto pesquisa formal: vanguardas europeias (Cubismo,
Dadaismo, Futurismo, Abstracionismo, Expressionismo, Surrealismo,
Op art e Pop art;
) - Liberdade criativa: arte contemporanea.
CONTEUDOS - Conceito de cultura;
PROGRAMATICOS _ Tipos de cultura (popular, erudita e massa);
- Culta material e imaterial;
- Influéncias das matrizes indigenas, europeias e africanas na cultura
brasileira;
- As tradicdes populares (o folclore e as suas manifestacbes — dancgas,
folguedos, literatura e festas).
- Histéria da musica e do teatro;
- Tipos de instrumentos musicais;
- Movimentos musicais no Brasil: samba, forrd, bossa-nova, jovem
guarda, tropicalismo e pop rock.
- A musica e suas relagdes sociais na contemporaneidade.
METODOLOGIAS Aulas expositivas. Leitura de textos diversificados.
DE ENSINO Trabalhos individuais e em grupo.
APLICAVEIS
METODOLOGIAS ::t?;/,:iacoc:;iscursiva/ apreciagcoes e reflexbes sobre obras e estilos
DE AVALIAGAO ~ L .
APLICAVEIS Produg:_ao tgxtual. Paﬁlc[gaggo em’prIOJetos.
Dramatizagdes. Experiéncias artisticas.
RECURSOS Quadro branco e pincéis com diferentes cores. / Projetor de slides.
NECESSARIOS Aparelho de som. / Laptop. / Internet.
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AVALIAGAO

Diagnéstica e continua identificando em atividades escritas, conversas
e producdes artisticas se os alunos:

entendem os conteudos estudados;

conseguem se expressar criativa e simbolicamente;

conseguem identificar particularidades da arte e da cultura;
demonstram capacidade critica e reflexiva,;

apresentam coeréncia na execucao com o que for solicitado;
comprometem-se e colaboram em trabalhos individuais ou em

YVVVYVYVYYYVY

grupo.

BARBOSA, Ana Mae. Arte-educagdo no Brasil. Editora

Perspectiva.

COCCHIARALE, Fernando. Quem tem medo da arte

contemporanea? Recife: Fundagdo Joaquim Nabuco, Editora
Massagana, 2006.

COSTA, Cacilda Teixeira. Arte no Brasil 1950-2000. Movimentos e

BIBLIOGRAFIA meios. Editora Alameda, 2009. ed 32.

RECOMENDADA >
ciéncia e criatividade. Sdo Paulo: Editora UNESP, 2003.

DOMINGUES, Diana (org.). Arte e vida no século XXI: Tecnologia,

FEITOSA, Charles. Explicando filosofia com arte. Editora Ediouro.

12 ed. 2004.

MEC/SEF. Parametros Curriculares Nacionais. 1997.
MEIRA, Marly. Filosofia da criagéo: reflexées sobre o sentido do

sensivel. Porto Alegre:
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PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM .
CURSO AGROPECUARIA FORMA INTEGRADA SERIE 12
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE . R
CURRICULAR LINGUA ESTRANGEIRA 1 (INGLES)
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS . Desenvolver no aluno competéncias que o tornem apto a cons-

truir sentidos, compreender melhor o mundo em que vive e participar
dele criticamente;

o Desenvolver no aluno habilidades linguisticas, compreendidas
como praticas sociais contextualizadas;

o Promover a articulagao entre lingua inglesa e outras areas do
conhecimento;

o Desenvolver estratégias de aprendizagem de leitura, viabilizan-
do a formacgao de leitores relativamente autbnomos;
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o Levar o aluno reconhecer a lingua inglesa como instrumento

de acesso a outras culturas e grupos sociais;
o Ativar o conhecimento prévio do aluno sobre o tema a ser

abordado, explorando hipoteses e linguagem nao verbal inseridas no

texto;

o Levar o aluno a verificar as hipoteses levantadas antes da pri-
meira leitura e, ao mesmo tempo, oferecer contato com os diversos
géneros textuais;

o Desenvolver a habilidade de leitura através do uso das estraté-
gias de leitura (finding the main idea, synonyms and antonyms, word
families, words in contexto, looking for reference, true or false, odd
word out, noun phrases, word formation) com o foco na compreenséao
geral do texto;

o Apresentar vocabulario e oferecer oportunidades de sua prati-
ca e ampliacéao;
° Apresentar topicos gramaticais promovendo o conhecimento

sistémico e desenvolvendo a autonomia do aluno e sua capacidade
de inferir regras gramaticais;

o Oferecer oportunidades de emprego do vocabulario relaciona-
do ao tema de cada texto levando ao aluno a entender a escrita como
pratica social;

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

o Textos interdisciplinares envolvendo os temas transversais (Eti-
ca, Saude, Meio Ambiente, Orientacdo Sexual e Pluralidade Cultural);
° Topicos gramaticais contextualizados: simple present; adverbs

of frequency; possessive adjectives and pronouns; simple past; ad-
verbs of time; modal verbs; relative pronouns; reflexive pronouns; ph-
rasal verbs.

METODOLOGIAS DE .
ENSINO APLICAVEIS o

o Leitura e discusséo dos textos;
Atividades de compreensao textual;
Atividades em grupos ou individual,

METODOLOGIAS DE ® Trabalhos individuais e em grupo;
AVALIAGAO o Avaliacdes escritas e orais;
APLICAVEIS o Participagao e frequéncia em sala de aula.
o Quadro branco e pincéis com diferentes cores.
o Retroprojetor.
RECURSOS o Data-show.
NECESSARIOS o Aparelho de som.
o Aparelho de DVD.
o Televis&o.
BIBLIOGRAFIA COE, Norman. Oxford Practice Grammar Basic. Oxford: Oxford
RECOMENDADA

University Press, 2006.

DICIONARIO Oxford Escolar para Estudantes Brasileiros de Inglés:
portugués-inglés, inglés-portugués. Oxford : Oxford University Press ,
19909.




MARQUES, Amadeu. On stage volume 01: ensino médio. S&o Paulo:

Atica, 2010.
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INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM = a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE ~ .
CURRICULAR EDUCACAO FISICA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
-Demonstrar conhecimento tedrico dos aspectos historicos, educacio-
nais, culturais, técnicos, taticos e normativos das modalidades desen-
volvidas;
-Participar das aulas praticas e tedricas;
-Demonstrar dominio das principais habilidades motoras requeridas
OBJETIVOS pelas modalidades desenvolvidas;
-Demonstrar dominio dos principais fundamentos técnicos das moda-
lidades desenvolvidas;
-Demonstrar desenvoltura na participagao das praticas dirigidas;
-Aplicar corretamente as normas regulamentares no desenvolvimento
das praticas dirigidas.
CONTEUDOS HANDEBOL
PROGRAMATICOS  Histérico e evolugao — no mundo, no Brasil, em Alagoas, no IFAL.

Aspectos educacionais, de saude e socio-culturais da modalidade.

O handebol e a qualidade de vida.

A relacéo do handebol com o mundo do trabalho

Fundamentos técnicos — o passe, a recep¢ao, a progressao com a
bola, o arremesso.

Taticas de Jogo — de defesa, de ataque

Principais regras — a quadra, as traves, a bola, os jogadores, a dura-
¢ao do jogo, o uniforme, o jogo, as substituigdes, os tempos técnicos,
as sancgoes, os arbitros.

Pratica dirigida

BASQUETEBOL

Historico e evolugdo — no mundo, no Brasil, em Alagoas, no IFAL-AL.
Aspectos educacionais, de saude e socio-culturais da modalidade.

O basquetebol e a qualidade de vida.

A relacédo do basquetebol com o mundo do trabalho

Fundamentos técnicos — o dominio do corpo, o dominio da bola, o dri-

ble, o passe, 0 arremesso, a bandeja, o rebote.
Taticas de Jogo — de defesa, de ataque
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Principais regras — a quadra, as tabelas, a bola, os jogadores, a dura-
¢ao do jogo, o uniforme, o jogo, as substituigdes, os tempos técni-
Cos, as sangoes, os arbitros.

Pratica dirigida

VOLEIBOL

Historico e evolugdo — no mundo, no Brasil, em Alagoas, no IFAL-AL.
Aspectos educacionais, de saude e socio-culturais da modalidade.

O voleibol e a qualidade de vida.

A relacao do voleibol com o mundo do trabalho

Fundamentos técnicos — 0 saque, o toque, a manchete, a recepc¢ao, o
levantamento, a cortada, o bloqueio.

Taticas de Jogo — de defesa, de ataque.

Principais regras — a quadra, a rede, a bola, os jogadores, a duragao
do jogo, o uniforme, o jogo, as substituicées, os tempos técnicos, as
sancdes, os arbitros.

Pratica dirigida

FUTSAL

Histérico e evolugdo — no mundo, no Brasil, em Alagoas, no IFAL-AL.
Aspectos educacionais, de saude e sdcio-culturais da modalidade.

O futsal e a qualidade de vida.

A relagao do futsal com o mundo do trabalho

Fundamentos técnicos — a conducao da bola, o passe, a recepgao da
bola, a finta, o drible, o chute, o cabeceio, o arremesso

Taticas de Jogo — de defesa, de ataque

Principais regras — a quadra, as traves, a bola, os jogadores, a Dura-

¢ao do jogo, o uniforme, o jogo, as substituigdes, os tempos técnicos,
as sancgoes, os arbitros.
Pratica dirigida

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

Os conteudos acima serédo desenvolvidos sob a forma de aulas prati-
cas e teoricas, estudo de textos e pesquisas.

METODOLOGIAS DE
AVALIAGAO
APLICAVEIS

Por se tratar de um componente curricular de cunho eminentemente
pratico, a avaliagdo ndo poderia deixar de verificar o grau de interes-
se e desenvolvimento dos alunos expresso sob a forma de frequéncia
e participagao. Por frequéncia entende-se a fato de o aluno estar pre-
sente a aula, mesmo que esteja dispensado da pratica por qualquer
motivo. Ja a participagado, como a propria palavra diz, é aqui entendi-
da como a participacdo na aula pratica. Além dessas duas modalida-
des de avaliagao também havera uma outra de forma escrita. As ava-
liagbes obedecerao os seguintes critério para a aferigcdo das notas bi-
mestrais em um total de 16 aulas ou mais:

Frequéncia as aulas — 10 pontos — 00 falta = 10
01 falta =09
03 falta =08
04 falta = 07
05a 06 faltas = 06
07 a08 faltas = 05
09a10faltas = 04
11 a12faltas = 03
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13a14 faltas = 02

15 faltas 01
16 ou mais faltas = 00
Participacdo nas aulas - 10 pontos — 00 falta= 10
01 falta = 09
03 falta = 08
04 falta = 07
05a06 faltas = 06
07 a08 faltas = 05
09a10faltas = 04
11 a12faltas = 03
13a14faltas = 02
15 faltas = 01

16 ou mais faltas = 00

Avaliacao escrita — 10 pontos
Observagao: 1) Nos casos em que a lei venha a liberar o aluno da

pratica das atividades, o mesmo nao sera avaliado pelo critério de

participacado nas aulas.
2) Sendo o numero de aulas menor que o acima previsto deve-se re-

calcular observando-se a proporcionalidade.

Bolas, cones, bastdes, blocos de largada, barreiras de corridas,
apostilas.

EEEE:;::IOS Quadra esportiva, traves de handebol, redes de handebol e
basquetebol, tabelas de basquetebol, pista de atletismo.
ARNO et al. Manual de Handebol: Treinamento de Base para
Criancas e Adolescentes. Sao Paulo: Porthe Editora, 2002.
BENTO, J. B. Voleibol na Escola. 12 edicdo. Lisboa, Livros Horizonte,
1987.
CALDAS, Iberé, Handebol: Como conteudo para as aulas de
Educacao Fisica. Recife: EDUPE, 2003.
CARVALHO, O M. Voleibol 1000 Exercicios. 22 edi¢cdo. Rio de
Janeiro, Sprit, 1993.
CHRISTIAN, Kroger e Klaus Roth. Escola da Bola: Um ABC para
iniciantes nos jogos esportivos. Sao Paulo: Phorte Editora, 2002.
GRECO, Pablo Juan, BRENDA, Rodolfo Novelino. Iniciagao Esportiva
BIBLIOGRAFIA Universal — 1: Da aprendizagem motora ao treinamento técnico. Belo
RECOMENDADA . '

Horizonte: Editora UFMG, 1998.

GRECO, Pablo Juan. Iniciagdo Esportiva Universal — 2: Metodologia
da iniciagao esportiva na escola e no clube. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 1998.

MELHEM, Alfredo. Brincando e Aprendendo Handebol. Rio de
Janeiro: Sprint, 2002.

SUVOROV, Y. P. , GRISHIN, ° N. Voleibol iniciacdo. Volume |, 22
edi¢ao, Rio de Janeiro, Sprint, 1990.

TEIXEIRA, H.V. Aprenda a jogar Voleibol. 12 edicao, Sdo Paulo.
TENROLLER, Carlos Alberto. Handebol Teoria e Pratica. Rio de
Janeiro: Sprint, 2004.
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ZAMBERLAN, EI6i. Handebol: Escolar e de Iniciacdo. Londrina:

Editora Treinamento Desportivo, 1999.
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INSTITUTO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM = a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE .
CURRICULAR QUIMICA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS -Reconhecer a importancia da quimica no cotidiano;

-ldentificar o estado fisico e propriedades das substancias;
-Indicar os tipos de substancias: simples e compostas;
-Caracterizar os tipos de misturas: homogéneas e heterogéneas;
-Reconhecer os processos de separagao de misturas;
-Conceituar reagdes quimicas;

-Compreender os tipos de reagdes quimicas;

-Conceituar elemento quimico;

-Compreender as leis ponderais: Lavoisier e Proust;

-Conhecer as teorias atdbmicas: Dalton, Thompson e Rutherford;
-Diferenciar atomo e molécula;

-Compreender o modelo de Rutherford;

-Definir elétrons, prétons e néutrons;

-Definir numero atébmico e numero de massa;

-Diferenciar isétopos, isdbaros e isétonos;

-Distinguir cations e anions;

-Compreender o modelo atébmico de Bohr;

-Compreender o modelo de subniveis de energia;

-Realizar a distribuicdo de atomos neutros e ions;

-Reconhecer os periodos e familias da tabela periddica;
-ldentificar algumas propriedades periddicas dos elementos: Raio
atdbmico; potencial de ionizagao, afinidade eletrénica e
eletronegatividade;

-Distinguir as propriedades dos elementos: metais, ndo-metais,
semimetais e gases nobres;

-Diferenciar elementos quimicos naturais e artificiais;
-Compreender a regra do octeto;

-Caracterizar a formagéao da ligagao iénica;

-Representar os compostos idnicos usando estruturas de Lewis;
-Escrever o ion-férmula para compostos iénicos;

-Caracterizar a formacgéao da ligacao covalente ou molecular;
-Representar as férmulas eletrénica e estrutural de compostos
moleculares;

-Escrever a formula molecular dos compostos moleculares;

40



-Reconhecer as excegdes a regra do octeto;

-Caracterizar a formagéao das ligagdes metalicas;

-Definir ligas metalicas;

-ldentificar as principais ligas metalicas;

-Reconhecer as propriedades dos compostos metalicos;
-Reconhecer as solugdes eletroliticas e nao-eletroliticas;
-Distinguir dissociagao ibnica e ionizagao;

-Definir operacionalmente acidos e bases;

-Definir acidos e bases segundo o conceito de Arrehnius;
-Conceituar indicador acido-base;

-Exempilificar os tipos mais comuns de indicadores acido-base;
- Escrever a formula molecular dos acidos;

- Nomear os acidos;

- Escrever as férmulas estruturais dos acidos oxigenados;

- Escrever as equagdes de ionizagao dos acidos;

- Classificar os acidos;

- Escrever a formula das bases;

- Nomear as bases;

- Escrever as equagdes de dissociagao ibnica das bases metalicas e
ionizagao da amonia;

- Classificar as bases;

- Apresentar a escala de pH;

- Compreender como 0s sais sdo gerados;

- Escrever as férmulas do sais e nomea-los;

- Exemplificar sais hidratados e higroscopicos;

- Definir o grau de ionizagao dos acidos;

— Relacionar o grau de ionizagdo com a forga dos acidos;

- Relacionar a solubilidade com a forga dos compostos basicos;
- Relacionar a solubilidade e forga dos sais;

- Definir e nomear os oxidos.

1°Bimestre

1- Introducéo a quimica;

2- Substancias quimicas;

3- Substancias Puras e Misturas;

4- Introducéo ao conceito de reagao quimica;

5- Leis ponderais;

6- Teorias atdmicas: Dalton, Thomson e Rutheford;
7- Diferenciagao entre atomo e molécula;

2°Bimestre

1- A natureza elétrica da matéria;

2- Modelo Atdmico de Rutheford;

3- jons;

4- Modelo atdbmico de Bohr;

5- Modelos de subniveis de energia;

6- Estrutura da tabela periddica;

7- Configuracéo e tabela periddica;

8- Algumas propriedades periodicas dos elementos;

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

3°Bimestre
1- Os trés tipos de ligagdes quimicas interatdbmicas;




2- Os gases nobres e a regra do octeto;

3- Ligagao idnica;

4- Ligagao covalente;

5- Ligacao metalica;

6- Solucdes eletroliticas e nao eletroliticas;
7- Dissociagéo e ionizagao;

8- Conceito de acido-base de Arrhenius;
9- Indicadores Acido-base;

4°Bimestre
1- Acidos;
2- Bases;
3- Sais;

4- Oxidos

METODOLOGIAS DE Aula expositiva, participativa, com apresentacao de slides. Aulas
ENSINO APLICAVEIS praticas em laboratorio.

MEeTODOLOGIAS DE Trabalhos individuais e em grupo; Avaliagdes escritas e orais; Partici-

AVALIP'«GAZ\O pacao em sala de aula.

APLICAVEIS

RECURSOS Notebook, Quadro branco Pincéis, Datashow, Livro didatico,
NECESSARIOS Laboratério de Quimica.

Usberco, J. , Salvador, E.; Conecte Quimica: Ensino Médio, Vol. 1,
Editora Saraiva, 2011, Sdo Paulo.

Peruzzo, F.M.; Canto, E.L.; Quimica na Abordagem do Cotidiano, Vol.,
Edicao, 2006, Editora Moderna, Sao Paulo.

Fonseca, M.R.M.; Quimica: Meio Ambiente Cidadania e Tecnologia,
Vol. 1, Editora FTD, 2011, S&do Paulo.

Groto, R., Lembo A.; Quimica, Vol. 1, Editora Atual, 2010, Sdo Paulo.
Feltre, R.; Quimica, Vol. 1, Editora Moderna, 2011, Sdo Paulo.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA
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INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM - a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE _.
CURRICULAR FISICA
CH ANUAL 120 h CH SEMANAL 3 h FATOR 1
OBJETIVOS Reconhecer os algarismos significativos;

Estimar ordens de grandeza;
Definir as grandezas espaco e velocidade;
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Definir MU e sua fungao horaria;

Reconhecer e interpreta os diagramas horarios do MRU,;
Definir movimento relativo em uma dimensao;

Definir aceleracgao;

Definir MRUV e suas fungdes horarias;

Reconhecer e interpretar os diagramas horarios do MRUV;
Aplicar os conceitos de MRUV ao langamento vertical;

Aplicar os conceitos de dinamica relacionados as Leis de Newton.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

1° Bimestre
¢ Introducéo a fisica
e Sistema métrico

e Cinematica
e Queda livre
o Vetores
¢ Movimento uniforme circular
2° Bimestre
e Forga (a primeira lei de Newton)
o Terceira lei de Newton
e Forca de atrito
e Segunda lei de Newton
e Massa e peso
e Exemplos de aplicagdes 22 lei
e Forca no movimento circular
3° Bimestre

e Gravitagao universal (introducao)

v Leis de Kepler

v' Gravitagao universal

v" Movimento de satélites

v' Variagbes da aceleragao da gravidade
e Hidrostatica

v' Presséao

v Densidade

v" Presséao atmosférica

v' Empuxo

4° Bimestre

e Energia, Trabalho e Poténcia.

Conceito e transformacéao de energia
Trabalho

Poténcia

Conservagao da energia mecanica
Quantidade de movimento e impulso

ANANENENRN

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

Aula expositiva, participativa, com apresentagéo de slides.

MEeTopoLoGIAs DE Atividade formativa 1, constituida pela elaboracéo de relatério sobre
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AVALIAGAO , . . .
¢ experimento realizado; Avaliagcdo mensal 1, Avaliagdo mensal 2.

APLICAVEIS
RECURSOS Notebook, Quadro branco Pincéis, Datashow-slides, Livro didatico,
B Caixa de som, Lista de atividades, Laboratério de Fisica, videos,
NECESSARIOS .. . .
documentarios, Site do professor, internet.

BIBLIOGRAFIA Eﬂ(ﬁélg%bg?;?‘reuo; ALVARENGA, Beatriz. Curso de Fisica, Volume 2,
RECOMENDADA http://professorisnaldo.webnode.com//.
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INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM 2 a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR BIOLOGIA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
e Conhecer a complexidade da estrutura celular e sua organizagao
na formacao de tecidos;
e Compreender a constituigdo quimica celular: componentes organi-
OBJETIVOS COs e inorganicos; o
e Entender como ocorre a divisao celular;
e Conhecer os métodos contraceptivos e as doengas sexualmente
transmissiveis.
CONTEUDOS Introdugéo ao estudo da biologia;

PROGRAMATICOS  Quimica celular:
- compostos inorganicos;
- compostos organicos.

Citologia:

- historico;

- envoltdrios celulares;

- citoplasma;

- Nucleo: nogdes gerais e divisdo celular.
Metabolismo energético;
Fotossintese;

Gametogénese:
- Métodos contraceptivos e doencas sexualmente transmissiveis.

Histologia animal:




- tecidos epiteliais;

- tecidos conjuntivos;
- tecidos musculares;
- tecido nervoso.

METODOLOGIAS DE Aulas expositivas, atividades praticas em laboratério, atividades em
ENSINO APLICAVEIS grupo.

METODOLOGIAS DE

Provas individuais, pesquisas, seminarios e atividades em grupo.

AVALIACAO
APLICAVEIS
RECURSOS Quadro branco, computador, retroprojetor, internet e datashow.
NECESSARIOS Laboratdrio de biologia.
AMABIS, José Mariano. Biologia das Células. 22 Ed. Sao Paulo:
Moderna, 2004. 1v.
LINHARES, Sérgio & GEWANDSZNAJDER, Fernando. Biologia Hoje:
Citologia, histologia e origem da vida. 142 Ed. Sdo Paulo: Atica, 2003.
1v.
LOPES, Sénia Godoy B. Carvalho. Introdugao a Biologia e Origem da
BIBLIOGRAFIA Vida, Citologia, Reproducao e Embriologia, Histologia. 12 Ed. Sao
RECOMENDADA Paulo: Saraiva, 2002. 1v.

PAULINO,Wilson Roberto. Citologia e Histologia. 12 Ed. Sao Paulo:
Atica, 2005. 1v.

SILVA Junior, César da & SASSON, Sezar. As Caracteristicas da
Vida, Biologia Celular, Virus entre moléculas e células, A origem da
Vida e Histologia Animal. 82 Ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2005.1v.
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INSTITUTO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE i
CURRICULAR MATEMATICA
CH ANUAL 120 h CH SEMANAL 3h FATOR 1
OBJETIVOS CONJUNTOS NUMERICOS

- Conhecer os principais conjuntos numeéricos e os intervalos nu-
mericos, buscando utiliza-los na resolugao e interpretagao de pro-
blemas do quotidiano.

- Possibilitar o aluno conhecer e utilizar um instrumental basico que
o auxilie na compreensado do sistema cartesiano ortogonal, bem
como a utilizagao do mesmo no estudo das fungdes.

FUNCOES
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- Entender a importancia das funcdes polinomiais do primeiro e se-
gundo graus, fungbes modulares, fungbes exponenciais e logarit-
micas na compreensao, interpretacao e resolucédo de problemas do
quotidiano relacionados as diversas areas do conhecimento.

Conjuntos Numeéricos;

Funcoes;

Fungao polinomial do primeiro grau ou fungao afim;
CONTEUDOS Fungao polinomial do segundo grau ou fungédo quadratica;
PROGRAMATICOS Fung¢do modular;

Funcao exponencial ;

Funcgao logaritmica;

METODOLOGIAS DE Aulas expositivas, atividades praticas, atividade em grupo, projeto de
ENSINO APLICAVEIS pesquisa, estudo dirigido; pesquisa na internet.

METODOLOGIAS DE o : L o
Provas individuais, pesquisas, seminarios e atividades em grupo.

AVALIAGAO
APLICAVEIS
Quadro branco, album seriado, computador, retroprojetor, internet e
RECURSOS datashow. .
N ) Listas de exercicios, régua, compasso, transferidor, esquadro,
ECESSARIOS .
paquimetro, balanga e software.
BIBLIOGRAFIA BASICA
IEZZI, Gelson.et.al.Matematica Ciéncias e Aplicacbes.Vol.01. 2a
edicao.Edtora Atual.Sao Paulo.2004.
BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GIOVANNE,José Rui.et al.Matematica Fundamental:uma nova
abordagem.Vol. Unico. 1a Edi¢do.FTD. S&o Paulo.2002.

DANTE,Luiz Roberto.Matematica Ensino Médio.Vol.01.1a edicao.
Atica. Sao Paulo.2005.

g“\ﬁ INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E .
: @% TECNOLOGIA DE ALAGOAS 1

PRO-REITORIA DE ENSINO —4— |
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM 2 a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE .
CURRICULAR HISTORIA
CH ANUAL 80 h CH SEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS - Compreender o processo de formacao da consciéncia da humanida-

de, considerando as diferengas fundamentais que evolugao determi-
nou, durante a formacéo biolégica do homem, bem como, as conse-
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quéncias que a agricultura acarretou na forma de vida das comunida-
des primitivas e as modificagdes do modelo, que ensejaram o surgi-
mento das primeiras civilizacoes.

- Observar os conflitos de classes decorrentes da criagdo da agricul-
tura e da acumulacao da riqueza, bem, como as contradi¢des existen-
tes no modelo escravista de producao, que predominou durante a an-
tiguidade classica e que posteriormente determinaram a formagéo do
feudalismo, ao tempo que, se analisa as diferengas do processo, nas
civilizagbes Orientais.

- Compreender as contradicbes predominantes na idade média, bem
como, a riqueza do pensamento medieval e a evolugao do processo
histérico, que possibilitam o surgimento do sistema capitalista e da
classe burguesa.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

1. A Teoria da Histodria.
1.1. Conceitos de Modo de Producao;
1.2. Conceito de Modo de Producéo Primitivo;
1.3. O homem em Comunidades Primitivas;
2. O mundo Antigo
2.1. Eqito;
2.2. Mesopotamia;
2.3. Persa;
2.4. Hebreus;
2.5. Fenicios;
3. O Mundo Asiatico.
3.1. india;
3.2. China;
3.3. Japéo.
4. O Mundo Grego.
4.1. Creta;
4.2. Periodo Homérico;
4.3. Arcaico;
4 4. Periodo Classico;
4.5. Hegemonia da Polis;
4.6. Macedobnios;
4.7. Helenismo.
5. O Mundo Romano.
5.1. Monarquia, Republica, Principado e Império;
5.2. Declinio e Queda do Império Romano;
5.3. Cristianismo;
5.4. Reinos Barbaros;
5.5. Império Bizantino.
6. O Mundo Medieval.
6.1. Império Bizantino;
6.2. Islamismo;
6.3. Império Carolingio;
6.4. O Mundo de producgéao Feudal,
6.5. Feudalismo europeu;
6.6. Cultura e Mentalidade do Mundo feudal;
6.7. As Cruzadas;
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6.8. Renascimento Comercial e Urbano do sistema Feudal.
-Aulas dialogadas;
-Desenvolvimento de pesquisas;
-Seminarios para apresentacao de trabalhos de pesquisa;
-Estudos dirigidos em sala de aula;
-Utilizacdo de recursos audiovisuais como: videos, documentarios,
filmes, musicas etc;

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

A avaliacdo sera continua, cumulativa e sistematica, utilizando
critérios como:
-Participagao nas aulas;

-Interesse;
METODOLOGIAS DE -Organizacgao;
AVALIAGAO -Frequéncia;
APLICAVEIS -Socializagdo com os colegas;

-Pontualidade no cumprimento das atividades;
-Colaboracéo;

-Interacgao;

-Correcao nas atividades realizadas.

RECURSOS

NECESSARIOS Livros didaticos, equipamento de projecado e multimidia

COTRIM, G. Histéria: Brasil e geral. Volume Unico. Sdo Paulo:
BIBLIOGRAFIA Saraiva, 2007.
RECOMENDADA AZEVEDO, G.; SERIACOPI, R. Histéria em movimento. Volume 1.
S3o0 Paulo: Atica, 2010.
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INSTITUTO FEDERAL

g‘\m INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
Q? TECNOLOGIA DE ALAGOAS
A PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR GEOGRAFIA
CH ANUAL 80 h CH SEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS

e Estudar o processo de constituicdo da ciéncia geografica;

e Compreender a importancia da cartografia na representacao dos
fendmenos inscritos no espago geografico;

e Aprender a manusear mapas, cartas e plantas. Localizar-se e
orientar-se no espacgo geografico;

e Aprender a distinguir cartografia de base e cartografia tematica;

e Aprender os avancgos tecnolégicos com GPS e SIG;

e Desenvolver a capacidade de compreensdo entre a relagao




sociedade e natureza;

e Conhecer as formacdes de relevo e a interferéncia das acdes
humanas nas estruturas de relevo;

e Conhecer as formacgdes e tipos de degradagéo do solo;

e Relacionar clima e organizagao das sociedades;

e Estudar os efeitos causados ao ambiente através da
interferéncia humana;

e Discutir a importancia da agua e dos recursos hidricos no
desenvolvimento da sociedade;

e Estudar os tipos de vegetagdo e os impactos causados pelo
desmatamento;

e Compreender as interferéncias humanas no ecossistema e a im-
portancia da questao ambiental.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

1° Bimestre

Histéria de Geografia

Coordenadas, Movimentos e Fusos Horarios
Representacdes cartograficas, escalas e projecdes
Mapas tematicos e graficos

2° Bimestre

Tecnologias Modernas utilizadas pela cartografia
Estrutura Geoldgica

Estrutura e formas de relevo

3° Bimestre

Solo

Clima

Os fendbmenos climaticos e a interferéncia humana

4° Bimestre

Hidrografia

Biomas e formagdes vegetais: classificagéo e situagao atual
As conferencias em defesa do meio ambiente

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

O conteudo da disciplina sera ministrado em diferentes formatos,
como aulas expositivas, exibicao de video, debates, visitas técnicas
e atividades em grupo.

METODOLOGIAS DE

1 — Exercicio de verificacdo da aprendizagem
2 — Fichamentos

AVALIAGAO e L -
APLICAVEIS 3 - Nota.qgglltatlva (participacao nas atividades)
4 — Seminarios
Quadro branco,
RECURSOS T[;/,C’] ta show
NECESSARIOS .
Retroprojetor, textos,
Filmes e documentarios.
Basica:
BIBLIOGRAFIA _ . .
RECOMENDADA SENE, E; MOREIRA, J.C. Geografia Geral e do Brasil: espacgo

geografico e globalizagdo. Sao Paulo: Scipione, 2010.
BIGOTTO, J.F; MARTINS, AA; VITIELLO, M. A. Geografia:
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Sociedade e Cotidiano. Sao Paulo: Escala Educacional, 2010.
VESENTINI, J.W. Geografia: O Mundo em transi¢do. Sao Paulo:
Atica, 2010.

Complementar:

ALMEIDA, L.M.A de; RIGOLIN, T. B. Fronteiras da Globalizagao.
Sao Paulo: Atica, 2010.

BRASIL. Ministério da Educagdo. Parametros Curriculares
Nacionais. Disponivel em: <www.mec.gov.br/sef/sef/pcn.shtm.
Acesso em 6 nov. 2005.

CASTELLAR, S. Ensino de Geografia. Sdo Paulo: Cengage
Lerarning, 2009.

CASTROGIOVANI, Antonio Carlos (org.). Geografia em sala de
aula: praticas e reflexbes. 22 ed. Porto Alegre: Editora da
Universidade do Rio Grande do Sul, 1998.

CASTROGIOVANNI, Antbnio Carlos (org.). Ensino de geografia:
praticas e contextualizagées no cotidiano. Porto Alegre: Mediagéo,
2000.

CAVALCANTI. Lana de Souza. Geografia e pratica de ensino.
Goiania: Editora Alternativa, 2002.

FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes necessarios a
pratica educativa. Sao Paulo: Paz e Terra, 1996.

GUERINO, L, A. Geografia: A dindmica do espacgo geografico.
Curitiba: Positivo, 2010.

MARTINS, J. S. Os camponeses e a politica no Brasil. In: Os
camponeses e a politica no Brasil. Rio de Janeiro: Vozes, 1981. p.
21 a102.

MARTIS, J. S. A Reforma Agraria e os limites da democracia na
“Nova Republica”. Sdo Paulo: Hucitec, 1986.

MOREIRA, I. Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo, 2005.
OLIVEIRA, Ariovaldo Umbelino - A longa marcha do campesinato
brasileiro: movimentos sociais, conflitos e Reforma Agraria. In:
Revista Estudos Avangados, n°® 43. Sdo Paulo, Universidade de S&o
Paulo, 2000.

OLIVEIRA, Ariovaldo Umbelino de. Barbarie e modernidade: as
transformagdes no campo e o agronegécio no Brasil. Revista Terra
Livre. Sdo Paulo, ano 19, v.2, n.21, jul/dez 2003 p. 113-156
PERRENOUD, Philippe. Dez Novas competéncias para ensinar.
Porto Alegre: Artmed, 2000.

SAMPAIQ, F. dos S; LUCENA, I.S. Geografia. Sdo Paulo: SM, 2010.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO ;
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM
AGROINDUSTRIA

CURSO FORMA INTEGRADA SERIE 12
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AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS

COMPONENTE
CURRICULAR SOCIOLOGIA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
- Compreender o contexto histérico de surgimento e desenvolvimento
da Sociologia enquanto ciéncia, conhecendo os principais tedricos
OBJETIVOS classicos; , . ~ ..
- Aprender a pensar sociologicamente as questdes sociais que afetam
a organizacao social.
1° BIMESTRE
o O surgimento da Sociologia
o Conhecimento Cientifico e Conhecimento do Senso Comum;
o O objeto da sociologia;
o A relagao individuo-sociedade;
o A sociologia no Brasil
2° BIMESTRE
o Conceito de cultura
. Etnocentrismo e relativismo;
o Cidadania;
o Construcao da alteridade;
CONTEUDOS . Diversidade.
PROGRAMATICOS
3° BIMESTRE
o Formas de estratificagao social; Mobilidade social.
o Desigualdades sociais;
o Marcadores sociais de diferencga: género, raga/etnia,

sexualidade, geracédo e classe.

4° BIMESTRE

o Os diferentes modos de producao;

o O trabalho em diferentes sociedades;

o Meios de produgao e relagdes produtivas;
o Trabalho, profissdo e identidades laborais.

Aulas expositivas;
Grupos de discussao;
METODOLOGIAS DE Leituras e trabalhos dirigidos,
ENSINO APLICAVEIS Exercicio de fixagao,
Apresentacao de filmes ou documentarios;
Desenvolvimento de pesquisas

Participacédo em debates,

METODOLOGIAS DE ) - ]
Pesquisas e producao textual,

AVALIAGAO - L ”
) Apresentacido de seminario tematico
APLICAVEIS " : :
Provas objetivas e/ou dissertativas.
RECURSOS _Cl_.)\t;adro branco,
NECESSARIOS ’
Data show,
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Retroprojetor, textos,

Filmes e documentarios..

ANTUNES, Ricardo; BRAGA, Ruy. (Org.). Infoproletarios: degradagao
real do trabalho virtual. Sdo Paulo: Boitempo, 2009.

ANTUNES, Ricardo. Os Sentidos do Trabalho: ensaio sobre a
afirmagdo e a negacédo do trabalho. 3. ed. Sdo Paulo: Boitempo,
2000.

BAUMAN, Zygmunt; MAY, Tim. Aprendendo a pensar a sociologia. Rio
de Janeiro: Zahar, 2010.

COSTA, Edmilson. A globalizagcdo e o capitalismo contemporaneo.
Sao Paulo: expresséao popular, 2008

CASTRO, Anna Maria de; DIAS, Edmundo. Introdugdo ao
pensamento sociologico. 5 ed. Rio de Janeiro:Eldorado tijuca, 1977.
CASTELLS, Manuel. A Sociedade em rede - A era da informacéo:
Economia, Sociedade e Cultura; vol. |, Sdo Paulo, Paz e Terra, 2001.
CHESNAIS, Francois. A mundializacdo do capital. Sao Paulo: Xama,
1996.

COHN, Gabriel(org.). Sociologia: para ler os classicos — Durkheim,
Marx, Weber. 2 ed. Rio de Janeiro: Azougue, 2009.

DIAS, Reinaldo. Fundamentos de Sociologia Geral. 3 ed. Campinas,
SP: Alinea, 2006.

DURKHEIM, Emile. Emile Durkheim: Sociologia. 6. ed. Org. José
Albertino Rodrigues. Sdo Paulo: Atica, 1993 (Grandes cientistas
sociais, 1 - Sociologia).

FERREIRA, Leila da Costa. A Sociologia no horizonte do século XXI.
Séo Paulo: Boitempo

FORRACCI, Marialice Mencarini e MARTINS, José de Souza.
Sociologia e Sociedade. Leituras de Introdugédo a Sociologia. Rio de
Janeiro, Livros Técnicos e Cientificos, 1977.

GIDDENS, Anthony. Sociologia. 4. ed. Lisboa: Fundac&o Calouste
Gulbenkian, 2004.

COSTA, Maria Cristina Castilho. Sociologia: Introdu¢do a Ciéncia da
Sociedade. 32 ed. Sao Paulo: Moderna,2005.

GENTILLI, Pablo. (org.) Globalizacdo excludente: desigualdade,
exclusdo e democracia na nova ordem mundial. 3. ed. Petropolis:
Vozes; Buenos Aires: CLACSO, 2000. (Colecao A Outra Margem).
HARVEY, D. A Condi¢cao Pés-Moderna Sao Paulo, Edi¢gdes Loyola,
1992.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA
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INSTITUTO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM .
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 13
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS

COMPONENTE FILOSOFIA




CURRICULAR

CH ANUAL 40 h CH SEMANAL 1h FATOR 1

OBJETIVOS

Propiciar contato direto com a literatura filoséfica, bem como seus
principais problemas e questdes, estimulando o desenvolvimento de
competéncias do conhecimento filosofico: reflexdo, analise e critica
filosoficas.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

1° Semestre:

Introdugéao a filosofia

Visao geral da filosofia no ensino médio;
Justificativa da relevancia da filosofia;

Definicao de filosofia;

Filosofia e conhecimento;

Origens da filosofia (do mitolégico ao cosmolégico).

2° Semestre:

Etica

Problemas morais e problemas éticos;
Definicdo de ética e moral,

Distincao entre 'norma' e 'fato’;
Propdsito da ética;

Teorias éticas.

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

Aulas expositivas e dialogais;

Leituras compartilhadas;

Estudo dirigido;

Pesquisa de campo;

Atividades individuais: resumos, fichamentos, comentarios, pratica de
leitura, interpretagao, escrita argumentativa entre outras;

Atividades em grupo: dinamicas, discussdes, debates, seminarios etc.

METODOLOGIAS DE

Avaliacao escrita;

Trabalho individual;

Atividades individuais e em grupo: produgdo de texto,
seminarios,debates etc;

AVALIAGCAO Avaliagao qualitativa:
APLICAVEIS Participacédo continua nas atividades da classe;
Assiduidade e pontualidade;
Responsabilidade e pontualidade na entrega de tarefas;
Cordialidade com professores e colegas;
Quadro e pincel;
Livros e apostilas;
EECURS(,)S Recursos audiovisuais diversos: projetor multimidia, aparelho de
ECESSARIOS e _
DVD, televisao etc;
Laboratério de informatica.
ARANHA, M. L. A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando. 3. ed. revista.
S&o Paulo: Moderna, 2003.
BIBLIOGRAFIA BAGGINI, J. O porco filésofo: 100 experiéncias de pensamento para a
RECOMENDADA vida cotidiana / Julian Baggini; tradu¢do Edmundo Barreiros. Rio de

Janeiro: Relume Dumara, 2006.
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As ferramentas dos fildsofos: um compéndio sobre conceitos e
métodos filosoficos. Sdo Paulo: Loyola, 2003.

BUNNIN, N.; TSUI-JAMES, E. P. (organizador). Compéndio de
filosofia. Trad. Luis Paulo Roanet. 2 ed. Sao Paulo, Loyola, 2007.
CABRERA, J. Diario de um filésofo no Brasil. ljui: Unijui, 2010.
CHAUI, M. Convite a filosofia. 13 ed. S&o Paulo, Atica, 2006.
Introducdo a histéria da filosofia: dos pré-socraticos a Aristoteles. 2
ed. Sao Paulo: Companhia das Letras, 2002.

COTRIM, G. Fundamentos da filosofia: histéria e grandes temas. 15
ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2001.

DE CASTRO, S. (organizador). Introdugao a filosofia. Rio de Janeiro:
Vozes, 2008.

GAARDER, J. O mundo de Sofia: romance da histéria da filosofia.
Sao Paulo: Companhia das Letras, 1995.

MACEDO JR, R. P. (organizador). Curso de filosofia politica. Séao
Paulo: Atlas, 2008.

NICOLA, Ubaldo. Antologia ilustrada de filosofia: das origens a idade
moderna. / Ubaldo Nicola; [Tradugdo Maria Margherita De Luca]. Sdo
Paulo: Globo, 2005.

. Parece mas néo é: 60 experiéncias filosdficas para
aprender a duvidar. / Ubaldo Nicola/ [Tradu¢do Maria Margherita De
Luca). Sédo Paulo: Globo, 2007.

ONFRAY, M. Antimanuel de philosophie. Rosny: Bréal, 2001.

PINTO, P. R. M. Introducéo a logica simbdlica. Belo Horizonte: Ed.
UFMG, 2001.

REALE, G.; ANTISERI, D.; Histéria da filosofia. Volumes 1-7.
Traducéo Ivo Storniolo. Sao Paulo : Paulus. 2003.

SATIRO, A; WUENSCH, A.M. Pensando melhor: iniciacéo ao filosofar.
4 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2002.

TEICHMAN, J.; EVANS, C. K.; Filosofia: um guia para iniciantes.

Traducdo Lucia Sano. Sao Paulo: Madras, 2009.

!
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INSTITUTO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM 2
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 12
AREA NUCLEO INTEGRADOR
COMPONENTE
CURRICULAR DESENHO
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS e Conferir ao corpo discente habilidades para o uso adequado do

material aplicado ao desenho técnico;

e Implementar o conhecimento dos instrumentos normativos que
regem o desenho técnico;

e Desenvolver nos alunos a capacidade de identificacao,

54



desenvolvimento, leitura e interpretacao dos elementos comuns e
tracados geométricos necessarios ao desenho técnico;

e Desenvolver competéncias e habilidades para a execucédo de
desenho de pecas, e desenho de arquitetura.

Introducdo ao Desenho Geométrico

Caligrafia Técnica

Instrumentos de desenho

Formato do Papel

Tipos de Linha

Tipos de Projecdes

Nogobes de geometria descritiva: ponto, reta e plano.
Vistas ortograficas principais: frontal, lateral e superior.
Sistema de cotagem: linha de cota, linha de extensao, terminacéo e
cota.

Desenho de arquitetura: planta baixa, cortes e fachadas.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

METODOLOGIAS DE Aulas teodrico expositivas.
ENSINO APLICAVEIS Praticas de elaboragao de desenho.

METODOLOGIAS DE
AVALIAGAO
APLICAVEIS

Participacao ativa em sala de aula.
Elaboracao individual de desenhos.

Quadro branco, pincel atbmico, apagador.

Régua, transferidor, compasso e tridngulos graduados.

Recursos multimidia: retroprojetor, DVD, televisor.

Pranchetas plastificadas (régua paralela incorporada), acompanhada
de banquetas ou cadeiras com altura regulavel.

RECURSOS
NECESSARIOS

ABNT. Normas técnicas para desenho técnico. Associagao Brasileira
de Normas Técnicas. Rio de Janeiro: Globo, 1981.

BACHMANN, Albert; FOBERG Richard. Desenho técnico. Globo. 2.
ed. Porto Alegre: FENAME — Rio de Janeiro, 1976.

BORNANCINI, José Carlos. Desenho técnico basico. Vols. | e Il.
Porto Alegre: Sulina, 1981.

CASILLAS. A. L.. Maquinas — formulario técnico. Sao Paulo: Mestre
Jou, 1963.

CUNHA, Luis Veiga da. Desenho técnico. Lisboa: Fundacéao
Caloueste Gulbenkian, 1997.

DORFLES, Gillo. Introducdo ao desenho industrial. Lisboa: Edigcao
70, 1990.

FERLINI, Paulo de Barros. Normas para desenho técnico. Porto
Alegre: Globo, 1981.

FRENCH, Thomas E. e VIERK, Charles J.. Desenho técnico e
tecnologia grafica. Sao Paulo: Globo, 2002.

FRENCH, Thomas E.. Desenho técnico. 17. ed. Porto Alegre: Globo,
1977.

KEM, Jerrold E.. Planejamento de ensino. Rio de Janeiro: LTC, 1977.
MANFE, G., POZZA, R. e SCARATO, G.. Desenho técnico mecanico.
1. ed. Vols. 1, 2 e 3. Sao Paulo: Hemus, 2004.

MELLO, Gladys Cabral de, BARRETO, Deli Garcia Ollé e MATRINS,
Enio Zago. Nogdes de geometria descritiva: teoria e exercicios.
Porto Alegre: Sagra / D. C. Luzzato, 1991.

MINISTERIO DO TRABALHO. Desenho mecanico. Brasilia: PIPMO,

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA
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1976.

MINISTERIO DO TRABALHO. Leitura e interpretacdo do desenho
técnico. Brasilia: PIPMO, 1976.

MITCHELL, Frederick E. Giesecke Alv A. e et. alli.. Comunicacao
grafica moderna. Ed. 1. Porto Alegre: Bookman, 2001.

PEREIRA, Aldemar. Geometria descritiva. Rio de Janeiro: Quartet.
PROVENZA, F.. Desenhista de maquinas. Escola PRO-TEC. 3. ed.
Séo Paulo: F. Provenza, 1983.

SILVA, Silvio F. da Silva. A linguagem do desenho técnico. Rio de
Janeiro: LTC, 1984.
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INSTITUTO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a

CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 1

AREA NUCLEO INTEGRADOR

COMPONENTE "

CURRICULAR INFORMATICA

CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
o Introduzir o corpo discente no universo da informatica,
conferindo-lhe a capacidade de interagir com os hardwares e
sistemas operacionais requeridos ao uso dos aplicativos Word, Excel,
Power Point e Auto-CAD.

OBJETIVOS o Subsidiar o corpo discente para a utilizacdo do editor de textos
Word, elaboracdo de planilhas em Excel e elaboragdo de
apresentacdes em Power Point. Introduzir os conhecimentos basicos
do aplicativo Auto-CAD.

CONTEUDOS 1. Introdugao a Informatica

PROGRAMATICOS Histérico da informatica e evolugdo dos microcomputadores.

Arquitetura dos microcomputadores.

2. Sistemas Operacionais

Introdugao ao sistema operacional. Conceitos de arquivos, pastas e
diretorios. Apresentagdo do ambiente grafico. Utilitarios do
sistema operacional: bloco de notas, wordpad, ferramentas do
sistema, gerenciador de arquivos, etc. Painel de controle do
sistema operacional. Instalagédo de novos hardwares. Instalagao
de novos softwares. Instalagédo e configuragcdo de acesso a
Internet.

3. Word

Apresentacao do processador de textos. Tela inicial: descricdo das
barras de ferramentas. Apresentagao dos icones das barras de
ferramentas. Formatacao de paragrafos, fontes, configuragao de
paginas. Listas com marcadores, numeragao e multiniveis.
Tabelas, bordas e sombreamentos. Corretor ortografico e
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recursos de autocorrecio. Localizacio e substituicao de
palavras. Insergao de figuras (clipart, graficos, wordart), caixa de
texto, arquivos e objetos. Personalizagao da barra de
ferramentas. Cabecalho, rodapé e capitulacdo. Mala direta.

4. Excel

Apresentacao da planilha eletrénica. Tela inicial: descricdo das barras
de ferramentas. Apresentacio dos icones das ferramentas.
Conceito de pasta de trabalho. Conceito de linhas, colunas e
células. Renomear, inserir e apagar planilhas. Inserindo e
editando dados. Inserindo ou eliminando linhas e colunas.
Formatagao de células, fontes, configuragao de paginas.
Foérmulas e fungdes. Graficos. Modos de visualizagdo da planilha.
Classificagao de tabelas, inserindo subtotais. Auto filtro e filtros
avangados. Protegendo linhas, colunas e pastas.

5. Power Point

Apresentacdo do MS Power Point. Tela inicial: descrigao das barras
de ferramentas. Apresentacéo dos icones das barras de
ferramentas. Modos de exibi¢ao: slide, tdpicos, anotagdes,
classificagao e apresentagao. Escolhendo um layout para o slide.
Slide mestre. Esquema de cores e fontes. Inserindo figuras
(Clipart, Autoforma), Sons, Videos e Graficos. Transagdes e
intervalos entre slides, agdes e animacgdes.

6. Técnica de programacéo: entrada/saida, repeticao, deciséo.

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

Aulas tedrico-expositivas.
Aulas praticas de informatica.
Leitura dirigida.

Pesquisa aplicada.

METODOLOGIAS DE
AVALIACAO
APLICAVEIS

Trabalhos individuais ou em grupo.
Participacao ativa em sala-de-aula.
Prova individual escrita.

Prova individual pratica.
Work-shops.

RECURSOS
NECESSARIOS

Lousa, pincel atbmico, apagador.

1 Retroprojetor.

1 Televisor de 34”.

20 PCs Pentium 4, com bancadas e cadeiras ergondmicas.

1 data-show.

Softwares Base: Windows 2000.

Softwares Aplicativos: Acrobat Reader, Word, Excel, Power Point e
Auto-Cad 2002/04/05/06, WinZip, Virus Scan, Internet e Web Mail.
20 apostilas didaticas por turma.

Até 20 exercicios por aluno, para turma de 20 alunos.

20 transparéncias para maquina copiadora.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

SILVA, Mario Gomes da. Informatica — microsoft office power point
2003, office access 2003 e office excel 2003. 2. ed. S&o Paulo:
Erica.

Terminologia basica, windows 2000 e word xp. 7. ed. S&o Paulo:
Erica.

Terminologia basica, windows 95 e word 97. Sao Paulo: Erica.
Terminologia basica, windows 98 e word 2000. 14. ed. Sao Paulo:
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Erica.

Terminologia basica, windows 98 e word 97. Sao Paulo: Erica.
Terminologia basica, windows xp e office word 2003. 2. ed. Sao
Paulo: Erica.

Terminologia basica, windows xp e word xp. 6. ed. S&o Paulo: Erica.
Terminologia basica, windows xp, word xp e excel xp. 7. ed. Sao
Paulo: Erica.

BALDAN, Roquemar de Lima. Auto-cad 2002 — utilizando totalmente.
5. ed. S3o Paulo: Erica.

Auto-cad 2004 — utilizando totalmente. 3. ed. S&o Paulo: Erica.
Auto-cad 2006 — utilizando totalmente. 1. ed. S&do Paulo: Erica.
LIMA, Claudia Campos. Estudo dirigido de auto-cad 2002. 5. ed.
S&o0 Paulo: Erica.

Estudo dirigido de auto-cad 2004. 3. ed. Sao Paulo: Erica.
MANZANO, André Luiz N. G.. Estudo dirigido de microsoft office
excel 2003. 1. ed. Sao Paulo: Erica.

Estudo dirigido de microsoft office power point 2003. 1. ed. Sé&o
Paulo: Erica.

MANZANO, André Luiz N. G. e MANZANO, Joado Carlos. Estudo
dirigido do windows 95. 20. ed. S&o Paulo: Erica.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . =
TECNOLOGIA DE ALAGOAS '

PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO Xg%bgﬁl%EgTRl A ForvA INTEGRADA SERIE 1@

AREA PRODUGCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE ‘

CURRICULAR PRINCIPIOS DA TECNOLOGIA AGROINDUSTRIAL

CH ANUAL 160 aulas (133,33 horas) CH SEMANAL 4 (3h33m) FATOR 1
Apresentar os principios fundamentais da Tecnologia Agroindustrial,
através do estudo de conceitos, técnicas e métodos empregados para

OBJETIVO a identificacao, classificagao, preparacgao, processamento,
armazenamento, controle, conservacao, distribuicdo e utilizacdo de
alimentos.

CONTEUDO 1. Introdugédo a Tecnologia Agroindustrial

PROGRAMATICO a) Contextualizagao

b) Conceito

c¢) Importancia sécio-econdmica e ambiental

d) Tipos de agroindustria: alimentares e ndo alimentares

2. Alimentos

a) Conceito

b) Classificagado tecnologica e fisiologica

c) Composigao nutricional dos alimentos: macro e micronutrientes
3. Matérias-primas Alimentares e nao Alimentares

a) Origem das matérias-primas

b) Tipos de matérias-primas
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c) Procedimentos para obtengédo de matérias-primas de qualidade
4. Anadlise Sensorial

a) Conceito

b) Sistemas sensoriais humano

c) Atributos sensoriais dos alimentos

d) Métodos afetivos e analiticos em analise sensorial

e) Aplicagao da analise sensorial na industria de alimentos
5. Industrializacao de Alimentos

a) Fases do processamento de produtos alimenticios: beneficiamento,
elaboracgao, preservagao, conservagao e armazenamento
b) Operacdes preliminares na industria de alimentos

6. Nocoes de Microbiologia de Alimentos

a) Introdugao ao estudo dos microrganismos

b) Agdo dos microrganismos

c) Fatores reguladores do crescimento dos microrganismos
d) Curva de crescimento dos microrganismos

e) Microrganismos na industria de alimentos

7. Nocoes de Enzimologia

a) Introdugéo ao estudo das enzimas

b) Agdo das enzimas em alimentos

c) Fatores reguladores da atividade enzimatica

d) Enzimas na industria de alimentos

8. Contaminacao de Alimentos

a) Consideragdes gerais

b) Contaminagao por agentes biolégicos, quimicos e fisicos
9. Alteragdes dos Alimentos

a) Consideragdes gerais

b) Alteragdes microbianas, enzimaticas, por agentes fisicos e quimicos
10. Higienizagao Agroindustrial

a) Consideragdes gerais

b) Principios basicos da higienizagao

12. Principios e Métodos de Conservagao de Alimentos
a) Consideragdes gerais

b) Conservagao por calor

c) Conservacao por frio

d) Conservacgao pela adigdo de sal e/ou agucar

e) Conservacgao por fermentacao

f) Conservagao por defumagéao

g) Conservagao por concentragao

h) Conservagéo por secagem

13. Aditivos Alimentares

a) Definicdo e importancia

b) Classificagdo dos aditivos

c) Normas regulamentares

14. Embalagem na Industria de Alimentos

a) Consideragdes gerais

b) Tipos de embalagens

c) Normas regulamentares

METODOLOGIAS DE
ENSINO
APLICAVEIS

Aula Expositiva
Aula Pratica
Seminario
Oficina




Pesquisa Bibliografica
Visita Técnica

METODOLOGIAS
DE AVALIACAO
APLICAVEIS

Teste/Prova oral/escrita
Relatdrio

Trabalho em Equipe/Individual
Seminario

RECURSOS
NECESSARIOS

Sala de aula

Quadro

Projetor de slides

Computador

Retroprojetor

Laboratério

Reagente, matéria-prima e insumo
Vidraria

Equipamento de Laboratorio

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

BARUFALDI, R.; OLIVEIRA, M. N. Fundamentos da Tecnologia de
Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 1998.

CAMARGO, R. Tecnologia dos Produtos Agropecuarios. Sao Paulo:
Nobel, 1984.

CHAVES, JOSE BENICIO PAES; SPROESSER, RENATO LUIZ.
PRATICAS DE LABORATORIO DE ANALISE SENSORIAL DE
ALIMENTOS. VICOSA: UFV, 2005.

DELLA MODESTA, R. C. MANUAL DE ANALISE SENSORIAL DE
ALIMENTOS E BEBIDAS: GERAL. RIO DE JANEIRO: EMBRAPA-
CTAA, 1994.

DUTCOSKY, Silva Deboni. Analise Sensorial de Alimentos. 2. ed.
Curitiba:Champagnat, 2007.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 2a reimpressdo. Sao
Paulo: Atheneu, 1994.

FARIA, ELIETE VAZ DE; YOTSUYANAGI, KATUMI. TECNICAS DE
ANALISE SENSORIAL. CAMPINAS: ITAL/LAFISE, 2002

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios
e Pratica. 22 ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: Principios e Aplicagdes. Sao
Paulo: Nobel, 2008.

MINIM, Valéria P. Rodrigues. Analise Sensorial: Estudo com
Consumidores. Vigosa: UFV, 2006.

OETTERER, Marilia. et al. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos. Sdo Paulo: Manole, 2006.

ORDONEZ, J. A. P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos
Alimentos e Processos. v.1. 2 S&o Paulo: Artmed, 2005.

ROSENTHAL, Amauri. Tecnologia de Alimentos e Inovagéao: tendéncias
e perspectivas. Brasilia: Embrapa informagao Tecnoldgica, 2008.
SILVA, J. A. Tépicos da Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Livraria
Varela, 2000.
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N, INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . It

§@? TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO e, FormA INTEGRADA  SERE 1

AREA PRODUCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE

CURRICULAR MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

CH ANUAL 80 aulas (66,66 h) CH SEMANAL 2 (1h40m) FATOR 1
Prover o aluno de conhecimento tedrico e pratico acerca de

OBJETIVO microbiologia geral e de alimentos, enfatizando os principais tipos de

microrganismos em alimentos

1. Introdugao a Microbiologia

a) Contextualizagao

b) Conceito

c¢) Importancia sécio-econdmica e ambiental

d) Classificagao e caracteristicas dos microrganismos

e) Areas de aplicacdo na industria de alimentos

2. Estudo das Bactérias, Fungos Filamentosos e Leveduras,

Algas, Protozoarios e Virus

a) Caracteristicas gerais

b) Morfologia

c) Importancia

3. Nutrigao e Cultivo Microbiano

a) Principais fontes energéticas dos microrganismos

b) Elementos quimicos como nutrientes

c) Classificagao nutricional

d) Condigdes fisicas e ambientais para o cultivo
CONTEUDO e) Reproducgao e crescimento de fungos e bactérias
PROGRAMATICO 4. Microrganismos de Interesse em Alimentos

a) Fungos filamentosos e leveduras

b) Bactérias

5. Desenvolvimento Microbiano nos Alimentos

a) Fatores intrinsecos

b) Fatores extrinsecos

c) Teoria dos Obstaculos

6. Microrganismos Indicadores de Contaminagao

a) Importancia dos microrganismos indicadores da qualidade

higiénico-sanitaria dos alimentos

b) Microrganismos indicadores da deterioragao dos alimentos

7. Microrganismos Patogénicos de Importancia nos Alimentos

a) Doencas Veiculadas por Alimentos (DVA)

8. Deterioracao Microbiana de Alimentos

a) Microrganismos deteriorantes

9. Microbiologia do Leite, Carnes, Frutas e Hortalicas

METODOLOGIA Aula Expositiva
DE ENSINO Aula Pratica
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Seminario
Oficina
Pesquisa Bibliografica
Visita Técnica
Teste/Prova orall/escrita
METODOLOGIA DE Relatério
AVALIACAO Trabalho em Equipe/individual
Seminario
Sala de aula
Quadro
Projetor de slides
Computador
Retroprojetor
Laboratoério
Reagente, matéria-prima e insumo
Vidraria
Equipamento de Laboratoério
BLACK, J. G. Microbiologia: Fundamentos e Perspectivas. 4? ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2002.
CARVALHO, Eliana Pinheiro de. Microbiologia de Alimentos.
FORTSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranga Alimentar. Porto
Alegre: Artmed, 2002.
FRANCO, B. L. M. Microbiologia dos Alimentos. Sao Paulo:
BIBLIOGRAFIA Atheneu, 2002.
RECOMENDADA JAY, J. M. Microbiologia dos Alimentos. 67 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2005.
Lavras: UFLA/FAEPE, 2001.
RODRIGUES, M. P. Microbiologia dos Processos Alimentares. Sao
Paulo: Varela, 2005.
SENAI/DF. Elementos de apoio para o sistema APPCC. 2
ed.Brasilia:CNI/SENAI/SEBRAE.2000.

RECURSO DIDATICO
E MATERIAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM = a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE .
CURRICULAR LINGUA PORTUGUESA
CH ANUAL 120 h CH SEmMANAL 3 h FATOR 1
OBJETIVOS o Refletir sobre Lingua(gem) e identidade cultural,

e Conhecer as origens da Lingua Portuguesa;
¢ Identificar as manifestacdes literarias brasileiras;
e Fazer leituras criticas das manifestacées literarias brasileiras;
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e Fazer leituras criticas de textos diversificados;

e Reconhecer os recursos expressivos que envolvem o processo de
leitura e produgéo textual: recursos estilisticos e coesivos das
linguagens literaria e nao-literaria.

1° BIMESTRE:

e Substantivo;

e Adjetivo.

Literatura: Romantismo — Poesia.

2° BIMESTRE:

e Pronome — (Colocagao Pronominal);
e Artigo;

e Numeral.

Literatura: Romantismo — Prosa.

3° BIMESTRE:
¢ Interjeigao;
CONTEUDOS e \erbo.

PROGRAMATICOS Literatura: Realismo/Naturalismo

4° BIMESTRE:

e Advérbio;

e Preposicao;

¢ Conjuncéo.

Literatura: Parnasianismo/Simbolismo.

GENEROS TEXTUAIS: (Leitura e producdo textual)
e Crobnica e Contos de Machado de Assis;
e Carta Argumentativa.

Obras Literarias: Luciola - José de Alencar
O Cortigo — Aluisio de Azevedo.

Aulas expositivas.
Debates.

METODOLOGIAS DE . , .

ENSING APLICAVEIS Leitura de jtex.to_s dlyer3|f|cados.
Trabalhos individuais e em grupo.
Producao de textos diversificados.

Prova discursiva.

Testes.
METODOLOGIAS DE B;Obdalf(gio textual,
AVALIAGAO Partici a. a0 em projetos
APLICAVEIS pagao broj '
Dramatizagdes.
Exposicoes.
Confeccgao de painéis.
RECURSOS Quadro branco e pincéis com diferentes cores.
NECESSARIOS Retroprojetor.
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Data-show.
Aparelho de som.
Aparelho de DVD.
Televisao.
Gravador.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

Portugués: Linguagens / Volumes 2 — Wiliam Roberto Cereja e

Thereza Analia Cochar Magalhaes — 52 edigao, Editora Saraiva.

.”\: J
|

2
. - |

INSTITUTO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM : a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE . R
CURRICULAR LINGUA ESTRANGEIRA 1 (INGLES)
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS o Desenvolver no aluno competéncias que o tornem apto a

construir sentidos, compreender melhor o mundo em que vive e
participar dele criticamente;

o Desenvolver no aluno habilidades linguisticas, compreendidas
como praticas sociais contextualizadas;

o Promover a articulagao entre lingua inglesa e outras areas do
conhecimento;

o Desenvolver estratégias de aprendizagem de leitura,
viabilizando a formacéao de leitores relativamente autbnomos;

o Levar o aluno reconhecer a lingua inglesa como instrumento
de acesso a outras culturas e grupos sociais;

o Ativar o conhecimento prévio do aluno sobre o tema a ser

abordado, explorando hipoteses e linguagem nao verbal inseridas no
texto;

o Levar o aluno a verificar as hipoteses levantadas antes da
primeira leitura e, ao mesmo tempo, oferecer contato com os diversos
géneros textuais;

o Desenvolver a habilidade de leitura através do uso das
estratégias de leitura(finding the main idea, synonyms and antonyms,
word families, words in contexto, looking for reference, true or false,
odd word out, noun phrases, word formation) com o foco na
compreensao geral do texto;

o Apresentar vocabulario e oferecer oportunidades de sua
pratica e ampliacao;
o Apresentar topicos gramaticais promovendo o conhecimento

sistémico e desenvolvendo a autonomia do aluno e sua capacidade
de inferir regras gramaticais;
o Oferecer oportunidades de emprego do vocabulario
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relacionado ao tema de cada texto levando ao aluno a entender a
escrita como pratica social.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

° Textos interdisciplinares envolvendo os temas transversais
(Etica, Saude, Meio Ambiente, Orientagéo Sexual e Pluralidade
Cultural);

o Topicos gramaticais contextualizados: comparatives; superlati-

ves; past continuous; phrasal verbs; past perfect; indefinit pronouns;
presente perfect; presente perfect continuous.

o Leitura e discusséo dos textos;
METODOLOGIAS DE Atividades de compreensao textual;
ENSINO APLICAVEIS , Atividades em grupos ou individual;
METODOLOGIAS DE °® Trab.alhias |nd|V|fjua|s e em.grupo;
AVALIACAO . Aval_la_g:oes~ escritas ? or_als,
APLICAVEIS o Participacéo e frequéncia em sala de aula.
o Quadro branco e pincéis com diferentes cores.
o Retroprojetor.
RECURSOS o Data-show.
; Aparelho de som.
NECESSARIOS ¢
o Aparelho de DVD.
o Televisao.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

COE, Norman. Oxford Practice Grammar Basic. Oxford: Oxford
University Press, 2006.
DICIONARIO Oxford Escolar para Estudantes Brasileiros de
Inglés: portugués-inglés, inglés-portugués. Oxford : Oxford
University Press , 1999.
MARQUES, Amadeu. On stage volume 02: ensino médio. Sao

Paulo: Atica, 2010.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E .
TECNOLOGIA DE ALAGOAS 4 -
PRO-REITORIA DE ENSINO |

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM : a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE ~ .
CURRICULAR EDUCACAO FISICA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS -Demonstrar conhecimento teérico dos aspectos histéricos, educacio-
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nais, culturais, técnicos, taticos e normativos das modalidades desen-
volvidas.

-Participar das aulas praticas e teoricas.

-Demonstrar dominio das principais habilidades motoras requeridas
pelas modalidades desenvolvidas.

-Demonstrar dominio dos principais fundamentos técnicos das moda-
lidades desenvolvidas.

-Demonstrar desenvoltura na participagao das praticas dirigidas.
-Aplicar corretamente as normas regulamentares no desenvolvimento
das praticas dirigidas.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

HANDEBOL

Histérico e evolugdo — no mundo, no Brasil, em Alagoas, no IFAL.
Aspectos educacionais, de saude e socioculturais da modalidade.

O handebol e a qualidade de vida.

A relacédo do handebol com o mundo do trabalho

Fundamentos técnicos — o0 passe, a recepgao, a progressao com a
bola, o arremesso.

Taticas de Jogo — de defesa, de ataque

Principais regras — a quadra, as traves, a bola, os jogadores, a dura-

¢ao do jogo, o uniforme, o jogo, as substituigdes, os tempos técnicos,
as sancoes, os arbitros.
Pratica dirigida

BASQUETEBOL

Histérico e evolugdo — no mundo, no Brasil, em Alagoas, no IFAL-AL.
Aspectos educacionais, de saude e socioculturais da modalidade.

O basquetebol e a qualidade de vida.

A relagao do basquetebol com o mundo do trabalho

Fundamentos técnicos — o dominio do corpo, o dominio da bola, o dri-
ble, o passe, 0 arremesso, a bandeja, o rebote.

Taticas de Jogo — de defesa, de ataque

Principais regras — a quadra, as tabelas, a bola, os jogadores, a dura-

¢ao do jogo, o uniforme, o jogo, as substituigcdes, os tempos técni-
Cos, as sangdes, os arbitros.
Pratica dirigida

VOLEIBOL

Histdrico e evolugdo — no mundo, no Brasil, em Alagoas, no IFAL-AL.
Aspectos educacionais, de saude e sdcio-culturais da modalidade.

O voleibol e a qualidade de vida.

A relagao do voleibol com o mundo do trabalho

Fundamentos técnicos — 0 saque, o toque, a manchete, a recepcgao, o
levantamento, a cortada, o bloqueio.

Taticas de Jogo — de defesa, de ataque.

Principais regras — a quadra, a rede, a bola, os jogadores, a duragao

do jogo, o uniforme, o jogo, as substituicdes, os tempos técnicos, as
sangdes, o0s arbitros.
Pratica dirigida
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FUTSAL

Histérico e evolugdo — no mundo, no Brasil, em Alagoas, no IFAL-AL.
Aspectos educacionais, de saude e socioculturais da modalidade.

O futsal e a qualidade de vida.

A relagao do futsal com o mundo do trabalho

Fundamentos técnicos — a conducao da bola, o passe, a recepg¢ao da
bola, a finta, o drible, o chute, o cabeceio, o0 arremesso

Taticas de Jogo — de defesa, de ataque

Principais regras — a quadra, as traves, a bola, os jogadores, a Dura-
¢ao do jogo, o uniforme, o jogo, as substituigdes, os tempos técnicos,
as sancoes, os arbitros.

Pratica dirigida

METODOLOGIAS DE

Os conteudos acima seréao desenvolvidos sob a forma de aulas prati-

ENSINO APLICAVEIS cas e tedricas, estudo de textos e pesquisas.

METODOLOGIAS DE
AVALIAGAO
APLICAVEIS

Por se tratar de um componente curricular de cunho eminentemente
pratico, a avaliagdo ndo poderia deixar de verificar o grau de interes-
se e desenvolvimento dos alunos expresso sob a forma de frequéncia
e participagao. Por frequéncia entende-se a fato de o aluno estar pre-
sente a aula, mesmo que esteja dispensado da pratica por qualquer
motivo. Ja a participagcdo, como a propria palavra diz, € aqui entendi-
da como a participacédo na aula pratica. Além dessas duas modalida-
des de avaliagao também havera uma outra de forma escrita.
As avaliagdes obedecerao os seguintes critério para a afericdo das
notas bimestrais em um total de 16 aulas ou mais:

Frequéncia as aulas 10 pontos — 00 falta = 10

01 falta =09
03 falta =08
04 falta = 07
05a06 faltas = 06
07 a08 faltas = 05
09 a10faltas = 04
1M1 a12faltas = 03
13a14 faltas = 02
15 faltas = 01

16 ou mais faltas 00

Participacdo nas aulas - 10 pontos — 00 falta= 10

01 falta = 09
03 falta = 08
04 falta = 07
05a06 faltas = 06
07 a08 faltas = 05
09 a10faltas = 04
1M1 a12faltas = 03
13a14 faltas = 02
15 faltas = 01
16 ou mais faltas = 00
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Avaliacao escrita — 10 pontos

Observagéao: 1) Nos casos em que a lei venha a liberar o aluno da
pratica das atividades, o mesmo nao sera avaliado pelo critério de
participagao nas aulas.

2) Sendo o numedro de aulas menor que o acima previsto deve-se
recalcular observando-se a proporcionalidade.

Bolas, cones, bastdes, blocos de largada, barreiras de corridas,
apostilas.

EEE:::AO;OS Quadra esportiva, traves de handebol, redes de handebol e
basquetebol, tabelas de basquetebol, pista de atletismo.
ARNO et al. Manual de Handebol: Treinamento de Base para
Criancas e Adolescentes. Sdo Paulo: Porthe Editora, 2002.
BENTO, J. B. Voleibol na Escola. 12 edigcéo. Lisboa, Livros Horizonte,
1987.
CALDAS, Iberé, Handebol: Como conteudo para as aulas de
Educacao Fisica. Recife: EDUPE, 2003.
CARVALHO, O M. Voleibol 1000 Exercicios. 22 edi¢do. Rio de
Janeiro, Sprit, 1993.
CHRISTIAN, Kroger e Klaus Roth. Escola da Bola: Um ABC para
iniciantes nos jogos esportivos. Sdo Paulo: Phorte Editora, 2002.
GRECO, Pablo Juan, BRENDA, Rodolfo Novelino. Iniciagdo Esportiva
Universal — 1: Da aprendizagem motora ao treinamento técnico. Belo
BIBLIOGRAFIA Horizonte: Editora UFMG, 1998.
RECOMENDADA GRECO, Pablo Juan. Iniciagdo Esportiva Universal — 2: Metodologia

da iniciagao esportiva na escola e no clube. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 1998.

MELHEM, Alfredo. Brincando e Aprendendo Handebol. Rio de
Janeiro: Sprint, 2002.

SUVOROV, Y. P. , GRISHIN, ° N. Voleibol iniciagdo. Volume |, 22
edicdo, Rio de Janeiro, Sprint, 1990.

TEIXEIRA, H.V. Aprenda a jogar Voleibol. 12 edicdo, Sao Paulo.
TENROLLER, Carlos Alberto. Handebol Teoria e Pratica. Rio de
Janeiro: Sprint, 2004.

ZAMBERLAN, EI6i. Handebol: Escolar e de Iniciacdo. Londrina:

Editora Treinamento Desportivo, 1999.

2
n = |

INSTITUTO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM : a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS

COMPONENTE QUIMICA
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CURRICULAR

CH ANUAL

120 h CH SEMANAL 3h FATOR 1

OBJETIVOS

- Entender o significado de massa atdmica e como emprega-la para
realizar os calculos de massa molar de uma espécie quimica;

- Fazer a relagao entre gramas e unidades de massa atémica,;

- Entender o significado de quantidade de matéria e sua relagédo com
a constante de Avogadro;

- Utilizar dados de pesagens para estimar a quantidade de entidades
microscopicas (atomos moléculas e ions) presentes em uma amostra
de matéria;

- Compreender a relacao entre a constante de Avogadro, mol e
massa molar;

- Empregar dados de massa molar para calcular a quantidade de
matéria, expressa em mols;

- Interpretar formulas quimicas (molecular, minima e percentual)
usando os conceitos de quantidade de matéria e massa molar;

- Operar com a composicao percentual em massa de uma substancia
e ser capaz de relacionar tal composicdo com a formula minima e
com a féormula molecular da substancia.

- Entender a relacéo entre os coeficientes estequiométricos e as
quantidades em mols dos participantes de uma reacéo;

- Compreender a Lei Volumétrica de Gay-Lussac;

- Estabelecer relagdes estequiométricas envolvendo quantidade em
mols, massa, volume e numero de moléculas;

- Entender o significado de excesso de reagente;

- Saber como expressar o grau de pureza de uma amostra, bem
como o rendimento de uma reagao.

- Expressar a concentracdo de uma solugao, utilizando a unidade
mais adequada;

- Realizar a conversao entre unidades de concentracao;

- Executar os calculos necessarios para prever como uma solugao
deve ser diluida a fim de obter uma solucido de concentragao
desejada;

- Executar os calculos necessarios para determinar a concentracao
de uma solugao acida ou basica a partir de dados de uma titulacao
acido-base;

- Utilizar raciocinios de proporcionalidade para realizar calculos
estequiométricos com reagentes em solugao;

- Entender o que séo processos endotérmicos e exotérmicos;

- Entender o que é entalpia e como ocorre sua variagado huma reagao
quimica;

- Compreender o significado de caloria e sua aplicagado no cotidiano;

- Fazer uso da lei de Hess para calcular a entalpia de uma reacéo;

- Empregar valores de entalpias-padrdo de combustdo, formagao ou
de energias de ligacao para estimar a entalpia de uma reacao;

- Compreender o significado de velocidade de reagdo e sua
importancia na fabricacdo de produtos industrializados;

- Entender o efeito da concentracdo, temperatura e de superficie de
contato sobre a rapidez de reagcbes que envolvam reagentes
presentes em fases diferentes;

- Entender o efeito do catalisador sobre a velocidade de uma reagao.
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- Compreender quando uma reacao se encontra em equilibrio.

- Comportamento da constante de equilibrio quimico em fungado das
concentracdes e em fungao das pressdes parciais;

- Empregar o valor de Kc ou de Kp para prever se um sistema esta
em equilibrio quimico e para estimar o grau de espontaneidade de
uma reagao;

- Diferenciar equilibrios homogéneos de heterogénos;

- Entender o Principio de Le Chatelier e a Lei de Ostwald.

CONTEUDOS

PROGRAMATICOS

1°Bimestre
1- Mol
2- Estequimetria

2°Bimestre
1-Solugdes

3° Bimestre
1- Termoquimica;
2- Introducéo a Cinética Quimica.

4° Bimestre
1- Cinética Quimica
2- Equilibrio Quimico

METODOLOGIAS DE Aula expositiva, participativa, com apresentacao de slides. Aulas
ENSINO APLICAVEIS praticas em laboratorio.

MEeTODOLOGIAS DE Trabalhos individuais e em grupo; Avaliagdes escritas e orais; Partici-

AVALIAGAO pacdo em sala de aula.
APLICAVEIS
RECURSOS Notebook, Quadro branco Pincéis, Datashow, Livro didatico,
NECESSARIOS Laboratério de Quimica.
Usberco, J. , Salvador, E.; Conecte Quimica: Ensino Médio, Vol. 2,
Editora Saraiva, 2011, Sdo Paulo.
Peruzzo, F.M.; Canto, E.L.; Quimica na Abordagem do Cotidiano, Vol.
BIBLIOGRAFIA 2, 42 Edicao, 2006, Editora Moderna, Sao Paulo.
RECOMENDADA Fonseca, M.R.M.; Quimica: Meio Ambiente Cidadania e Tecnologia,

Vol. 2, Editora FTD, 2011, Sao Paulo.
Groto, R., Lembo A.; Quimica, Vol. 2, Editora Atual, 2010, Sdo Paulo.
Feltre, R.; Quimica, Vol. 2, Editora Moderna, 2011, Sdo Paulo.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E .h

TECNOLOGIA DE ALAGOAS =
PRO-REITORIA DE ENSINO s

B8

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO

TECNICO EM
AGROINDUSTRIA

FORMA INTEGRADA SERIE 28

AREA

CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
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COMPONENTE

CURRICULAR FISICA
CH ANUAL 120 h CH SEmMANAL 3 h FATOR 1

» Reconhecer e saber utilizar corretamente simbolos codigos e no-
menclaturas de grandeza fisica;

= Conhecer as unidades e as relagdes entre as unidades de uma
mesma grandeza fisica para fazer tradugdes entre elas e utiliza-las
adequadamente;

= Ler e interpretar corretamente tabelas, graficos, esquemas e dia-
gramas apresentados em textos;

= Construir sentencas ou esquemas para a resolucio de problemas.

= Compreender que tabelas, graficos e expressées matematicas po-
dem ter diferentes formas de representacdo de uma mesma rela-
¢ao, com potencialidades e limitacbes proprias, para ser capaz de
escolher e fazer uso da linguagem mais apropriada em cada situa-

OBJETIVOS ~ . ; : s -
cao, além de poder traduzir entre si os significados dessas varias
linguagens;

» Ler e interpretar informacdes apresentadas em diferentes lingua-
gens e representacdes (técnicas);

= Acompanhar o noticiario relativo a ciéncia em jornais, revistas e no-
ticias veiculadas pela midia, identificando a questdo em discusséo
e interpretando, com objetividade, seus significados e implicagdes
para participar do que se passa a sua volta;

» Descrever relatos de fendmenos ou acontecimentos que envolvam
conhecimentos fisicos, como relatos de viagens, visitas ou entre-
vistas, apresentando com clareza e objetividade suas considera-
¢coes e fazendo uso apropriado da linguagem da fisica.

1° Bimestre

» Temperatura

= Equilibrio térmico

» Termdmetros

= Escala Celsius

= Escala Kelvin

» Dilatagdo de um sélido

» Dilatacao linear

» Dilatagédo superficial e volumétrica

= Fendmenos da dilatagao no cotidiano

CONTEUDOS " Egln‘![m{blrgetallllca. d
PROGRAMATICOS atagao dos liquidos

Dilatagao irregular da agua
Congelamento da agua

Bimestre

Calor como energia

Fontes de calor

Transferéncia de calor

Capacidade térmica

Calor especifico

Calor especifico e variacdo de temperatura.
Trocas de calor.
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= Trabalho em uma variacédo de volume.
= A primeira lei da termodinamica

= Aplicacbes da primeira lei da termodinamica.
» Transformacao adiabatica.

» Transformacao isotérmica.

= Calorimetro.

= Maquinas térmicas.

= Rendimento de uma maquina térmica.
» Asegunda lei da termodinamica.

= Ciclo de Carnot.

= Refrigerador.

3° Bimestre

= Sdlidos, Liquidos e Gases.

» Estados Fisicos da matéria.

» Fuséo e Solidificagao.

= Vaporizacao e Condensacao.

» Influéncia da pressao.

= Sublimacéo.

» Diagrama de fases.

= Introducdo a Optica geométrica.

» Reflexdo da luz.

= Espelho plano.

= Espelhos esféricos.

= Telescopio e holofote.

* |Imagens nos espelhos esféricos.
= Equacao dos espelhos esféricos.
» Refracdo da luz.

= Fendmenos relacionados a refragao.
» |entes esféricas.

» Formacéao de imagens nas lentes.
Instrumentos Opticos.

4° Bimestre

= Movimento harménico simples.

= Ondas em uma corda.

= Ondas na superficie de um liquido.
» Difragao.

= |nterferéncia.

= Interferéncia com a luz.

= Ondas sonoras.

METODOLOGIAS DE Aula expositiva, participativa, com apresentacao de slides.
ENSINO APLICAVEIS

MeToboLoGIAs DE Atividade formativa 1, constituida pela elaboragdo de relatério sobre

AVALIACAO . ) ] o AN

APLICAVEIS experimento realizado; Avaliagao mensal 1, Avaliagdo mensal 2.
Notebook, Quadro branco Pincéis, Datashow-slides, Livro didatico,

RECURSQS Caixa de som, Lista de atividades, Laboratoério de Fisica, videos

NECESSARIOS ’ ’ ’ ’

documentarios, Site do professor, internet.

72



BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

MAXIMO, Anténio; ALVARENGA, Beatriz. Curso de Fisica, Volume 2,
Editora Scipione.
http://professorisnaldo.webnode.com//.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

.N\: J
1
4

y
i T |
)

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a

CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR BIOLOGIA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS Compreender a importancia da Genética, evolucéo e Ecologia.

Genética

- histdria e termos;

- 12 lei de Mendel;

- nogdes de probabilidades;

- genes letais;

- polialelia;

- heranca relacionada ao sexo;

- Determinagéo do sexo em mamiferos, aves e em drosofilas;

- a 22 |lei de Mendel;

- interagéo génica e pleiotropia;

- ligagao, permuta e mapas genéticos;

- Engenharia genética.
CONTEUDOS Origem da vida.
PROGRAMATICOS Evolugao:

- teoria evolucionista;
- evidéncias da evolugao;
- especiagao e isolamento reprodutivo.

Ecologia:

- biosfera e ecossistema;

- cadeias e teias alimentares;

- fluxo de energia e piramides ecoldgicas;
- ciclos biogeoquimicos;

- populagdes naturais;

- relagbes ecologicas;

- sucessao ecologica.

- aulas expositivas com utilizagao de retroprojetor e datashow;

METODOLOGIAS DE - aulas praticas em laboratorio;
ENSINO APLICAVEIS - aulas de campo;

- apresentacgao de trabalhos em grupo.
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METODOLOGIAS DE

Avaliacdo escrita, apresentacdo de trabalhos e confeccédo e

AVALIAGAO apresentacao de relatérios cientificos
APLICAVEIS '
RECURSOS Notebook, Quadro branco Pincéis, Datashow-slides, Livro didatico,
NECESSARIOS Laboratério de biologia.
AMABIS, José Mariano. Biologia das Populagdes. 22 Ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2004. 3v.
LINHARES, Sérgio & GEWANDSZNAJDER, Fernando. Biologia Hoje:
Evolugao e Ecologia. 112 Ed. Sdo Paulo: Atica, 2003. 3v.
LOPES, Sénia Godoy B. Carvalho. Genética, Evolugéo e Ecologia. 12
BIBLIOGRAFIA - _ :
RECOMENDADA Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2002. 3v.

PAULINO,Wilson Roberto. Genética, Evolugao e Ecologia. 1% Ed. Séo
Paulo: Atica, 2005. 3v.
SILVA Junior, César da & SASSON, César. As Caracteristicas da

Vida, Biologia Celular. 8% Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2005.3v.
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E bt
TECNOLOGIA DE ALAGOAS o

PRO-REITORIA DE ENSINO 1 |
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM .
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 22
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE ,
CURRICULAR MATEMATICA
CH ANUAL 120 h CH SEMANAL 3h FATOR 1
OBJETIVOS - Reconhecer um numero complexo.

- Representar um numero complexo na forma geométrica e na forma
trigonométrica.

- Operar com numeros complexos.

- Calcular o produto e o quociente de numeros complexos na forma
polar.

- Calcular a raiz n-ésima de um numero complexo.

- Identificar uma fungao polinomial.

- Reconhecer os termos, o grau, um polindmio identicamente nulo e
polindmios idénticos.

- Operar com polindbmios: a adi¢do, a subtragdo, a multiplicacéo e a
divisao.

- Calcular o valor numérico de um polinémio.

- Obter a divisdo de polindbmios por binémios da forma (x-a).

- Identificar o Teorema do Resto e o Teorema de D’Alembert.
- Aplicar o dispositivo pratico de Briot-Ruffini.
- Reconhecer uma equacgao algébrica.
- Analisar o Teorema Fundamental da Algebra.
- Decompor um polindmio em fatores do 10 grau.
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- Calcular as raizes de um polinébmio.
- Escrever as relagdes de Girard para um polinbmio de grau n.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

- Numeros complexos
- Polinbmios
- Equacdes Algébrica

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

Aulas expositivas;
Projetos em equipes;
Atividades em laboratério;
Estudo dirigido;

Trabalho em grupo.

METODOLOGIAS DE

Provas Individuais
Provas em grupo

AVALIAGAO Pesquisa
APLICAVEIS . q

Simulado
RECURSOS ggi::ﬁga’
NECESSARIOS

Quadro Branco e pincéis

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

IEZZI, Gelson, DOLCE, Osvaldo., DEGENSZAJN, David., PERIGO,
Roberto., de ALMEIDA, Nilze. Matematica: ciéncias e aplica¢des. Sao
Paulo, Atual Editora, 2004. 3v.

DANTE, Luiz R., Matematica: contexto e aplicacbes. Sdo Paulo,
Editora Atica, 2000. Volume Unico.

SMOLE, Katia C. S., KIYUKAWA, Rokusaburo, Matematica. Sao
Paulo, Editora Saraiva, 1998. 3v.

NETTO, Scipione di P. DE ALMEIDA, Nilze S. Matematica curso
fundamental. Sdo Paulo, Editora Scipione, 1990. 3v.

GIOVANNI, José R. BONJORNO, José R. GIOVANNI Jr. José R.,
Matematica fundamental. Sao Paulo, Editora FTD, 1994. Volume
dnico.

DANTE, Luiz R., Matematica: contexto e aplicagbes. Sao Paulo,
Editora Atica, 2002. 3v.

DANTE, Luiz R., Matematica. Sdo Paulo, Editora Atica, 2004. 3v.
IEZZI, Gelson., Dolce, Osvaldo., TEIXEIRA, José C., MACHADO,
Nilson J., GOULART, Marcio C., CASTRO, Luiz R. da S., MACHADO,
Antonio dos S., Matematica. Sdo Paulo, Atual Editora Ltda, 1991. 3v.
MUNHOZ, Ainda F. da S., IKIEZAKI, Iracema M., Elementos de

Matematica. Sao Paulo, Editora Saraiva, 1983. 3v.

!
[ ] |

INSTITUTO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM .
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 22
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE ,
CURRICULAR HISTORIA
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CH ANUAL

80 h CH SEMANAL 2h FATOR 1

Objetivos

- Compreender o processo de formacdo da consciéncia da humanidade,
considerando as diferengcas fundamentais que evolugdo determinou,
durante a formacéo biolégica do homem, bem como, as consequéncias
que a agricultura acarretou na forma de vida das comunidades primitivas e
as modificagdes do modelo, que ensejaram o surgimento das primeiras
civilizagoes;

- Compreender as diferencas entre a civilizagdo romana e o modelo feudal
imposto apos as invasdes barbaras, bem como, a instituicbes herdadas do
império romano, que perduram até hoje;

- Compreender as contradicbes predominantes na idade média, bem
como, a riqueza do pensamento medieval e a evolugdo do processo
historico, que possibilitam o surgimento do sistema capitalista e da classe
burguesa.

Conteudos
Programaticos

- Conceitos de Modo de producgao capitalista.
1. Transigédo do Feudalismo ao capitalismo.
1.1 A crise do sistema feudal.

2. O Mundo Moderno.

2.1. Formacéao dos estados Nacionais;

2.2. Absolutismo;

2.3. Expansao maritimo-comercial européia;
2.4. Renascimento cultural;

2.5. Reforma e Contra Reforma.

3. O Mercantilismo e os sistemas Coloniais.
3.1. O Modelo espanhol, inglés, francés e holandés.

4. A Colonizacao da América.
4.1. O Brasil Pré — colonial (1500/1530).

5. O Brasil Colonial (1530/1808).
5.1. Formacao territorial, econdmica, politica, administrativa, social e
cultural;
5.2. O dominio espanhoal,;
a. Os holandeses no Brasil;
b. Ciclo da mineragao.

6. As Revelagdes burguesas que marcaram o Mundo Moderno.
6.1. As Revelagdes inglesas do séc. XVII;

6.2. A Revolucao Industrial — consolidacao do capitalismo industrial;
6.3. lluminismo Esclarecido;

6.4. A Revolucao Francesa.

7. As principais rebelides coloniais brasileiras Dando énfase aos
movimentos locais e regionais.

8. A crise dos sistemas coloniais.
8.1. Inglés;
8.2. Independéncia dos EUA;
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8.3. Portugués e o Processo de independéncia do Brasil (1808/1822);
8.4. Espanhol.

9. Brasil Independente — 1822/1889.

9.1. Primeiro Reinado — 1822/183;

9.2. Periodo Regencial — 1831/1840;

9.3. Segundo Reinado — 1840/1889.

Destacamos, nesse periodo, os aspectos econdémicos, sociais, politicos e
culturais.

Reafirmacao do modelo burgués e a sua contestacao.

Metodologias
de Ensino
Aplicaveis

Aulas dialogadas;

Desenvolvimento de pesquisas;

Seminarios para apresentacao de trabalhos de pesquisa;

Estudos dirigidos em sala de aula;

Utilizacao de recursos audiovisuais como: videos, documentarios, filmes,
musicas etc;

Metodologias
De Avaliagcao

A avaliagdo sera continua, cumulativa e sistematica, utilizando critérios
como:

Participacéo nas aulas;

Interesse;

Organizacgéo;

Frequéncia;

Socializagdo com os colegas;

Pontualidade no cumprimento das atividades;
Colaboracao;

Interacao;

Correcao nas atividades realizadas.

Aplicaveis
Durante todo o processo avaliativo, os indicadores de aprendizagem de
cada turma e de todos os alunos, devem ser analisados e elencados.
Sao fungdes basicas do processo avaliativo: informar sobre o dominio da
aprendizagem, indicar os efeitos da metodologia utilizada, revelar
consequéncias da atuacao docente, informar sobre a adequabilidade de
curriculos e programas, realizar feedback dos objetivos e planejamentos
elaborados, etc.
As avaliagdes poderao ser diagnésticas e/ou formativas, seguindo os
critérios elencados acima e obedecendo ao padrao somativo.

Recursos Notebook,

Didaticos Datashow

Necessarios Quadro Branco e pincéis

Recursos

Materiais Livros didaticos, equipamento de proje¢ao e multimidia

Necessarios

Bibliografia COTRIM, G. Histoéria Global — Brasil e Geral. Sdo Paulo: Saraiva, 2007.

Recomendada AZEVEDO, G.; SERIACOPI, R. Histéria em movimento. Volume 2. Sao
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Paulo: Atica, 2010.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E !
TECNOLOGIA DE ALAGOAS 1

PRO-REITORIA DE ENSINO —4— |
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR GEOGRAFIA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
e Compreender a transformacao recente na ordem mundial com
o fim da guerra fria, bem como, a diferenciacao tedrica e politica
entre capitalismo e socialismo;
e Analisar o aprofundamento da globalizagdo e o crescimento de
uma cultura de massa;
e Compreende o uso de termos como subdesenvolvimento e
terceiro mundo;
e Analisar a guerra fria e o antagonismo geopolitico-ideolégico
entre EUA e URSS;
e Entender os tipos de conflito existentes no mundo atual a partir
OBJETIVOS do estudo de alguns exemplos;
e Entender a importancia da industria no mundo atual;
e Compreender a organizagado da produc¢ado industrial no mundo
contemporaneo;
e Estudar o processo de industrializagdo no Reino Unido e EUA,;
e Entender o processo de industrializagao do Japao, Alemanha,
Italia e Canad3;
e Compreender o processo de industrializacdo nos paises
socialistas;
e Estudar o desenvolvimento industrial de tras grupos distintos
dos paises emergentes: latino-americanos e os tigres asiaticos;
e Analisar as relagdes geopoliticas dos blocos regionais.
CONTEUDOS 1° Bimestre
PROGRAMATICOS O processo de desenvolvimento do capitalismo

A globalizagao
Desenvolvimento Humano

2° Bimestre

Ordem Geopolitica e Econémica: Do pds guerra aos dias de hoje
Conflitos armados no Mundo

Importancia da Industria

A Geografia das Industrias

Importancia da Industria

A Geografia das Industrias
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3° Bimestre

Paises pioneiros no processo de industrializagao
Paises de Industrializag&o tardia

Paises de industrializacao planificada

4° Bimestre
Paises recentemente industrializados
Comércio internacional e principais blocos regionais

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

O conteudo da disciplina sera ministrado em diferentes formatos,
como aulas expositivas, exibicado de video, debates, visitas técnicas
e atividades em grupo.

METODOLOGIAS DE

1 — Exercicio de verificagdo da aprendizagem
2 — Fichamentos

AVALIAGAO 05 L N
APLICAVEIS 3- Nota.qga_llltatlva (participag&o nas atividades)
4 — Seminarios
Quadro branco,
RECURSsOs T[;/a’ ta show
NECESSARIOS ’

Retroprojetor, textos,
Filmes e documentarios.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

Basica:

SENE, E; MOREIRA, J.C. Geografia Geral e do Brasil: espacgo
geografico e globalizagdo. Sao Paulo: Scipione, 2010.

BIGOTTO, J.F; MARTINS, AA; VITIELLO, M. A. Geografia:
Sociedade e Cotidiano. Sao Paulo: Escala Educacional, 2010.
VESENTINI, J.W. Geografia: O Mundo em transicdo. S&o Paulo:
Atica, 2010.

Complementar:

ALMEIDA, L.M.A de; RIGOLIN, T. B. Fronteiras da Globalizagao.
S&o Paulo: Atica, 2010.

BRASIL. Ministério da Educagdo. Parametros Curriculares
Nacionais. Disponivel em: <www.mec.gov.br/sef/sef/pcn.shtm.
Acesso em 6 nov. 2005.

CASTELLAR, S. Ensino de Geografia. Sao Paulo: Cengage
Lerarning, 2009.

CASTROGIOVANI, Antonio Carlos (org.). Geografia em sala de
aula: praticas e reflexbes. 22 ed. Porto Alegre: Editora da
Universidade do Rio Grande do Sul, 1998.

CASTROGIOVANNI, Antonio Carlos (org.). Ensino de geografia:
praticas e contextualizagbes no cotidiano. Porto Alegre: Mediagao,
2000.

CAVALCANTI. Lana de Souza. Geografia e pratica de ensino.
Goiania: Editora Alternativa, 2002.

FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes necessarios a
pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e Terra, 1996.

GUERINO, L, A. Geografia: A dindmica do espago geografico.
Curitiba: Positivo, 2010.
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MARTINS, J. S. Os camponeses e a politica no Brasil. In: Os
camponeses e a politica no Brasil. Rio de Janeiro: Vozes, 1981. p.
21 a102.

MARTIS, J. S. A Reforma Agraria e os limites da democracia na
“Nova Republica”’. Sao Paulo: Hucitec, 1986.

MOREIRA, I. Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo, 2005.
OLIVEIRA, Ariovaldo Umbelino - A longa marcha do campesinato
brasileiro: movimentos sociais, conflitos e Reforma Agraria. In:
Revista Estudos Avancgados, n°® 43. Sao Paulo, Universidade de Sao
Paulo, 2000.

OLIVEIRA, Ariovaldo Umbelino de. Barbarie e modernidade: as
transformagdes no campo e o agronegdécio no Brasil. Revista Terra
Livre. Sdo Paulo, ano 19, v.2, n.21, jul/dez 2003 p. 113-156
PERRENOUD, Philippe. Dez Novas competéncias para ensinar.
Porto Alegre: Artmed, 2000.

SAMPAIOQ, F. dos S; LUCENA, I.S. Geografia. S&do Paulo: SM, 2010.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO '
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM - a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR SOCIOLOGIA
CH ANUAL 40 h CH SEmMANAL 1h FATOR 1
Compreender as questdes sociais e culturais que afetam o mundo
OBJETIVOS moderno e contemporaneo, apontando as mudangas e
transformacgdes na sociedade.
CONTEUDOS 1° BIMESTRE
PROGRAMATICOS o A imaginagao Socioldgica;
o O papel do socidlogo;
o Grupos sociais e construcéo de identidades;
o Marcadores sociais de diferenga: género, raga/etnia, sexualida-
de, geragéao e classe;
o Identidades nacionais, étnico-raciais e diferengas culturais;
2° BIMESTRE
o Esteredtipos e estigmatizagao;
o Discriminagao e preconceito;
° Multiculturalismo e politicas de reconhecimento;
o Globalizagao e cultura.

3° BIMESTRE
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Poder, autoridade e dominacéo;

Sociedades com Estado e sociedades sem Estado;

Formas de governo, formas de Estado e sistemas de governo;
Divisao dos poderes;

Estado, poder e participagao politica no Brasil.

4° BIMESTRE

o O modo de produgao capitalista;

Estratificacao de classes no capitalismo;
Capitalismo e modernizagao no Brasil;
Fordismo, taylorismo, reestruturacao produtiva;
Neoliberalismo e Globalizacao.

Aulas expositivas;
Grupos de discussao;
METODOLOGIAS DE Leituras e trabalhos dirigidos,
ENSINO APLICAVEIS Exercicio de fixagao,
Apresentacao de filmes ou documentarios;
Desenvolvimento de pesquisas
Participacédo em debates,
Pesquisas e producao textual,

METODOLOGIAS DE

AVALIAGAO - L ”
) Apresentacido de seminario tematico
APLICAVEIS " ) :
Provas objetivas e/ou dissertativas.
Quadro branco,
RECURSOS TID\/e;ta show,
NECESSARIOS :

Retroprojetor, textos,

Filmes e documentarios..

ANTUNES, Ricardo; BRAGA, Ruy. (Org.). Infoproletarios: degradagao
real do trabalho virtual. Sdo Paulo: Boitempo, 2009.

ARON, Raymond. As etapas do pensamento socioldgico. Sdo Paulo:
Martins Fontes, 1999.

AYALA, Marcos; AYALA, Maria Ignez Novais. Cultura Popular no
Brasil. 2 ed. Séo

BAUMAN, Zygmunt; MAY, Tim. Aprendendo a pensar a sociologia. Rio
de Janeiro: Zahar, 2010.

CASTELLS, Manuel. A Sociedade em rede - A era da informacgao:
Economia, Sociedade e Cultura; vol. I, Sdo Paulo, Paz e Terra,
2001.

CASTRO, Anna Maria de; DIAS, Edmundo. Introdugdo ao
pensamento socioldgico. 5 ed. Rio de Janeiro:Eldorado tijuca,
1977.

CERTEAU, Michel. A cultura no plural. 5 ed. Campinas, SP: Papirus,
2008.(colegéo travessia do século)

CHESNAIS, Francois. A mundializagao do capital. Sdo Paulo: Xama,
1996.

COHN, Gabriel(org.). Sociologia: para ler os classicos — Durkheim,
Marx, Weber. 2 ed. Rio de Janeiro: Azougue, 2009.

COSTA, Edmilson. A globalizagdo e o capitalismo contemporaneo.
Sao Paulo: expressao popular, 2008

COSTA, Maria Cristina Castilho. Sociologia: Introducdo a Ciéncia da
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RECOMENDADA




Sociedade. 3% ed. Sao Paulo: Moderna,2005.

CUCHE, Denys. A nogao de cultura nas ciéncias sociais. 2 ed. Sao
Paulo: EDUSC, 2002.

DIAS, Reinaldo. Fundamentos de Sociologia Geral. 3 ed. Campinas,
SP: Alinea, 2006.

GARCIA CANCLINI, Néstor. As culturas populares no capitalismo.
Séao Paulo:Brasiliense, 1983.

GENTILLI, Pablo. (org.) Globalizagédo excludente: desigualdade,
exclusdo e democracia na nova ordem mundial. 3. ed. Petrépolis:
Vozes; Buenos Aires: CLACSO, 2000. (Colegdgo A Outra
Margem).

GIDDENS, Anthony. Sociologia. 4. ed. Lisboa: Fundacé&o Calouste
Gulbenkian, 2004.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E .
TECNOLOGIA DE ALAGOAS —4— -

PRO-REITORIA DE ENSINO
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM - a

CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2

AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS

COMPONENTE

CURRICULAR FILOSOFIA

CH ANUAL 40 h CH SEMANAL 1h FATOR 1
Propiciar contato direto com a literatura filoséfica, bem como seus
principais problemas e questdes, estimulando o desenvolvimento de
competéncias do conhecimento filosofico: reflexdo, analise,
raciocinio logico e critica filoséficas;

Introduzir as teorias do conhecimento de Platdo, Hume e Descartes a
partir da perspectiva tematica;

OBJETIVO Esclarecer a distingao entre conhecimento, crenca e justificagcéo;
investigar os desdobramentos da ciéncia e do método cientifico na
civilizagdo contemporéanea,;

Distinguir “verdade”, “correcéo” e “validade” de argumentos e
identificar sua validade e plausibilidade;

Estimular e exercitar o raciocinio l6gico-matematico e desenvolver a
capacidade de efetuar demonstragdes em sistemas formais de logica.

CONTEUDOS 1° Bimestre:

PROGRAMATICOS o Teoria do conhecimento
o A teoria das ideias platonica;

o Racionalismo e empirismo;

2° Bimestre

o Epistemologias contemporanea;
° Verdade, crenca e justificacao.
o método cientifico.
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3° Bimestre:

o Logica

Raciocinio e inferéncia;

Validade e verdade;

Proposicao e argumento (silogismos);
Falacias ndo formais;

4° Bimestre:

Reconhecimento de argumentos; conteudo e forma;
Légica proposicional.

Formalizagado de argumentos;

Conectivos ldgicos;

Tabelas de verdade.

Aplicagdes da logica.

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

Aulas expositivas e dialogais;

Leituras compartilhadas;

Estudo dirigido;

Pesquisa de campo;

Atividades individuais: resumos, fichamentos, comentarios, pratica de
leitura, interpretagao, escrita argumentativa entre outras;

Atividades em grupo: dindmicas, discussdes, debates, seminarios etc.

METODOLOGIAS DE

Avaliacao escrita;

Trabalho individual;

Atividades individuais e em grupo
Avaliagéo qualitativa:

2\;?:'(1232% Participac&do continua nas atividades da classe;
Assiduidade e pontualidade;
Responsabilidade e pontualidade na entrega de tarefas;
Quadro e pincel;
Livros e apostilas;
RECURSQS Recursos audiovisuais diversos: projetor multimidia, aparelho de
NECESSARIOS e i
DVD, televiséao etc;
Laboratério de informatica.
ARANHA, M. L. A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando. 3. ed. revista.
Sao Paulo: Moderna, 2003.
BAGGINI, J. O porco filésofo: 100 experiéncias de pensamento para
a vida cotidiana / Julian Baggini; traducdo Edmundo Barreiros. Rio de
Janeiro: Relume Dumara, 2006.
As ferramentas dos filésofos: um compéndio sobre conceitos e
métodos filoséficos. Sdo Paulo: Loyola, 2003.
Ef&'}?&iﬂg »  BUNNIN, N TSU-JAMES, E. P. (organizador). Compéndio de

filosofia. Trad. Luis Paulo Roanet. 2 ed. Sdo Paulo, Loyola, 2007.
CABRERA, J. Diario de um filésofo no Brasil. ljui: Unijui, 2010.
CHAUI, M. Convite a filosofia. 13 ed. Sao Paulo, Atica, 2006.
Introdugao a histéria da filosofia: dos pré-socraticos a Aristételes. 2
ed. Sao Paulo: Companhia das Letras, 2002.

COTRIM, G. Fundamentos da filosofia: histéria e grandes temas. 15
ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2001.
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DE CASTRO, S. (organizador). Introducgao a filosofia. Rio de Janeiro:
Vozes, 2008.

GAARDER, J. O mundo de Sofia: romance da historia da filosofia.
Sao Paulo: Companhia das Letras, 1995.

MACEDO JR, R. P. (organizador). Curso de filosofia politica. Séao
Paulo: Atlas, 2008.

NICOLA, Ubaldo. Antologia ilustrada de filosofia: das origens a idade
moderna. / Ubaldo Nicola; [Tradu¢do Maria Margherita De Luca)]. Sdo
Paulo: Globo, 2005.

Parece mas nado é: 60 experiéncias filosoficas para aprender a
duvidar. / Ubaldo Nicola/ [Tradugdo Maria Margherita De Luca]. Séao
Paulo: Globo, 2007.

ONFRAY, M. Antimanuel de philosophie. Rosny: Bréal, 2001.

PINTO, P. R. M. Introdugdo a loégica simbdlica. Belo Horizonte: Ed.
UFMG, 2001.

REALE, G.; ANTISERI, D.; Historia da filosofia. Volumes 1-7.
Traducédo Ivo Storniolo. Sao Paulo : Paulus. 2003.

SATIRO, A; WUENSCH, A.M. Pensando melhor: iniciacdo ao filosofar.
4 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2002.

TEICHMAN, J.; EVANS, C. K.; Filosofia: um guia para iniciantes.
Traducédo Lucia Sano. Sao Paulo: Madras, 2009.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . .
TECNOLOGIA DE ALAGOAS '

PRO-REITORIA DE ENSINO ;
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO e D GSTRIA ForRmA INTEGRADA  SERE  2°

AREA PRODUCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE ‘

CURRICULAR QUIMICA DOS ALIMENTOS

CH ANUAL 80 aulas (66,66 horas) CH SEMANAL 2 (1h40m) FATOR 1
Apresentar os principios basilares da Quimica de Alimentos por meio

OBUETIVO do estudo da estrutura e propriedades dos seus constituintes
fundamentais, compreendendo as transformacgdes bioquimicas que
ocorrem durante toda a cadeia alimenticia.

CONTEUDO 1. Introdugdo a Quimica de Alimentos

PROGRAMATICO a) Conceito

b) Importancia da quimica de alimentos na produgao alimenticia
c) Aplicagao da quimica de alimentos na industria alimenticia

2. Agua

a) Definicao

b) Estrutura molecular

c) Propriedades fisicas e mudancgas de estado da agua

d) Interagdes da agua nos alimentos

e) Teor de umidade e atividade de agua

f) Isotermas de Sorgéo

3. Carboidratos
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a) Definicao

b) Classificagédo

c) Estrutura quimica

d) Propriedades

e) Principais transformagdes quimicas

f) Principais tipos de carboidratos em alimentos
4. Proteinas

a) Definicao

b) Classificagéao

c) Estrutura quimica

d) Propriedades

e) Desnaturagéo protéica

f) Principais tipos de proteinas em alimentos
5. Enzimas

a) Definicao

b) Classificagédo

c) Estrutura quimica

d) Fatores que alteram a atividade enzimatica
e) Alteragdes enzimaticas em alimentos
f) Aplicagdes na industria de alimentos

6. Lipideos

a) Definicao

b) Classificagcéao

c) Estrutura quimica

d) Propriedades

e) Alteracoes de lipideos em alimentos

f) Aplicagdes na industria de alimentos

7. Vitaminas e Minerais

a) Definicao

b) Classificagédo

c) Estrutura quimica

d) Propriedades nutricionais

e) Estabilidade e retencéo

f) Fortificacdo de alimentos

8. Pigmentos

a) Definicao

b) Estrutura quimica

c) Alteragbes de pigmentos em alimentos
d) Estabilidade

e) Uso de corantes em alimentos

9. Sabor, Aroma, Cor e Textura

a) Definicao

b) Receptores sensoriais

c) Gosto e outras substancias do sabor
d) Atributos sensoriais de alimentos de origem animal e vegetal

METODOLOGIA
DE ENSINO

Aula Expositiva

Aula Pratica
Seminario

Oficina

Pesquisa Bibliografica
Visita Técnica
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Teste/Prova oral/escrita

METODOLOGIA DE Relatério

AVALIACAO Trabalho em Equipe/Individual

Seminario

Sala de aula

Quadro

Projetor de eslaides

Computador

Retroprojetor

Laboratdrio

Reagente, matéria-prima e insumo

Vidraria

Equipamento de Laboratorio

QUIMICA DA NUTRICAO. SAO PAULO: VARELA, 2006.

ARAUJO, J. M. Quimica de Alimentos Teoria e Pratica. 3. ed.Vigosa:

UFV, 2006.

BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Introducédo a Quimica de Alimentos. 3.

ed. Sdo Paulo: Varela, 2003.

BIBLIOGRAFIA BOBBIO, F. O; BOBBIO, P. A. Quimica do Processamento de

RECOMENDADA Alimentos. 3 ed. Sdo Paulo: Varela, 2001.
COULTATE, T. P. ALIMENTOS: A QUIMICA DE SEUS
COMPONENTES. 3. ED. PORTO ALEGRE: ARTMED, 2004.
DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de
Alimentos de Fennema. 4.ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

RECURSsO DIDATICO
E MATERIAL

!‘\ﬁ INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E . A

§®? TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSsO ;EGCIE{T)I&%EQATRI A ForvA INTEGRADA SERIE 22

AREA PRODUCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE .

CURRICULAR CONTROLE DE QUALIDADE NA AGROINDUSTRIA

CH ANUAL 80 aulas (66,66 horas) CH SEMANAL 2 (1h40m) FATOR 1
Conhecer os principios fundamentais, as ferramentas e os sistemas

OBJETIVO de controle de qualidade, bem como os métodos de limpeza e
sanitizacdo, sua importancia e aplicacéo na agroindustria.

CONTEUDO 1. Introdugao ao Controle de Qualidade

PROGRAMATICO a) Contextualizagao
b) Importancia
c) Principais Conceitos
2. Ferramentas do Controle de Qualidade
a) Organizacéo 5S
b) Procedimento 5W + 1H (3Q1POC)
c) Folhas de Verificagao
d) Diagrama e Analise de Pareto
e) Diagrama Causa e Efeito
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f) Brainstorming

g) Aplicagéo do ciclo PDCA

3. Sistemas de qualidade para industria de alimentos
a) POP’s — Procedimentos Operacionais Padronizados
b) PPHO — Procedimento Padrao de Higiene Operacional
c) BPFs/GMP: Boas Praticas de Fabricacdo/Good Manufacturing
Practices

d) APPCC/HACCP — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(Hazard Analysis Critical Control Point)

e) Série ISO 9000, ISO 14000, ISO 22000

4. Introducgao a Higienizagao na Agroindustria

a) Definicbes

b) Importancia e Obijetivos

5. Processo de Higienizacao

a) Agentes de limpeza e sanitizagao

b) Fatores que influenciam na higienizagéo

c) Etapas de limpeza e sanitizacao

6. Métodos de Limpeza e Sanitizagao

a) Sistema CIP (“Clean in Place”)

b) Métodos de limpeza manual

c) Métodos de limpeza por imersao

d) Métodos de limpeza por sistema mecanizado

e) Método de limpeza por espuma

7. Monitorizagao da Limpeza e Sanitizagao

a) Teste do Swab

b) Técnica da rinsagem

c) Placas de contato

d) Sedimentag&do de microrganismos do ar em meio solido
e) Método da seringa com Agar

f) Método da esponja

g) Técnica do ATP-Bioluminescéncia

METODOLOGIA
DE ENSINO

Aula Expositiva

Aula Pratica
Seminario

Oficina

Pesquisa Bibliografica
Visita Técnica

METODOLOGIA DE
AVALIACAO

Teste/Prova oral/escrita
Relatorio

Trabalho em Equipe/Individual
Seminario

RECURSO DIDATICO
E MATERIAL

Sala de aula

Quadro

Projetor de slides

Computador

Retroprojetor

Laboratorio

Reagente, matéria-prima e insumo
Vidraria

Equipamento de Laboratorio
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BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

ANDRADE, N. J. Higiene na Industria de Alimentos: Avaliagdo e
Controle da Adesado e Formacgao de Biofilmes. Sdo Paulo: Varela,
2008.

CHAVES, J. B. P. Controle de Qualidade para Industria de Alimentos.
Vicosa: Editora UFV, 1980.

CONTRERAS, C. A. et al. Higiene e Sanitizagdo na Industria de
Alimentos. Sao Paulo: Livraria Varela, 2002.

GERMANO, P. M. Leal; GERMANO, Maria |. Simdes. Higiene e
Vigilancia Sanitaria de Alimentos. Sdo Paulo:Varela, 2001.
GIORDANO, J. C. Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle:
APPCC. 2. ed. Sao Paulo. Editora SBCTA, 2007.

PALADINI, E. P. Gestao da Qualidade. Sao Paulo: Atlas, 2004.
RIBEIRO, S. Gestado e Procedimento para Atingir a Qualidade. Sao
Paulo: Editora Varela, 2005.

SILVA JR, Eneo Alves da. Manual de Controle Higienico-Sanitario em
Alimentos. Sao Paulo:Varela, 1995.

VALLE,Roberta H.P do. et al. Controle de qualidade Relacionado a
Alimentos.Lavras: UFLA/FAEPE,2000.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . 152
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO ;
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO XE;?Q%&%E!TRI A ForvA INTEGRADA SERIE 22

AREA PRODUGCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE

CURRICULAR PROCESSAMENTO DE LEITE E DERIVADOS

CH ANUAL 160 aulas (133,33 horas) CH SEMANAL 4 (3h33m) FATOR 1
Dotar o aluno de conhecimento técnico-cientifico para a aplicagdo de

OBJETIVO tecnologias de obtencdo da matéria-prima, processamento,
embalagem, conservagao e comercializagao de leite e derivados

CONTEUDO 1. Introdugao a Tecnologia de Leite e Derivados

PROGRAMATICO a) Defini¢cdes

b) Composicado quimica e propriedades fisico-quimicas
c) Caracteristicas sensoriais

d) Importancia tecnoldgica e aspectos nutricionais
e) Aspectos de mercado

2. Obtencao Higiénica do Leite

a) Principais veiculos e fontes de contaminagao
b) Manejo na ordenha

c) Acondicionamento e transporte

3. Controle de Qualidade da Matéria-Prima

a) Leite impréprio para consumo

b) Analise do leite cru

c) Padrées de qualidade e classificagao

4. Processamento de Leite e Derivados

a) Leite de consumo
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b) Leites fermentados e nédo fermentados

c) Leite desidratados

d) Queijos

e) Creme e manteiga

5. Controle de Qualidade e Legislagao de Produtos Processados

METODOLOGIA
DE ENSINO

Aula Expositiva

Aula Pratica
Seminario

Oficina

Pesquisa Bibliografica
Visita Técnica

METODOLOGIA
DE AVALIACAO

Teste/Prova oral/escrita
Relatdrio

Trabalho em Equipe/Individual
Seminario

RECURSO
DIDATICO E
MATERIAL

Sala de aula

Quadro

Projetor de slides

Computador

Retroprojetor

Laboratério

Reagente, matéria-prima e insumo
Vidraria

Equipamento de Laboratorio

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

ABREU, Ronaldo de. Tecnologia de leite e Derivados. Lavras:
UFLA/FAEPE, 1999.

ALBUQUERQUE, L. Carvalhaes; CASTRO, Maria C. D. Queijos Finos,
Origem e Tecnologia: Estatistica do Mercado de leite e Queijos. . Juiz
de Fora: EPAMIG/ILCT, 1995

ALBUQUERQUE, L. Carvalhaes;COUTO, Marco A C Lemos.Site
Ciéncia do Leite Ano |. Juiz de Fora: Do autor,2005.

ALBUQUERQUE, L. Carvalhaes;COUTO, Marco A C Lemos.Site
Ciéncia do Leite. Vol 2. Juiz de Fora: Do autor,2006.

ALBUQUERQUE,L. Carvalhaes; CASTRO, Maria C. D. Do Leite ao
Queijo de Cabra: A Historia — A Tecnologia - O Mercado. Juiz de Fora:
EPAMIG/ILCT, 1996.

BRASIL, Ministério. A.P. e abastecimento. Sistema Brasileiro de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal: legislagdo. Brasilia:
MAPA/DAS, 2007.

CARVALHO, Eliana Pinheiro de. Processamento e Controle de
Qualidade em Carnes, Leite, Ovos e Pescado. Lavras: UFLA/FAEPE,
2001.

CASTILHO, Christina M. Correia; ALBUQUERQUE, Luiza Carvalhaes
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de. O leite em suas Maos. Juiz de Fora: Do autor, 1991.

DENDER, Ariene G. F. Van. Requeijao Cremoso e outros Queijos
Fundidos: tecnologia de fabricag&o, controle do processo e aspecto de
mercado. Sdo Paulo: Comunicacao e editora Ltda, 2006.

DIAS, Jodo Castanho. Uma Longa e Deliciosa Viagem: o 1° livro da
Historia do queijo no Brasil. Sdo Paulo: Barleus Ltda, 2010.

EARLY, R. Tecnologia de Los Productos Lacteos. Espanha: Acribia,
S.A. 2000.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 1998.
FERREIRA, Célia L. L. Fortes. Produtos Lacteos Fermentados:
Aspectos Bioquimicos e Tecnologicos. 2 ed.Vigosa:UFV,2001.

FOSCHIERA, J. L. Industria de Laticinios — Industrializagcao do Leite,
Analises, Producdo de Derivados. 1 Ed. Porto Alegre: Suliane
Editografia Ltda, 2004.

FURTADO, M. M. A Arte e a Ciéncia do Queijo. 22 ed. S&o Paulo:
Globo, 1991.

FURTADO, M. M. Principais problemas dos queijos: causas e
prevencao. Sao Paulo: Comunicagao e editora Ltda, 2005.

FURTADO, M. M. Queijos com Olhaduras. Sdo Paulo: Comunicacao e
editora Ltda, 2007.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . —
TECNOLOGIA DE ALAGOAS '

PRO-REITORIA DE ENSINO ;
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO e, ForRmA INTEGRADA  SERE  2°

AREA PRODUCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE ‘ -

CURRICULAR PROCESSAMENTO DE CEREAIS, RAIZES E TUBERCULOS

CH ANUAL 120 aulas (100h) CH SEMANAL 3 (2h30m) FATOR 1
Dotar o aluno de conhecimento técnico-cientifico para a aplicagao de

o tecnologias de obtengcdo se de qualidade da matéria-prima,

BJETIVO - .

processamento, embalagem, conservagdo, controle de qualidade e
comercializacao de cereais, raizes, tubérculos e oleaginosas.

CONTEUDO 1. Introdugao a Tecnologia de Graos, Raizes e Tubérculos

PROGRAMATICO a) Principais conceitos

b) Importancia sécia e cultural

c) Composicao quimica e aspectos nutricionais
d) Aspectos mercadoldgicos

2. Tecnologia de Graos
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a) Defini¢cdes e classificacbes

b) Desenvolvimento e estrutura genérica dos gréaos

c) Composigao quimica e aspectos nutricionais

d) Caracteristicas fisico-quimicas e microbiologicas

f) Beneficiamento: arroz, feijao, soja, trigo, milho, centeio e aveia
3. Tecnologia de Raizes e Tubérculos

a) Defini¢cdes e classificacbes

b) Composi¢cao quimica e aspectos nutricionais

c) Caracteristicas fisico-quimicas e microbiolégicas

d) Beneficiamento da mandioca, inhame e batata doce
4. Tecnologia de Farinhas

a) DefinicOes e classificacoes

b) Importancia socio-econdmica e cultural

c) Composigao quimica e aspectos nutricionais

d) Caracteristicas fisico-quimicas e microbiologicas

e) Classificagao

f) Processamento de farinhas de cereais (trigo, milho, centeio e aveia).

g) Processamento de farinha de raizes e tubérculos

5. Tecnologia do Amido

a) DefinicOes e classificacoes

b) Importancia socioeconémica e cultural

c) Composigao quimica e estrutura do granulo

d) Caracteristicas tecnoldgicas

e) Processamento de amido de milho e de mandioca

6. Tecnologia de Massas Alimenticias

a) DefinicOes e classificacoes

b) Importancia socioeconémica e cultural

c) Processamento de massas alimenticias: p&o, bolo, pizza, biscoito e
macarrao.

7. Tecnologia de Oleos e Gorduras Vegetais Comestiveis

a) Defini¢cdes e classificacbes

b) Importéncia socioeconémica e cultural

c) Composigao quimica e aspectos nutricionais

d) Caracteristicas fisico-quimicas e microbiologicas

e) Processamento de 6leos e gorduras vegetais: soja, milho, colza,
girassol, coco, oliva.

METODOLOGIA
DE ENSINO

Aula Expositiva

Aula Pratica
Seminario

Oficina

Pesquisa Bibliografica
Visita Técnica

Teste/Prova oral/escrita

METODOLOGIA DE Relatério

AVALIACAO Trabalho em Equipe/Individual
Seminario
Sala de aula

REcURSO DIDATICcO Quadro

E MATERIAL

Projetor de slides
Computador
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Retroprojetor

Laboratorio

Reagente, matéria-prima e insumo

Vidraria

Equipamento de Laboratorio

CAUVAIN, S. P; YOUNG, L. S. Tecnologia de Panificagcéo. 2. ed. Sao
Paulo: Manole, 2009.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos:
Principios e Pratica. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

HOSENEY, R. C. Principios de Ciencia y Tecnologia de Los Cereales.
Espanha: Acribia, 1991.

BIBLIOGRAFIA

RECOMENDADA MORETTO, E.; FETT, R. Processamento e analise de biscoito. Sdo
Paulo: Varela, 1999.

PUZZI, D.; ANDRADE, A. N. Abastecimento e Armazenamento de
Graos. 1. ed. Campinas: ICEA, 2003.

ROSENTHAL, Amauri. Tecnologia de Alimentos e Inovagao:
tendéncias e perspectivas. Brasilia: Embrapa informagao Tecnoldgica,
2008.
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PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA ForvAa INTEGRADA SERIE 2
AREA PRODUGCAO ALIMENTICIA
COMPONENTE .
CURRICULAR TECNOLOGIA DA CANA DE ACUCAR
CH ANUAL 80 aulas (66,7h) CH SEMANAL 2 (1h40m) FATOR 1
Dotar o aluno de conhecimento técnico-cientifico para a aplicagao de
o tecnologias de obtencdo se de qualidade da matéria-prima,
BJETIVO ~ .
processamento, embalagem, conservagao, controle de qualidade e
comercializacdo da cana de acucar .
CONTEUDO e [Introducéo: Histéorico da cana de acucar no Brasil; variedades
PROGRAMATICO industriais de cana de acucar: composicdo do caldo e de fibras:

determinacao do estado de maturacdo da cana de acucar; corte
e transporte para a usina; recebimento da cana na usina;
analises iniciais dos teores de sacarose e de fibra.

e Extracdo do caldo: armazenamento da cana no patio da usina;
preparacdo para a moaaem - lavagem da cana, fraamentacao.,
desfibracdo; extracdo do caldo por moaagem - caracteristicas
das moendas, acionamento, requlagem da pressao nas
moendas, embebicdo do bagacgo; extracdo do caldo pelo
processo de difusédo.

e Producao de etanol por fermentacdo: Panorama da producio
de etanol por fermentacdo no Brasil e no mundo; fermentacao
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alcodlica - matérias primas, preparacdo dos substratos para

fermentacao, preparacdo dos meios para fermentacdo a partir

de caldo de cana e de melaco; agentes da fermentacao
alcodlica - principais microrganismos produtores de etanol por

fermentacao; as leveduras produtoras de alcool: fisiologia e

exigéncias nutricionais, preparacdo do inoculo; bioquimica da

fermentacao alcodlica; processos de fermentacdo descontinua

e continua; destilacdo dos mostos fermentados para obtencéao

de alcool hidratado; producdo de alcool anidro; produtos

derivados da sacarose e do etanol de interesse industrial;

nogbes sobre balangos de massa e energia aplicados a

industria de etanol.

e Fabricacao de acucar: fabricacdo de acucar cristal - clarificacéo
e concentracdo do caldo, cozimento do xarope; cristalizacdo do
acucar, centrifugacao, secagem e envase do acucar; producdo
de acucar refinado, acucar liguido e de acucar invertido; nocoes
sobre balangos de massa e energia aplicados a industria de
acucar.

e Principais analises fisico-quimicas no controle de qualidade da
producdo de acucar: polarizacao ou pol; densidade e sodlidos
totais; determinacdo do Brix de uma solucdo; pureza de uma
solucdo acucarada; acucares redutores; agucares redutores
totais.

e Principais analises fisico-quimicas no controle de qualidade da
producao de alcool: analise do mosto — brix refratométrico, pH,
acidez sulfurica, acucares redutores (AR) e redutores totais
(ART), didxido de enxofre; analise do vinho — teor alcodlico, teor
de levedura; analises no alcool — teor alcodlico e densidade,
alcalinidade e acidez total, condutividade elétrica, cor APHA,
residuo por evaporacao, determinacdo de aldeidos, ésteres e
alcoois superiores por CG.

¢ Producao de aquardente de cana-de-acucar e cachaca.

o Producao de acucar mascavo, rapadura e melado.

Aula Expositiva: O conteudo da disciplina sera ministrado em aulas
expositivas, com uso de quadro branco e/ou projetor de slides.

Aula Pratica: As atividades praticas serao realizadas em laboratério
especifico com a formacao de equipes de alunos, onde esses estarao
realizando analises fisico-quimicas do caldo de cana e de seus
produtos (agucar e alcool), com auxilio de roteiros experimentais.

METODOLOGIA Seminario: relacionado ao conteudo da disciplina.

DE ENSINO o _
Oficina: ndo se enquadra

Pesquisa Bibliografica: Se enquadra para a elaboragdo dos
relatérios de aula pratica do conteudo da disciplina.

Visita Técnica: a usina de acucar com destilaria em anexo e a
engenho de producdo de agucar mascavo, rapadura e melado, e em
alambique.

Teste/Prova orallescrita: para verificagdo do aprendizado do
METODOLOGIA DE conteudo tedrico informado em sala de aula.
AVALIACAO
Relatério: para avaliagdo do aprendizado de aulas praticas de
laboratorio.
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Trabalho em Equipe/lndividual: para avaliacdo da participacdo do
aluno nas aulas praticas.

Seminario: para o conteudo sobre a disciplina.
Sala de aula e Quadro: Sim

Computador e Data show: Sim
Laboratoério: Fisico-quimica

RECURSO DIDATICO Reagentes, vidrarias, matéria-prima e insumo: diversos para a
E MATERIAL realizagcao das aulas programadas de tecnologia da cana-de-agucar.

Eauipamento de Laboratério: diversos, conforme o roteiro de aula
pratica ou apostiiha. Além de balanca analitica, pHmétro,
espectrofotometro UV, extrator de oleos, Destilador de nitroaénio,
estufa de secagem e forno mufla, destilador de agua, dissecador,
capela de fluxo.

AMORIM, H. Fermentagao Alcodlica: Ciéncia e Tecnologia.
Fermentec, Piracicaba, 2005.

DELGALDO, A. A.; DELGADO, A. P. Producao do Agucar Mascavo,
Rapadura e Melado. STAB, Piracicaba, 1999.

HUGOT, E. Manual da Engenharia Agucareira. Mestre Jou, Sao
Paulo, 1969.

LEO. R.L. MARCONDES, A.A. Alcool Carburante: uma estratégia
brasileira. UFPr, 2002.

BIBLIOGRAFIA

RECOMENDADA LIMA. U.A.; BORZANI, W.; SCHIMIDELL, W.; AQUARONE, E.
Biotecnologia Industrial, vol. 3. Edgard Bllcher Ltda, Sdo Paulo,
2001.

LOPES, C. H. Controle na fabricagao de alcool, UFSCAR, 2009.

LOPES, C. H. Tecnologia de producdao de agucar de cana,
UFSCAR, 2011.

MUTTON, M. J. R. MUTTON, M. A. Aquardente de cana: produgao e
qualidade. Fundacao Estadual de Pesquisas Agronémicas, 1992.

RIBEIRO, E.J. Producao de Etanol por Fermentacao. UFU, 2008
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PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 2
AREA PRODUGAO ALIMENTICIA
COMPONENTE
CURRICULAR TECNOLOGIA DE BEBIDAS
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CH ANUAL 80 aulas (66,7h) CH SEMANAL 2 (1h40m) FATOR 1

e Conhecer a classificacdo das bebidas alcodlicas produzidas in-
dustrialmente;
e Conhecer as linhas de processamento das diversas bebidas al-
OBUJETIVO codlicas e nao alcodlicas ;
o Entender as transformacdes quimicas e bioquimicas que ocor-
rem durante o processamento e maturagao de certas bebidas.

Tecnologia de extragcédo e processamento de agua mineral;
Tecnologia de extracao e processamento de suco de frutas;
Tecnologia de producgao de refrigerantes;

CONTEUDO Tecnologia d tod fé;

PROGRAMATICO gia de processamento de cafe; .
Tecnologia de processamento de cha e erva-mate;
Tecnologia de produgao de bebidas fermentadas;
Tecnologia de producao de bebidas destiladas;
Aula Expositiva
Aula Pratica

METODOLOGIA Seminario

DE ENSINO Oficina

Pesquisa Bibliografica

Visita Técnica

Teste/Prova oral/escrita
METODOLOGIA DE Relatorio

AVALIACAO Trabalho em Equipe/Individual

Seminario

Sala de aula

Quadro

Projetor de eslaides
RECURSO DIDATICO gO{nPUta.d‘t)r
E MATERIAL etroprojetor

Laboratorio

Reagente, matéria-prima e insumo

Vidraria

Equipamento de Laboratorio

VENTURINI FiLHO, W.G.TECNOLOGIA DE BEBIDAS. SAO PAuULO. 1°

EDICAO, ED EDGARD BLUCHER, 2005.

VARNAM, A H. SUTHERLAND, J P. BEBIDAS: TECNOLOGIA, QUIMICA Y
BIBLIOGRAFIA MICROBIOLOGIA. ZARAGOZA: ACRIBIA, 1997. )
RECOMENDADA BORZANI, WALTER ET AL. BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL. SAO PAULO, SP:

E. BLUCHER, 2001. 4 v. ISBN 8521202784 (v. 1)
ASHURST, P.R. PRODUCCION Y ENVASADO DE ZUMOS Y BEBIDAS DE
FRUTAS SIN GAS. ZARAGOZA: ACRIBIA, 1999.
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TECNICO EM

- = a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE .
CURRICULAR LINGUA PORTUGUESA
CH ANUAL 120 h CH SEmMANAL 3 h FATOR 1

o Refletir sobre Lingua(gem) e identidade cultural;

e Conhecer as origens da Lingua Portuguesa;

¢ lIdentificar as manifestacdes literarias brasileiras;

e Fazer leituras criticas das manifestacdes literarias brasileiras;

OBJETIVOS e Fazer leituras criticas de textos diversificados;

e Reconhecer os recursos expressivos que envolvem o processo de
leitura e producdo textual: recursos estilisticos e coesivos das
linguagens literaria e nao-literaria.

1° BIMESTRE:

o Analise Morfossintatica do Periodo Simples;
o Estrutura da frase: termos essenciais, integrantes e acessorios;
o Regéncias Nominal e Verbal.

Literatura: Pré-Modernismo

2° BIMESTRE:

o Periodo Composto por Coordenacéo;

o Oragdes Subordinadas Adjetivas.
Literatura: Modernismo brasileiro - 12 Geracéao.
3° BIMESTRE:

o Oracbes Subordinadas Substantivas;

o Oracgdes Subordinadas Adverbiais.

. _ : i oa .

Conreupos - Lierstra:Hoderiomo pracioro - 2 Geracdo
PROGRAMATICOS &ao.

4° BIMESTRE:
. Concordancia Nominal e Verbal;
° Crase.

Literatura: Pos -Modernismo.

GENEROS TEXTUAIS: (Leitura e producdo textual)

o Resenha;
o Artigo de Opiniao;
o Redacgao de vestibular.

Obras literarias:
. Vidas Secas: Graciliano Ramos;
° A hora da estrela: Clarice Lispector.

METODOLOGIAS DE Aulas expositivas.
ENSINO APLICAVEIS Debates.
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Leitura de textos diversificados.
Trabalhos individuais e em grupo.
Producao de textos diversificados.
Prova discursiva.

Testes.

Producao textual.

Debates.

Participagdo em projetos.
Dramatizacgdes.

Exposicoes.

Confecgao de painéis.

Quadro branco e pincéis com diferentes cores.
Retroprojetor.

Data-show.

Aparelho de som.

Aparelho de DVD.

Televisao.

Gravador.

BIBLIOGRAFIA Portugués: Linguagens / Volume 3 — William Roberto Cereja e
RECOMENDADA Thereza Analia Cochar Magalhaes — 52 edigao, Editora Saraiva.
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INSTITUTO FEDERAL

METODOLOGIAS DE
AVALIAGAO
APLICAVEIS

RECURSOS
NECESSARIOS

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM p
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 32
AREA LINGUAGEM, CODIGOS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE . .
CURRICULAR LINGUA ESTRANGEIRA 1 (INGLES)
CH ANUAL 40 h CH SEMANAL 1h FATOR 1
OBJETIVOS . Desenvolver no aluno competéncias que o tornem apto a

construir sentidos, compreender melhor o mundo em que vive e
participar dele criticamente;

o Desenvolver no aluno habilidades linguisticas, compreendidas
como praticas sociais contextualizadas;

o Promover a articulagéo entre lingua inglesa e outras areas do
conhecimento;

o Desenvolver estratégias de aprendizagem de leitura,
viabilizando a formacé&o de leitores relativamente autbnomos;

o Levar o aluno reconhecer a lingua inglesa como instrumento
de acesso a outras culturas e grupos sociais;

o Ativar o conhecimento prévio do aluno sobre o tema a ser
abordado, explorando hipoteses e linguagem nao verbal inseridas no
texto;

o Levar o aluno a verificar as hipoteses levantadas antes da
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primeira leitura e, ao mesmo tempo, oferecer contato com os diversos
géneros textuais;

o Desenvolver a habilidade de leitura através do uso das
estratégias de leitura(finding the main idea, synonyms and antonyms,
word families, words in contexto, looking for reference, true or false,
odd word out, noun phrases, word formation) com o foco na
compreensao geral do texto;

o Apresentar vocabulario e oferecer oportunidades de sua
pratica e ampliacao;
o Apresentar topicos gramaticais promovendo o conhecimento

sistémico e desenvolvendo a autonomia do aluno e sua capacidade
de inferir regras gramaticais;

o Oferecer oportunidades de emprego do vocabulario
relacionado ao tema de cada texto levando ao aluno a entender a
escrita como pratica social;

. Textos interdisciplinares envolvendo os temas transversais
(Etica, Saude, Meio Ambiente, Orientagdo Sexual e Pluralidade

CONTEUDOS Cultural);

PROGRAMATICOS o Topicos gramaticais contextualizados: passive voice;
conditional sentence; indirect speech; relative clauses; prepositions.
o Leitura e discussao dos textos;

METODOLOGIAS DE o Atividades de compreenséo textual;

ENSINO APLICAVEIS , Atividades em grupos ou individual;

METODOLOGIAS DE °
[ ]

Trabalhos individuais e em grupo;
Avaliacdes escritas e orais;

AVALIACAO ayves >
APLICAVEIS J Participagdo e frequéncia em sala de aula.
o Quadro branco e pincéis com diferentes cores.
o Retroprojetor.
RECURSOS . Data-show.
NECESSARIOS o Aparelho de som.
o Aparelho de DVD.
o Televisao.
COE, Norman. Oxford Practice Grammar Basic. Oxford: Oxford
University Press, 2006.
DICIONARIO Oxford Escolar para Estudantes Brasileiros de
BIBLIOGRAFIA o o .
RECOMENDADA Inglés: portugués-inglés, inglés-portugués. Oxford : Oxford

University Press , 1999.

MARQUES, Amadeu. On stage volume 03: ensino médio. Sao
Paulo: Atica, 2010.
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PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM 2 a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE .
CURRICULAR QUIMICA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS - Definir equilibrio ibnico da agua;

- Compreender as escalas de pH e pOH;

- Relacionar a mudancga de colorac&o dos indicadores acido-base
com o pH do meio;

- Abordar o uso do papel indicador universal e do pH-metro para
medi¢ao do pH do meio;

- Conceituar hidrélise salina;

- Prever o carater acido-basico de uma solugéo de sal;

- Definir equilibrio heterogéneo;

- Avaliar o deslocamento dos equilibrios heterogéneos;

- Realizar calculos de solubilidade;

- Definir produto de solubilidade;

- Realizar calculos que envolvam produto de solubilidade;

- Definir solugao tampao;

- Identificar os tipos de solugao tampéao;

- Mostrar os principais tampdes bioldgicos.

- Definir quimica orgéanica;

- Exemplificar alguns compostos organicos presentes no cotidiano;
- Definir as propriedades do carbono que explicam a sua capacidade
de formar inumeros compostos;

- Classificar as cadeias carbdnicas: normal e ramificada, homogénea
e heterogénea, ciclica e aciclica, saturada e insaturada, aromatica e
nao-aromatica;

- Escrever as férmulas estruturais para compostos orgéanicos;

- Classificar os atomos de carbono em uma cadeia carbénica:
primario, secundario, terciario e quaternario.

- Definir hidrocarbonetos;

- Distinguir os principais tipos de hidrocarbonetos: alcanos, alcenos,
alcinos, alcadienos, ciclanos, ciclenos e aromaticos;

- Nomear os principais tipos de hidrocarbonetos: alcanos, alcenos,
alcinos, alcadienos, ciclanos, ciclenos e aromaticos;

- Definir grupo funcional;

- Definir alcoois;

- Classificar os alcoois;

- Nomear os alcoois;

- Reconhecer os alcoois mais comuns;

- Definir aldeidos;
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- Nomear os aldeidos;

- Reconhecer os aldeidos mais comuns;

- Definir cetonas;

- Nomear as cetonas;

- Reconhecer as cetonas mais comuns;

- Definir acidos carboxilicos;

- Nomear os acidos carboxilicos;

- Reconhecer os acidos carboxilicos mais comuns;
- Definir éteres;

- Nomear os éteres;

- Reconhecer os éteres mais comuns;

- Definir ésteres;

- Nomear os ésteres;

- Reconhecer os ésteres mais comuns;

- Definir aminas;

- Nomear as aminas;

- Reconhecer as aminas mais comuns;

- Definir amidas;

- Nomear as amidas;

- Reconhecer as amidas mais comuns;

- Definir fendis;

- Nomear os fendis;

- Reconhecer os fendis mais comuns;

- Definir compostos halogenados;

- Nomear os compostos halogenados;

- Reconhecer os compostos halogenados mais comuns;
- Definir nitrocompostos;

- Nomear os nitrocompostos;

- Reconhecer os nitrocompostos mais comuns;

- Definir nitrilas;

- Nomear as nitrilas

- Reconhecer as nitrilas mais comuns;

- Definir isomeria

- Classificar os tipos de isomeria: plana e espacial;
- Conceituar isomeria plana;

- Classificar os isbmeros planos;

- Conceituar isomeria geométrica;

- Identificar a existéncia da isomeria geométrica em compostos com
ligacao dupla (isomeria cis-trans);

- Identificar a existéncia da isomeria geométrica em compostos
ciclicos;

- Conceituar isomeria oOptica.

- Definir plano de simetria, assimetria molecular e quiralidade.
- Definir enantibmeros.

- Definir mistura racémica.

- Mostrar os efeitos fisiologicos dos enantibmeros

CONTEUDOS 1° Bimestre

PROGRAMATICOS  1-Equilibrio idbnico da agua; pH e pOH,;
2-Produto ibnico da agua;
3-As escalas de pH e pOH,;
4-Indicadores acido-base;
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5-Medicédo do pH de um meio

6-Hidrdlise salina;

7-Previsao do carater acido-base de uma solucao de sal.
8-Equilibrio heterogéneo: analise matematica;
9-Deslocamento de equilibrios heterogéneos;
10-Solubilidade;

11-Produto de solubilidade;

12-Calculos que envolvem produto de solubilidade;
13-Solugao tampéao;

14-Tipos de solucéo tampao;

15-Tampdes bioldgicos.

2°Bimestre

1-O que é quimica organica?

2-Breve histérico da quimica organica.

3-Exemplos de compostos orgénicos presentes em nosso cotidiano.
4-Propriedades do atomo de carbono.

5-Defini¢ao e classificagao das cadeias carbonicas.

6-Férmulas estruturais para compostos organicos.

7-Classificagao dos atomos de carbono em uma cadeia.
8-Definicao de hidrocarbonetos.

9-Principais tipos de hidrocarbonetos: Formula geral e nomenclatura.

3°Bimestre

1-Grupos funcionais na quimica organica.
2-Alcoois: Definigdo, classificacdo e nomenclatura.
2.1-Os alcoois em nosso cotidiano.

3-Aldeidos: Denicdo e nomenclatura.

3.1-Os aldeidos em nosso cotidiano.

4-Cetonas: Definicdo e nomenclatura.

4.1-As cetonas em nossa vida.

5-Acidos carboxilicos: Definicdo e nomenclatura.
5.1-Os acidos carboxilicos em nosso dia-a-dia.
6-Eteres: Definicdo e nomenclatura.

6.1-A presencga dos éteres em nosso cotidiano.
7-Esteres: Definicdo e nomenclatura.

7.1-A presencga dos ésteres em nosso cotidiano.
8-Aminas: Definicdo e nomenclatura.

8.1-As aminas em nossa vida.

9-Amidas: Definicdo e nomenclatura.

9.1-As amidas em nossa vida.

10-Fendis: Definicdo e nomenclatura.

10.1-Os fendis em nossa vida.

11-Compostos halogenados: Definicdo e nomenclatura.
11.1-A presencga dos fendis em nossa vida.
12-Nitrocompostos: Definicdo e nomenclatura.
12.1-Os nitrocompostos mais comuns.
13-Nitrilas: Definicdo e nomenclatura.

13.1- As nitrilas mais comuns.

4° Bimestre
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1-O conceito de isomeria.

2-Tipos de isomeria.

3-Definigcao de isomeria plana

3.1-Classificagcao dos isbmeros constitucionais.
4-Definicao de isomeria geométrica.

4.1-Isomeria geométrica em compostos com ligagao dupla.
4.2-Isomeria geométrica em compostos ciclicos.
5-Conceito de isomeria Optica.

6-Efeitos fisioldgicos dos enantibmeros.

5.1-Definicdo de plano de simetria, assimetria molecular e carbono
quiral.

5.2-Definicdo de enantibmeros e mistura racémica.

METODOLOGIAS DE Aula expositiva, participativa, com apresentacio de slides. Aulas
ENSINO APLICAVEIS praticas em laboratdrio.

MEeToDOLOGIAS DE Trabalhos individuais e em grupo; Avaliagdes escritas e orais; Partici-

AVALIACAO pacdo em sala de aula.

APLICAVEIS

RECURSOS Notebook, Quadro branco Pincéis, Datashow, Livro didatico,
NECESSARIOS Laboratorio de Quimica.

Usberco, J. , Salvador, E.; Conecte Quimica: Ensino Médio, Vol. 3,
Editora Saraiva, 2011, Sdo Paulo.

Peruzzo, F.M.; Canto, E.L.; Quimica na Abordagem do Cotidiano, Vol.
3, 42 Edicao, 2006, Editora Moderna, Sao Paulo.

BIBLIOGRAFIA

RECOMENDADA Fonseca, M.R.M.; Quimica: Meio Ambiente Cidadania e Tecnologia,

Vol. 3, Editora FTD, 2011, Sao Paulo.
Groto, R., Lembo A.; Quimica, Vol. 3, Editora Atual, 2010, Sao Paulo.
Feltre, R.; Quimica, Vol. 3, Editora Moderna, 2011, Sao Paulo.
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INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM z
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 32
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE _,
CURRICULAR FISICA
CH ANUAL 80 h CH SEMANAL 2h FATOR 1
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e Compreensao dos fendbmenos envolvendo as cargas elétricas em
repouso;

OBJETIVOS e Entendimento dos fenbmenos envolvendo campo magnético e
forca magnética.
1 — Carga Elétrica
1.1 — Processos de Eletrizacao
1.2 — Condutores e Isolantes
1.3 — Aplicagdes da eletricidade Estatica:
Pintura eletrostatica, Gerador de Van de Graaf,
Eletroscépios, etc.
1.4 — Eletrostatica do dia a dia:
Raios, Protecao contra cargas estaticas (microcircuitos,
caminhdes tanques, etc).
2 — Campo Elétrico
2.1 — O conceito de campo elétrico de Michael Faraday.
2.2 — Blindagem eletrostatica e suas aplicagdes:
Avides, cabos de comunicagéo, Gaiola de Faraday, etc.
2.3 — Poder das pontas
3 — Potencial Elétrico
3.1 — Relacédo entre potencial elétrico e trabalho do campo
elétrico.
3.2 — Associagbes de pilhas e baterias.
4 — Corrente Elétrica
4.1 — Corrente Elétrica
4.2 — Tipos de corrente: continua x alternada
4.3 — Resisténcia Elétrica
CONTEUDOS jg - ﬁzslggadgeélc? gren resisténcias
PROGRAMATICOS '

4.6 — Instrumentos Elétricos de medidas
4.7 — Poténcia Elétrica
4.8 — Efeito Joule
4.9 — Fusiveis e Disjuntores
5 — Magnetismo
5.1 — Campo magnético
Linhas de forca e campo magnético
5.2 — Materiais magnéticos e suas propriedades
5.2 — Magnetismo terrestre e bussolas
Magnetosfera
Orientagdo magnética nos animais
6 — Eletromagnetismo
6.1 — A experiéncia de Oersted.
6.1 — Campo magnético produzido por cargas em movimento.
Eletroimas.
6.2 — Forcga eletromotriz induzida
6.3 — Alei de Faraday
6.4 — Aleide Lenz
6.5 — O transformador
6.6 — Eletromagnetismo e producdo de eletricidade: Usinas
hidroelétricas, etc.
7 — Radioatividade
7.1 — Tipos de radiacao
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7.2 — Aplicagbes e Perigos da radioatividade.

METODOLOGIAS DE

ENSINO APLICAVEIS Aula expositiva, participativa, com apresentacao de slides.

MEeToboLOGIAS DE Atividade formativa 1, constituida pela elaboragdo de relatério sobre

AVALIACAO . ) ] o S
APLICAVEIS experimento realizado; Avaliagcado mensal 1, Avaliagdo mensal 2.
RECURSOS Notebook, Quadro branco Pincéis, Datashow-slides, Livro didatico,

) Caixa de som, Lista de atividades, Laboratdério de Fisica, videos,
NECESSARIOS . . .

documentarios, Site do professor, internet.

BIBLIOGRAFIA II\E/IdAi\éIrI\E/‘I%CiArig(r)lglo; ALVARENGA, Beatriz. Curso de Fisica, Volume 3,
RECOMENDADA P )

http://professorisnaldo.webnode.com//.

%é%% INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . ]
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PRO-REITORIA DE ENSINO — 4 |
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM z a

CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR BIOLOGIA
CH ANUAL 80 h CH SEMANAL 2h FATOR 1

Desenvolver o conhecimento dos organismos através de sua
OBJETIVOS fisiologia, embriologia, classificando-os com a utilizagdo das regras

de nomenclatura dos seres vivos.

Classificagao bioldgica;

Virus;

Reino monera;

Reino protista;

Reino fungi;
CONTEUDOS Reino vegetal;

PROGRAMATICOS Nogdes de fisiologia vegetal;
Reino animal;
Embriologia;
Noc¢des de fisiologia animal,
Fisiologia humana.

- aulas expositivas com utilizagao de retroprojetor e datashow;
- aulas praticas em laboratorio;

- aulas de campo;

- apresentacgao de trabalhos em grupo.

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

METODOLOGIAS DE €scrita, apresentacdo de trabalhos e confec¢do e apresentagéo de
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AVALIACA L. . e
¢Ao relatorios cientificos.

APLICAVEIS
RECURSOS Notebook, Quadro branco Pincéis, Datashow, Laboratdrio de
NECESSARIOS Biologia, videos, internet.
AMABIS, José Mariano. Biologia dos Organismos. 22 Ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2004. 2v.
LINHARES, Sérgio & GEWANDSZNAJ'DER, Fernando. Biologia
Hoje: Os seres vivos. 112 Ed. Sdo Paulo: Atica, 2003. 2v.
BIBLIOGRAFIA L.OPES,, Sénia Godoy B. .Carvalho: Introdugéo ao estuglo qos saeres
RECOMENDADA vivos, virus, monera, protista, fungi, as plantas e os animais. 22 Ed.
S&o Paulo: Saraiva, 2003. 2v.
PAULINO,Wilson Roberto. Genética, Evolugdo e Ecologia. 1% Ed.
Sao Paulo: Atica, 2005. 3v.
SILVA Junior, César da & SASSON, César. Seres vivos: estrutura e
funcado. 82 Ed. Sao Paulo: Saraiva, 2005. 2v.
g“\%& INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E . -
‘@f? TECNOLOGIA DE ALAGOAS -
W |

PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA CIENCIAS DA NATUREZA, MATEMATICA E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE .
CURRICULAR MATEMATICA
CH ANUAL 120 h CH SEMANAL 3 h FATOR 1
OBJETIVOS - ldentificar a semelhanga entre figuras planas;

- Calcular a razdo entre as medidas dos lados de figuras planas

semelhantes;

- Resolver problemas associados ao conceito de triangulos

semelhantes;
- Estabelecer as relagdes métricas no triangulo retangulo;
- Conhecer e aplicar o Teorema de Pitagoras;
- Calcular areas e perimetros de figuras planas;
- Resolver problemas envolvendo o calculo de areas e perimetros;

- Desenvolver a capacidade de raciocinar logicamente dentro de um

contexto geométrico;

- Distinguir poliedros convexos e identificar seus elementos;

- Reconhecer os poliedros de Platéo e os poliedros regulares;
- Identificar e construir a planificacao de poliedros;

- Aplicar os conhecimentos de geometria plana em problemas de

geometria espacial;

- Calcular areas das superficies de solidos geométricos;
- Calcular volume de sélidos geométricos;

- Identificar uma fung¢ao polinomial;
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- Reconhecer os termos, o grau, um polindmio identicamente nulo e
polinbmios idénticos;

- Operar com polindmios: a adicdo, a subtracdo, a multiplicacéo e a
divisao;

- Calcular o valor numérico de um polinémio;

- Obter a divisao de polinbmios por binbmios da forma (x-a);

- Identificar o Teorema do Resto e o Teorema de D’Alembert;

- Aplicar o dispositivo pratico de Briot-Ruffini;

- Reconhecer uma equacéo algébrica;

- Analisar o Teorema Fundamental da Algebra;

- Decompor um polinémio em fatores do 10 grau;

- Calcular as raizes de um polinbmio;

- Escrever as relagdes de Girard para um polinbmio de grau n.
Geometria Plana

Geometria Espacial

Polinbmios

Analise Combinatdria

Bindmio de Newton

Probabilidade

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

Aulas expositivas;

Projetos em equipes;
METODOLOGIAS DE Atividades em laboratorio;
ENSINO APLICAVEIS Estudo dirigido;

Trabalho em grupo

Provas Individuais

METODOLOGIAS DE
Provas em grupo

AVALIAGAO Pesquisa
APLICAVEIS . q

Simulado
RECURSOS B?c;[?estg?\(ljve slides
NECESSARIOS J

Quadro branco e pinceéis

IEZZI, Gelson, DOLCE, Osvaldo., DEGENSZAJN, David., PERIGO,
Roberto., de ALMEIDA, Nilze. Matematica: ciéncias e aplicagdes. Sao
Paulo, Atual Editora, 2004. 3v.

DANTE, Luiz R., Matematica: contexto e aplicacbes. Sdo Paulo,
Editora Atica, 2000. Volume Unico.

SMOLE, Katia C. S., KIYUKAWA, Rokusaburo, Matematica. Sao
Paulo, Editora Saraiva, 1998. 3v.

NETTO, Scipione di P. DE ALMEIDA, Nilze S. Matematica curso

BIBLIOGRAFIA fundamental. Sdo Paulo, Editora Scipione, 1990. 3v.

RECOMENDADA GIOVANNI, José R. BONJORNO, José R. GIOVANNI Jr. José R.,
Matematica fundamental. Sao Paulo, Editora FTD, 1994. Volume
dnico.

DANTE, Luiz R., Matematica: contexto e aplicacbes. Sao Paulo,
Editora Atica, 2002. 3v.

DANTE, Luiz R., Matematica. Sdo Paulo, Editora Atica, 2004. 3v.
IEZZI, Gelson., Dolce, Osvaldo., TEIXEIRA, José C., MACHADO,
Nilson J., GOULART, Marcio C., CASTRO, Luiz R. da S., MACHADO,
Antonio dos S., Matematica. Sdo Paulo, Atual Editora Ltda, 1991. 3v.
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MUNHOZ, Ainda F. da S., IKIEZAKI, Iracema M., Elementos de
Matematica. Sao Paulo, Editora Saraiva, 1983. 3v.

. &
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E =
TECNOLOGIA DE ALAGOAS 1

PRO-REITORIA DE ENSINO s |
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM - a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE .
CURRICULAR HISTORIA
CH ANUAL 80 h CH SEMANAL 2h FATOR 1
- Compreender o processo de desenvolvimento econbmico e
industrial do capitalismo, resultando na adogdo de politicas
imperialistas, nazi-fascistas. 12 Guerra.
- Compreender a formagado da Republica brasileira, vinculada ao
contexto mundial, sua fase e apogeu e crise como fim dos governos
oligarquicos.
- A nova configuracdo do mundo contemporaneo com a divisdo em
OBJETIVOS dois bIo_cos (capltallsta e socialista) e seus efeitos na sociedade e
economia mundial.
- O processo de “Revolugdes Socialistas” ocorrido na América Latina,
incluindo o periodo populista no Brasil, a reagdo conservadora,
contextualizada ao momento histérico da Guerra Fria.
A formagdo da Republica no Estado de Alagoas contextualizado ao
Estado Oligarquico brasileiro, as rupturas com o governo Vargas e o
conservadorismo durante a ditadura militar.
CONTEUDOS 1. Imperialismo e as transformagdes do capitalismo.
PROGRAMATICOS

2. A Primeira Guerra Mundial

3. ARevolugao Russa de 1917

4. A Crise de 1929

5. Nazi-Fascismo

6. A Segunda Guerra Mundial

7. Brasil até 1945:

7.1 — A Republica Oligarquica

7.2 — A Era Vargas

8. A Guerra Fria

9. Neo-Imperialismo: América, Asia e Africa e a luta pela libertacao.
10. Mundo Capitalista

10.1 — A Internacionalizagc&o da economia;

10.2 — O Milagre japonés;

10.3 — A Unificagao Européia e os Blocos Econdmicos.
11. Mundo Socialista
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11.1 — Expansao e mudanca;

111.2 — A Crise;

11.3 — colapso do socialismo real e seus desdobramentos.
12. A América Latina

12.1 — Revolugao e reacgoes.

13. Brasil atual

13.1 — O Processo de Redemocratizagéo (1946/1964);
13.2 — Periodo Militar;

13.3 — A Redemocratizacdo nos anos 80 e 90;

13.4 — Quadro Atual do Brasil.

14. Alagoas Republica (1889 aos dias atuais).

Aulas dialogadas;

Desenvolvimento de pesquisas;

Seminarios para apresentagao de trabalhos de pesquisa;
Estudos dirigidos em sala de aula;

Utilizagdo de recursos audiovisuais como: videos, documentarios,
filmes, musicas eftc;

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

A avaliacdo sera continua, cumulativa e sistematica, utilizando
METODOLOGIAS DE critérios como a participagao nas aulas; pontualidade no cumprimento

AVALIAGAO das atividades; corre¢cao nas atividades realizadas.

APLICAVEIS As avaliagbes poderao ser diagnosticas e/ou formativas, seguindo os
critérios elencados acima e obedecendo ao padrao somativo.

RECURSOS : e . . L

NECESSARIOS Livros didaticos, equipamento de projecao e multimidia

COTRIM, G. Histéria: Brasil e geral. Volume Unico. Sdo Paulo:

BIBLIOGRAFIA Saraiva, 2007.

RECOMENDADA  AZEVEDO, G.; SERIACOPI, R. Histéria em movimento. Volume 3.
Sao Paulo: Atica, 2010.
g‘\ﬁ INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . -
‘@? TECNOLOGIA DE ALAGOAS ..
Yo |

PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM - a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR GEOGRAFIA
CH ANUAL 80 h CH SEMANAL 2h FATOR 1
OBJETIVOS e Analisar a construgcédo histérica da estrutura industrial brasileira,

compreendendo a importancia dos fatores internos e externos que
influenciaram na dindmica de transformagdo do modelo agrario
exportador;
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Estudar a politica econdmica brasileira desde o periodo militar aos
dias atuais, considerando o0s planos econdbmicos mais
impactantes promovidos pelo Estado;

Compreender a importancia social, econdmica e ambiental do
setor energético;

Verificar as estratégias politicas e econémicas que o Brasil busca
para reduzir a dependéncia externa na obtengao de energia;
Analisar dados populacionais mundiais tais como demografia,
fluxos migratdrios, analfabetismo, distribuicdo de renda e indice
de desenvolvimento humano;

Compreender os conceitos, teorias demograficas e dinamicas
populacionais ocorridos no Mundo e no Brasil;

Discutir o processo de formacgao territorial do povo brasileiro, a
partir de leituras de Darcy Ribeiro e Gilberto Freyre;

Analisar o processo de transicdo demografica e a estrutura da
populacao brasileira a partir do IDH;

Analisar o processo de transicdo demografica e a estrutura da
populacgao brasileira a partir do IDH;

Compreender o fendmeno da urbanizacéo;

Analisar os fatores sociais e econédmicos desenvolvidos ao longo
da histéria do capitalismo e seu reflexo na formacado de cidades
no Brasil;

Analisar o processo historico e a estrutura agraria de formagao
territorial brasileira;

Discutir o processo de modernizagdo agricola, a organizagéo

politica no meio rural e o papel dos movimentos sociais.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

1° Bimestre

Industrializacio Brasileira

A Economia Brasileira a partir de 1985
A Producao Mundial de Energia

A Produgéao de Energia no Brasil

2° Bimestre

Caracteristicas e Crescimento da Populagdo Mundial

Os Fluxos Migratorios e a Estrutura da Populagao

A Formacao e a Diversidade Cultural da Populagao Brasileira
Aspectos Demograficos e Estrutura da Populagéo Brasileira

3° Bimestre

Aspectos Demograficos e Estrutura da Populacao Brasileira
O Espaco urbano e o processo de urbanizacio

As cidades e a urbanizagao brasileira

4° Bimestre
Organizagao da produgéo agropecuaria
A Agropecuaria no Brasil

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

O conteudo da disciplina sera ministrado em diferentes formatos,
como aulas expositivas, exibicao de video, debates, visitas técnicas

e atividades em grupo.
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METODOLOGIAS DE

1 — Exercicio de verificagdo da aprendizagem
2 — Fichamentos

2‘;?:‘;232?3 3 - Nota.qllJa_Iitativa (participagao nas atividades)
4 — Seminarios

ﬁigg:;g:los Notebook, Quadro branco Pincéis, videos, documentarios, internet.
Basica:
SENE, E; MOREIRA, J.C. Geografia Geral e do Brasil: espaco
geografico e globalizagdo. Sao Paulo: Scipione, 2010.
BIGOTTO, J.F; MARTINS, AA; VITIELLO, M. A. Geografia:
Sociedade e Cotidiano. Sao Paulo: Escala Educacional, 2010.
VESENTINI, JW. Geografia: O Mundo em transicdo. Sdo Paulo:
Atica, 2010.
Complementar:
ALMEIDA, L.M.A de; RIGOLIN, T. B. Fronteiras da Globalizagao.
S30 Paulo: Atica, 2010.
BRASIL. Ministério da Educagdo. Parametros Curriculares
Nacionais. Disponivel em: <www.mec.gov.br/sef/sef/pcn.shtm.
Acesso em 6 nov. 2005.
CASTELLAR, S. Ensino de Geografia. Sao Paulo: Cengage
Lerarning, 2009.
CASTROGIOVANI, Antonio Carlos (org.). Geografia em sala de
aula: praticas e reflexbes. 22 ed. Porto Alegre: Editora da
Universidade do Rio Grande do Sul, 1998.

B CASTROGIOVANNI, Antonio Carlos (org.). Ensino de geografia:

IBLIOGRAFIA roe e - _ SR
RECOMENDADA praticas e contextualizacbes no cotidiano. Porto Alegre: Mediagao,

2000.

CAVALCANTI. Lana de Souza. Geografia e pratica de ensino.
Goiania: Editora Alternativa, 2002.

FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes necessarios a
pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e Terra, 1996.

GUERINO, L, A. Geografia: A dindmica do espaco geografico.
Curitiba: Positivo, 2010.

MARTINS, J. S. Os camponeses e a politica no Brasil. In: Os
camponeses e a politica no Brasil. Rio de Janeiro: Vozes, 1981. p.
21 a102.

MARTIS, J. S. A Reforma Agraria e os limites da democracia na
“Nova Republica”. Sao Paulo: Hucitec, 1986.

MOREIRA, I. Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo, 2005.
OLIVEIRA, Ariovaldo Umbelino - A longa marcha do campesinato
brasileiro: movimentos sociais, conflitos e Reforma Agraria. In:
Revista Estudos Avancgados, n°® 43. Sao Paulo, Universidade de Séao
Paulo, 2000.

OLIVEIRA, Ariovaldo Umbelino de. Barbarie e modernidade: as
transformagdes no campo e o agronegécio no Brasil. Revista Terra
Livre. Sdo Paulo, ano 19, v.2, n.21, jul/dez 2003 p. 113-156
PERRENOUD, Philippe. Dez Novas competéncias para ensinar.
Porto Alegre: Artmed, 2000.
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SAMPAIOQ, F. dos S; LUCENA, I.S. Geografia. Sdo Paulo: SM, 2010.
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INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM - a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR SOCIOLOGIA
CH ANUAL 40 h CH SEmMANAL 1h FATOR 1
Favorecer o didlogo sobre Estado, politica, direito, cidadania e
democracia. Compreender o cenario politico e econdmico, as
o mudangas, transformagdes e as desigualdades sociais na sociedade
BJETIVOS . . .
moderna e contemporanea, associando as diferentes formas e
significados do trabalho e a tecnologia.
CONTEUDOS 1° BIMESTRE
PROGRAMATICOS
. Ideologias e visdes de mundo;
o Cultura popular e cultura erudita;
. Cultura e patriménio;
o Cultura de massas e industria cultural — novas tecnologias;
. Consumo e identidade;
o Contracultura.
2° BIMESTRE
o As diversas formas de trabalho no Brasil — trabalho formal e
informal; trabalho escravo e trabalho analogo a escravidao.
. Trabalho e marcadores de diferengca no Brasil — género,
ragal/etnia, geracao (énfase no trabalho infantil);
. A regulagédo do mundo do trabalho — os direitos trabalhistas no
Brasil.
3° BIMESTRE
o Democracia representativa e democracia participativa: arenas
deliberativas;
o Sistema eleitoral e sistema partidario;
o Estado e sociedade civil — esferas privada e publica;
. Cidadania e direitos humanos;
o Movimentos sociais tradicionais e 0s novos movimentos
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sociais.

4° BIMESTRE

O Rural e o Urbano;

Estrutura fundiaria e os conflitos rurais;

A questao ambiental,

Segregacéao socio-espacial e direito a cidade;

Violéncia rural e urbana;

Criminalizacdo da pobreza e dos movimentos sociais urbanos

[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
e rurais.

METODOLOGIAS DE

Aulas expositivas;
Grupos de discussao;
Leituras e trabalhos dirigidos,

ENSINO APLICAVEIS Exercicio de fixacao,

Apresentacao de filmes ou documentarios;
Desenvolvimento de pesquisas

METODOLOGIAS DE

Para avaliacdo da aprendizagem serao considerados:
Participacdo em debates,

AVALIAGAO Pesquisas e producgao textual;
APLICAVEIS Apresentacédo de seminario tematico
Provas objetivas e/ou dissertativas.
Quadro branco,
RECURSOS T[;/a’ ta show
NECESSARIOS )
Retroprojetor, textos,
Filmes e documentarios.
BIBLIOGRAFIA ANTUNES, Ricardo; BRAGA, Ruy. (Orgs.). Infoproletarios:
RECOMENDADA degradacao real do trabalho virtual. S&do Paulo: Boitempo, 2009.

ARON, Raymond. As etapas do pensamento sociolégico. Sao
Paulo: Martins Fontes, 1999.

BAUMAN, Zygmunt; MAY, Tim. Aprendendo a pensar a sociologia.
Rio de Janeiro: Zahar, 2010.

CHESNAIS, Francois. A mundializagdo do capital. Sao Paulo:
Xama, 1996.

COLLINS, Randall. Quatro tradigdes socioldgicas. Petropolis,RJ:
Vozes, 2009.

CUCHE, Denys. A nog¢ao de cultura nas ciéncias sociais. 2 ed. Sdo
Paulo: EDUSC, 2002.

DIAS, Reinaldo. Fundamentos de Sociologia Geral. 3 ed.
Campinas, SP: Alinea, 2006.

DURKHEIM, Emile. Emile Durkheim: Sociologia. 6. ed. Org. Jose
Albertino Rodrigues. S&o Paulo: Atica, 1993 (Grandes cientistas
sociais, 1 - Sociologia).
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FERREIRA, Leila da Costa. A Sociologia no horizonte do século
XXI. Sao Paulo: Boitempo

FORRACCI, Marialice Mencarini e MARTINS, José de Souza.
Sociologia e Sociedade. Leituras de Introducdo a Sociologia. Rio
de Janeiro, Livros Técnicos e Cientificos, 1977.

GIDDENS, Anthony. Sociologia. 4. ed. Lisboa: Fundacédo Calouste
Gulbenkian, 2004.

COSTA, Maria Cristina Castilho. Sociologia: Introdu¢do a Ciéncia da
Sociedade. 32 ed. Sdo Paulo: Moderna,2005.

GIDDENS, Anthony. As consequéncias da modernidade. S&o
Paulo: UNESP, 1991.

GENTILLI, Pablo. (org.) Globalizagao excludente: desigualdade,
exclusdo e democracia na nova ordem mundial. 3. ed. Petrépolis:
Vozes; Buenos Aires: CLACSO, 2000. (Colegao A Outra Margem).

HARVEY, D. A Condi¢cao P6s-Moderna Sao Paulo: Edi¢cdes Loyola,
1992.

JOHNSON, Allan G. Dicionario de Sociologia: guia pratico da
linguagem socioldgica. Rio de Janeiro: Zahar, 1997.

KUMAR, Krishan. Da sociedade pés-industrial a pés-moderna:
novas teorias sobre o mundo contemporéneo. 2°ed. Rio de janeiro:
Zahar, 2006.

LORENSETTI, Everaldo;ET all. Sociologia: Ensino Médio.
Curitiba:SEED-PR,2006.

TOMAZI, Nelson Dacio. Sociologia para o Ensino Médio. Sao
Paulo: atual, 2007.

TURNER, Jonathan H. Sociologia: conceitos e aplicagdoes.Sao
Paulo:Makron Books, 2000.

MAGNOLI, Demétrio. Globalizagao: estado nacional e espaco
mundial. Sdo Paulo: moderna, 1997.

MARTINS, Carlos Benedito. O que é sociologia. 38. ed. Sdo Paulo:
Brasiliense,1994.

MARX, Karl. Karl Marx: Sociologia. Org. Octavio lanni, Sao Paulo,
Atica, 1980.

OLIVEIRA, Luiz Fernandes de; COSTA, Ricardo Cesar Rocha da.
Sociologia para jovens do século XXI. Rio de Janeiro: Novo
Milénio, 2007.
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SCHNEIDER, E. V. Sociologia industrial: relagdes entre a industria
e a comunidade. Rio de Janeiro: Zahar. 1976.

TOMAZI, Nelson Dacio. Sociologia para o Ensino Médio. Sao
Paulo: atual, 2007.

WEBER, Max. Max Weber: Sociologia. Sd0 Paulo: Atica, 1997.
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o

INSTITUTO FEDERAL

g‘\ﬂ INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
Q??‘. TECNOLOGIA DE ALAGOAS
A PRO-REITORIA DE ENSINO

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA CIENCIAS HUMANAS E SUAS TECNOLOGIAS
COMPONENTE
CURRICULAR FILOSOFIA
CH ANUAL 80 h CHSEMANAL 2h FATOR 1
° Propiciar contato direto com a literatura filoséfica, bem como
seus principais problemas e questbes, estimulando o
desenvolvimento de competéncias do conhecimento filoséfico:
reflexdo, analise, raciocinio légico e critica filosoéficas;
) Introduzir conceitos e teorias metafisicas importantes na
OBJETIVOS historia do pensamento ocidental.
) Exercitar o questionamento metafisico a partir do problema da
existéncia de Deus.
o Apresentar algumas questdes concernentes a Estética.
) Desenvolver uma visao critica frente a arte.
CONTEUDOS 1° Bimestre:
PROGRAMATICOS
o Metafisica
° Movimento e realidade;
. Uno e multiplo;
. Teoria das ideias;
. Aparéncia e verdade.
2° Bimestre:
o O problema dos universais; os transcendentais;
o Provas da existéncia de Deus; argumentos ontoldgico,
cosmolégico, teleoldgico;
o Critica a metafisica na contemporaneidade.
3° Bimestre:
) Estética
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° O belo e o sublime;

° Juizo estético e juizo de gosto;
° Funcgao da arte;

4° Bimestre:

° Artes, artistas e obras de arte;
° Arte e técnica;

° Industria cultural.

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

Aulas expositivas e dialogais.

Leituras compartilhadas.

Estudo dirigido.

Atividades individuais: resumos, pratica de leitura, interpretacgao,
escrita argumentativa entre outras.

METODOLOGIAS DE

Avaliagao escrita;

Trabalho individual;

Atividades individuais e em grupo
Avaliagao qualitativa:

2‘;?:‘;23’:?3 Participacdo continua nas atividades da classe;
Assiduidade e pontualidade;
Responsabilidade e pontualidade na entrega de tarefas;
Quadro e pincel;
RECURSOS Livros e apostilas;
NECESSARIOS Recursos audiovisuais diversos: projetor multimidia, aparelho de
DVD, televisao etc;
BIBLIOGRAFIA ARANHA, M. L. A,; MARTINS, M. H. P. Filosofando. 3. ed. revista.
RECOMENDADA Sao Paulo: Moderna, 2003.

BAGGINI, J. O porco filésofo: 100 experiéncias de pensamento para
a vida cotidiana / Julian Baggini; traducdo Edmundo Barreiros. Rio de
Janeiro: Relume Dumara, 2006.

As ferramentas dos filésofos: um compéndio sobre conceitos e
métodos filosoficos. Sao Paulo: Loyola, 2003.

BUNNIN, N.; TSUI-JAMES, E. P. (organizador). Compéndio de
filosofia. Trad. Luis Paulo Roanet. 2 ed. Sdo Paulo, Loyola, 2007.

CABRERA, J. Diario de um filésofo no Brasil. ljui: Unijui, 2010.
CHAUI, M. Convite a filosofia. 13 ed. Sdo Paulo, Atica, 2006.

Introducdo a historia da filosofia: dos pré-socraticos a Aristoteles. 2
ed. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2002.

COTRIM, G. Fundamentos da filosofia: historia e grandes temas. 15
ed. Sao Paulo: Saraiva, 2001.

DE CASTRO, S. (organizador). Introdu¢éo a filosofia. Rio de Janeiro:
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Vozes, 2008.

GAARDER, J. O mundo de Sofia: romance da histéria da filosofia.
Sao Paulo: Companhia das Letras, 1995.

MACEDO JR, R. P. (organizador). Curso de filosofia politica. S&o
Paulo: Atlas, 2008.

NICOLA, Ubaldo. Antologia ilustrada de filosofia: das origens a idade
moderna. / Ubaldo Nicola; [Tradu¢do Maria Margherita De Luca]. Séo
Paulo: Globo, 2005.

Parece mas nao é: 60 experiéncias filoséficas para aprender a
duvidar. / Ubaldo Nicola/ [Tradugdo Maria Margherita De Luca). Sdo
Paulo: Globo, 2007.

ONFRAY, M. Antimanuel de philosophie. Rosny: Bréal, 2001.

PINTO, P. R. M. Introdugéo a logica simbdlica. Belo Horizonte: Ed.
UFMG, 2001.

REALE, G.; ANTISERI, D.; Histéria da filosofia. Volumes 1-7.
Traducéao Ivo Storniolo. Sao Paulo : Paulus. 2003.

SATIRO, A; WUENSCH, A.M. Pensando melhor: iniciacdo ao filosofar.
4 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2002.

TEICHMAN, J.; EVANS, C. K.; Filosofia: um guia para iniciantes.
Traducdo Lucia Sano. Sao Paulo: Madras, 2009.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E .
TECNOLOGIA DE ALAGOAS —g—s ._|

PRO-REITORIA DE ENSINO
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM .
CURSO AGROINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 32
AREA NUCLEO INTEGRADOR
COMPONENTE ~
CURRICULAR GESTAO ORGANIZACIONAL E SEGURANCA DO TRABALHO
CH ANUAL 80 aulas (66,66h) CH SEMANAL 2 (1h40m) FATOR 1
OBJETIVOS Principios fundamentais de Gestdo Organizacional aplicada a

seguranga no trabalho e administracdo de empresas; Acidentes de
Trabalho; Legislacdo Aplicada Seguranga do Trabalhador; Riscos
Ambientais, Programas de Saude e Seguranca.

Identificar praticas de gestao organizacional e nogdes basicas de
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administracao de Empresas.

Obter nogdes sobre a Seguranga do Trabalho em Geral, no Brasil € no
Mundo, reconhecendo sua importancia;

Dotar o aluno de ferramentas para o reconhecimento de aspectos
relevantes das Normas Regulamentadoras

Prover o Suporte Tedrico e Pratico sobre Equipamentos de protegao
Individual e Coletiva;

Fornecer nogdes de combate a incéndio

Entender a estrutura de programas de saude e seguranga do trabalho

CONTEUDOS UNIDADE | — Nogbes Basicas de Administragcao
PROGRAMATICOS Evolugao histérica da administracao
Fungdes basicas da administragao, planejamento, organizacéo e
controle
Sistemas de Informacdes Gerenciais
Empresas: conceitos, tipos de atividades, campos de atuacao,
tamanho.
Noc¢des de organogramas de empresas, fluxogramas e layout.
Constituigao Juridica das empresas
Legislagao aplicada ao trabalho (aspectos fundamentais e CLT)

UNIDADE Il — Introdugdo a Segurancga e a Acidentes e Doencgas de
Trabalho

Introdugado a Seguranga do Trabalho

Legislagao relacionada a Seguranga do Trabalho (Normas
regulamentadoras)

Vis&o geral sobre programas de seguranga e saude do trabalho e
requisitos minimos para sua implantagao.

Competéncias e Habilidades dos Profissionais de SSMA

Acidentes e Doencgas do trabalho. Definigbes, causas e consequéncias

Noc¢des de Primeiros Socorros

Comunicacéao de Acidentes de Trabalho.

UNIDADE IIl — Riscos Ambientais e Fundamentos da Higiene
Ocupacional

Conceito de Riscos Ambientais

Equipamentos de Protegao Individual e Coletiva

Programas de Gestao de Riscos Ambientais

Programa de Prevencgéo de Riscos Ambientais - PPRA

Programa de Prevencgéao contra riscos Respiratorios — PPR

Principios de Higiene Ocupacional

UNIDADE IV — Procedimentos e politicas de SSMA (Saude,
Seguranga e Meio Ambiente)

Diretrizes de SSMA

Identificagdo e Analise de Riscos e Impactos

Sistemas de Disposi¢cao de Residuos

Controle de Produtos e Processos

Integridade de instalagcbées e Equipamentos

Instalagdes de Combate a Incéndio e Panico
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Aulas Expositivas;

Aulas Praticas;
METODOLOGIAS DE Pesquisa Bibliografica.
ENSINO APLICAVEIS Testes/Provas Teodricas e Praticas;
Listas de Exercicios;
Relatérios de Aulas Praticas.
Avaliagao escrita;
Trabalho individual;

METODOLOGIAS DE

QVALM,‘QAO Atividades individuais e em grupo
PLICAVEIS L . - _
Participacdo continua nas atividades da classe;
Quadro Branco;
Data Show;
RECURSOS Computador;
NECESSARIOS Laboratério de Seguranga do Trabalho;

Lapis e Apagador para Quadro Branco;
Equipamentos de avaliacdo de agentes ambientais.
BRASIL, Constituicdo (1988). Constituicdo da Republica Federativa do
Brasil: Promulgada em 5 de outubro de 1988. Organizagéo do
Texto: Juarez de Oliveira. 4. Ed. Sao Paulo: Saraiva, 1990.
Legislagdo em Seguranga e Saude no Trabalho (Lei 6.514/77 e
Normas Regulamentadoras aprovadas pela Portaria MTb 3.214/78
e alteragdes).
BIBLIOGRAFIA SOUSA, Carlos Roberto Coutinho de, ARAUJO, Giovanni Moraes de,
RECOMENDADA BENITO, Juarez. Normas Regulamentadoras Comentadas. Rio de
Janeiro.
GONCALVES, Edwar Abreu. Manual de Seguranga e Saude no
Trabalho. Sdo Paulo: LTr, 2006.
Santos, Alcinéa M. dos Anjos e outros. Introducéo a Higiene Ocupacional.
Sao Paulo: FUNDACENTRO, 2001

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E |
TECNOLOGIA DE ALAGOAS 4

PRO-REITORIA DE ENSINO 44 |
. INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM = a
CURSO AGOINDUSTRIA FORMA INTEGRADA SERIE 3
AREA NUCLEO INTEGRADOR
COMPONENTE .
CURRICULAR LINGUA ESTRANGEIRA 2 (ESPANHOL)
CH ANUAL 80 aulas (66,66h) CH SEMANAL 2 (1h40min) FATOR 1
OBJETIVOS Desenvolver, a partir de aulas da lingua alvo, praticas que permitam

aos estudantes dos cursos integrados chegar a percepgao da
importancia do idioma enquanto meio de interagao social, propiciador
da formacao de identidades pessoal e profissional e da aquisicdo de
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diversas culturas.

Reconhecer a lingua estrangeira enquanto forma de inclusdo

profissional e social.

Desenvolver as habilidades oral, escrita, leitora e de compreensao

auditiva.

Conhecer aspectos culturais de diferentes regides de fala hispanica.

CONTEUDOS
PROGRAMATICOS

1° Bimestre

Soletrar (Alfabeto)

Perguntar e dizer idade (Numeros)
Nomear objetos numa sala de aula
Presente do Indicativo (Verbos regulares)
Leitura e compreensao de textos

2° Bimestre

Profissbes

Tratamento formal e informal

Presente do Indicativo (Verbos irregulares e pronominais)
Falar sobre datas (meses do ano)

Leitura e compreensao auditiva de textos

Produgao de textos

3° Bimestre

Leitura e compreensao e produgao de textos

Falar sobre acées momentaneas (ESTAR + Gerundio)
Falsos cognatos

Falar sobre preferéncias

O verbo “gustar” e seus semelhantes

4° Bimestre

Falar sobre atividades passadas

Leitura e compreensao e produgao de textos
Pretérito perfeito (verbos regulares)
Pretérito perfeito (verbos irregulares)
Pretérito Indefinido

Perifrase de futuro

METODOLOGIAS DE
ENSINO APLICAVEIS

Aulas expositivas.

Leitura de textos diversificados.
Exercicios de compreensao auditiva.
Exercicios gramaticais.

Trabalhos individuais e em grupo.
Producgao de pequenos textos.

METODOLOGIAS DE
AVALIAGAO
APLICAVEIS

Provas escritas.

Arguigoes.

Testes de leitura e pronuncia.
Testes de compreensao auditiva.
Participacéo em projetos.
Dramatizacdes.
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Quadro branco e marcadores.
Retroprojetor.

Data-show.

Aparelho de som.

Aparelho de DVD.

Televisao.

RECURSOS
NECESSARIOS

Martin, Ivan Rodrigues. Espanhol — Série Novo Ensino Médio (Vol.
Unico). S&o Paulo, Atica, 2003.

Palacios, Monica e Catino, Georgina. Espanhol — Série Parametros
(Vol. Unico). Sao Paulo, Scipione, 2004.

Garcia-Talavera e Diaz, Miguel. Dicionario Santillana para Estudantes
— Espanhol/Portugués (v/v). Sdo Paulo, Santillana-Moderna, 2008.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . de
TECNOLOGIA DE ALAGOAS '

PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO ;EGCIE{T)I&%EQATRI A FormMA INTEGRADA SERIE 32

AREA PRODUCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE ~ ‘ .

CURRICULAR GESTAO DE RESIDUOS NA AGROINDUSTRIA

CH ANUAL 80 aulas (66,66 horas) CH SEMANAL 2 (1h40m) FATOR 1
Adquirir conhecimentos que possibilitem a gestdo de residuos na

OBUJETIVO agroindustria, identificando sua natureza e origem, bem como suas
caracteristicas essenciais e seu possivel aproveitamento.

CONTEUDO 1. Residuos

PROGRAMATICO a) Definicao
b) Origem e natureza dos residuos
c) Fundamentos do tratamento de residuos organicos: ciclos
biogeoquimicos (C, N, P e S)
d) Impacto ambiental gerado pela produgao de residuos
agroindustriais:
d.1. Efeito estufa
d.2. Eutrofizagao
d.3. Chuva acida
d.4. Trihalometanos
d.5. Metais pesados
d.6. Smooth fotoquimico
d.7. Camada de ozbnio
2. Aguas Residuarias na Agroindustria
a) Caracteristicas
b) Niveis de tratamento
c) Métodos de Tratamento
c.1.Tratamento aerdbio e anaerodbio de efluentes
c.2 Sistemas de tratamento de efluentes
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3. Residuos Sélidos

a) Caracterizagao dos residuos solidos

b) Aproveitamento de residuos na industria de alimentos
c) Destino dos residuos solidos: aterro sanitario, incineragao e pirolise
d) Valoragao energética dos residuos

d.1. Compostagem

d.2. Substrato para producdo de mudas

d.3. Bioremediacao

d.4. Biodigestores

4. Legislagao Ambiental Brasileira

a) Resolugdes do CONAMA

b) Legislag&o brasileira sobre residuos solidos

c) Inventario da Analise do Ciclo de Vida

METODOLOGIA
DE ENSINO

Aula Expositiva

Aula Pratica
Seminario

Oficina

Pesquisa Bibliografica
Visita Técnica

Teste/Prova oral/escrita

METODOLOGIA DE Relatoério
AVALIACAO Trabalho em Equipe/Individual
Seminario
Sala de aula
Quadro
Projetor de slides
RECURSO DIDATICO go[nputa_d?r
E MATERIAL etroprojetor
Laboratério
Reagente, matéria-prima e insumo
Vidraria
Equipamento de Laboratorio
BENN, F.R. & McAULIFFE,, C.A. Quimica e poluicdo. Rio de Janeiro,
1981.
BRAILE, P.M.; CAVALCANTI, J.E.W.A. Manual de tratamento de
aguas residuarias industriais. CETESB - Sdo Paulo, 1993.
FELLEMBERG. G. Introdugdo aos problemas de poluicdo ambiental.
Sao Paulo, 1980.
LIMA, L.M.Q. Lixo: tratamento e biorremediagao, 1995.
gfég;ﬂii’;’:g}q VON SPERLING, M. V. Introdugdo a qualidade das aguas e ao

tratamento de esgotos. Departamento de Engenharia Sanitaria e
Ambiental; Universidade Federal de Minas Gerais, 1996. v. 1, 243 p.
VON SPERLING, M. V. Principios do tratamento bioldgico de aguas
residuarias — Principios basicos do tratamento de esgotos.
Departamento de Engenharia Sanitaria e Ambiental; Universidade
Federal de Minas Gerais, 1996. v. 2, 211 p.

BRAILE, P.M. Despejos Industriais, Rio de Janeiro, 1981.
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . 152
TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO ;
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO e, FormA INTEGRADA  SERE 3

AREA PRODUCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE

CURRICULAR PROCESSAMENTO DE FRUTAS E HORTALICAS

CH ANUAL 160 aulas (133,33 horas) CH SEMANAL 4 (3h33m) FATOR 1
Obter conhecimento técnico-cientifico para a aplicagdo de tecnologias

OBJETIVO de obtencdo da matéria-prima, processamento, embalagem,

conservacao e comercializacdo de produtos.
1. Introducgao a Tecnologia de Frutas e Hortalicas
a) Principais conceitos
b) Composi¢ao quimica e aspectos nutricionais
c) Classificacao
d) Aspectos de mercado
2. Aspectos Fisiologicos de Pés-Colheita
a) Principais conceitos
b) Fatores pré e pds-colheita que influenciam na qualidade
c) Transformagbes metabdlicas no periodo pds-colheita
3. Procedimentos para Obtengao de Matérias-Primas
a) Colheita
b) Acondicionamento
c) Transporte

CONTEUDO d) Armazenamento

PROGRAMATICO 4. Atributos de Qualidade da Matéria-Prima
a) Caracteristicas sensoriais
b) Caracteristicas fisico-quimicas
5. Tecnologia de Processamento
a) Etapas preliminares comuns: recepgéao, selegao, classificagao e
higienizagao e preparo.
b) Tecnologia do processamento: produtos minimamente processados,
desidratados, cristalizados, conservas, polpas, frutas em calda,
compotas, doces e geléias, produtos de tomate e cana-de-agucar.
c) Embalagem
d) Armazenamento
e) Comercializagao
6. Controle de Qualidade e Legislagao de Produtos Processados

Aula Expositiva

Aula Pratica
METODOLOGIA Seminario
DE ENSINO Oficina

Pesquisa Bibliografica

Visita Técnica
METODOLOGIA DE Teste/Prova oral/escrita
AVALIACAO Relatério
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Trabalho em Equipe/Individual

Seminario

Sala de aula

Quadro

Projetor de slides

Computador

Retroprojetor

Laborat6rio

Reagente, matéria-prima e insumo

Vidraria

Equipamento de Laboratorio

BLEINROTH, E. W. et al. Tecnologia de P&s-Colheita de Frutas

Tropicais. 2. ed. Campinas: ITAL, 1992.

CASTRO, F. A.. Processamento de Frutas do Estado do Ceara.

NUTEC, 1989.

CHITARRA, M. S. F. & CHITARRA, A. Pés-colheita de Frutos e

Hortalicas. Lavras: ESAL-FAEPE, 1990.

CREUESS, W. V. Produtos Industriais de Frutos e Hortalicas. Sao

Paulo: Edgar Blucher, 1973.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos:

Principios e Pratica. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

BIBLIOGRAFIA MORETTI, Celso Luiz et al. Manual de Processamento Minimo de

RECOMENDADA Frutas e Hortaligas. Brasilia: EMBRAPA/SEBRAE, 2007.
OETTERER, Marilia et al. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Editora Manole, 2006.
ORDONEZ, J. A. P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos
Alimentos e Processos. v.1. Sdo Paulo: Artmed, 2005.
ROSENTHAL, Amauri. Tecnologia de Alimentos e Inovagéo:
tendéncias e perspectivas. Brasilia: Embrapa informagao Tecnologica,
2008.
SILVA, Carlos A. Barbosa da; FERNANDES, Aline Regina. Projetos de
Empreendimentos Agroindustriais: Produtos de Origem Vegetal. V. 2.
Vigcosa: UFV, 2005.

RECURsO DIDATICO
E MATERIAL

!‘\ﬁ INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E . A

§@? TECNOLOGIA DE ALAGOAS

PRO-REITORIA DE ENSINO

INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSsO ;EGCIE{T)I&%EQATRI A ForvA INTEGRADA SERIE 32

AREA PRODUCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE

CURRICULAR PROCESSAMENTO DE CARNES E DERIVADOS

CH ANUAL 160 aulas (133,33 h) CH SEMANAL 4 (3h33m) FATOR 1
Obter conhecimento técnico-cientifico para a aplicacéo de tecnologias

OBJETIVO de obtencdo da matéria-prima, processamento, embalagem,
conservacao e comercializacdo de carnes e derivados.

CONTEUDO 1. Introducgédo a Tecnologia de Carnes e Produtos Carneos

PROGRAMATICO a) Defini¢cdes
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b) Composi¢ao quimica e aspectos nutritivos

c) Aspectos mercadologicos

2. Aspectos Morfolégicos, Bioquimicos e Sensoriais da Carne
a) Estrutura do tecido muscular e esquelético

b) Alteragdes post-mortem do musculo: instalagcao e resolugéo do rigor
mortis.

c) Caracteristicas sensoriais

3. Tecnologias de Abate de Animais Pequeno, Médio e Grande
Porte.

a) Matadouros

b) Inspecado ante-mortem e post-mortem

c) Procedimento pré-abate

d) Procedimento de abate

e) Rendimento de carcaga

f) Cortes comerciais e Desossa

g) Defeitos nos cortes

4. Processos de Conservagao de Carnes e Produtos Carneos
a) Uso do frio

b) Aditivos

c) Defumagéao

d) Fermentagao

e) Secagem

5. Desenvolvimentos de Produtos Carneos

a) Introducao

b) Procedimentos gerais de fabricagao

c) Caracteristicas de cada produto carneo

d) Defeitos nos produtos

Aula Expositiva

Aula Pratica
METODOLOGIA Seminario
DE ENSINO Oficina

Pesquisa Bibliografica
Visita Técnica
Teste/Prova oral/escrita
METODOLOGIA DE Relatorio
AVALIAGCAO Trabalho em Equipe/Individual
Seminario
Sala de aula
Quadro
Projetor de slides
Computador
Retroprojetor
Laboratério
Reagente, matéria-prima e insumo
Vidraria
Equipamento de Laboratorio
BIBLIOGRAFIA CARVALHO, Eliana Pinheiro de. Processamento e controle de
RECOMENDADA Qualidade em Carnes, leite, ovos e Pescado. Lavras: UFLA/FAEPE,
2001.
CASTILLO, C. J. C. Qualidade da Carne. Sao Paulo: Varela, 2006.

RECURSO DIDATICO
E MATERIAL
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GIL, J. I. Manual de Inspecao Sanitaria de Carne. V.1, Il. 22 ed. Lisboa:
Fundagao C. Gulbenkian, 2000.

GOMIDE, L. A. et al. Tecnologia de Abate e Tipificacdo de Carcaca.
Vigcosa: UFV, 2006.

OLIVO, R. O Mundo do Frango: Cadeia Produtiva da Carne de
Frango. Criciuma: Edigdo do autor, 2006.

OLIVO, R.; OLIVO, N. O Mundo das Carnes: Ciéncia, Tecnologia e
Mercado. 3 ed .Criciuma: Edi¢cédo do autor, 2006.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos de Origem Animal. V.II.
Porto Alegre: Artmed, 2005.

RAMOS, E. M.; GOMIDE, L. A. Avaliagao da Qualidade de Carnes:
Fundamentos e Metodologias. Vigosa: UFV, 2007.

SHIMOKOMAKI, M. et al. Atualidades em Ciéncia e Tecnologia de
Carnes. S&o Paulo: Varela, 2006.

TERRA, N. N. et al. Defeitos nos Produtos Carneos: Origens e
Solucgdes. Sao Paulo: Varela, 2006.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . 1=
TECNOLOGIA DE ALAGOAS '

PRO-REITORIA DE ENSINO ;
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

CURSO e D GSTRIA FormA INTEGRADA  SERE 3

AREA PRODUCAO ALIMENTICIA

COMPONENTE

CURRICULAR PROCESSAMENTO DE PESCADO

CH ANUAL 80 aulas (66,7 horas) CH SEMANAL 2 (1h40m) FATOR 1
Obter conhecimento técnico-cientifico para a aplicagdo de tecnologias

OBJETIVO de obtengdo da matéria-prima, processamento, embalagem,
conservacao e comercializacdo de pescado e derivados.

CONTEUDO 1. Introducgédo a Tecnologia de Pescado e Produtos Derivados

PROGRAMATICO  a) Principais conceitos
b) Classificagdo, composi¢ao quimica e aspectos nutricionais
c) Aspectos mercadologicos
2. Aspectos Morfolégicos e Bioquimicos do Pescado
a) Estrutura do sistema muscular
b) Fatores responsaveis pela decomposi¢cao: microbioldgicos,
fisiologicos e quimicos
c) Modificagbes causadas pela decomposi¢cao
3. Avaliacao Sensorial do Pescado
a) Aspectos anatdmicos: pele, guelras, olhos, abas abdominais
b) Aspectos sensoriais: cor, odor, sabor e textura
4. Operagoes de pré-Despesca
a) Processo de depuragéo
b) Periodo de jejum
5. Operagoes de po6s-Despesca
a) Transporte e insensibilizagcao
b) Classificacéo e lavagem
c) Separagao da carne e refrigeracao
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6. Processos de Preservagao do Pescado

a) Uso de substéncias quimicas: salga e anchovagem
b) Uso do calor: secagem e defumacgao

c) Uso do frio: refrigeracao e congelamento

d) Uso de processos combinados: enlatamento

7. Processamento Tecnologico do Pescado

a) Beneficiamento de crustaceos

b) Beneficiamento de peixes

c) Elaboragao de produtos derivados

d) Legislacdo sanitaria do pescado

Aula Expositiva

Aula Pratica
METODOLOGIA Seminario
DE ENSINO Oficina

Pesquisa Bibliografica

Visita Técnica

Teste/Prova oral/escrita
METODOLOGIA DE Relatério
AVALIACAO Trabalho em Equipe/Individual

Seminario

Sala de aula

Quadro

Projetor de slides
RECURSO Computador
DIDATICO E Retroprojetor
MATERIAL Laboratorio
Reagente, matéria-prima e insumo
Vidraria
Equipamento de Laboratorio
BRESSAN, Maria Cristina; PEREZ Juan R. Olalquiaga. Tecnologia de
Carnes e Pescados. Lavras: UFLA/FAEPE, 2001.
CARVALHO, Eliana Pinheiro de. Processamento e controle de
Qualidade em Carnes, leite, ovos e Pescado. Lavras: UFLA/FAEPE,
2001.
CONTRERAS-GUZMAN, E. S. Bioquimica de Pescados e Derivados.
Jaboticabal: FUNEP,1994.
LIMA, Luciene Correa et al. Processamento Artesanal do pescado.
Vigosa: CPT, 2000.
OETTERER, Marilia et al. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos. Sao Paulo: Manole, 2006.
OGAWA, M., KOIKE, J. Manual de pesca ciéncia e tecnologia do
pescado v.1.Sa0 Paulo: Varela, 1999.
OGAWA, M.; MAIA, E. L. Manual de pesca — ciéncia e tecnologia do
pescado. v. |. Livraria Varela: Sdo Paulo, 1999.
ORDONEZ, J. A. P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos
Alimentos e Processos. v. 2 Sao Paulo: Artmed, 2005.
PAVANELLI, Gilberto C. et al. Doencas de Peixes. 2. ed. Maringa:
Eduem, 2002.
VIEIRA, Regine H. S. dos Fernandes. et al. Microbiologia, Higiene e
qualidade do Pescado. Sdo Paulo: Varela, 2003.

BIBLIOGRAFIA
RECOMENDADA
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E . 1=

TECNOLOGIA DE ALAGOAS )
1

PRO-REITORIA DE ENSINO ;
INSTITUTO FEDERAL

PLANO DE ENSINO DO COMPONENTE CURRICULAR:

TECNICO EM . a
CURSO AGROINDUSTRIA ForvA INTEGRADA SERIE 2
AREA PRODUCAO ALIMENTICIA
COMPONENTE . ~
CURRICULAR ANALISE E LEGISLACAO DE ALIMENTOS
CH ANUAL 120 aulas (100h) CH SEMANAL 3 (2h30m) FATOR 1
Apresentar para os discentes informacdes sobre analise fisico-quimica
de alimentos de origem animal e veqgetal, além de suas leqislacdes
OBJETIVO vigentes sequndo os Ministérios da Saude e da Aaricultura, Pecuaria e
Abastecimento; reaistro de produtos; rotulagem de alimentos; e
responsabilidade técnica, que garantam a seguranca alimentar em
toda a cadeia produtiva.
A disciplina € dividida em dois topicos:
. Analise de alimentos
e [ntroducdo a analise de alimentos: Importancia e classificacdo
da analise de alimentos; métodos de analise; esquema geral
para analise quantitativa; amostragem e preparo da amostra -
aspectos fundamentais para a amostragem; coleta e
preparacio da amostra para analise.
¢ [ntroducdo a composicido centesimal dos alimentos.
o Determinacéo do teor de umidade: Métodos para determinacao
de umidade em alimentos.
e Cinza e conteiudo mineral em alimentos: Métodos de
determinacao de minerais.
o Determinacédo do teor de carboidratos em alimentos: Métodos
de determinacéo de carboidratos nos alimentos. ]
e Determinagcao do teor de lipidios em alimentos: Oleos e
CONTEUDO qorduras: metodoloaias de analise. _ _
i e Determinacido do teor de proteinas em alimentos: Metodoloaia
ProGrAMATICO para determinagdo de nitrogénio e contetdo proteico em
alimentos.
e Determinacdo da acidez titulavel em alimentos: conceito e
importancia no controle de qualidade.
. Leaislacdo de alimentos
e Aleaqislacao brasileira de alimentos;
e Viailancia sanitaria (ANVISA);
e Ministério da aaricultura: secretaria de defesa agropecuaria;
e Sequranca alimentar;
¢ Aditivos alimentares;
o Rotulagem e reaqistro de alimentos;
¢ Alimentos funcionais;
e Leaislacdo para aquas e bebidas;
e Padrdes de identidade e qualidade para alimentos:
e As atribuicbes e responsabilidade dos profissionais da area de
alimentos.
[ ]
METODOLOGIA
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Aula Expositiva: O conteudo da disciplina sera ministrado em aulas
expositivas, com uso de quadro branco e/ou proietor de slides. Casos
de avaliacado de reqistro e rotulagem de produtos serdo desenvolvidos
em grupos. Também serdo feitas leituras de textos técnicos e
discussao.

Aula Pratica: As atividades praticas serdo realizadas em laboratorio
especifico com a formacao de equipes de alunos, onde esses estarao
realizando analises fisico-quimicas de diferentes tipos de alimentos,
com auxilio de roteiros experimentais.

DE ENSINO
Seminario: relacionado ao conteudo de legislagao de alimentos.
Oficina: ndo se enquadra

Pesquisa Bibliografica: Se enquadra para a elaboragcdo dos
relatérios de aula pratica do conteudo analise de alimentos

Visita Técnica: ndo se enquadra

Teste/Prova orallescrita: para verificagdo do aprendizado do
conteudo tedrico informado em sala de aula.

Relatério: para avaliagdo do aprendizado de aulas praticas de
METODOLOGIA DE laboratorio.

AVALIAGAO . o
Trabalho em Equipe/Individual: para avaliagao da participagdo do
aluno nas aulas praticas.

Seminario: para o conteudo sobre legislagcdo de alimentos.

Sala de aula e Quadro: Sim
Computador e Data show: Sim

Laboratoério: Fisico-quimica

RECURSO DIDATICO Reagentes, vidrarias, matéria-prima e insumo: para a realizagcao
E MATERIAL das aulas programas de analise de alimentos

Eauipamento de Laboratério: Balanca analitica, pHmétro,
espectrofotometro UV, extrator de oleos, Destilador de nitroaénio,
estufa de secagem e forno mufla, destilador de agua, dissecador,
capela de fluxo.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de
Alimentos. Sao Paulo: Varela 2001.
CECCHI, M.H. Fundamentos tedricos e praticos em anadlise de
BIBLIOGRAFIA alimentos, 22 ed. rev., Campinas. SP: Unicamp. 2003.
RECOMENDADA GOMES, J. C. Legislagdao de Alimentos e Bebidas. Vicosa-MG:
Editora UFV, 2007.
GOMES, J. C. Analises fisico-quimica de alimentos. Vicosa-MG:
Editora UFV, 2012.

128



	1. JUSTIFICATIVA
	2. OBJETIVO
	3. REQUISITOS DE ACESSO
	4. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSÃO
	5. ORGANIZAÇÃO CURRICULAR
	TOTAL GERAL
	*Prática Profissional

	6. PRÁTICA PROFISSIONAL
	7. CRITÉRIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E EXPERIÊNCIAS ANTERIORES
	8. CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO DE APRENDIZAGEM APLICADOS AOS ALUNOS
	9. INSTALAÇÕES, EQUIPAMENTOS E BIBLIOTECA
	9.1. Instalações e Equipamentos
	9.2. BIBLIOTECA

	10. CERTIFICADOS E DIPLOMAS
	11. PESSOAL DOCENTE E TÉCNICO

